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5 
О собаваль вообще: свойствь иж, породю, 
воспитании, ‘учеши или дресировит. 


Стран. 
Духовая собака илн осочальная..........,. 4 
Погтовая собака... . ооо оьиуь ооо» 5 
Вупрейвыя` собакы и ооо очененичье 0 
'Травильныя или кровавыя собаки. ...+..... — 
Гон\я” собаки. ое сете. озна 2348 
Зорзыт. собаки уе ах ЗА 
Барсучьн собаки или дахсыь инь. 1... 90’ 
'Легавыя- собаки. еее ке. озона, 98 


О бользняжь собазилу. 


Стечка или бъшенстшво. „.....,.ечьзьчеань» 58 
Лекарство опть бъшенства первое.....,.., А 
„Лъкарсшво опть бъшенсшва виторое....... 42 
О собачьей чумь........еекененяь с ллежыИ 
Леченйе” сей болЬЗНИ. „ еенеканне неее он но 45 
О собачье оса ............. „28 
Средсптво ошъь червей и ранъ. 2. .ч..:ы 49 
"Лекарство опть болфзни ушей.............. 50 


Средство ошъ уязвлешя змею, и... — 


и 


О ружьях в. 
Стран. 
Способъ заряжать ружья... +. нь»... 05 
Порохь н дробь, «иене око азе чан 55 
Пулн. ав оставь 1 


Описаве орудё , употребллемььхь при ловлю 
птиць и звгрей. 
ри С ИТ ИЕ А Зе 
ОПЕК Коло ке асс оз 09 
ее... 0 
Колковая СВШЬ. еее е я ьречунчьььь» 62 
Трепло изн перевёсь.. ео зеьзьно,,,.. 65 
ПОНЕ ео е чааелье‹- Ц 
Тирась или наволочная СЪШЬ....ъ:....х... 65 
Сьшть перепелиная простая... +... .., 066 
Самоловъ....... К, ЕЕК 
Тене ЗБРРЕРВЕРНЫНАНЕНВИНА НЕА. 67 


= 
у 


ты 
АК ВЕ. |: 
Ноножиикаерал ная ‹ соло бои 
Дудочка перспелиная... зе нанььь.. 69 


Подробизвл и любопытная приитлащя о з6%- 
ряхжз и птицажь, повихз и принадлежащихе 
5 егерской охот, объясплюция породьг онл», 
приитъть, итста, гдъ и когда водятсл, их 
склонности, наставлеве какз долосно ловить 
_ из, травить и стрьллть. 
СЕНЕ ОНИИЕАЕ. 
О сшрБльбф медвфдей...... у. .еньь,..., 18 


ео 


Стран. 
`ДовдЯ- МЕД ДЕЙ ао рае веъьььь 15 
„ДовлЯ ПОНОЖаМИ саки хесьечь 16 
О Биос оо бы е а ьжы 9 
О спрБаьбЪ ВОЛКОВЪ. ; „еее с оввзминь ТТ 
°ДОВАЯ ВОЛКОВ оао жене 2 8 
ТК И Ко Е 
О сшрёльбБ рысей. ...... у.е, зьзнньь» 80 
О ловлв рысей. «. „ети ее оотовеьнььь — 31 
ПАСА а в ее 
О стрЪъльбь ЧИН: ааа. 89 
Ловля ЛИСНИЬ. еее неее. еее оо озостоее 84 
Куница. у.е зоо нь но у зева унь я ре 
О сшръльбь К яние 85 
"Ловля Кунис зона в. 81 
О норка ча лена в 


Горноситай. О В О О .. — 
+ рячечарыет окт ею Арии * 


„Ласшка....- тео ооо ооо то чех оо. 88. 


За окорок Зои: 60 
О стшрЬльбБ зайцевъ., «еее ьеьуььньььь 94 
О лова АЕ оо 94 
Васа кей ця 
Оптрельба блок: есь оу с оавенечьноь в | ЗВ 
ВЕЕТ 
О сшрёльбь выдрыге еле, се сеекозосоквьа» 98 
Варсукву ее ео сауне. бобов аа. 99 
ое ео ие соо 


-> 


Пти и 55. 


зДебель: сессии ола 101 
Стрьльба  дебедей, „и, зе. оччезьекаветсььь+о 102 


ИУ 
4 


17 


ГУСЬ ДИКОЙ. еее ньи в вооон ьае военный 409 
Спурфльба дикихъ гусей, .уьньнь. 
Уткн ДИКТЯ „соо сьеь зо вов ваз вена еее 105 


1. Крякуша. зе кео вое орла Фано воно ив ва 106 


2. Полукряква. „+... бе ьеетоннечь, 


зе.» 107 


$. Чяренокъ ялн чернетть ‚ „о. неее инь мы: 
д. Связь илн СВЫСИТУуНУ . .. еек као но ых. 


5. Красноголовка или красношея. .....,...., 103 
6. 1Иироконоска или КОСКунь, и, леьььььь .. ет 
9% А а СНЕГ 109 


СтрЪльба ушоктъ днкихЪ. „еее енььноь < 
“Ловля ушокь на приваду. „еее нение, 118 
Драхва ис сора какова куча 45 
СтрЬльба драхвъ. изо зона оьзечанае 115 
Журавль... ен ьовозооовесвеаеаное 16 
О сшрвльбЪ журавлей. „о зечьчььь., 141 
О ловль журавлей... еле ненееонььее» 118 
О о о и 
Ситрльба шештеревей глухихъ во время нхъ 
ШОКОвВанИЯ , еее неньнь оззазьзозееьсь $20 
„Ловля шетеревей глухихь...,....еъьььь.ь 129 
ЗБетшеревь полевой... еее, о ео ооо очьжов 9 


’Спурьльба полевыхъ шетеревей во время ихъ 


шоковашя весною. чьи еек а нено в» 195 
Сл:рьльба шетеревей полевыхъ молодыхь., 127 
СирЪъльба шетеревей полевыхъ на чучелы.. — 
Сшрьльба шетеревей полевыхъ съ подъфзда. 154 
Ловля тетеревей полевыхь шашромь..,..» = 


Куропатли. 


4. Куропатка бЪлая... вос оро ооо ооо соо со 155 
2. Куропашка сБрая или полевая, и... .. 434 


У 


Стран . 

Спгрьльба куропапюкъ на лешу.....,...,. 155 

Сшрфльба куропашокъ св подьвзда......,. 156 

„Ловля куропашокъь. „есче та вьвьсоьь 151 
СтрЪльба куропашокъ съ подхода изъ-за_ 

ШИПА а ея ео чо еее сете обьчов о 499 


Рябецъ нлн рябчикъ. „.. еее еее м 
Стрёльба рябцовь. „+. еее сеют сьь»ь 44% 
О мовлЕ рябцОВЬе «сбое сень я 15 
Куликн, ‚сие ооо в сео е вооон овоооноа 
1. Бекасъ или барашекъ, „ее, еее нононно м 
2. Дуппельшнейь или сшучикъ. и... .....› 444 
5$. Гаршинепь или лежанка. +... озна,» 145. 
4. Слука или ЛЬСНой КУуликъ. „еее 
5..Травникъ + и вечно не ре ета ея чя 446 
6. Свисптуноквь рии кре ь кожевенное 247 


Сптрьльба кулнковъ; сиурьльба бекасовъ (ба- 
оО ии 
Стрьльба дуппельшнеповь (сптучиковь),,.. 418 
Стръльба гаршнеповь (лежанокъ)....,.,. 149 
СтрЪльба слукъ (лБсныхъ куликовт).+.ьа.. — 
Стрьльба шравниниковъ, ,.,ззуьеьньвн,ь. 450 
Старъльба свистуновь. к енееньно фаоакесаа  — 
Перепелки. цене ие ооо воно ея стос 
Ловля: ПероНожОкКЬ» „ака ооо ечьх,, 158 

«Ловля перепелокъ въ колковыя сыши, на 
самку. . нете, 155 
"Ловля въ самоловъ на самку Же... еее 
„Ловля наволочною стью, или ширасомъ.. 154 
‚Ловля загономъ въ КОЛКОВЫЯ СИН, + ь,..,. 155 


У! 
Стран. 


А ое, ао ротьа 155 
„Ловля карасшелей. ,.„..ьзоозеевьсньсьььнь 456 


Голуби ди пёе` 


1. Вешишень или Вяхирь. „еее ечявниньь = 
2: а ВНдухЬ: усе теени ем. :... 451 
ОЖ оо очен 458 
Стрфльба вешишней и горлнць, „нь. == 
„Ловля вептитней и горлиць, :::.:::......... 459 
Чнбесть илн ПИГОлиЦа, и. еее иене = 
-Довхя‘ чибесови еек 460 


Правила как ловить и содержать ивкото- 
рагжь побив пчиЬ. 


Соловей. „ини иен винил ь кони анна нии 161 


Ловля. СОДОВЪЕВЬ + ен ен ьнннть-» 165 
Малиновка садовая, „аа. ..ь.... 466 
О к роде ря > 
Жаворонокъ, хБСНОЙ, „о ееечаьнььь. 168 
Юла, иначе называемая аялка.... еьькьч» 469 
Овсянка обыкновенная... ььнььь... 970 
ЗОНЕ ира еее а чае 


Шеголь. ОК ооо ь 172 
Родов ев... 174 


РЕ о Е ие НО 175 


= Синицы. чаи зиполи. 


Снница божыШаЙ О ОВЕЕНоя поет» 416 
Синица малая, называемая московка.,.,,... #711 


УП 


4 р оз а 


Е Стран. 
ЛЬ НЕБЧИ, аи асекаая 418 
Проздь черный, „ие: „ооо о от ана, 419 
Дроздь рябининкъ, «уч еее ь в» 180 
Скворець. „инь икея жене нньн»» 184 
Ио а еееее у зрас еюаььк с 289 
СинеВОроНЕЙЕ ЕЕ ее ела 185 


Кукушка, и... еее ео сое нано» 484 


Любопытные секреты, относлийеся 00 егерей 
в охотников. 


Средство выбрашь изъ щенковъ лучшаго., 185 
Какь пртучишь къ себЪ собаку. „еее 

‚ Средство предохранить собаку отъ бъшея- 
СЛЕ ее бо ме су соовое 


зоо о ео оо >  —- — 


Средство дабы собака за побою бЪжала, ку- 
- да пожелаешь. ел: :.. = 
Мазь дла смазывания замка у ружья..:,.... 186 
Средство узнать вредна ‘ли рана, когда 6%- 
шеная собака укусицть еее. 


Средсшво бьипь безопасну ош пападеня дн- 
ках ЗВ6 рен. и... оочень сьзоьено, 


Окормка НКО БАХ Е а +87 
Какъ приманеиь л НИ е........... ео 
Какъ собрать зайцовт въ одно м5стюо..... = 


Какъь собрать множесшво иптицъ въ одно 


МБСШО «еее кво клон ао уе чаем но о. 


ь. 


уш 


| Страп. 
Какъ дБлать снурки, чрезъ копюрые звфрь 
не ‘перейдепть. „ео яаосто чото 188 
Какъь приманишьволковъ въ одно место. ... = 
`Какъ прогонять волковъ изъ тЬхъ мЬсить, 
гв ВОДИТСЯ: ДИЧЬ. чъ о зо сььо весе оо ох ео 99 
Что дБлатть, дабы волкъ не зашелъ на дворь — 
-_ Въриьйшее средство убивать волковъ.,.,.. 189 
- Сбереженте дичи на долгое время. + ,......, — 
Наставленте дълать птичий клей,.....ъь... 190 
Средсшво стрфлять навБрное,..........., — 
Средсешво дабы никшо не могь заколдовашь  — 
Ружья. «еее ево овен аа 
Способъ ловишь руками воронъ и другихъ 
ПодобнБреь ПЩНЯВ .- сео сев есочен:еь  = 
Вфрный сиособъь сшрфляшь ушокъ,.....,, 191 
Новоошкрышый способь выучишь собаку, 
дабы она украденныя вещи и самаго во- 
ра узнавала. „-.з-ь еее ово ово тоном 


ОТДВЛЕНТЕ ВТОРОЕ. 


' РУССКИ ПРАКТИЧЕСКИ ПОВАРТ. 
СТОЛЪ СКОРОМНЫЙ. 


Щи сборныл изъ свъжей капусты... .,,,». 495 
Ши изъ кислой рубленой капусть..,.,...,. 496 


1х 


Стран. 


Щн лЬнивые лучшато вкуса... ьььь.,. 197 
Ща изъ молодой крапивы. че... ..%...... 198 


Бор #4 4. 


Борщь Малороссйский. „еее, 199 
Борщь Фравцузскй. „ууу. -чьжьннь», 200 


Супы. 


Супъ изъ пошроховъ, „зе еньньеь в 204 
Супъь изъ курнцы съ рисомъ. ....+......;.. 208 
Супь прошершый изъ молодыхъ цыпияйть.. — 


Соусы. 


Соусъ изЬ ДИЧИ. ...,. оз, зевчевеоюнонкае 205 
Соусъ изъ бълой и зеленой киелей, съ рако- 
вымъ масломъ н огурчикамн, и... ..ьь., — 
Фаршированные рябчики. . фе ьььььние», 204 
Голландский сбусв. ие чет, соклебжесьььь. 905 
Коптлешьт Русски еее еенннее 
Соусь изъ шелячьихт, ножекъ съ свфжими 
огурчикамн. „нике ковьютьоньеь, 206 


> Кушщанье холодное. 


_Вешчвна съ холоднымъ соусомъ........... 207 
Божанина изъ свьжей свинины съ крыжов- 
НИКОМЪ, ини ва аа еее 
Филе говяжье сь свЪжими грибами въ см- 
С О: 
Бихищтексъ обыкновениый. „ь. ечьзьеьньььь 209 
Говядина душеная, „ее еее азов 


Росбивъ..... И Е Е Ве 
Раванна бепая, ася ть 
Судакъ съ анчоусамн. „бе ееее ние нь нс. 241 
Разварной демеис веи. отобеь — 
Осетрина бихиипексомъ..,........ ет . 212 


Нушанье жареное. 


ЕК, ана Ок 1: 
Кусь, „енко киа эх ноное» 313 
Каплунъ. „ина еек мо 
Пыбяйта; у. еее оное» 214 
ПЕ ее Неа 
Теперева и рябчики... .... зе езхеченьча» 215 
ел тин оеееента еее = 
Баранина... еее вовне совр ков осесь $16 
Дрозды, бекасы, думели уе 


Салаты. 


Салатты НзЪ ПО ое $11 
Салапть изъ брусники.........,. оке миноноь = 


КУШАНЬЕ ПЕЧЕНОЕ. 


Вулебаки. : - 


Кулебака обыкновенная. ...... нь ь:ь.,.. 18 
Кулебака ‘другимъ образомв, сук... .......ь 49 


ХЕ 


ПИРОЖКИ, 


Пети-патс, 
Стран. 
(Паярожки къ супу н щамъ)........., ха 920 
Блинчаитые` пирожки съ Фариюмъ.......... == 
Парожки расшворчашые. „еее: 9294 


Бисивитьг и вафли. 


Басквипгь круглый... чо ово ооо ово отзее ' 234 

Вафлн сливочные. ...:..,....., Честно ч о. 20% 
Хаъбы. 

^ Хльбъ Нспанскя ..... ох та хохота == 


СТОДЪ ПОСТНЫЙ. 


у 


РЫБНЫЙ столъ. 


НПушаноье гор лчее. ! 


Ши русскя изъ кислой капусшы......,. .. 224 

и хоть чье на + чорт в 
нс ка: 

Супь изъ потрохбое: #4 т а 285 


Супъ 79:7 О Ти ие 296 
Суть: раковые, ас», 227 
т ПО Е >. 


ХИ 


ие 
Стран. 
Русская уха, еее с еозено сонно 228 


Соусы. 


Чиясптый соус. „еее ехозвсьось, 229 
Соусъ изъ зеленаго горошку. лье = 
Финале изъ судаковъь подь бълымъ соусомъ... — 
Бьлый соусъ......... +. ме сео оне зочончьь, 50 
Красный соусь. „еек кеьие соо 
Филе изъ судака, маринованное съ чистьмъ 
ОО ее ани вре 251 
Котлеты съ горошкомь. „еее 
Филе изъ судака подъ бълымъ соусомъ....; 258 
Соусъ изъ карасей, „неее овоьенонь 
Соусъ красный изъ окуней. „еее жаньььь < 
Каршофельный пасшешь, „еее ьенаннье < 


д шанье холодчое. 


` - % = > =. 


= _ 
Малосольная Сойти съ ботвиньей....... 253 


Разварная Осетрнна. ‚у.е. еее ньонньв 254 
Разварная стерлядь. „уе еьеьь». 255 
Разварной лещь съ краснымъ виномъ,...,.. — 
Сулакь ©сь Фаршированнымн раками подь 
горячимЪ СОУСОМ, иен неее нии 256 
Судак подъ Ландшингомь везении, 251 
Свъжая бфлая ПО аи 5 — 
Щука разварная. ....,.,..,, -ореаизьенозььь 9258 
Ряпушка ни корюшКа. . „кре еенаееко 9 


Е 


Стран. 
„Тососина на ана 258 
НН ВОН. , 259 


Иушанье жаренос. 


Лещи, караси, язи и другая подобная рыба. — 


^ Кутаанье пехеное. Е 


Кулебака изъ кислаго здобнаго теста,...., — 
‚ Пврожки съ Фхаршемъ........ сое рае». 940 


Пирожное. 


"а Мандальный. марципанъ. ооо ооо ооо соо ое 241 
4 >5/У кол а ров и = ие цех" : РЕ 5; . 


ДАбЯВ. еее еее, ь о 


столь постный. 


Па аЬннвые. ‚уе оков енонннь 949 
Борщь съ клецками... .. олово веноя 945 
Грибной суйъ. и, овен ино ево очоне 
Пороховой су еьсаоье, 948 


Соусы. 
Грибы душистые въ горшкб.......,....., 945 
Котлепты изъ сарачинскаго пшена. и. — 
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ПГЕРЬ, 
ПСОВОЙ ОХОТНИКЪ И СТРЪЛОКЪ. 


ЧАСТЬ ТРЕТТЯ. 


1. О СОБАКАХЪ ВООБЩЕ: СВОИСТВЪ ИХЪ, 
ПОРОДЪ, ВОСПИТАНШ, УЧЕВИ ИЛИ 
ДРЕСИРОВКЪ. 


а „Духовал собака или осозальная. 


Предпочитается всъмъ другимъь породамъ 
по великой пользв ‚ приносимой ею. Собакъ 
сихь употребляють къ тому, дабы указащь, 
сколько въ округ находишся звзрей и какого 
оные рода, при самой же ловлб, чтобы дове- 
ла она къ звврю сколько можно ближе, Со- 
бака сля бываешь видомъ очень сходна съ 
собакою гончею ‚ но отшличествуепть свойсш-ы 
вомъ: вмьсто пого, что гончая собака нашедь 
слвдь звъриной громко взлаиваешь, ся уже 
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Е 
отнюдь сего не дълаепть, но останавливается 
на одномъ мьсш и показываепть чутьемъ, Въ 
молодости своей оказываюшся он очень роб- 
ки, прячутся и визжанть, ежели кпю ста- 
неить ихъ’ брать, почему и обходятся съ ними 
очень ласково; и только сего одного роду со- 
бакъ учашь безъ побоевъ, одними ласками. 
Собаки духовыя не лаюпть на незвакомыхъ, но 
бываюлть смирны и очень ласковы. Складная, 
въ своемъ родВ, духовая собака, должна имышпь 
толстую голову, вислыя губы или морщины 
около морды, даннныя висящя уши и передая 
ноги длиннве заднихъ ‚ чию весьма пособсизву- 
ешь имъ въ искави; шерстью бывают он 
обыкновенно половыя, есить н черныя красно- 
подпалыя $ хвоста въ верхъ онВ не подиима- 
тюпть, но держать оной свернувши въ ситоро- 
ну, впрочемь онь шолсшоноги и широко- 
груды. | | 

_ Каждый, выкармлавающий щеняпть сего ро- 
да, долженъ знать, что не вс во всякомъ по- 
метв удаюшся одинакой доброшы, хошя были 
бы и лучшей породы, почему при выбор щеняить 
надалежипть смошрЪить, дабы он имфли спатпи 
вышепвьсанныя, сверхъ шого охотники счита- 
юпть лучшими пвхъь щеняить, кои берушся 
за сосцы, находянияся у матери ближе къ 
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сердцу, имвющихъ густую и жесшкую шерсть, 
хвость у корня шолсшой, къ концу шонкой , 
и черное небо во ршу; а какъ обоняше состав- 
ляепть главное чувсшво сихъ собакъ, шо пола- 
гаютъ, чшо попть щенокъ будетъ им5ть оное 
совершенньйшее ‚ у котораго ноздри широкля 
и разверстыя, рубецъ между ноздрей длинной 
и глубокой, и ноздри всегда мокры, и с1е ра- 
зумБешся не объ однихъ духовыхь, по и о 
всвхъ, къ гоненно и слфдниченю упопребля- 
емыхъ; молодыхъь духовыхь собакъ, какъ они 
весьма пугливы, шо отнюдь не должно ихъ 
бипть, ни гонять съ крикомъ: ошъ суроваго 
обхождешя можно испоршипть длучшую духо- 
вую собаку. Когда сука помечепть (ощенится), 
въ первыя сушки остшавляюпть подъ нею всьхъ. 
щеняпть, посл чего отбираюшь лучшихъ. Мать 
легко можеть выкормишь шрехъ и четырехъ 
щёнковъ ; прочихь же, когда не хочешь за- 
бросить, должно сажать подъ кормилицу; 
придержавь щеняпть шесть недзль подъ ма- 
ерью, не худо оныхъь прлучать къ корму и 
давать имъ молоко съ накрошеннымъ хлбнымъ 
мякишемъ; когда возьмушся онё за кормъ, пи- 
шать ихъ должно молокомъ, мучнымъ мфси- 
вомъ и часшо показывать имъ дворовую ско- 
тину, чтобъ къ оной привыкли; не совёшу. 
1* 
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юшь отдавать собакъ сихъ на выкормку 
креспьянамъ, ибо оные могупть ихъ напугать 
и совсёмь испорпиипь. Молодыхъ духовыхь 
собакъ, когда имъ будепть не менфе году, 
должно взяшь ва цфин и пр1учашь къ лежа- 
ню, для того, чо и старыхъ собакъ сего 
рода весну, льто и осевь содержать на цвпяхъ 
и полько зимою спукаютьъ. 

Корли5. Сшарыхъ и молодыхь духовыхъ со- 
бакъ кормяшь хорошею овсяною мукою, пола- 
гая на каждую въ девь по полугарнцу, мука 
ся должна быть смолона хрусшко изъ лучшаго 
овса. Распусшивь, размьсивь оную на горячей 
вод, въ кадочкЬ съ крышкою ; мЪСиво же 
присаливашь и приправляшь саломъ. ВмЪъсто 
сала можно класть раздробленныя бараньи и 
разной дичвны ноги, сваривь оныя и искро- 
шивь, замъся ‚ надлежишьъ кадочку накрыть , 
и дашь стоять нъсколько времени, чшобы 
распарилось ; въ ию же время взявъ печенаго 
хАЪба, считая по шри четверти ‹хунша на 
каждую собаку, распаришь горячею водою, 
вившашь въ прежде помянутшое мЪсиво, и кор- 
мишь собакъ когда оспынешь. Ежедневно кор- 
мять собакъ одинъ разъ; сверхъь пюго даюнть 
шрни чешверши фуцша сухаго хльба, льшомъ , 
въ жары не худо собакамъ давашь чрезъ день, 
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вмёсшо мзсива, холодное молоко съ хльбомъ, 
сшарой сыръ и вареныя раки, или хотя моз- 
ги ошъ оныхъ, ибо это очнщаепь у собакъ 
чуптье. Всегда должно имъ ставишь холодную 
воду, ежедневно ихъь вычесывашь и подстши- 
лашь подъ нихъ чистой соломы. 


Потоваля собака. 


Столько же необходима для охошника у 
какь и духовая при стрёльбБ дикихъ звЪрей; 
сей родъ собакъ прозваше имъешь изъ шого, 
чо ошыскиваешь раненаго звфря по слЪдамъ 
его пота, шо есть крови, кошорая по охош- 
ничьему пакъ называется, что отличает онаго 
въ цвломъ сшадв. Впрочемъ не одна кровь, но 
н духъ ошть сльдовь ведепть ея за звфремъ; на- 
добно думать, что сей запахъ у раненаго звёря 
бываепть очень отличень отпъ здороваго. 

Собаки с1и бываютть разнаго рода и вида; неу- 
потребляюпть къ сему обыкновенныхъ гончихъ 
собакъ, для шого что оныл не довольно параты 
„(рвзвы); но заводяшь для сего особливое ош- 
родье опть легавыхъь собакъ съ гончими или 
ош датскихъ съ легавыми, ошъ первыхъ ще- 
‚няша быпаюпть малорослве , нежели ошь пос- 
лвднихь, не сшолько рёзвыхъ, но чушье имьюить 
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‘лучше. Видомъ он бываютъ долгорылы ни 
остроносы, брылей почти не имвють и на но- 
тгахъ бываюпть выше обыкновенныхъ гончихъ, 
Не должно ‚ чшобы онЪ на дичину нападали, 
развз шо будеть приказано, но взлаивали бы 
только, чтобы охошникъ по полешу ихъ на- 
правляяся поспЪшалъ, в между шфмъ, какъ 
звёрь опть собаки обороняешся, старался бы 
его доколошь или приспр$лить; въ зв5ринц® 
наи въ открышой округ, изъ коихь звёрь не 
шакъ легко выбраться можешь, лучше упот- 
реблять малорослыхъ потовыхь собакъ; ибо 
звфрь не боится оныхъ, останавливается на 
драку и подаешь случай себя дострвлить, 
въ узкихъ же мёсшахъ потребны собаки пора- 
шыл ,‚› чтобы успзли звфря догнать и пова- 
лнизь прежде, нежели уйдентъ онъ въ чужия дачи, 
посему въ выбор пошовыхъ собакъ распоря- 
жаюшся по м8сшоположеню. 


Выкармливаве и содержаше сихъ собакъ 
одинакое съ духовыми, съ тою шолько разни- 
цею, что въ кормъ ихъ прибавляюнть кровь 
ошь днчины и съ оною запаривающь, во 
сырой крови лизать не`‘допускаюшьъ, шакая 
прикормка лучше прюхочиваешь къ своему 
дву. 
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_Вппрейняя собаки. 

Составляють трепий родъ изъ упошреб- 
ляемыхъ въ охот; назване самое показываешъ, 
къ чему он служашь: именно он находяшь 
дикихъ свиней въ густыхъ лЪсахъ, и какъ сп 
обыкновенно прошиву пихъ становятся къ 
оборон&, шо охошникъ получаепть случай сшрз- 
лять по нихь или травишь другими собака- 
ми. Большею часпйю бывающь с1ы собаки кос- 
маптыя , росша средняго, видомъ совершенно 
сходныя съ крестшьянсками или пастушиыми 
собаками; изъ шаковыхъ удаюшся мномя, 
имвюния хорошее чутье, и ежели будуть 
прЁучены , также когда нёсколько разъ уви- 
дяпть застр®ленную предъ собою дичину , шо 
привыкаюйть выдерживать сшойку, пю есть: 
останавливащься ‚ причулвъь, или увидьвь 
звЪря. 

'Травильныл или кровавыя собаки. 

Бывающь разнаго рода: роелыя, которыхъ при- 
обучають къ шравль и ловлб большихь звфрей; 
видомъ бываюпть он различны. Первую породу 
называюнть шяжелыми, а вшорую легкими со- 

баками; опншемъ сначала шяжелыхъ собакъ. 
— Кромв тончихь, борзыхъ и другихъ собакъ, 
‚Англичане содержашь родьъ собакъ, самый 
рослый на свьшВ, называемыхь „Аналейскае 
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„Фоги, что собственно означаеть Апгмискую 
собаку, ибо Догъ на языкЪ сей сптраны озна- 
чаешьъ собаку. (Складь оныхъ- красивъ, всв 
признаки означаюпть силу; ростомъ бываюшь 
он до 19 вершковъ длины ‚ шолситоноги, го- 
аову въ размзрБ къ прочему шЪлу имвюшьъь 
шолстую, и длинный, нЬсколько повислый , 
хвоспть; дабы голов сообщить болве округ- 
лосши, обр5зываюшщь у нихъ уши еще вт ще- 
няшахъ; шерстью бываюшь онв обыкновенно 
половыя, или бълыя’, иногда пъмя; у сихъ со- 
бакъ не бываешь болье двухь щенковь въ 
помептв, посему обстоящтельсшву о воспитпа- 
ви ихь прилагаюнть всевозможное рачеше. 
Щенную суку довольсшвуюшь изобильнымъ 
п пишательнымь кормомь; чиобы щенки еще 
въ матернемъь чревв укрВплялись, и чшобъ 
сука посл пометовъ не имБла недостатка въ 
молокз; какъ скоро оная ощенишся, пригопов- 
ляюпть для нея спокойное место съ довольною 
соломенною поствлкою, кошорую ежедневно 
перемвняь; ибо чистота замфняепть полови- 
ну корма, да и щенки, содержимые въ чиспю- 
п и бережливосши, выходяпь здоровзе, силь- 
нзе и рослБе; о добромь корм шакже забывать 
не должно; до девяти недьль оставляюшь ще- 
няшь подъ матерью , которую въ с1е время 
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кормять сышно , чтобы не исшощала; посль 
ошняпия опь матери даюшьъь имъ молоко съ 
хльбомъ, къ чему прюбучають ихъ еще подъ 
машерью; кормяшь ихь часто, чрезъ каждыя 
трн часа днемъ, не допуская объёдаться, ош 
чего выходяпть он доброшнёе и рослье. Мв- 
сяцъ спустя начинаюлть придавать имъ овся- 
ной и ячной хрусшко смолонной муки, въ мъсив$ 
сь накрошеннымъ хлфбомь ; перемвняюпть сей 
кормъ съ кашицею ‚ на мясномъь ошварё или 
наи изъ полченыхъ костей; однакожъ самыхъ 
костей не должно имъ давашь прежде чешвер- 
таго мфсяца, дабы не пришупили зубовъ, со- 
стпавляющихьъ единственное ихъ орудте; когда 
он будуть ‘годовалые, начинающь ихъ водить 
въ поле и притравливашь. Слю породу со- 
бакъ нькоторые называютть датскиглии. 

Въ Помераши ‚ прилегающей къ предвламъ 
бывшей Польши ‚ гдВ водяшся много волковъ, 
пасшухи содержать большихъ и сильныхь со- 
бакъ, кон есть у насъ отчасти въ Малорос- 
сли, подъ назвашемъ Овтарина и въ другихъ 
мвстахь «Дощиль собакъ. Сихъ съ равною выго- 
дою можно упошребляшь кт шраваБ вЪпрей; 
а какъ оныл не столько дороги, воспишаше 
ихъ не трудно, шо и не столько убышка, 
ежели онЪ повреждены будушъ вЪпрями, не- 
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жели упомянушыя доги. Собаки с рослы и 
сильны ‚ большею часпию червопьме, имз- 
юшъ голову продолговатую, вислыя уши и 
длинной обвислой, съ длинною псовиною 
(шерстью) хвостъ. Обыкновеннфе называюнть 
ихъ овзарными собаками и волкодавами , а 
Егери въ Гермаши ФЗауриденами ш, е. ве- 
прейными ; ошъ сихъ собакъь съ Англйскими 
Догами производяшь особливую, очевь прочную 
‚ породу, а паче ошь кобеля Дога и ошь овчар- 
ной суки. 


Ксшь еще родь легкихь и шравильныхъ 
собакъ, употребляемыхъ ‘для догонения в оста 
навливан!я дикихъ свиней; ‘но оныл могупть 
состоять изъ обыкновенныхь гончихь и бор- 
зыхь собакъ, неублюдковъ. а 


Не меньше выгоды для сей охонты и .жеделян» 
скёл собаки: овЪ росшомъ бывающьъ меньше до- 
говъ, голову имвюнть шолстую, морду продолго- 
вашую, широкую грудь и поджарое итвло, ш. е. 
бываютт, птонки и поджары на ногахъ. 1Шерстью 
же большею часпию половыя и половой8- 
пя, двЪ изъ нихь въ сосшояши остановить 
тпрехъ лвтаваго Взпря, при обыкновенной тра- 
вав Вепрей подкрьпляюнгь оныхъ Догами; ра- 
ненаго звёря или свинью самку можешь одо- 
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лъшь одна шакая сабака. Воспитание сихъ со- 
бакъ производишся’ шёмъ же образомъ, какъ 
и дОгоВЪ, 


Гошял собаки. 


Гончими исключительно называются у охо- 
шнзковь шё, кои зввря по слБдамъ о1пыскива- 
юшьъ, игоняясь за нимь, подаюпь охопиакамъ 
о найденномъ вр знакъ непресшанньгь заемъ, 

Хорошая гончая собака должна бьышь сред- 
ней величины, имъить передыя ноги покороче 
заднихъ › голову шолстую и длинный хвосить , 
а навпаче шонкое чутье и громкой складной 
голосъ; обыкновенная  ихъ шерсить красно-и 
шемно-багряная ‚ шакже черная съ подпали- 
нами (ш. е. подбрюшье’шерсши половой 
или красновашой) и бзлымь пашномъ подь 
горломъ; бвлыя пвмя и Арликаны (*) изъ нихъ 
бываюшщь неублюдки съ Англинскими и Фран“ 
пускими гончими , иногда съборзыми собаками, 


ео 


(*) Чрликанал называюшся собаки, вмыюция 
одинЪ глазъ итемной, другой сывороточной или 6$- 
_ десой, и когда на нихъ шерсть по бълому или сЪро- 
му бываепть съ марморными черноватыми пЪБжи- 
нами; надобно думать, чито порода гончихь черныхъ, 
красноподпалыхъ произходишъ опуь см$си съ дахса- 
мн, кои обыкновенно бываюшьъ шакой шерстн. 
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Желающему завести у себя гончихъ , преж- 
де всего должно стараться достаить породную 
суку, поблюсши оную съ сташнымъ и пород- 
нымъ кобелемъ, запирая въ особливую закуту 
или отгородку. Кобеля и суку надлежипь въ 
се время кормить слегка; иначе помешь въ 
числЪ щеняпть выдепть меньше. 

Щенную суку не безполезно брапть въ гон- 
ку, но на самое малое время, дабы не дать 
ей слишкомъ разгорячашься ‚ щеняить  гон- 
чихъ нехудо оставлять всЪхь подъ матерью; 
но ежели помешь великъ и щенять закидывать 
не намврены, шо должно посадить ихъ подъ 
дворныхь сукъ, кормилиць, вь пюже время 
ощевившихся; лучше всего воспитывать ихъ 
близь скошныхь дворовь, чтобы привыкали 
къ домовой скошинв и на оную не бросались; 
девяши-мБсячныхь или годовыхъ щеняпть дол- 
жно содержать въ особливой ошгородк$, дабы 
свыклись-и сосшавили стаю ; обгородка с1я, 
нлн псовище при псарной закуш, обносится 
высокимъ частоколомъ ; смычковъ (паръ) на 
шесть нли на семь гончихъ должно псовище 
имвшь пространствомъ въ длипу и ширипу 
шаговь на 60; ввутри онаго должна быть 
права, на которой собаки любяпть валяться; 
шакже иёсколько посаженныхь деревьевъ дла 
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пфни, ежели можно будепь провести сквозь 
псовище ручеекъ чистой водьт, по очень хоро- 
шо; въ недостаткЪ5 же сего надлежипть имъ 
два раза въ день наливашь чистой воды въ 
корышахъ. 

Для молодыхъ щенковъ надобно имвть осо“ 
близую ошгородку, шаговъ дватцаши въ длину 
и ширину; а когда въ сей первой ошгородкВ 
свыкнушся, тпо переводить ихъ въ псовище 
къ взрослымь щенятамъ. Норли5 ихъ въ псо- 
вищв сосшоилть изъ хлвба печенаго, изъ ячной 
муки пополамъ сь ржаною, которой изломавъ 
въ малые кусочки, кладуить въ кадочку, вм ю- 
щую крышку, наливаюнгь горячимъ ошваромъ 
изъ раздробленныхъь бараньихъ ногь, или въ 
куски изрубленныхтъ и вычищепныхь внупрен- 
нихъ изъ дичины , вымЪсиваюить въ корыйптв 
и кормяпть; но чпюбы прлучить гончихь собакъ 
къ рогу и голосному позыву ‚ то скликающь 
щеняпть и запираюпть въ закушу: итогда нали- 
ваюпть кормъ въ корыта, охошникъ начинаетъь 
звать въ рогь и голосомъ, въ се время выпу- 
скаюить щеняшь къ корму; мри семъ другой 
охотникЪ должень сшояпи, съ арапникомьъ (*) 





—- 


(*) Охотничья плЬть съ длиннымъ ин шоикимъ 
нишаиымх ван нельковымъ наконечникомъ, опть сего 
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или хлысшикомь и наказывашь птёхъ, кои 
погрызушся. Зимою, накормивъ щеняить, запи- 
раюпть въ закуту, а лышомъ осшавляющь на- 
свободв въ псовешв. . 


Борзыл собаки. 


О сшашяхь борзыхъ собак, какъ оныхь 
очень много породъ, опредвлить трудно, ибо 
каждая порода имбепть свою оцнку, даи сама 
охошники не очень въ шомъ согласны между со- 
бою; однакожь вообще примьшы красивой 
н р8звой собаки состояпть въ помъ, что долж- 
на она имышь длинную суховатую голову, 
понкой шипець (носовую часть), не бышь подъ 
узда, ш. е. чшобъ не имБла она нижней челю- 
сти короче верхней; шаковыя бывають непо- 
имчивы (не могутъ схвашипть и удержашь зв 
ря,) и далъе: шея должна у нее бьыйпь длинная 
и гордая, особливо же у суки, ибо ко- 
бель не столько длинной считается красивзй- 





ударъ онымъ по воздуху хлопаеить ‚ се служить не 
для одного наказащя собакъ, но и для выпугиваня 
зайцовъ. Странно, ошкуда вошло сле назване въ 
Росспо, ибо оруде се упошребляюнть вт, шьхъ стра- 
нахь, гдЪ поргуюшь черными невольннками для 
наказан1я оныхь и опть шого оно получило назван е 
араиникъ, ш, е, плыпь для Арабовъ, 
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шимъ; опть борзой собаки шребуюпть, чпюбъ 
была она поджара или сухопара, но пришомъ 
ребрисша и широка въ груди; противное сему 
означаепть собаку слабую. Сарновая кость, 
пт. 6. длинныя послдня ребра, счишающся 
за признакъ р$звой и сильной въ поляхъ собаки; 
правило (или хвосшьъ, ) должна имвть она 
дланное, съ густою псовиною, прямо висящее 
и къ верху въ кольцо загнушое; ноги у красивой 
собаки должны бышь хошя полныя въ червыхь 
мясахъ ‚ (сшегнахь или окорокахъ), но впро- 
чемъ сухя, не мясисшыя, прямыя, читобъ кон- 
цы оныхь не ползли, п. е. выгнулись бы въ 
передъ; зацвпы (лапы) малыя, сжатыя, какъ 
у зайца Русака ‚и читобы опирались он на когопх- 
кахъ; расперстыя или расшопыривипеся зацф- 
пы длинные, особдивоже съ кривыми и въ верхь 
загнувшимися персшами есть безабразе и при- 
знакъ слабой и шупой собаки. 

Сука борзая, имвющая кобелиныя сташа, 
счишается красивою и рфзвою. Что надлежит 
до ушей, оныя у псовыхъ собакъ должны быть. 
подняты въ верхь, а у хоршыхь обвислыя. 

Есшь еще у охошниковь признакъ рёзвосши 
собачьей: когда у шенка задняя черепная косить 
на зашылкв остра, сь малымъь раздвоешемь; 
примвша с1я р$дко обмавываешь. 
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Порода борзыхъ сабакъь вообще раздфляется 
на три отродя , 7совьхь борудастьхь и 
хортььхь, псовьзл собаки раздвляюшся на обы- 
кновенныхъ псовыхь и гусшопсовыхь; къ пос- 
лъднимъ прежде всего принадлежать собаки соб- 
‘сшвенно Русскими называемыя, имъюция данн- 
ную гусшую шерсшь въ завишкахъ , очень 
густую и длинную псовину на правил. 


„Хортыл собаки въ ‘разсуждени шерстн 
дълающтьъ псовымъ прошивуположене; ибо он 
имвюпть на себъ шерсть весьма низкую, и глад- 
кую; таковы собакн польскя , англинскля , и 
крымск!я; послфдь1я разняшся своими вислыми 
ушами; у собакъ хортыхъ и правила бываюпть 
голыя; ш. е. покрышыя визкою шерстью, 


Борудастыя собаки имъюпть шерсть весьма 
гусшую, длинную и клокастую; сихь шакже 
раздвляюштъ на борудасшыхъ обыкновенныхъ и 
х.20к065; Клоки имЪюпть по всвму шлу, даже на 
головЪ и на ногахъ, шерсть густую, жесткую, 
вногда кудрявую; лучиия изъ оныхъ курляндския; 
у оныхъ голова, уши, ноги до локтей и хвосшъь 
бывають какъ бы выбришы; прочее же шло 
покрышо густою шерстью; изъ сего отродя 
бываюшь сабаки крвикя и сильныя и очень 
рёзвыя. 
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Впрочемь нынё8 породныя собаки р8дки; 
ибо охошиики сдзлались непостоянны и одной 
извёстиой породы не держашся ‚ но блюдушъ 
лучшихъ сукЪ съ кобелями рЪзвыми, хошя не- 
извьсшной породы; а ошъ того и выходяшь 
отъ собакъ, само-посебь рьзвыхъ, породы 
и двши негодныя. 

Шерстьлиз борзыя собаки бываюить разныя, 
какь ию: бвлыя, половыя, красныя мурогя 
ш: е. красныя съ чернымъ щипцомъ и чер- 
ными концами ногь ‚ чернопьмя ‚ пазовопьмя, 
краснопЪымя, бурмашно и чубаропьмя, сБрыя, 
и чубарые, когда он полосаты и въ полосахъ 
паходишеся больше свраго и желупаго, 

Ссора саба» разумвется двв собаки ‚› по- 
добно какъ дв же собаки гончихъ вазываеюся 
смычокъ; но за однимъ охошникомь, хошя было 
бы и до пяши собакъ въ рыску, все называется 
свора. 

Къь воспитанию борзыхь щенковъь должно 
брашь опть извьсшной породы; кобель и сука 
не должны бышь очень стары, и лучния птрехъ 
или четьрехь осеней, — пакъ охошники назы- 
ваюпть годы или возрасить, на примёръ, со- 
бака шрехъ осеней значить итрехь льшъ. 
Нометавшую суку надлежишь кормишь хо“ 
рошо, чшобъ была вв состоя воспишашь 
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щеняйтъ н не ослабълабы; одпакожъ, не взирая 
на вс старан1я, оказыпается, что сукн, произ- 
ведиия нЪсколько пометовь щейяить, предъ 
прежнимъ скажи (рЪзвосши) убавляющшь; осмн 
или десяти недфльныхъ борзыхь щеняйть оть’ 
матпери ошнимаюшь и кормяшъ ихъ хлёбными 
истершыми корками съ молокомъ ; когда же 
поукрзпяшся, пртучаюшь ихъ къ сухому хлЬбу 
н къ разбиптымъ и кр$пко разваревиымъ барань- 
имъ сушевымъ ногамъ; сей кормъ для борзыхъ 
щеняшъ самой лучший, если желашь, чпобъ 
онв были крЪпки и здоровы и не получнли-бы 
ошвислыхъ брюхъ, что случаешся съ ними опть 
гусшаго мвсива, особливоже изъ непросфявной 
овсянки. | 
Возрасшныхь борзыхь собакъ надлежит 
содержать на подобномь корму и ошнюдь 
не ва сыромъ мясь ‚ ежели хошьшь, чиобъ 
он были здоровы и меньше подвергались 
стечкв и чумё. Искусные охошвики каждой 
возрасшной собакв даюшь въ день по полтора 
Фунта изъ чистой ржаной муки изпиеченаго 
хльба; и на каждую по три ногн бараньихъь 
очищенныхь, раздробленныхь и въ студень 
разваренныхъ ногъ, кон смъшавъ сь сказаннымъ 
количесшвомь разломаннаго въ куски хльба, 
смачиваюшь ошваромъ сихъ косшей, но ситоль- 
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ко, читобъ не разжедить, Такой участокъ полу- 
чаюипть он въ полдень; къ вечеру же на каждую 
собаку даюгиь еще по полтора Фунша хлЬба. 
Нехудо борзыхь щеняшь выкармливать 
на овчарномъ дворБ, чиюбы, привыкнувъ съ 
молода къ скошинё, въ поль на овецъь не 
бросались, пошому что злыя и избалованныя 
собаки нападаюшъ на овець какъ волки, н 
могупть подавить цлое сптадо, ежели въ помъ 
_имь пе помъшаюшь ‚ для шого, чию он$ 
умерщвляють овецъ не ошь голода, но ошгь 
люшосши, „Лучшее средство предотврапиить 
ихь ошь сего, начать съ шрехъ мъсячнаго 
возраста почасшу водишь ихь къ овцамъ, 
и замфчая наклонность къ нападентю ‚ шош- 
часъ наказывать; подобнымъ образомъ броса- 
юшся он и на домовыхъь пшиць; ош сего 
хошя и должно ихъ отучать, но сте не моженпть 
нить непрляшныхь садспиый, и составляелть 
еще признакъ, чшо он лихи будуть къ звф* 
рю; ошнюдь ве должно навязывать имъ вере- 
ВОкЪ на шею, съ палками, на конц попе 
регь привязанными. Собакв, въ избьжаше того, 
чобъ концами палки по ногамь ихь не было - 
привыкающь распоращивашь передн!я ноги, 
н сь сею привычкою осшанушся навсегда ; 
лучше и для борзыхь щеняпть двлашь обго- 
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родку или псовище, саженъ 50 или 40 въ дли- 
ву и ширину обносить высокимъ заборомъ , н 
въ с1е псовище пускашь ихь ежедневно играшь 
на ньсколько часовъ. 

„Звитлаше. Собаки всъхъ родовъ вообще под- 
вергаюшся стшечкё, равномёрно ошъ жестока- 
го холода, какъ иошть сильныхъ жаровъ, по- 
чему зимою ‘должно ихъ содержать тепло ; а 
льшомъ въ холодь, и чшобъ близъ ихъ свзжая 
вода не переводилась. 


Барсутив собаки или дажсье. 


Изъ всБхъ къ ловлБ упоптребляемыхъ самыя 
малыя, но пришомъ весьма смзлыя и злыя, Онв 
низконоги ‚ длинны, имъюпть продолговатую 
осшрорылую голову, длинный хвост, которой 
заворачиваюнть въ верхь и кладуть на спину, 
шерстью бывають он обыкновенно червныя 
и шемнокофейныя ‚ съ красными подполнинами, 
ит. е. концы ногь, подъ горломъ, щеки и падъ 
каждымь глазомъ имьюшь па пяшну желиюо- 
вашому, сверхъ того у породныхъ дахсовъ бы- 
ваешь подъ гономъ желшое пяшно, подоблемъ 
сердца, а у нзкошорыхъ передвя ноги кривы, въ 
стороны загвушыя къ удобнъйшему рышью 
земли, шакихъ предпочишаюпть прямоногимъ. 
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Воспиташе молодыхъ дахсовъ произходить 
такимъ же образомъ, какъ у гончихъ и дру- 
гихь собакъ; но какъ сей породы собаки очень 
осторожны и върны ; шо содержашь ИХЪ 
въ комнатахъ годоваго и двухъ зЫиняго воз- 
раста; бывають он очень игривы но стар$- 
ясь угрюмы и кусаютть другихъ собакъ; въ ком- 
вашахъ лежанть онв смирно и спятьъ, но въ по- 
ль оказываюнтся очень полазчивы ( проворны), 
а ежели найдупть зайца или лисицу, гоняюшЪ 
по нихъ въ голосъ по нъскольку часовъ. 


Легавыля собавц, 


Служация диля сшръльбы птацъ и для трав- 
ли ястребами, въ охош® необходимы, а при- 
томъ ВЪ разсуждени воспитываня и содержа- 
ня неубьшочны. Породы овыхъь столько пере- 
мъшавы , чшо нын8 птрудно достать ублюди- 
стую собаку: главныя породы оныхь слф- 
дуюцця. 

1. Испвансвая двуносыя или съ раздвоенымъ 
носомъ ‚ сли меньше всвхъ другихъ способны, 
ибо нвжны, холода боятся, стомчивы и въ 
болошахъ объ траву разрьзываюшь себ носъ, 

2. Французская болынаго и меньшаго рода» 
очень красивыя собаки ‚ кои чаще вобхъ дру“ 
гихъь выходяшь въ барсовинахъ , осняшны къ 
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ученыо и имбюшъ хорошее чутье, но сложевя 
нвсколько слабаго и не могупть выносить боль- 
шихъ шрудовъ. 

5. Нъмецкал бывающь видныя ирослыя соба- 
ки, имвютъ доброе чутье, но лВнивы, птолсто- 
ноги, стомчивы и шяжелы ; лучшими прочихъ 
счишающся въ охолв Польсиел нлиГолстинскал, 
кои происходяшь ошъ помфси Нфмецкихъ съ 
Англйскими легавыми собаками и гусшошер- 
сть, далве Брусбартьг или борудастыя и на- 
конецъ ошличнвйшими предь всвми— Икглёйскёл. 

д. Польская или Голстииская бываюпть 
рослы, длинны и отличающся густою шерстью, 
а особливо на хвост. 

5.. Брусбартовь признаюшь” охотники за 
неутомимый родь собакъ, имвющихь хорошее 
чутье, не малый росить и способность къобуче- 
нию, густую, клокастую шерсть и на чутьь 
устье убе еи 

6. „Аиелискае, ихъ два рода: обыкновен- 
ные даинныя, имбюния гладкую шерстпь в 
длинныя уши; н лучиия предъ всфми на сввшв 
густошерстыя, (какъ бы борзыя густопсовыя 
извъстныя въ Англы подь названтемь собахб 
Королл Иарла.. 

Что надлежнать до иуделей вли кудрявыхъь 
Венгерскихь собакъ, онё по горячности своей 
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способны шолько для воды и добывавя моло- 
дыхъ водоплавающихь пшицъ. Я умалчиваю 
о прочихь породахъь легавыхъ собакъ, ибо 
оныя отъ помфсей сдълались почти безчислен- 
вы и составляюшь неублюдковъ, въ числ ко- 
порыхъ и наши Русюме ищейвыя ‚ служапия 
при птравлв ястребами перепелокъ и прочих, 
Воспитаще легавыхь щеняпть по же, ка- 
кое сказано въ разсуждеши собакъ гончихъ. 
Теперь насшавлеше какъ оныхъ дресиро- 
вать или обучать. Прежде начамия учевя, 
когда щеняша будуть отъ роду менфе полу- 
году, должно прлучать ихь вместо игры 
подавать ионоску. ЁКъ сему можептъь бьышь 
упошребленъ плашокъ, свернушый комкомъ , 
или мячикъ, или что набудь похожее ва ию; 
когда щеняша поняшны и не упрямы, шо ско- 
ро и легко могушъ быть къ сему прлучены. 
Въ продолжении сего перваго опыта болфе, 
нежели въ другое время, не должно поступать 
съ ними строго, но какъ можно старащься 
лчаскою доводить ихъ до послушамя и шер- 
пвливо вперашь имъ первый сей урокъ; есть- 
ли въ се время щеняша не будупть понимать 
учипться поноскз, шо отложить оное до со- 
вершеннаго возраста, именно, когда исполниш- 
ся имъ ‚ кобелю годъ, а сукв десять мёся- 
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цовъ; дождавшись сего времени начинать учить 
ихь поноскв слёдующимъ образомъ. Надввъ 
ва собаку ошейникъ, (*) къ кошорому привязы- 
вать на длинную веревочку, взять вышеска- 
занный мячикъ или платокъ и вкладывая оный 
собак® въ рошь, говоришь пиль (возьми). Когда 
она возмешь его и будетъ держать во рту , 
тогда ивсколько погодя, сказать ей: апоршъ: 
(подай); если сдБлаешъ сте шакъ, какъ должно хо- 








(*) Ошейникъь можно упошребляшь простой изъ 
веревки, на коей навязывается несколько узловъ, 
н дБлаешся изъ оной петля, кошорая и надфваелтся со- 
бакь на шею.Но этопть ошейникъ годенъ птолько для 
самыхъ послушныхъ собакъ; для упрямыхь непре- 
менно нуженъ ошейникь, называемый парфорстиле, 
Овный состонпть изъ н»сколькихъ деревянныхъь ша- 
риковъ, въ кошорые вбиваюштся проволоки съ четы 
_рехъ спюронъ; концы оныхь должны торчать на 
четверть вершка или болЪе оть шарика, дабы онн 
могли колонть собаку въ шею. Си шарики взнн- 
зываются на ремень и надьваюшся собакЪ на шею. 
Дълаешся же шаковый ошейникъ и другимъ манеромъ 
а именно: сквазь шолсшый ремень прокалачиваюзщся 
тупоконечные гвозди такъ, чпюбы концы оных» 
порчали на полвершка сквозь ремень, а сверхь 
шаяпокъ нашиваегися другой ремень пошоньщше для 
юго, чшобъ гвозди не выпадали; концами гвоздей 
оборачивается ошейникъ внутрь къ шЪе и засшеги- 
ваешся на оной пряжкою. 
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рошо, шо за с1е сабдуешь ее приласкашь , 
еслижь она. будепь ронять изо рша поноску, 
то должно вкладывать ей оную въ ропть, под- 
держивать лфвою рукою ее подъ бороду, а 
правою должно держать за веревку, буде и 
посл сего, когда ошнимешь руку опть ея под- 
бородка ‚ она выронипть поноску, птогда долж- 
но употреблять надъ нею нЪсколько сптрого- 
сши, тю есть, подернуть за веревку, читобы 
ошейникъ укололь ей немного шею. 'Такимь 
образомъ посшупашь съ нею до мфхь поръз, 
° пока она будетъ держать поноску сама, что 
и должно быть вь корошкое время ‚ ибо она 
непремънио будетъ понимать, что ее за 
упрямсшво и ошибки ошейникт, наказываепть. 
Посл сего должно собаку учить, чтобы она 
сама поднимала съ земли поноску и подавала, 
и потому, брося поноску па землю, сказапть ей: 
пиль (возьми); когда она возмепть, по сказать: 
апорт (подай). Если она исполнить сте, птогда 
надобно ее погладить и приласкать; когда же 
будетъ ‘упрямишьсл, шо наказаить слегка арап- 
паколи, ое ей ея 
Потомъ нужно такимъ же образомъ при- 
учашть собаку подавать и другаго же рода по- 
носки жестикля, какъ о: кусокъ дерева, кз- 
мень и шому подобное, дабы она была посау- 
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шливфе и дфлала все шо, что ей будепть при- 
казано. 

Стойкв обучаии, собаку должно сл5дующимь 
образомъ: бросивъ на землю кусокъ хльба ни 
держа её за ошейникъ, сказать, 72.15 (возьмв). 
Большею часиию собаки бываюшъ нетерив- 
оливы въ с1е время и хватають хлёбъ жадно, 
то надобно пр!учать се, чтобъ она брала 
оный шихо и осторожно , упошребя въ вуж- 
помЪъ случаЪ достойное паказаше, Тогда. соба- 
ка будетъ осторожно брать и дичину и не- 
будепь ее оную мять. Сле учеше продолжать 
до твхъ поръ, пока собака пртучишся сама, 
безъ держания, стоять надъ кускомъ и безъ 
_ позволешя не брашь онаго, 

Всего лучше усовершенствовать можно со- 
баку въ сшойкЪ надъ куропашками ; ибо ся 
дичь имфенть сильвфе всякой другой запахъ, 
и пошому ощутительнве для чутья собаки; 
для чего, выведя собаку въ поле, должно по- 
ложипть ‘на землю лишь только засптрфленную 
незадолго куропашку, аеще лучше только 
подстрвленную, и заведя издалека собаку 
прошивъ вЪитра, приказать ей искать; когда 
она причуенть духь, шо и пойдейть прямо ва 
куропатку. Въ @е время _ надобно замъчать, 
осшорожно ли собака идешь”; если не шакъ, 
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пю остапавливать ее, крича: арерз (назадъ) 
и показывать, какь осторожно она должна 
приближашься къ пшицв; когда она подой- 
дешъ какь должно къ оной, шо надобно сказать 
дебо (сшой); въ се время надобно имЪть 
“ружье, заряженное холостымъ зарядом какъ 
скоро собака остановится ‘надъ птицею, то 
должно нБсколько помедлишь, дабы она при“ 
выкала къ терпвнию ‚, и потомъ высшрёлишь 
изъ ружья и сказашь ей иль (возьми). 
Чтобы собака имёла шверже въ памяти 
урокъ сшойки, ито для онаго не должно иначе 
никогда позволлшь ей съёсть чшо вибудь, 
какъ приказавъ осдъяашь надъ онымь стойку. 
По обучена стойки надобно собаку брать 
часто въ поле (чшо должно бышь весною; 
ибо это лучшее время для обучешя въ ономъ 
собаки), и учишь прискивашь дичину чуть- 
емъ; но какъ большая часть собакъ ищупть 
нижнимъ чуптъемъ , п; е. наклонясь къ самой 
земав и обнюхивая слъды птицы , пю должно 
сшарашься всевозможно ‚ чтобъ собаку он 
сего отучашь, а именно : когда оза будетъ 
птакимъ образомъ обнюхивашь, шо осшановилть 
ее, закричавъ:; 9ебо (стой): пошоюмь ска. 
зать ей шерше (ищи). Если она опяшь сдз- 
лаешь шо же, чшо прежде, шо опашь осша- 
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новить ее, и до шБхъ поръ осшанавливатшь, 
пока она будепъ поднимать морду вверхь и 
|лискивать дичину по вЪшру, чо называет- 
ся верхнимь чушьемъ. Куропашки и даже 
всякая дичина гораздо болье шаяися и кр$и- 
че сидяшь, когда собака ищепть верхнимъ 
чутьемъ ;$ напрошивЪ, чрезвычайно сшорож- 
ки бываюшь, когда собака ищепть визомъ: 
или по слБду; довольно пяти разь, а иног- 
да мене, отыскашь ей по вьтру пшвцу, 
а попюмъ уже она и будепть всегда искашь 
верхиимъ. 

Еситьли собака горяча и не совсфмъ послуш- 
на, по и въ полБ не должно пускапть ее на 
свободв искашь; но привязавь къ ошейнику 
веревку саженей около двадцаши или болье 
побылашь искашь, Въ случав ослуптаня долж- 
но ее за веревку притягивать къ себв и по- 
втпоряте уроки. Се слфдуетъ продолжать до 
шъхь поръ, пока не будешь опа горячиться 
и упрямиться; а шогда уже можно дать ей 
свободу. 

Ситрого наблюдатт, должно, чиюбы собака, 
праискавь двчину; не бросалась на оную 
вдругь, а особливо чшобы ве лаяла; почему, 
если будепть сле замвчено, шо стараться оту- 
чишь ее опть’ того вскор5, однакожъ не нака- 
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зывая больно, естьли можно обойтись безь 
сего. 

Есптьли кто желаеть, чшобы собака, искав- 
ши дфлала круги, то с1е должно показывать 
ей самому, перебьгая скоро изъ спюроны въ 
сторону и дБлал знакъ рукою, въ кошорой 
сторонБ она дожна искать. - | | 
_ За симь савдуеть обучене собаки доста- 
вапть и подаваить дичину изъ воды; что должно 
начать въ хорошую шеплую погоду сл5дующимъ 
образомъ: избравь просшранный прудъ или рЕ- 
ку широкую, гдьбъь были не круты . берега, 
привесить туда собаку, и взявъ небольшой 
отломокъ дерева бросипь въ воду тшакъ, что- 
бы оный упаль не вдалекБ ошь берега, и 
приказать собакв досшатгль его сказавъу 12.16- 
(возьми), когда она найдеиъ и возьменть его, 
погда сказать ей: аппорт» (подай) и если 
она подасить, шо должно приласкать ее и 
дашь ей что кибудь за шо съвсть ; пошомъ 
опяшь надобно кинуиь дерево въ воду, но 
уже подальше, и приказашь досташь и тша- 
кимь образомъ дъаашь сте нЪсколько разъ, 
кидая дерево далве и далье; за всяк! разъ, 
какъ собака подасть оное, надобно ласкашь 
ее и кормишь, давая ей по маленькому кусоч- 
ку хлЬба. 
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_ Когда собака будеить сему обучена, тогда 
надобно пустить на воду ушку съ подр8зан- 
ными крыльями, которая не могла бы лептать, 
потомъ выстрьлипть изъ ружья и приказать 
собакв досшать ее. Ушка непремзнао будепть 
отъ собаки убЪгать , или нырять, а собака 
за нею гоняться вплавь, и чрезь шо можеть 
лучше усовершенствоваться. 


_Есшьли при началв сего обучентя собаки, на 
водв будешь она упрямитьсл и не будетъ до- 
ставашь и подавашь изъ воды дерево, въ ша+ 
комъ случав, вмёсшо дерева, употреблять 


должно корки хлЪба, но что бы вьпю время 
собака была голодная. 


Нужнымь почитается повиюришь,; что 
обучеше собаки на водв пикакт не должно 
начинать въ гоакое премя, когда бываепть .во- 
да холодна, ибо при самомъ началь учешя мож- 
по шЪмъ сдълашь въ ней шакое отшвраще- 
не опть воды , ‹ кошорое можеить навсегда въ 
ней остаться. Напрошивъ, есть ли собака пач- 
непь ходить въ теплое время, шо посшепен- 
но привыкнешь и къ самой холодной ВОДВ; 
нужно шолько чаще заставлять ее с1е двлашь, 
дабы она не могла ошвыкнуть. 


* . 
Въ продолжении сего обучевя собаки, долж- 
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но доспигашь желаемаго совершенства ласка- 
ми и шерпзнемъ, а не побоямн. 

Обучаюпь еще собакъ подавапть поноски, 
такъ, чтобы она шла къ хозяину задомъ @ 
птолько на двухъ заднихь ногахъ. Се произ- 
водишся шакь же, какь и обучене ‘просшо 
подавашь поноску, съ шою шолько разницею, 
что шогда, какь. собака возьмешь поноску въ 
рошь, должно приподпять ее за ошейникЪ и 
сказать; адрелёз (поднимнсь на задвя ноги), 
и когда она вситачешь на задыя ноги, шо при- 
плягиваь ее за веревку къ себь шакъ, чшо- 
бы она передвигалась понемногу задомъ къ обу- 
чающему, и дошедши до него шакъ, отдала бы 
поноску. Естшьли собака не будеть всего дъ- 
лашь какъ должно, шо въ шакомь случав 
‚ ввершываюся три блока: одинъ въ сп:ввЪ, ко- 
шорал ‘находится впереди’ собаки , | другой 
въ шой, кошорая сзади, а трепий въ поптюо- 
локъ; въ оные блоки продьваюпть бичевки и 
привязывающся за ошейникъ собаки; и шакъ, 
естьли она не подходишь сама къ поноскЪ, шо 
тлнупь за бичевку, которая прошянуша опть 
‚передней. сшвны, и 1погда собака приближится 
кь поноскЪ; когда же, взявши оную, не будепть 
она поднимашься на задния ноги ‚ шо итявуиь 
за бичевку ‚ которая прошянута опть поитол- 
ка, и щЬмь засшавляюнть ее идши. 
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Нужно собакв каждый день прошверживашь 
всЪ уроки, каклл она учила съ самаго пачаль- 
наго и до послёдняго, опть чего она гораздо ско- 
рзе можешь усовершенствовашься. 

Чтобы собака въ свободное отъ учешя время 
не могла баловаться, для сего должно держашь 
ее болве ва привязи, а особливо на ночь надле- 
жипть всегда привязывапть ее. | 

Кром показанныхь выше Французскихь 
словъ, употребишельныхь при обучеши собакъ, 
имьюшся еще къ шому же ошносяицеся сл- 
дуюшия : 


Иси—сюда. 

Бене иси—поди сюда, 

Прене гардь— береги, наблюдай, 
Иван пли авансз—подайся вперёдъ. 
Иуше-—лягъ. 


Мябонг—хорошо. 


О БОЛЪЗНЯХЪ СОБАЧЬИХЪ, 


Стечка или бьлиенство. 


Опасньйшая изъ всбхь бользней собачьихъ 
есть стека или бюшенство. Припадокъ сей 
различается на шесть родовъ ‚, изь копорыхъ 
три первыхъ нензлечимы, 


— > 


оо 


Первал и самая заБиплая стечка называется 
бышеиство или огиевая. Собака, подвергшая- 
ся оной, воепть и ревепть хрипло и перерыв- 
чашо, бвгаепгь пока есть въ ней сила, и ку- 
саепть людей и живошныхъ ей встрЪьчающих- 
ся; шаковая р5дко переживаеть четвершый 
ДСНЬ. 

Вторал стека’ бродлжная различествуепть 
опть стечьки перваго рода шолько шьмъ, 
чпю одержимая ею собака ‘на людей не бро- 
саешся и нападаепть только на встшр$чаю- 
щихся ей скопювъ. Ся и первая сшечька 
заразительны, и присшаюпть, къ здоровымъ 
собавамъ, хошя бы она и небыли укушены, 

Чретьл называется сухапарая стета. У 
собаки, ей подвертшейся, подводить бока и 
видимо въ нихъ бываепть трепешаюе; голову и 
глаза опускаеть она внизъ, ноги поднимает 
какь бы спушанвая, и на ходу матаешся. Со- 
баки шаковыл не кусаются ‚ ибо бываюпть 
очень слабы и обыкновенно умираюпть в семь 
исшощеши, - 

Четвертая стека падузая и по изсльдо-. 
пашямъь Дёйсшвительно составляепть родъ па- 
дучей болёзни. Одержимая ею собака почши 
не можепть на ногахъ стоять,  бродишъ 
шашаясь, пока умрешь. Ядъ сшечки сей 
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не столько опасень и не доводишЪъ собаку 
до бьшенсшва ‚ она не кусаешся:  одна- 
кожь изъ предосшорожносши лучше ее ош- 
двлить и упошребишь слвдующее лЬчеше: 
Возьми 12 или до 16 золошниковь сова тра- 
вы перечной (ера въ Апшекахь), кошо- 
рая лисиьями сходна къ касашику или ирису, 
но цвбитомь пошемнзе, положи въ муравле- 
ный горшокь, прибавь столько же соку зер- 
10 ^ земерици и столько же рутиаго, гдЪ 
травъ сихъь не расшешь , должно изъ сухихь 
вываришь крёпкой ошваръ. Прошивъ всего 
вышеписаннаго вЪсомъ, прибавь бълаго вина, 
смвшавъ процбди въ сшеклянной стаканъ; 
прибавь два золотника скалююи или Проно- 
спаго порил (5сатоптит) исшюлченнаго, влей 
сте больной собак® въ горло, и подержи за- 
жавъ морду, чтобъ не выкинула , послв того 
оспрымъ ножичкомъ поколи ей въ небо позадь 
десень столько, чшобъ потекла “кровь. 


Или: дай собакЪ около 46 золошниковъ вБ- 
сомь сБмянъ ониыме или марзапа пория 
(реотта), столько же вЪБсомъ сока шравы 
злитвевика или переступня (Ъгуота), но. еще и 
лучше травы съ корнемъ злибева языка (ор 
оз[0оззит.), сшолько же шравы ирестовика 
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(сгисапеЙа), и 4 золошвика вшинаго зельл 
({арву{азгшю.), сшолченнаго, смышавь съ со- 
комъ сказанныхъ шравъ, влей собакв въ 
горо; нослВ чего должно у собаки разрьзать 
концы ушей, или пустить кровь изъ объихь 
жиль на лопашкахъ. Ежели лекарсшво сте 
не подвиствуень съ перваго раза, должно 
премъ повшорить» 


Плтая стека соннал — называешея по- 
шому ‚ что собака, подвергшаяся оной, ле- 
жишъ и какъ бы спишъ. Случаешся сле опть 
пришечения къ мозгу соковъь холодныхъь и го- 
рячихъ вдругъ, опть чего собака впадаеть въ 
усыплене или дремопу, но спаить не можеть; 
ежели случится въ притечен!и соковь холод- 
ныхъ больше, нежели горячихъ, то ‘собака спипть _ 
почши ‘непреспавно. Стечка сля не опасна, 
къ изл8чению оной возьми: четверть хунша в$- 
сомъ полыннаго сока, 6 золошвиковъ исшол- 
ченаго сабура, столько же жженаго оленьяго 
рога, ни 2? золошника лиственичной губь: рас- 
твори с1е на чешверши зунша бълаго вина, и 
влей собак въ горло.—Друме утпверждаютеу, 
чо сшечка ся происходить оть малыхь 
червячковъ ‚ гнфздящихся въ нижнемъ усть$ 


желудка ь 
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Шестая стека бываешь головная иди 
тихая стелка и вазываешся потому, что 
у собаки, ею заразившейся, голову раздува- 
етть , глаза выпячиваюшся и двлаюшся ов$ 
желты. Приписывающь шо распаленшю крови 
отть размявя желчи и прышеканию оной въ 
голову. 

Такое мнёше о родахъ сшечки принято 
изстари; новфйлие скотскте, и конечно искус- 
нёйцие, врачи, сполькихъ родовъ сей болфзни 
не признаюшь, и полагаюшь оныл пюлько за 
посшепенности одной и шой же болзни; ко- 
торая по сложению собакъ , горячему или хо- 
лодному, бъшенная или шахая. Бъшенная 
стечка въ н8котшоромъ сшепепи можешь 
быть прелипчива, подобно гнилой горячкЪ въ 
людяхъ, ибо стечка есть дъйствишельно го- 
рячка злаго рода. 

О стечкв тихой новъйшие раме. верь 
ждаюцть, что двйсииыя оной сходошвуюнщь съ 
дъисшвями нвкоторыхъ ядовъ, и въ собакахъ 
бывають сполько же различвы, какъ и въ са- 
мой злой сшечкЪ, ужас из в0д% называемой. 
Отличительные признаки тихой стечки со- 
стояшъ въ ’шомъ, что собаки въ ней не куса- 
ются, не бросаются ва людей, не 5дмиъ, не 
пьюшь, ие оказывая въ себв ужаса къ водф. 
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Признаки болюзней сижь вообще, Оказываюш- 
ся унылоспию, соединенною съ безпокойсшвомъ: 
собака непрестанно мьсшо свое перемфняеть, 
п больше падаетъ, нежели ложится; а пришомъ 
не Ъсть и не пьепть. Таковые признаки быва- 
тотъ. сначала: съ умножешемъ болъзни, собака 
двлаешсл часъ ошъ -часу беспокойнёе, на все 
вниматтельна, ходиитъ безпорядочно, иногда мед-. 
ленно волочась, иногда скоро, глаза у ней мало 
по малу воспаляюшся, взоры начинаюшьъ бьипь 
дики и угрожаюцци; она бродипть всюду, повБ- 
сивъ уши и хвосить, изъ рта ее течеть пзна, 
слюна и азыкъ бываешь высунушь, Въ семъ 
сосшояши нападаешь она на людей и живош- 
ныхь, всирьчающихся ей на пуши, кусаетт, 
сныхъ, не останавливаясь на бъгу своемъ, и еже- 
ли не будеть убиша, шо ране или ипоздифе 
умираешь вт, жестокихъ корчахъ, 


Взбьсивпияся собаки съ самаго начала пра“ 
шяйь голосъ, не могушь ви брехатшь, ни выть, 
другя двлаюшся. охриплы, шакъ, что голоса 
ихъ почши неможно бываепть слышашь, но 
ИНЫЯ бреупть какъ бы здоровыя, а нфкошо- 
рыя только что воюшь; у однихъ бываешь 
лихорадка сильная, у другихъ же слабая; у нБко- 
шорыхъ примёшно бываешь дрожаше, больше 
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нли меньше сильное, посль чего вскорв слф- 
дуешь бьшенсшво, иныя бываюить робки и 
пугливы, движупть непрестанно ушами, какъ 
бы вслушиваясь въ нькошорый шумъ; у инныхь 
шекупть изъ ноздрей шемнаго цвьша испор- 
шивииеся сопли, но у другихь совсьмь не бы- 
ваешь оныхъ примьшно; урина бываетъ уод- 
инь мутна, у другихъ черношемна; слюна у 
нвкопорыхъ не бываешь пЪнисша, но только 
клейка и вонюча, шакъ какъ и языкъ, кото- 
рый получаепть зольной цвёить. Нфкопорыя 
подвергаюшся такому ужасу, что пугающся 
собственно своей шёни. Бывающь бьшеныя 
собаки, кои съ пуши своего не збивающтся, дру- 
мл шеряють оный и бросаюшся на вситрёча- 
ющихся; нёкошорыя кусаюшь только чшо 
скошовъ, а не людей, мимо кошорыхъ идушь 
не касаясь; но вь тоже время съ лроспаю бро- | 
саютшсл на собакъ; врожденное же побуждеше 
внушаешь въ здоровыхь. собакахъ, при усмот- 
рии бъшеной собаки, шакой страхъ, чию 
убьгаюпть опть ней, какъ бы звали опасность; 
но иныхъ бъшеныхъ собакъ онБ не бояшся; у 
иных бъьшеныхь собакъ дыхане больше пля 
меньше зпяжело и глаза слезятъ, онь иовуря» 
ютшъ голову къ земль, долго узнаюнть свонхт, 
хозлевъ, меньше ошвращешя имфюшть къ твер- 
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дой пиш и уже поздно начинають бояптьса 
воды и всего жидкаго. 

Въ первой сшепени бозфзни нъкошорыя со- 
баки Ъдлпуь свой кормъ и даже пьюшь воду 
и молоко; въ семъ шо первомъ времени должно 
болъзнь захваптывашть лечемемъ, впослфдепии 
всЪ средсшва ръдко бываюпть удачны, въ оеобли- 
восши нижеписанныя средсшва нужно’ давать 
собакамъ, укушениымь ошъ бьшеной собаки. 

Въ пользу врачей ветеринарныхь и для 
лучшаго опредълешя сей болёзни, опишемъ 
мы здфсь явлевя ‚ оказываюцияся во вскры- 
шомъ шрупз бьшеной собаки, кои шакже бы- 
ваюшь разнообразны, какъ и самыя симптомы 
сей бользни: головка кодыка и клошка бываюпть 
иногда сильно воспалень, но иногда и саВдовъ 
воспаленя не бываепть самыя си части, ино= 
гда же и дыхашельное горло, оказываются въ 
пяшнахъ чернокрасныхъ и ракомт, зараженныхь, 
а самая глошка у нёкопорыхъ бываешь на- 
полнена слизью желтозеленованюю ‚ но у дру- 
гихъ бываепть совсемь суха. Пищепртемное 
горло у нёкошорыхь суживаешся и бываепть 
сшянушо; во у другихъ удерживаенть свое есте- 
ственное' проситранство. (При входв въ грудь 
иногда оказывается оное воспаленнымъ, также 
и средняя его кожа; но временемь’ сего не бы- 
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Е 
ваепть; ‘сердечная 1 мошна оказывается “иногда 
- совсемь безь пой воды, которая естественно 
_ оную наполняетть, ипогда же полна, временемь 

_ же бываепть вода ся густа_и въ маломь ко- 
личествь; уши ‘сердечныя и самыя. болыше: со- 
суды ‘содержать, въ себв. полипообразвые на- 
`росты, и. когда сего не случаенся, и бываепть 
БЪ нъкоторыхь собакахъ примышно, чшо кровь 
‚ ВЪ НИХЪ ри боле къ расшворенио, 
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у нвкопюрыхь собакъ бываепь много, у дру- 
гихь же мало кровяной воды въ мозговыхъ 
ячейкахь, Случалось, что у нвкопорыхь въ пу- 
стошахъ верхней мозговой кожи“находили силь- 
ные наросты, а подъ нижнею изъ СиИхъ кожь 
пузыри воздуха; сплешенвыя мозговыя жилы 
бываюшщьъ черны, и временемъ мало влажности 
высшупившей сверхъ мозга. 

Нредосшавляя с1е на замчане вешеринар- 
ныхьъ врачей, и оставляя многочисленныя ре- 
цеппы ошьъ сей страшной болёзни ‚ упомя-. 
немъь здвсь о двухь вЪрныхь средсшвахъ , кои 
особливо же послВднее въ дъйсшвыи  своемъ 
подтверждены удачными опышами, ее 


* >. к. м .— 
- 


Лекарство от буъшенства первое. 

Надлежиить взяшь черепковъ устричныхъ ра- 
ковинъ, самцовыхь, въ кошорыхъь мясо около 
себя имбепть черной окраекъ, н у кошорыхъ 
внушри по черепку черныя пяшнышки, когда 
живошныя с1 бываю стары, (а у ‘молодыхъ 
желшыя), ошъь оакихъ раковинь опюбравъ 
нижн!я черепки, должно ихъ пережечь въ огн$, 
положивЪ на сковороду, пока начнушъ ошламы- 
вапться и въ рукЪ расшираться; истолки птогда 
раковины въ мелкой порошокъ, просзи сквозь 
часшое сишо и храни къ употреблению. Мфра 
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въ премъ сего порошка собакамъ, въ кото“ 
рыхь бъшенство уже начинается, 6 золотани 
ковъ въ первой разъ, смьшавь съ деревяннымъ 
масломъ, и должно сле лекарсшво дать, нима- 
ло не упуская времени, въ слъдуюние попомъ 
два дни давать по 4 золошника ин посль пру- 
ема не допускать къ корму шри часа. Прт- 
емь собакамъ, укушеннымъ бзшеною собакою 
°до крови, и у кошорыхъь рана еще не зашво- 
рилась, по 4 золошника въ день, а давать прут 
емы шаковые итри дни сряду. Въ первый день 
дашь праемъ, въ кошоромь бы часу ни случи- 
20сь; въ слвдующие же два дни поушру на- 
шощакъ и пе допускать послв шого къ кор- 
му шри часа; ежели только зубами оцараплено 
или надавлено, по дашь одинъ праемъ, состое 
япий въ двухь золошникахъ. 

Примтикице. Сле и сльдующее` лВкарешво въ раз- 


сужденя людей, и скопювъ испьипано и найдено 
дъйсшвишельнытмть. 


«Декарство от бъшеиства второе. 
Недавно открышое и самое простое: состо- 
ить оное въ шравв, собираемой для сего въ 
исходв Тюня, и называемой куросльнь красной 
апасацз [огез риписео у «Дин., по Нвмецки го\ез 
сацсВВе|, съ сего расшен!я собираюшся’ цвф- 
шы и самая трава, высушивающеся въ шьни 
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и храняшся въ мвшкахь изъ шолстаго хол- 
`° ста. Траву спо должно исшолочь въ порошокъ 
и давать въ прлемъ собакв по 2 золошника, 
съ прибавкою по полу - золошнику соли и 
квасцовъ, на хлЬбь, намазачномъ коровьимъ ма- 
сломъ; можно давать сказанной прлемъ вь 16 
золотникахъ воды, настоенной подобно чаю изъ 
пой же травы; сабакь, укушенной бъшеного 
собакою, должно обмыть холодною водою, при- 
жечь раскаленнымь желфзомъ, а пошомъ дашь 
вышеписанной пртемъ. 


Унверждаюнть впрочемъ за вёрное, что птра- 
ва 3л5евё язык ( ормо1о5зит ), вмБсшВ съ 
корнемъ своймъ сшолченная н даваемал, соста- 
вллеть вфрное средство опть угрызеня бьше- 
ною собакою. Тоже можно сказать о превос- 
ходномъ кориЪ травы Ийлениие наи Ши 
ника водянаго (ТаБ\ат1а апайса), растущей 
въ болошахь подъ водою, сходствующей съ 


спаржею и у кошорой корень круглой какъ 
орзхъ. 


Ввьрнзйшее испытание, началась ли въ собакЪ 
стечка, состоинть вь приближен! оной къ 
водЪ: „ежели собака окажешъ къ оной ужасъ 


и нашаращитьъ шерешь, должно шаковую не- 
медая запереть. * 
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Заразительная ся бользнь нервдко опу- 
стошаепть цьлыя охоты и болье пагубна мо- 
лодымъ, нежели старымъ собакамъ, но вторично 
къ шЬмъ, кошорыя НО. выдержали, уже 
не присптупаепть. 

Собака, получившая чуму въ голову, имвепть 
глаза слезяшая, загноеныл, при нападения же 
сей бользни на печень сильно кашляетаъ, а ежели 
будеить оная вт, креспцф, то отнимается у собаки 
задъ, и на ходу она шапается; иногда собака 
вдругь подвергаешся всвмъ симь тремъ при- 
падкамъ. 

Въ разсуждени важносши сей болфзни для 
охопшниковъ, опишемъ здьсь признаки оной и 
самое лечеше. | | 

Сь ушрашою позыва на ду и болынею‘ или 
меньшею унылоспию, голова у собаки оказы - 
вается страждущею и шяжелогю, уши заклады- 
ваетЪъ, глаза двлаюшся невеселы, выпячены и 
въ опухоли; ходь шашкой и слабой , иногда 
въ сей болЪзни собака подвергается жестокому 
кашлю или перхоть и заложению носа, тошно 
съ послфдующею рвопюю, причемъ выходить 
мокрота кликая, вязкал и ифниситая, временемъ 
извергаень она чистую желчь, а иногда чер- 
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вей, подвергается обмороку и судорогамъь во 
всемъ шфаБ, или иъкоторыхъ однБхь мвсшахъ 
молодыя собаки за, .ажающся оною скорзе и шог- 
да изъ глазъ и ноздрей исшекаешъ у нихь вяз- 
кая, гнойная машерля разныхъ цвьшовъ, ино- 
гда же бываепть оная желта,сьровата и столько 
вязка, что залвиляеить ошверсиия, которыми 
истекаешъ. Глазные воды у собак очумввшихъ 
бываютьъ мушны, на роговой прозрачной кож 
появляются прыщи, иточно въ самомъ зрачкБ, 
безь примвшной паружной причины; друмя 
собаки сльпнушь звдругь или мало по малу ; 
временемь глазнов яблоко сшягиваешть и пред- 
ставляепть уменшившимся: изъ горла у нихъ 
воняешь, языкъ оказывается бьль; далье въ бо- 
лфзни сей бываешь запоръ и сь шрудноспию 
исходящий как шемно копипановаго цвъта, _ 
твердый и сывшанный съ желшою машерею; 
иногда посл запора слвдуешъ поносъ съ жел-. 
чью или съ кровью, въ посльднемь случазв со- 
провождаешся онъ червями разнаго рода, а 
иногда тпесемочными глисшами: извержение се 
бываешь весьма злововно. о 


Лезещше се& бользиц. 


Бользнь ся рвдко сопровождается лихорад- 
кою, шо кровопускаше не во маогихь случалхь 


у 
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можепть бьйпь полезно, и шогда шолько, когда 
собака уныла, шлжела, съ шрудомь ходать и 
шаттаептся; но когда не примётно судорожныхь 
движенй, когда глаза у ней красны и вздупы, 
дыхаше шяжело и проч.; въ семъ случав 
можно производить кровопускаше, и даже пов- 
шоряшь, соображаясь возраситу, росшу_и кр5- 
поспи собачей, также жесшокости припадковъ 
чрезъ оное можешь бышь примешное обльг 
ченте. 


Немедленно должно дапть собакв рвошное, 
дабы не дспуствиь разлляне желчи въ соки’ 
въ которыхъ она производипть расптройство; 
а ошь шого бываепть загноеве въ яблокахь, 
обмороки, ошняпие зада и скоропостижная 
смерть; ежели собака не слишкомъ слаба, можно 
повшорять рвошное ньсколько дней сряду, 
вливая оное въ горло, впрочемь -вь кровопу“ 
скаши и дачв рвошнаго; должно поступашь 
осторожно: перваго не должно производишь , 
когда истечеше ноздрями и тлазами  бы- 
ваепть гноючее; вшорое въ подобныхъ случаях 
равномёрно должно оставлять, хошябы пюш- 
нота и часто появлялась, ибо оная тогда боль- 
ше составляешьъ признакъ будущихь судорогъ 
изи корчей, нежели извержешя мокрошъ. Въ 
шакихъ обсшоятельствахь слвдуешь давать 
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полько слабитшельнное, пока окажешся луч- 
шая удобносшь къ кровопусканию и дач рвош- 
наго. 

Въ предохраневе же собакъ здоровыхъь опт 
чумы, должно имъ давашь слабительное изъ 6 
или 8 золотниковъ г.ла/’беровой соли, растворен- 
ной на вод или молокв, какъ скоро въ окре- 


стноспи окажешся чума. 


О собальей ост, 


_ Признаки сей болёзни оказывающся Шёмъ, 
чо въ первый день бываепть собака не весела, 
опускаепть голову ин хвостьъ, глаза имъешъ по- 
нуренные и въ половину сомкпушые, во ршу 
горячо и сухо, языкъ нечисшъ, дыхаше зло-. 
вонно, отвращене олть пищи, рзвошу, она ша= 
шастся на ногахь» ложишеся и не охопно 
встаепив ; при томъ бываелть сонлива , полу= 
чаешъ запоръ, урина свёшлая, кожа бываепть 
у ней горяча, шерсть, конюрая пришомъ сво- 
бодно. выдергивается, бываешь” всклокочена и 

- поднявшись, имфешь жажду ‚ пульсь скорой и 
пупой. На другой день бываешь у. ней иногда 
нанизъ черною, желтою и вопючею матер!ею, 
временемь же запоръ, или на шрепий день по- 

. лучаешь поносъ, продолжающийся дни два или 
шри, шогда собакв двлаешся больнфе, чувсшву- 
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етъ шоску, ищепть холоднаго мста, дабы на 
ономъ лечь и оставляепть постель, чптобы 
повалипться на каменномъ помосшв, испарина, 
которая бываешь у собакъ весьма не примьш- 
на, въсемъ случаБ оказываешся столько силь- 
на, чию м5сто, на кошоромъ лежиптъ, дЪлаепт- 
ся мокро; въ четвертый день получаепть она 
довольно сильный ознобъ, больше или меньше 
продолжающийся, и шерсть на ней, особливо 
же на голов, поднимаешся; въ июшь же самый 
день, равномЪрно въ пятый и шестый, высы- 
паепть оспа на головЪ и прочихъ часшяхъ 1пЪ- | 
ла, исключая хребта и боковъ, тдБ оной всс- 
гда бываеть мало, примфитне и сильнве ока- 
зываешся оспа на губахъ, во рту, около глазъ, 
на заднихь частяхл, между лапь и проч., оптъ 
чего бываелть ей трудно ходишь ‚ шакъ что 
отъ боли она визжишъ, - 

Продолжение сей бользнй. ОРВаИЕВ по сло- 
женю собаки: обыкновенно выздоравливающь 
он въ девлшб дней , иногда въ двЪ недБли и 
болЪе; иные слегаюшь, а друме остаюшся въ 
ней бодры и веселы. 

Лезете. Хошя собаки ошт, оспы своей есте- 
сшвенно выздоравливаюнть; но въ случа шяже- 
лаго припадка лечеше происходниь шакимъ 
образомъ: вмёспю обыкновеннаго корма должно 
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давать имъ похлебку изъ сочевицы, съ пеш- 
рушкою, масломъ коровьимь и солью. Ежели 
позывь на Ъду пропадешь, слдуешь приба- 
вишь въ кормъ сей камфоры и уксуса, и на- 
сильно лить собакз въ горло; въ случаЪ запо- 
ра должно ежедневно ставилть клисширъ изъ 
шеплой воды; а когда сдвлаешся поносъ, давать 
сочевичную похлебку съ уксусомъ; для ушс- 
лешя жажды въ воду прибавлять сели= 
пры. Когда же оспа кончишся, дашь собак 
слабительное, - 


Средство от червей и ранз. 


Дабы черви, находяниеся въ наружныхъ ра“ 
нахь, померли и выпали бы вонъ, возми чер- 
нильныхЪ ор®шковЪъ, исшолки и настаивай въ 
уксус чептьтре часа, послв птого вари на сла- 
бомъ огнё и, процьдя сквозь вешошку въ гор- 
:печикъ, прибавь по 4 золошника истолченыхъ 
сабура, жженаго оленьяго рога и колохони, вы- 
мышай и пускай въ рану, въ кошорой есть 
черви. 


Скипидаръ, шакже простое деревянное или 
конопляное масло, имвюшь шоже дъйсшве и 
червей истребляют. 


4. 11. | 5 
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«Декарство отх болпзии ушей. 


Ся сходсшвующая съ разъёдающимъ ракомъ 
болфзнь не рёдко съ собаками случается. Упо- 
шребляюить опть оной различныя л5ченя: 

1. Взявь изъ лисшьевъ ясеневыхъ сока, смз- 
шай съ кусочкомь меда, влей собак въ ухон 
зажавъ оное пошряси; посл шого взогрфй боб- 
коваго, (лавроваго) масла, пусши въ ухо и заш- 
НИ ХЛОПКОМЪ, 

2. Возьми по золошнику мыла, масла, вив- 
наго камня (оепт фат{агг), нашатыря, сфры и 
яри медянки, разведи на крикой водкЪ, и вы- 
мазывай симъ вь ухв 9 дней сряду. 

5. Промываше морковнымъ сокомъ очища- 
ешъ и лечить раковыя‘ раны; но полезньйшимъ 
и меныше опаснымъ найдено слвдующее сред- 
сшво, которое можно упошребляить на всякихь 
мьстахъ шла; возьми сшолченаго нашаитьтря 
одинъ транъ, лимоннаго сока, воды, сыБшанной 
съ уксусомъ, квасцовъ и мыла по 1 золошнику, 
положи все въ горшокъ и увари до шрешей 
доли и прикладывай къ больному мвсшу. 


Средство 0118 улэвленел зьето, 


Взогрьй деревяниаго масла, вымажь онымь 
рану и весь члень, на кошоромъ уязвлеше слу= 


хе 
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чилось, а пошомъ въ с1е масло омочивъь ве- 
шошку, обверши оною. весь члень и завяжи; 
ежели опухоль уже распросшраннилась и въ со- 
бакВ видима пюска, ито влей ей вь горло рюм- 
ку деревяннаго масла. Лекарситво сле вфрное и 
для людей и для всьхь живошныхъ. 


11. О ружеьлхь. 


_—_Нькоторые охошники употшребляюнть весь- 
ма длинныя ружья, полагая, чаю оныя могушь 
дальше бишь: но по опышамъ ЙзвБешно, что 
таковыя ружья не птолько что бьюить не даль- 
ше, но и менье способны во многихь случаяхь 
прошивъ обыкновенныхь. Изъ числа многихъ ру- 
жей предпочшительно бываюпть лучше ПШвед- 
скл, ибо оныя прочнфе и бьюшь очень вЪрно. 
Длниа ружья досшаточна въ полтора аршина, 
въ семь чешвершей или не длиннёе двухъ ар- 
шинъ; ширина онаго должна быть соразмёрна 
длин$; сшьны ствола должны бьиль нешонки 
и очень ровны, 

Ружья упошребляюшся при охошахь двухъ 
родовъ: Винтовки или штуцера и фузей 
или дробовики. Шервые заряжаюшь пулями 
н спрфляюшь большихь звърей, и на дале- 
комь разсшояни; а посльдшя заряжающь 
дробью и стирБляюшьъ малыхь звврей ин 
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нтицтъ. Впрочемь и хузей зарлжаюшся пуля- 
ми и употребляюшея въ стрёльбЪ большихъ 
звЪрей. 


Нервдко случается съ шфми, которые незна- 
юлть всего относительно ружей, что у нихъ 
оныя разрываенть при выстшрБл$, шо, для пре- 
дупреждения сего несчаспиая, показываептся здЪсь 
ошь чего оное бываешь, когда сшволъ сдфланЪ 
‘изъ дурнаго жедлзза или имБешъ внуп;ри рако- 
вины (рышвины); когда сивны ствола не ров- 
ны и очень шонки, также, ежели въ конецъ 
ствола набъешся туго земли или снЪга, что 
случается птогда, когда падающь съ ружьемъ, 
если, опусшя конець сшвола въводу и не вы- 
нувъ изъ оной, выстрвлишь и даже опь птого 
можешь разорвать ружье, если пуля не дой- 
депъ до пороха и осшанешся большое про-” 
странсшво между нени: | 


Немаловажно также и то, если ружье при 
высирЪлЬ ошдаепть назадъ (опипалкиваешь въ 
плечо), а потому надобно знать, что сле про- 
исходипть опть итого, если сшволь не хорошо, 
не ровно высверлепь ‚, если казенный винпть 
(пуруйт,), корошокъ, такъ, что не захваптыва- 
етъ всфхь оборотовъ винтовыхъ, нарЪзану 
ныхъ па сшволв, если прикладъ у ружья очень 
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прямъ; если не крЬпко бываепть прижашо къ 
плёчу, и наконець, если заправка далеко оптъ 
казенника (щурупа) сдвлана. 

Запгравку двлашь гораздо лучше такт, чито- 
бы она углублена была дальше въ корень сшво- 
ла, ибо если овая находится н$®сколько впе- 
редъ, по высшрьлы бываюшь ошь шого го- 
раздо слабъе. 

Огниво у ружья ружейнаго должно бьйшь 
не жесшкой и неслишкомъ млгкой сталин, и по- 
тому освкашься не будешь. 


Стособ$ заряжать ружья. 


Винтовки ‘заряжаюшся, какъ сказано, пу- 
лями; оныя заколачиваются въ сшволъ натугВ 
забойникомъ, а пошомъ прогоняются шомпо- 
ломъ до самаго пороха, отть чего он будупть 
уже не круглыя, но граненыя, ибо проходяить 
по виншамъ, нарёзаннымъь въ сшволв ружей- 
номъ: сле самое причиною, что виншювки очень 
сильно и далеко бьют, 

Заряжая шакже дробовики пулями, надобно 
прибирашь оныя шакъ, чтобы были он сораз- 
мърны сшволу, то есить, не были бы туго вбива- 
емы и шакже не очень слабо входили въ оный, 
ибо какь въ шомъ, шакь ивь другомъ случав 
высшрёлъ будешь не силенъ. 
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Зарядъ ружья дробью опредълиить совершен- 
но нельзя, ибо с1е зависить ошъ калибра ство- 
ла; но обыкновенный зарядъ бываенть изъ 1; илн 
1> золотника пороха и.8 или 40 золошниковъ 
дроби. Если дробь будетъ очень крупна, какъ 
напримьръ №° 5-й, шо оной надлежипть класть 
болзе на означенную пропорщию пороха. У мно- 
гихь охошниковь водишся брашь на одинъ 
Фуншь пороха восемь Фхуншовъ дроби, впро- 
чемъ, чтобы совершенно пошрафить зарядомъ 
по ружью, надлежипть доходипть до того стр»- 
ляньемъ, начав опь малой пропорции пороха 
н дроби и постепенно прибавляя оныхъ. 

Для скоръйшаго заряжешя ружья охотнику 
должно имть при себь всегда пошрон-шаштъь 
(*) въ которомъ загоповлять заблаговременно 
заряды въ пашронахъ. 

Для пыжей ничего нышь лучше шерсти, и 
поптому должно двлашть оные изъ войлока. Заря“ 
жая ружье, пыжъ, кошорымъ закрываешся 





(*) Поясъ, сшиптый изъ кожи, въ ономъ дЪлаются 
нЪсколько перегородокь и вставляются въ. нихъ 
жесшяныя пашроны, разгороженныя надвое внутри; 
въ нихь насыпаюшщся съ одной стороны порохъ, а 
съ другой дробь, и заипыкаюшся войлокомъ илн хлоп- 
комъ. | 
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порохъ, должно прибивашь поптуже шомноломъ 
однакожь не очень сильно, а верхний пыжъ при- 
биваешся изсколько слабБе, 

Ружье посль выспрьла должно пошчасъь 
опяшь зарядишь, пока еще стволъ не охоло- 
дълъ, опть сего не будеть порохъ сырьть въ 
сшволв, а пошому и выстрьлиить лучше. 

Идучи съ охошы домой, не должно приносить 
туда ружье заряженное, но надлежишь оное 
разрядить, также не должно преждевременно 
‘заряженное ружье брать на охоту, но заря- 
дишь въ по время, когда сберешься идти: лег- 
ко можешь случиться, что ружье опитошвепть 
и порохъ подмокнешь въ немъ, а сте причи- 
нить можеть большую досаду ина охошв. 

Предупреждая всякя неудачи въ охошв, 
должно егерю имБить при себь во всякое время 
излишне запасы, какъ то: порохъ, дробь, 
пули, кремии и пыжи, а шакже разряжаль- 
никъ, отвертку и проч. 

Такъ какъ ружье, изъ коптораго разъ до 
50-ти выстрзлишь, непремънно ошьъ пороха 
внутри сдвлаешся не чисто, шо должно его 
промывать водою и выширашь сухо хлопками, 


Порохь и дробь. 


Охошникамъ непремино. должно выбирать 
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порохь лучпий и знаить въ ономъ силу. Чиспю-_ 
шу пороха узнавать можно такъ: насыпавъ 
‚ онаго на’лиспть бумаги въ н5сколько кучекъ» 
одна опть другой неподалеку, и зажечь одну изъ. 
нихъ, есай слтя одна только вспыхнептть не за- 
жегши другой и не сдьлавъ на бумагв пятна, по 
значнить ‚ чо порохь хорошь; естьли же 
птогда вспыхнупть и друя кучки и припюмъ 
останешся на бумаг черноша, сле значиить, 
чшо порохъ не чиспть и имвепть примъсь угля 
или сажи, Сила пороха узнается по высшрьламт 
иЗЪ ружья _ въ цвль дробью ; должно ‚ чтобы 
хороший порохъ очень глубоко збивалъь дробь 
въ дерево и на довольно дальномъ разешоя- 
вши; худой же порохъ не можеть пюого произ- 
вести, чиюбы порохъ не поитвль, для сего дол- 
жно имЪть его въ сшеклянныхъ или одовян- 
ныхъ сосудахь-и держащь въ орать въ сухомъ 
мвспь. = я 

Дробь должно выбирать ‚ чтобы она была 
отмьнно кругла и плошна, шо еспть, не имьлъ 
бы въ себ пуспошы, какъ бываешь въ ней не 
р®дко опть иеудачнаго липья оной, соршы 
дроби опредъляются для стр8вльбы разные: 
‘естьли стрфляпт, крупную дичь, шо и дробь 
крупная упошребляется, для малой же дичи 
употребляется мБлкая, впрочемъ средняя 
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№9 дробь лучше удобиа для всякаго ружья и 
для сирёльбы всякой дичн, изключая бекасовъ 
и другихъ шаковыхь птиць; для оныхъ есть 
особенная, шакъ называемая бепасинал дробь. 


Пули. 


Пули должно выбирать дабы онё были изъ 
млгкаго свинца и чтобы: были очень круглы и 
плошны , т. е. дабы не были внушри пуе- 
шыя. С1е можно узнавать по тому, если пуля 
плошна, шо должно бышь. тяжела, а пусшал 
очень легка; пустая пуля производийь и вы- 


стрёль пусшой. 


ОЦИСАНЕ ОРУДИЙ, УПОТРЕБЛЯЕМЫХЪ ПРИ 
ловдЪ атипъ и звЪРЕЙ. 


\ 


Капканы . 


Капканы двлающся слёдующимь образомъ : 
нижнее основаше онаго жельзный кругь въ 
родв кольца разсплющеннаго ; въ. оному при- 
дълываюшся дв железныя ‘дуги, ‘достаюния 
канцами своими съ одного края круга до дру- 
гаго, гдБ и прикрБиляющсй за овые пробоями 
макъ, что одна съ другою могупть паошно 
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складываться, будучи подняты въ верхъ; а когда 
опускающсялпо разкладываюшся наобЪ стороны 
круга вровив съ онымъ; къ кругу. придлываю- 
тся съ двухъ спюронъ, тд прикр8плены дуги, 
изъ жельзныхь вдвое согнушыхъ полосъ пру- 
жины, кошорыя надъваюшся на дуги и упруго 
сжимаюпть оныя, когда шф бываюшь подняты 
вверхъ; на кругь нашиваешся парусина такъ, 
что закрываешь всю пустоту внутри онаго; 
къ полошну, на одной сшоронв , гдВ ложится 
одна изъ дугь, пришивается желфзный крючекъ 
и изъ нушра круга закладываешся на разложен- 
ную дугу, которую и держишъ; въ семь крючкЪ 
заключаешся вся сила капкана; ибо онь, бу- 
дучи маль, держишь чрезвычайно упрумя- 
пружины. Опть верха крючка прошягивается 
и пришиваешся за полошно нишщка, кошорая 
опть мальйшаго давленая по полошну сдергива- 
ептъь долой крючекъ и капканъ захлопываешь. 


Капканы длаюшея шрехъ разборовъ: бол 
пия‘медвьжьн, средше, которыми ловяпшь сред- 
нихъ звврей, и малые для малыхъ звзрей; ста- 
вашся оныя такъ, чтобы подъ полошномъ мёето 
было иъсколько ямкою, дабы оное не доставало 
до земли! а иначе звзрь спуситясь на оное, не обда- 
вишь его и не спусшиить подчиночный крючекъ. 
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Пасть или колода. 


Она дВлается изъдвухъ деревянныхь брусьевь 
или бревенъ такъ : на м5сш ‚ избранномъ для 
ловли звёря, вкалачиваюпть два кола, разстоя- 
н!емъ одинъ опть другаго на столько ‚ какой 
шолщины брусья, шакимъ же образомъ и еще 
напрошивь швхь вколачнвающся два кола, ко- 
шорые ошь первыхъ должны ошсшояшь на 
сптолько, ‘сколь длинное брусья, между оныхъ 
кольевъ вкладывается по длинв одинъ брусъ, 5о- 
порый сосшавляепть нижнюю половину пасша; 
пошомъ на оный накладывается также и дру- 
гой брусокъ, и связываешся съ первымъ након- 
цахъ веревкою ‚ слабо, дабы ОлЛЬко Не могъ 
бышть сдвинупть съ мёсша своего; колья шакже 
должно въ верху связать, дабы онё не разхо- 
дились; съ того конца, гдв брусья не связаны, 
привязывается ровно между обонхъ кольевъ 
за перевязку ихь шонкал бичевка, крёпкая , 
которая моглабы здержать па вфсу брусъ, а на 
ней привязывается подчиночный клиношекъ , 
внутри между брусьями дьлаешся ботажокъ 
съ зарубкою на переднемъ конц; конець верх- 
няго бруса (который не связанъ) поднимается 
въ верхъ столько, чтобъ зврь, копюраго 
желаешь ловить, могь удобно подойти подъ 
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него, и подчиняется клиношкомъ за бошажокъ ; 
на приману кладуптъ ободранную бфлку, или чшо 
нужно будеть въ шакомъ случаф. Приману 
слю прнвязывающть такъ, чтобы зв$рь, желая 
достать оную, непремвнво зацвиилъ за бо- 
шожокъ и спусшилъ подчиночный клинушекъ; 
чтобы звфрь не могь ушащить примаву съ 
какой другой сшороны ‚ шо для сего осшав- 
ляешся одно мБсто, въ которое онъ долженъ 
непремвнно подлЪзашь ‚ а прочя обгоражива- 
юшся кольями часто. Сею пастью можно 
ловить не шолько малыхъ, но и большихь 
звврей, дБлая для того въ послЬднемЪ случаь 
оную гораздо шяжель и больше. 


Е Шатерь, 

Оный дБлаешся изъ сьши нишяной, крфи- 
кой, связанной на подобе калпака, имъющей 
ширины по низу сажень 10 или 12 въ окруж- 
носши. Ечен (*) вяжутся въ вершокъ ква- 
драшно; въ верху сыпи всшавляешся обечай- 
ка шарины 5 вершковь въ поперечникь, въ 
кошорую вдълывается деревянный ‚ поперегь 


ея, брусочикъ по самой срединь обечайки; внн- 
————————Д————Д———-=нь-05<ы>- 


` 


(“) Ечен называются окошечки, 
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зу сыль посаживается на крёпкую бичевку 


кругомь. Прежде всего становится колъ де- 
ревянный, вышиною прошивь сьши вершковъ 
на 6 повыше; на оный надъваешся съшь; 
кругомъ свши вколачиваюшся колушки ‚ раз 
спояшемъ одинь ошь другаго на сажень , 
а опть свьши на сшолько, чиобы она могла 
бышь довольно нашянуша; къ колушкамъ 
свмъ привязываюнпть сть такъ, какъ обык- 
новенно сшавяшся палашкиа парусинвыя , но 
надобно, чтобы съшь была не плошно къ зем- 
4Ъ, а подняша сптолько, чтобы ишицы могди 
подойши подъ нее свободно: шакимъ образомв 
сдълаешсл шатеръ. За коль, поддерживаюний 
съшь, внизу привязывается длинная бичевка 
и прошягиваешся къ охошнику въ шалашь ; 
за оную, когда ишицы подойдуить внушрь шаш- 
ра, должно дернуть: птогда ‘Боль выскочийть 
съ своего мёсша, верхнш онаго конець про- 
сунешся сквозь обечайку, а шашеръ опускаеш- 
ся и закрываепть пшицъ. 

Прежде еще за нъсколько времени надле- 
жипть сдБлать основаве шатра на томъ мБ- 
слтБ, ГА желаешь онымъ ловить дичь ‚ для 
ого, чтобы оную приучишь къ нему. Се дё- 
лаешся слъдующимъ образомъ: вколачиваешеся 
твердо въ землю коль шакой вьышины , какъ 
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должень быть высокъ шатеръ ; около онаго 
кругомъь наколачиваюшся малые  колушки, 
какъ сказано выше; за большой коль вверху 
привязывается сшолько бичевокъ, сколько 
колушковъь малыхъ кругомъ имфешся, и с 
бичевки натшигиваются и привязываюшщся кт 
малымъ колушкамъ , чию и составиить осно- 
ваше шатра. Когда же становится весь 
шашеръ, по надобно вотквушый колъ выдер- 
нушь вонъ, а на мЪсшо онаго посшавишь дру- 
гой, не вшыкая въ землю, а поставя только 
на оную концемъ, ибо оный долженъ бышь 
подвижной, какъ сказано выше. 


Шалашь дълаешся для сидфл‘охошвика, не 
подалеку отъ шатра; но и не близко, такъ же 
за благовременно ‚ дабы привыкли къ нему 
‚птицы и не боялись садипться. 


ча. 


Колковая С76т7ь. 


Дьлаешся она шакъ, какъ сфшь , кото 
рою ловяпть рыбу. Она бызаетъ шройная: 
ВЪ срединЪ находится настоящая сътаь, им®- 
ешь ечеи величиною въ & вершка, а ржа 
въ 2 вершка, самая съшь вяжешся изъ шон- 
кихь, а рьжа изь посредственныхъ нилокъ, 
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Вс$ шри сьши посаживающся на бичевку, къ 
бичевкамъ двлаются палочки, кошорыми при- 
крьпляешся съть къ земль, котда оную сша- 
вяшьъ. При посадкВ свьшей наблюдать долж- 
во, чтобы 068 ржи были посажены в®рно 
одна противъ другой ечеями, шо есть, чиобы 
оныя были одна вёрно проптивъ другой. Средияя 
сътпь прошивъ рьжей должна бьпь въ полтора 
раза больше ; ибо оная посаживаешся слабзе 
прошивъ шёхъ. Длина колковой свши мо- 
жешь бышь 140 н 42 сажень, по произ- 
волу, а вышина въ аршинь и болёе. Ся 
съшь упошребляемся при ловлв куропашокъ 
и проч. 


'ТГревло илы перевтьсв. 


Си съти дълаюшЪъ вьипиною саженк вт 5; 
вяжушь ихъ изъ пюнкихЪ и крЪпкихЪ нитокъ, 
изключая въ верху и въ низу по шри ряда 
изъ шолсшыхъ. Кчеи вяжуптся величиною въ 
вершокъ съ четвертью и .полиюра, шириною 
до 500 ечей, Посаживается ся сть на тон» 
кую, очень крёикую, бичевку и-въ верху на- 
низываепся много мРдныхъ колецъ; а въ нихъ 
продъвается веревка ; внизу сзть шакже по- 
саживаешся на тонкую бичевку. 
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Пониы. 


Оныя сосшояшь изъ двухь равныхъ по- 
ловинокъ съши, на подобле дверей; каждая по- 
зовина въ длину сажент, по 40, въ ширину 
аршинъ по 17.; двлаюшся и менъе ; ечеи вели- 
чиною вершка въ полтора. Посаживается на 
шонкихь бичевкахь. Ихь сшавяшь шакъ; одну 
слпорону въ длину прикрьпляющь кр$ико къ зем= 
аъ деревянными крючками $ къ поперечнымъ 
обоимъ бокамъ пришиваюить палки, ва кото- 
рыхъ дБлаюнть съ концовъ зарубочки; по обоимъ 
концамь свши, въ аныю съ крючками, кошо- 
рыми прикрёплена сить, вколачиваюпть колуш- 
ки и привязавъь веревочки за зарубочки , чо. 
на концахв палочекъ, прицфпляюшь оными за 
колушки, нашянувъ птуго и приподвявь полош- 
нище сьи, ошть чего оное и будешь сшояшь 
подняптымъ; пошомъь привязываюшь за шоптъ 
же консць передней палочки длинную бечев“ 
ку › прошлгиваюшь въ шалаш , гдф сидиить 
охошникъ и когда птицы приходяшь на шо- 
чект, шо, дернувъ за оную ‚ покрываешса с1я 
половина ; шакимъ же образомъ дьлаешся и 
другая половина понцовъ, и ошь оной шакъ 
же прошягиваешся веревочка; дергаюль же 
за нихь одну послв другой; ибо надобно, чито- 
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бы одна половина упала прежде, а другая пос- 
лъ. Пришомъ, сшавя ихъ, должно наблю- 
дать, чиюбы половина на половину заходила 
краемъ по крайней мьрф на полуаршина (са по- 
аовинки понцовъ подобны тшайнику голубино» 
му). Ловяшь понцами дикихь голубей, ушокъ 


и проч. 


Тирась или паволосиая сть, 


Ся сыпь вывязывастся такъ, что ечёи’ 
оной бываюшьъ иначе прошивь другихь, пю 
есить ве наискосъ, но прямые, какъ перепле- 
ты въ оконичной рамв. Си свши начинаюйть 
вязашь съ одной пешли и въ каждомъ ряду 
прибавляють по одной; когда же въ ширину 
будепть она сажень около осьми, шо съ одной 
стороны убавляюшь ошъ каждаго ряда по 
одной пешлв, а съ другой прибавляющть, и 
шакимь образомъ вывязываюшщь до Т саженъ 
длины; попюмъ убавляющь съ каждой сшоро- 
ны по пешлв ‚, пока осшанешся одна, ошъ че- 
го и будешь свшь похожа на ‘косынку. Ее 
посаживаюйть на шонкую бичевку и продфвает- 
ся на переднемъь краю веревка шакой длины ; 
уитобы осшалось оной на всБхь углахъ аршинь 
по 6. Сю сыпь наволакиваюшь на пшиць, 
и она, когда ее шащапть, не сжимается, но 
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шащится расправленною. Ловяпть ею пере- 
пелокъ и многихъ другнихь ишицъ, 


Сьть перепелииал простал. 


Ола вяжешся изъ самыхь тонких нитокъ, 
длиною квадрашно сажень 5 или 6 и менфе; 
ечеи величиною около вершка квадратные. 
Она не посаживаешся ‚ какъ друмя, на би- 
чевку. 


Са.моловз. 


Онь имфешь видъ обороченнаго въ верхъ 
дномъ ящика. Дълаешся онъ изъ двухъ рамокь 
длины въ х аршива, а ширины въ х аршина, 
Рамки сли утверждаются на 4-хъ сполбнкахъ 
вышины вершковъ 6, что и составиить ста- 
почикъ. Поомъ оный обтягиваешся ниптя» 
ною сфшью шолько сверху и по бокамъ, а низъ 
оставляется не закрышымъ, Въ верху сышь. 
должна имъшь вздержку, дабы попавшуюся 
птицу можно было вынуиь чрезъ оную. Сей 
самоловъ сшавится на гладкомъ тшочкв и под- 
чиняешся шакъ: одииъ конець у него подни- 
мается и подставляешсл подъ рамку его подчи- 
ночный клинушекъ; сей клинушект виснить на 
нипточк$ , кошорая привязывается за палку, 
вошкнуптую въ землю ; подъ самоловомъ при 
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вязываешся за заднюю сторону нижней рамки 
башажокъ (палочка) длиною прошивъ длины 
самолова; на переднемъ конц ботажка дзлаеш- 
ся зарубочка, въ кошорую и вкладываеш- 
ся вышеозначенный подчиночный клинущекъ ; 
около бошажка, сь обвихь сшоронъ по длин 
его, посыпаешся по немногу муравьиныхь янцъЪ 
или чего другаго, для приманки пшицъ. Когда 
птицы сшанупть клевать оное, то непремъи- 
но дотрогиваюшся до ботажка, н самоловъ 
захлопывается. Онымъ ловяшъ соловъевъ и 
другихъ мелкихъ пиицъ. Можно сшавить ша- 
кихъ самолововъ по многу въ разныхъ мьстахъ 
и ловить въ одно время много ишиць. 


Те кета. 


\ 


(Сьть для ловли м8влкихь птиць, Она дь- 
лается изъ самыхъ шонкихъ и кр.пкихъ ни» 
шокъ, длиною аршинъ 8 и9, въ вышину 4 ар- 
шина’, ечеи дБлаюшся въ полвершка. Оными 
ловяшь дроздовъ и другахъ мБлкихь пшицъ. 


Тайник. 


Сьть, которая двлаелся такъ, какъ одна 
половина понцовъ, и шакимъ же образомъ ста- 
новишся на шочкЪ. 
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Лузки. 

Они дБлаюшся изь двухь полуобручей, кон- 
цы коихь закладывающся одинь за другой и 
провершываюшщся на оныхь дырочки, въ кои 
продБваештся бичевочка сквозь оба конца и 
нашягивается нфсколько шуго (ся бичевочка 
служишь вмёсшо шолнера для раскрывавя и 
закрывашя лучковъ). Когда лучки закрышпы, 
пою предсшавляюшь цвлый кругъ, и когда ош- 
крышы, какъ стшановяпть ихъ при ловлЬ шлицъ, 
шо сосшавляюшь полукружие, или лучокъ, Кв 
обручамь приввшиваешея круглая съшка и 
посаживаешсл слабо, шакъ, чшобы оная, ког» 
да длучки посшавлены, подбирадась вплоть 
къ обручамь, ошьъ чего не бываешь @е видно 
пшацамъ. Сшавятся же лучки шакъ: одну 
половину прикрёпляюпть къ земл крЪико де- 
ревянными крючками , а за другую, кошорая 
должна ошкрывашься и закрывашься ‚ привя- 
зываешся на срединв обруча бичевка длииная 
и прошягиваешся къ пшицелову. Когда за 
оную дернушь, шо лучки закрываюшся, 

Ихь упошребляюпгь для ловли соловьевь, 
пеночекъ и другихъ пшицъ. 

Поножи. 


Опи двлаюшся шакъ: свиваюшся вмёстшЪ 
нъсколько дошаданыхь водосовь (смогиря по- 
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тому, какихъ птицъ ловить желаешь); изъ 
оныхъ дБлаюнся петли (силки) и вплешают- 
ся въ веревочку, которой длина неопредьлен- 
на; веревочка разстилаетася по землБ; гдБ на- 
добно ловить пшиць, и прикрБиляешся въ 
нвсколькихь мЪсшахъ къ землв деревянными 
крючками. Птицы, ходя по оной, путаются 
въ силкахъ иогами, Поножами ловяпть журав- 
лей, шетеревей глухихъ и полевыхъ, куро- 
пашокъ и проч. 


Дудозка перепелипал. 


Она поддвлываешся подъ голось самки. 
Сшивается изъ кожи узенькой, вершка въ 4 
длины мъшечикъ и посаживаешся зборами такт, 
чобы оный выпягивался и сжимался; въ не- 
го вставляется дудочка, едфханиая изъ кос- 
точки гусинаго крыла; въ дудочкв нушръ 
залепливается воскомъ, въ коемъ прокалы- 
вается булавкою дырочка, опть чего в про- 
исходиить свист сиповатсий , похож на го- 
лосъ перепелки, ре 

Чтобы удачно подмашивашь  перепелокъ 
сею дудкою, сте зависить ошъ искуства охош- 
ника, 

Кромв сихь орудш, въкошорыя будушз оци- 
саны въ сташьлхь о ловдв звЪрей и пшицъ, 


- 
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ПОДРОБНЫЯ И ЛЮБОПЫШНЫЯ ПРИМФЧАНШЯ 0 

ЗВЪРЯХЪ И ПТИЦАХЪ ‚ ИЪВЧИХЪЬ И ПРИНАД- 

ЛЕЖАЩИХЪ КЪ ЕГЕРСКОЙ ОХОТВ, ОБЪЯСНЯ- 

юпия породы оныхЪ, ПРИМЪТЫ, МЪСТА, 

гдв и КОГДА ВОДЯТСЯ, ихЪ СсКкаонности, 

НАСТАВЛЕНШЕ КАКЪ ДОЛЖНО ЛОВИТЬ ИХЪ, 
ТРАВИТЬ И СТРЪЛЯТЬ. 


О медведь. 


Сей сильный и страшный звБрь водится въ 
дремучихъ сосновыхъ и еловыхъ лвсахъ. Ихъ 
имвешся два рода: большие, называемые стер- 
вянит , имфюцие шерсть шемную ‚ И малые , 
называемые леураведиики, шерстью бурые или 
рыжевашые. Первые питаются всякою па“ 
далью и причивяюить великой вредъ сшадамъ, 
пасущимся въ а5сныхъ мБсшахъ, они нападаюпгь 
на коровъ и лошадей и оныхь рьжушъ; послфд- 
не же пишаютщся всякими правами, кореньями, 
ягодами, медомъ ин муравьями, до которых они 
больнице охошники. Сшервяники шакже Вдайть 
овесъ, для чего ходяшь на нивы, когда уже 
оный поспвваешь, и не рздко цвлыя нивы 
опуспошаюшь ‚ если не будуть приняты 
промивь сего мБры со сшоровы поселянъ; 
шакъ же велике охошиники до меду, за кошо- 
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рымъ лазяшь на деревья въ аъсныл пчель- 
инкн, 

Самець ошь самки мало имзешь разницы 
по наружности; но у него лапы больше и ши» 
ре, нежели у медвфдицы; сльды медвЪдей очень 
похожи на человвьческе босые слБды, а 0соб-. 
ливо заднихЪ ногь. 

Каждая медвздица имЪепть одного самца, 
Время шечки ихъ бываешь въ Марш и Апр8- 
лЪ мвсяцахъ, чревата ходиптъ медвЪдица 9 м8- 
сяцевъ и приносишь по двое и по ирое, а ино» 
гда по одному, дьшей, кои родятся слЪпыми; 
но чрезь нёсколько дней проглядывають. 

МедвЪдица для разрьшеня своего избираенть 
самыя гуситыя и шемныя м5спта въ л$су и вы- 
рывъ яму, настилаепть въ оную моху и вся 
кихь листьевъ, гдь и кладешь своихъ дытей. 
Кормиштъ она ихъ свонми сосцами, кошорыхъ 
у ней имзешся два на груди. 

Когда медвьжаша будуть въ сосшояши хо- 
дить, шо водишь она ихъ съ собою, и вь пю 
время бываешь чрезвычайно сердиша, напада- 
ешъ даже на людей и причивлешъь большой 
вредъ. - ; 

Медввди во всю зиму ничего не Фдяшь; во 
какъ скоро почуюшь приближеше зимы, ию 
пршскавь самыя глумя мьсша въ аБсахь, дВ- 


3 
ааюлть себь шамъ берлоги и въ нихъ ложатшся, 
стараясь сдЪлать сте прежде еще, нежели вы- 
падешь снЪгъ, дабы не ошкрышь охошникамъ 
хогова своего по слёдамъ на снёгу. ВБ продол- 
жеши цёлой зимы медвзди сосуштъ свои лапы, 
въ кошорыхъ имфешся множесшво жира, а по- 
тому и лежашь во все шю время безь пищи 
Берлоги они рачишельно укрывають хворо- 
сшом», нашаскивая онаго мпожеспаво. 
Мясо медвёжье употребляешся иногда въ 
пящу, шакъ какъ вешчина. 


О стръльбъ медведей. 


Хотя здсь находится не мало медвдей, но 
охопшиковъ сшр®ляшь ихъ неё слишкомъ много; 
ибо охоша с1я скучна и не совсемъ безопасна, 

Ситрвльба медвздей производится различной 
на логов, на овсахъ и на приводё. На логов 
стръляюшь ихъ шакимъ образомъ: найдя бер» 
логу, въ которой медвбдь лежнить, приходяштъ 
охотники съ собаками, кошорыхъ напускаюпть 
на него, и дразняить его до тьхъ поръ, пока онъ 
разсердитися и принуждень будепь вылЪошь 
изъ берлоги, Въ се время одинъ изъ охотшии- 
ковъ долженъ быить близко къ берлогь, и имвшь 
въ гошовносши ружье надежное, заряженное 
большимъ зарядомь пороха и двумя нли шре- 
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мя пулями, либо жеребьями ( *); проче жъ охо- 
тники должны имфиь въ гошовносши рога- 
шины и быть нЪсколько поодаль ошть перваго. 
Какъ скоро медвздь выйдепть изъ логова, шо пер- 
вый охошникь прицфливается вЪрно и сшр$ая- 
ешь или въ голову или въ грудь ему; если случит- 
ся дать промахъ, по тотчасъ подбфгаюпть дру- 
пе охошники и принимаюпть медвфдя на рога- 
тины, между итёмъ стр$флокъ успвешь опять 
зарядить ружье, и если пужно будешь стрф- 
лять по медвъдю. Случается, чито медв$дь, по- 
лучивъ не шяжелую рану, обращаешся въ бЪг- 
ство, въ шакомъ случаь надобно шотшчасъ пу- 
сптить за нимъ собакъ н самимь охошникамъ 
идши за нимъ же по слфдамъ, дабы не поше- 
ряшь медвфдя, 

Не должно однакожъь медвздя безпокоишь въ 
берлогв по крайней мьрБ около мьсяца,` пока 
онъ облежитшися; въ пропивномь случав онь 
всшаненгь и уйдешт, далеко. Ложашся они въ 
концё Нолбря, иные въ началь Декабря мЪся- 
цевъ. Берлогу кромБ слвдовъ его можно ошы- 





(*) Жеребъями называются куски свинца длиною 


около `8 вершка, шолщиною въ пропорцио сшвола 
ружейнаго. . 


Ч. 11. 4 
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скапт и попюму, что наоной много хворосту 
бываепть натшаскано. 

Другой способъ стрвлять медвфдей, есть 
слвдуюцщий: на нивахъ, куда приходвить медвфдь 
Ъсшь овесь. На шроп, по которой оньъ хо- 
дить, дЪлаетшся на двухъ деревьяхъ, близко 
одно опть другаго стоящихь, помосить вли па- 
лаши, куда охошникь долженъ засьсть или до 
разсвьша еще или подъ вечеръ, ибо медвьдь при- 
ходить на овесъ по утру очень рано и вече- 
ромь въ шо время, когда заходить солнце. 
-Охотивкъ долженъь имзть при себь также ис- 
правно заряженное ружье, какъ сказано выше, 
и шопоръ, насаженвый на длииное шопорнще. 
Въ случав промаха ( бываешь, чшо медв$дь 
разсердясь взлЪзаепть на дерево и можепь из- 
ломать охоиика), должно приняться за то- 
порт и не допуситить модная къ себЪ взльсиаь, 
отрубя ему лапы. | 

Такимъ же точяо образомъ стрьльба про- 
‚изводится и на приваду. Близь пюго мъсша, гд® 
-находяшся палаши, кладушь падаль корову 
нли лошадь, и дожидающся по означеннымъ вре-_ 
менамт» прихода медвёдя къ оной. Для преду- 
преждешя непредвидимой неудачи надобно бышь 
на полатяхъ двумъ охошникамъ съ ружьями, 
ибо невсегда случаетсл съ одного раза напо- 
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валь убишь медвздя, почему второй выстрьлъ 
бываенть нужент мгновенно, 

‚ Еще лучше сшрБляшь медвъдей на самой 
шой падали, кошорую онь зарьжепнь самъ; 
ибо онъ пюгда мене имвешь боязни, прихо- 
дишЪъ и пожираепть оную, Сшрвляюпть ихъ въ 
такомъ случав и съ земли безъ полатей, подпал- 
зывая изл, за деревьевь или пией, но с1я сшрёль- 
ба опасна, понюму чшо въ случав промаха , 
медввдь шошчась бросаешся туда, гдф видийтъ 
руженный дымъ, и можешь навёрное изувв- 
чишь охошника. 


Ловля медвтдей. 


Ловля лиали. Для Сей ловли выкапывают 
ямы глубиною аршинъ 10, а шириною и даи- 
ною аршинь по 8; бока и поль оной высши- 
лаюшся гладкими дубовыми пластинами, дабы 
медзьдь немогь вылесть; сверху лма закры- 
вается прежде мелкимъь хворосшомъ, а на оной 
набрасывается сухой лисить и мохъ, Ош ямы 
дБлающшся въ глухихъ мБсшахъ лъса, гдБ медв$- 
ди проходяить; на верху ямы кладешсл падаль, 
Когда медвъдь приходиить за похищенемъ оной, 
шо, прибанжаясь къ ней, проваливается въ яму; 
закрываюнть же яму и кругомъь сплешеннымъ 
изъ хворосша. Оный кругь ушверждаешся на. 

д 
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коль, вотпкнутомъ по средин5 ямы, такъ что 
когда медвфдь наступаеть на оный, то провали- 
вается, а кругь опять сшановится въ равнов?- 
си. Оный кругь шакже закрываешся мохомъ ни 
лисшомъ, а сверху онаго кладешсл падаль. 
„Ловля поножа.иц. - 

Поножи дълаюшся. такъ: въ доску накола- 
чнваюпть жельзныхь гвоздей съ зазубренами 
очень часпто, и шаковыхт, чешыре доски кладуптъ 
въ чептыреугольномв разположеши, а въ сре- 
дин оныхъ кладешся падаль, шакъ, чтобы ме- 
дввдь не могъ достапть оную, не сшупя на ко- 
торую нибудь доску. Когда онъ ступя попа- 
деть одною лапшою на гвозди, ито другою лапою 
упираясь въ доску, будешь сшараться осво- 
бодишь первую лапу, ошъ сего и другою по- 
падешь на гвозди, и шакимъ образомь можепть 
попасить всфми лапами на гвозди, съ кошорыхъ 
по причины зазубровь сорвашься не можешь. 

Водк %. 

Волкъ имепть наружноснию большое свой- 
ство съ собакою, но гараздо болве оной. 
ерсшь на нихъ бываешь желто-свроватая и 
бълая съ черной остью, глаза быстрые, по но- 
чамь свышпяициеся какъ свБчки, хвосить длинный 
и густой, Держациеся въ свверномъ краю Си- 
бири бываюишть совершенно бвлыя шерсшью. 
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Живуть они вообще `по густымь лфсамъ; 
но часпю выбъгають и въ поля, когда 
бывають голодны, даже къ жильямь подбЪ- 
гая похищаюпть изъ стада овець, теляйть и 
домантнихЪъ живошныхъ, какъ- по поросяйть, со- 
бакъ н проч ‚, они имьютшь чрезвычайно острое 
чутьё, такъ что версшь за пять и боле 
слышать духъ ошь падали. 

Течка волковъь бываешь въ Январв м8сяць, 
и продолжаешся неболфе двухъ недвль. За одною 
волчицею ходяпь по многу волковъ; щенна 
ходиить она при мЪсяца съ нЪсколькими днями; 
н мечепть по 5, по Д, по 5 и даже по 8 волче- 
нлить, Для логова на сей случай избираешъ 
она вь гусшош лЬса мфстшо, выкапываепть 
яму, насшилаепть оную МЯГКО МОхХОмМЪ и лись» 
‚ями и воспитываепть шпупть дЬшей своихь до 
шфухь поръ, когда уже они въ состояяи бу- 
дуть хорошо бгашь, чию бываеить чрезъ м%- 
сяцъ. Посль сего волчица водить ихь везд® за 
собою ‚ и они до шёхъ порь не осшавляють 
мать, пока не будуть въ состоянш защищать 
себя сами ошь подобныхъь имь зв$рей. 

” О стрьльбь волвове. 

Волки сшоль чушки и хишры ‚, что стрь- 
ляшь оныхъ можно шогда шолько, когда онв 
голодны, Зимою запрягаюить въ сани лошадь и 
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$здя ночью по дорогамъ, сшрфляюпть ихъ, упо- 
пребляя ‘слвдующее средство: посадя въ мф- 
шокъ поросенка или собаку, садятся съ овымъ 
въ сани два человвка и Фдушъ. Одинъь долженъ 
ниБть въ гошовносши ружье, заряженное двумя 
пулями, а другой держишь мьшокъ и давиить 
или щиплепть животное, въ ономъ находящееся, 
чтобы оно визжало ; на сей визгь голодные 
волки прибъгаюитъь и тоняшся за санями. Если 
они бъгупть опть саней близко , шо охошникъ 
долженъ пготчась ситрзляшь по онымъ, буде же 
бояшся и бъгушьъ далеко, шогда должно жи- 
вопное, находящееся въ мшкв, вынуть изъ 
онаго, и привязавъ ва веревку подъ лопашки, 
спустить изъ саней, чтобы ово тшащилось за 
оными по землв. Ежели волки дъйстптвительно 
голодны, ию непременно бросяшся и будутъ 
хваптапь его; птогда должно не медля стрЪфлять. 
Впрочемъ ‘тя. стр льба бываепь иногда опас- 
на: ибо, если много сберется волков, шо моя’ 
гушьъ они напасшь на лошадь и даже на охотш- 
никовъ; въ шакомъ случа вужно, чтобы въ 
полуверсшв Вхали кто нибудь сзади, дабы мо- 
гаи подашь помощь охошникамь. 
«Ловля. волков. 

Ловля 65 папкань. (Се производншся сл$- 

дующимь образомъ: бросивь на поль какое 
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нибудь падалище, ставяпть около его съ тпрехъ 
сторонъ иреугольникомъ капканы и къ каж- 
дому придвлываюить на желёзной цБии якорь, 
дабы волкь попавши въ каоканъ одною вогою, 
не могь далеко уйши; ибо когда онь съ капка- 
номь побьжиить, шо якорь звездь будешъ цБ- 
пляпться и задерживать его. Для волковъ упо- 
шребляются капканы средше, 

‚Ловля ялшшми. Волковъ ловяшь шакимъ же 
образомъ, какъ медвздей, но только ямы дЪ- 
лаюшся поменьше медвьжьихь и на приваду са- 
жаешся живой поросенокъ или собака; можно 


также класть и падаль какую нибудь изъ ма- 
лыхь звЪрей, 
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Рыси держатся въ гусшыхь двсахь по го- 
‘ресшымъ мвстамъ, Величиною рысь съ собаку; 
шерсшь на ней: на спин жел:повашаля съ ры- 
жими пяшнами, а на брюх бьловатая съ пящ- 
нами же посвьшлЪе, голову имъешъ круглую, 
какь у кошки, на которую она и похожа мно- 
го; уши осшрые и на оныхъ по концамь кло- 
чки шерсши ‚, шорчание вверхъ ; хвосить не 
длинный и весь ровный, ана конц онаго чер- 
ная шишечка; зубы и когши имвепть весьма 


острые и даинные; усы наподобе кошечьихъ, 


80 


бълые; глаза быстрые, кои въ шемношв св. 
шяшся ; самка нЪсколько поменыше самца и 
шерсптью посвьшлье онаго. 

Гечка ихъ бываешь въ Февраль мфсяць. 
Самка ходипть чревата 9 недзль и приносить 
по 2 и по5 дыпей, кошорые недфли полторы 
бываюпгь сльпы, 

Рыси большею часпию обитаюпнть, въ раз- 
сЪлинахъ подъ горами и въ пещерахъ , гдв и 
дьшей воспишывающеь. 

Пиятаюшся онв всякими гадами и малыми 
звьрями. Онв очевь проворно взлЪзаюшь на 
деревья и б»угаюштъ весьма, скоро; шакже ис- 


_кусны подкрадывашься КЪ звърямъ, кошорыхъ 


ловяпть себв въ пищу. 


О стрьльбъ рывей. 
`$ 
Рысей стрзляютъ зимою, находя по слв- 
дамъ и взгоняя на деревья гончими собаками; 
также можно ситрзлять ихф, приманивая ду- 
дочкою, поддфлавною подъ голосъ зайца. Въ 
семъ послднемъ случаБ должно сшояшь на м$- 
сшв и прикликапи, ихъ. Какъ скоро она по- 
явишся, шо тошчась стрЪ$ляпь по ней; ибо 
она, подбъжавъ и видя обманъ, мгвовенно обра- 
цается въ бвгсшво. Для сего надобно имЪть 
ружье вагошов$. 


81 
О ловль реысей. 


Ловят рысей тпенешами, вгонля ихъ собака- 
ми въ оныя; а всего лучше ловить ихъ пасшь- 
ми, какъ ловлшь лисицъ, или куниць, 


Л чсица, 


Изь всвхъ звьрей лисица есть умнБйний и 
хитрый звфрь. Они водятся въ Россёи во мно- 
жесшвЪ ‚ пребываше имвюшь по лъсамъь и 6бо- 
лве по близосши селенай, гдв часто дълаюпть 
похищене домашнихъ птиць. Он живупеь въ 
земляныхъ норахъ подъ кореньями деревъ. Ино- 
гда выкапываюъ себф норы сами, а иногда 
завимаютъ принадлежащая барсукамь‚\ коио- 
рыхъ выгоняюпть изъ оныхь разными хитро- 
стаями, Въ норахъ двВлаЮюшъ онЪ много выхо- 
довъ, чтобы въ случаф, когда застанупь ихъ 
тамъ охотники, можно было спастись бъг- 
ствомт. 

Лисвцы нерсшью бываютъ жемпыя, крас- 
ныя, чернобурыя и черныя. Первыхъ имзется 
довольно во всвхь мёсшахъ, а прочя боль- 
шею часшио водятся въ Сибири, бывающьъ 
и бълыя какъ снёгь; но с чрезвычайно 
р®»дки , величиною он съ собаку средняго 
роста, на которую и походятъ нфсколько$ 
хвоспь имбюить длинный и пушистый ; уши 
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небольшя, осшрыя; глаза небольыше, впалые 
въ лобъ, но чрезвычайно проницагпельные, 

Пвтаюгся он всякими птицами, млкими 
звфрками ; какъ шо: кроликами ‚ ластшочками , 
ворками и проч. , которыхъ ловяпть ОНЪ ВЪ 
жилищахь ихъ; даже и зайцевь ловятъ он 
на поляхъ и ихь пожираюить; сверхъ ого та- 
скаюпть у поселянъь домашнихь ишицъ: куръ, 
гусей, ушокъ и проч.; въ недосташкЪ же оз- 
наченной пищи, они Фдяшь всякихъ гадовъ: 
лягушекъ, мышей, ящериць и проч, 

'Течка лисиць бываешь вт, Январ, а -болфе 
въ Февралв мьсяцв. При одной самкЪ бываепть 
по 2 и по 5 самца, ШЩенныя ходяшъ лиси- 
цы по 9 недьль и приносяить по 4, по 6 и 
по б дьшей, кои родятся сльпые. Вовремя чре- 
вашосши лисицы мало звыходяпуь изъ своихъ 
норъ, а шакже молодыя лисенята до совер- 
шенпаго возраста лежать въ овыхъ, гдВ ихъ 
находяпть и ловять. Можно выкармливашь мо- 
лодыхъ лисенять дома, но нельзя совершенно 
сдълать ихъ ручвыми. 


О стрельб ть  лисиць, 


Стрельба из5 шалаша. Для сей стрЪльбы 
избираешся мЪсто, имвющее бугоръ, а предь 
овымъ небольшую долину. Въ бугрЬ выка- 
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пывается яма, пространствомъ квадрашно 
сажени полиюры; закрываешся яма мелкимъ 
ельникомъ или хворосшомъ и служьшъ шала- 
шомь для сидьшя охошнику. Въ долинв, раз- 
сшояшемъ отъ онаго шалаша на ружейный 
высшрьлъ, кладушъ какую нибудь падаль: ку- 
рацу, зайца, или что подобное шому. При 
насшпуплеши ночи охошникъ съ ружьемъ са- 
дишся вь шалашь и дожидается прихода ли- 
сиць. Лисицы, когда почуюту духъ. оить па- 
дали, шо приходяшь ъешь оную, и шогда 
можно ихъ сшрфлашь. Ся сшрёльба произво- 


—- 


дишся зимою и въ шактя ночи, когда сыииить 
луна, или бываешь опть свъга свышло. Ша- 
дашь дълаешся_переднею спороною на пол- 
день, для того, чобы было свышафе сирф- 
ляшь. Можно шалашн дБлать и не въ ям, а 
на деревьяхъ, не высоко ошьъ земли, настилая 
на деревья родъ палашей и огородя кругомъ 
ельннкомъ или хворостомъ. Сли шалашн, ка- 
жешся, еще удобнзе первыхъ, пошому чп ли- 
сица не такъ слышишь свдящаго ВЪ ОНОМЪ 
охошника, 

Стрьльба на приману. Для сего двлающся 
дудочки, кошорыя производяшъ крикЪ, по 
добный заячьему, когда онъ бываеть пойманъ} 


нли друмя дудочки же подъ голосъ дрозда, 
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когда попадешся’ въ силки (мноме умьюпть 
производипть с1е безъ дудочекъ, просто ршомъ ); 
сими приманами призывающтся лисицы. Охо- 
шникъ долженъ стоять на шомъ м5сШшфЬ, гдБ 
много проходипть лисицъ и манишь шакимъ 
образомъ, а пришомь имфть на гошов5 со 
взведеннымъ куркомъ ружье; и какъ скоро ли- 
сица подойдеть разстояшемъ на выстръьль, 
по нимало не медля, хотя она и побъжить, 
стшрвлять по ней; иначе же не возможно, чио- 
бы она могла сколько вибудь осшашься на 
_мъошь; ибо шошчась замътиить обмапъ. — 

Ся сшр$аьба производншися по утрамь о- 
чень рано, до разсвыша еще; и по вечерамъ 
въ сумерки. | 


Ловля лисиц. 


Произподится въ капканы средше на па= 
даль. Ихъ ставяпть ва тропахъ, кон лисица 
проложить, ходя. Попадаюпть онв н въ за» 
ячьи капканы, когда гоняются за зайцами. 

Также ловяпть ихъ пасптьми, которыя ДЪ- 
лаюшся побольше кувичьихь. 


К уница. 


Куница большею частио водится въ холод- 
выхь сшранахъ, въ среднихъь сосновыхь и еле- 
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выхъ лёсахъ, Величиною она съ средиюю до- 
машвюю кошку; шерсшь имфешь ва спинь 
желио-коФейную, ва брюх$ желшоватую, на 
ногахъ темную; хвосшь длинный, пушистый, 
цвта темнаго; подъ горломъ желиюе пяшно; 
глаза неболыше, быстрые; уши маленьюя, 
острыя. | 

Пишается она всякими малыми пишчками. 
Находя ихъ гиЪзда; вынимаенуь янца и пожи- 
раепть молодыхъь пшенцовъ; шакже ловнить б3- 
локъ, мышей лвсныхЪ; кротовь и проч, 


'Течка ихь Сываеть зимою. Самка ходищь 


чревамта 9 недьль и приносить по Зи 4 са. 


пыхъЪ. Она щенишся въ гнЪэдахъ какихь ви- 
будь болышихъ пицъ , или въ Оьличьихь ‚ а 
нногда и въ дуплахъ, также и вочуепть всегда 
почти въ оныхъ, Дъши ея коль скоро выро- 
стушъ, ню разбвгаются по разнымь мёстамь 


въ лБсу и прискввающь себь жилища и пинцу. 
О стрьльбь вунии, 


Куниць стрьллюь можно лучше въ шакое 
время, когда выпадетъ пороша; нбо тогда 
можно находишь ихь по слвду. Слъдь куницы 
на сньгу двлается шакъ, какъ бы, сложа два 
пальца вмъеть, кто пяшналъь. Прыжки раз- 


стоящемьъ одинь оть другаго болъе полуарши- 


`` 


<. 
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на. Она не ходипть по земл$, но подобно бь4- 
к$ прыгаеть, сложа по двБ ноги очень плош- 
но вмъсть. 

И если не рано по ушру охошвикъ прихо“ 
дипть, ито куница гуляепть уже на зема; нпо- 
чему и надобно разсматривать, нить ли гдз 
слъда ея. Она всегда стараешся скрывать оный, 
и пошому рвдко сходиить съ дерева прямо на 
землю, но прыгаешь съ одного древа на дру- 
гое по вершинамъ. Для сего надобно обойши 
большой кругъ, чшобы достшовёрно узнать со- 


ща ии куница на землю Ксан ло шакомъ 





обозрёни слвда на земл» не пайдешь, по надоб- 
но разсматриваить на деревьяхъ, гдЪ есть ду- 
плы, бъличьи гнЪзда, илн гнёзда ишиць боль- 
шихъ, не спряшалась ли она зпамъ. Дабы удо- 
стовьришься совершенно въ шомъ, шо должно 
по таковымъ деревьямь постучать палкою, 
или обухомъ опора; ошъ сего кувица тош- 
часъ выскакиваепть изъ логова п садится низ- 
ко на деревЪ, шогда и должно шошчасъ по ней 
с ирфия ть, 

Если придти очень рано по утру, шо мож- 
но всегда куницу застать на аоговъ, 

Можно узнашь если куница ушла изъ лёса 
по верху. Се бываепть шогда только, когда 
висиить ва деревьяхь по выпвамъ снг; и 
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шакъ, гд$ она перепрыгнепть, шо съ того 
мвсша непремьнно снёгь осыплешся, почему и 
должно смошрфть с1е пицаштельно опть одного 
дерева къ другому. 


У | обл #145. 


Производишся въ капканы малые; также 
ловять ихъ въ пасти, для сего разкладывая 


по мьешамъ драныхъ бьлокъ, мвакихъь иши- 
чекъ и проч. 


О поркю. 


Есть шакже родъ куницы, она ньсколько 
тонЪе, слвдъ ея меньше и круглфе, погшей на 
немъ совсемъ не означается, цвытъ шерспиз 
черизе куньяго и осисш\Ъе; живепть всегда па 
земль въ норахъ и преимущесшвевио около 
озеръ и рБкъ; мьхь ея имъешъ противный 
запахь, 


Гориостай. 


Горностай, также какъ и хоръ, водится 
по шакимъ же мьстамъ въ норахь}» величиною 
онь поменьше хоря; шерсть на немъ вся б%- 
лая, чистая; на кончик» хвоста пшишечка 
червая . 
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Дьшей бываепть ошь 5 до 8, пишаешся, 
также какъ и хорь, всякими ягодами; но они 
гораздо болзе дьлаюпть ‘вреда птицамъ, неже- 
ли хорь: ибо похищающь ихъ въ то время, 
когда онБ сидяшь на янцахъ, шакже ласкаюпть 
и выпивающъь янца у большихъ ппиць, какъ 
по: шетерей, рябчиковъ, куропашокъ и проч. 


Шкуры горностаевт, и хвостики употребля- 
юшся на мЬха, которые весьма красиво обд$- 
лываюшся, | 


Ловяшь ихъ паситьми, дБлаемыми изъ двухъ 
деревянныхъ брусковъ или бревенъ. 


ДЛ астк а. 


Сей звврокъ обитаепть почти между людьми, 
Ихъ находяшь подъ поламн амбаровъ, жиш- 
ницъ, сараевъ и пи. п, 


Она величиною меньше горностая, но впро- 
чемъ похожа на онаго, а особливо зимою; ию- 
гда она бываепть шакже всл бълал, только не 
нуБелть чернаго конца на хвост. 


Пипгаенся она болве мышами; почему п 
держипся около жишницъ, Гдв онв водашся, 
по замьняюшщь собою кошекъ, ибо мышей не- 
посредственно истребляютрь. 


89 
Залиць. 


Заяцъ, досшавляюций охошникамъ большое 
удовольствие и многимь очень вкусную пищу 
своимъ мясомъ, довольно извзстный звврь. Онъ 
держишся въ мелкихъ лфсахъ, а особливо гдБ 
много осинника и ивияка, котшорыхь корою 
онъ и пишаештся въ зимнее время. 


Хошя самець и самка весьма между собою 
сходны, но можно отличнить самца по тому: 
когда онъ лежипть на логов, шо упи сжни- 
маешть плошно н иприжимаееь их КЪ спивЪ, 
самка же держишь ихъ .врозь, или развышива- 
епть по сшоронамъ. Сверхъ того у самца усы 
длиннЪе, нежели у самки, а голова мохнашЪе 
и короче. 

Они очень плодовишы: въ одво льшо зай- 
чиха бываенть чревата но 4 и 5 разъ и при 
носипть всегда ошъ 42 до 471 дьтей. 


'Гечка ихъ начинаегися съ весною, то @сше 
въ Марш мёсяць, а иногда и въ Февраль; 
если погода бываетъ шепла. Зайчиха ходипть 
чреваша по 4 недфли; дытей кормишь своймъ 
молокомъ не болъе трехъ недьль, а потомъ 
они должны уже сами сыскивать себЪ обыкно- 
венный кормъ; машь же, откормя дьтей ска- 


занное время, опяшь начинаеить шечку, во вре- 
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мя течки за одною самкою бвгающь по два 
и по шри самца, и будучи одинь другому со- 
перниками, производяоть между собою драку; 
и шошь, который въ силахъ одолЬшь своихъ 
соперниковъ , дъЪлаешся власшелиномъ надъ 
самкою; впрочемь они и непоспоянны; ибо 
оть одной самки вскорБ перебъгающь къ дру- 
гой, и если находяшъ тамъ соперниковъ, то 
также прогоняюйь ихъ. 

Молодые зайцы любяшь сотоварищестшво, 
и попюму, когда они ошешаюпть опть мате- 
ри, шо сходяшся по н$скольку въ одно мЪс- 
о и играюпть; аежели ложатся на логовЪ, по 
шакже не вдалекв другь опть друга. На ло- 
гов$ они лежаить очень крьйко , ибо не опа- 
саюшся бьипь примЪъченными, по причинЪ св 
рой своей шерсти, козпорая подходишь цвз- 
томъ къ землв. 

Зайцы родяшся не сльпые, но зряше. 
Цввить шерсти перемфняется у нихъ два ра- 
за въ годь, а вменно: при начал весны бы» 
ваютъ опи сфрые, а къ зимв Обваьюшь , что 
бываешь уже въ концв осени въ Ноябрв мь- 
сяцз. 

Между зайцами есть особливый родь, назы- 
ваемый русакаии. (С гораздо больше обык- 


новенныхь росшомъ, и шерстью бываюшуь с%- 
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рые какъ льшомъ, шакъ и зимою. Держашся 
они болве на просфкахъ и мьжахъ близъ па- 
шенъ, ва конорыхъ и питающся зеленью; 
даже зимою, когда уже бываешь великь 
снфгь, они разрываюшь оный, дабы досшашь 
травы. 

Русакъ еще отличается опть обыкновенна- 
го зайца слвдомъ своимъ, который можно при- 
мышишь зимою на снёгу; ибо обыкновенный 
заяцъ, когда ступаепть, то разширяеить паль- 
цы врозь, а русакъ шогда сжимаеть вхъ, по- 
чему и двмаешся сльдъ перваго широкой , а 
послздняго узкой. Посему можно скоро зам$” 
тииь, гдь имвешся русакъ. 


О стръльбь зайцевь. 


С/я охота доставляейть много удовольствя, 
и не составляетьъ большаго труда. Зайцовъ 
можно стрЪлять во всякое время, но изклю-. 
чиптельно весною и осенью , потому чо они 
въ се время крЪпче лежапть; а сверхъ того 
весною насвкомыя, кусая зайцовъ въ лфсу, за- 
ставляюнть ихъ выходить на опушку, по есть 
на край лвса къ полю, что бываепть боль- 
шею часпию посль полудня и къ вечеру, По- 


чему, хода вЪ шакое времл по означевнымъ 


92 


мвстамъ, должно имьшть ружье наготшов?з, 
иг. е. со взведеннымь куркомь , и разсма- 
шривать издали, не сиднить ли гд® заяць у 
опушки. Ксли онаго примьшииь, шо ста- 
райся подходить къ нему не прямо, а шакъ ,› 
какъ будто шы не примбчаешь его и идешъ 
мимо; шакимь образомь можно очень близко 
къ нему подойши, и шогда, не останавли- 
ваясь приложиться и спрвлять по немъ: ибо 
зайцы, не смотря на и1о, чшо крвпко сидяшь, 
весьма сиорожки и замвчаштельны, когда ви- 
дяпть кого идущаго къ себь. Когда не прямо 
на него идешь, по онъ воображаепть чпто про- 
ходишъ мимо, не примЪчая его, и вошому не 
пугаеся; но въ проивномъь случа тоиась 
вскакиваетъ и бвжишь. Коли случится, что 
онъ, примьшя подходъ къ нему, побъжишь , 
то надобно свиситать, чшо услышавъ, онъ 
сядеть ; и вь это время продолжать такъ 
же подходить къ нему, посвистывая. Ежели 
случнися подходишь на шакомь мЪси, гдь 
есть кустарники, или мълкой лвсъ, шо долж- 
но стараться подходить изъ за оныхъ, ибо июг- 
да можно подойши ближе, а притомъ и оста- 
новиться для выстрзла. 
Весною и по утшрамъ зайцы выходятьъ на 
пашни, гдВ пишающся хлЪбной зеленью, и 
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потому можно засветь въ краю лБса и до- 

жндашься ихъ , пришедъ шуда очень рано, 
когда еще не совсёмь разсввтаепь, Но сия 
охоша многимь покажешся скучною; припюмъ 
замыпишь должно: если выперъ бываеить изъ 
лфса, въ коиюромъ охоишикъ сидишъ, къ по- 
лю, по зайцы выбЪгать будушь; когда же съ 
поля къ лфсу, шо они чушьемь слышаить че- 


ловфка, и пе выходяшъ. 


Осенью еще веселье спя охота, а особливо 
въ такое времл, когда земля не будеиъь еще 
покрыта снвгомъ ; а зайцы уже сдвлалются 
совершенно бвлыми,—въ такое время они чрез- 
вычанно крфико лежашъ, если въ лфсахь, 
шо подъ хвороспомъ и подъ колодами , а на 
пашнлхъ или поллхь по залогамъ ила бороз- 
дамь. . 


И ютакъ падлежиить , ходя по такимь мБе- 
тамъ, разсматриватшь внимательно издалека 
все бълеющееся. Когда усмотшришъ, чию де- 
жипть заяцт, ию подходи къ нему шакимь же 
образомъ, какъ сказано выше ; и если такъ 
же, недопустя близко къ себЪ, оный вскочитъ, 
пю можно остановить его свисшомь. 


При сей охошф собаку имьшь съ собою не 
нужно, ибо опть оной заяцъ , далеко еще ве 
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допусшя охотника, вскакиваешь, и-уже нель- 
зя будешь остановишь его и свисшомъ. 


О ловль зайиове. 


Ловяпть зайцовъ въ капканы малые, кото- 
рые становяпть зимою на шропахь. Когда 
выпадеть много сыфга, тогда зайцы бъгаюлуь 
все по одному мьситу взадт, и впередъ, оить чего 
и набиваюпть большия тропы. На сихь шро- 
пахъ надлежиптъ, разрывши иЪсколько снЪгъ, 
поставить капканы и тогда, какъ должно, бу- 
денть овый подзиненъ и поставлент, то надоб- 
но его сверху зашрусиить опяии, снъгомъ и по 
оному снБгу напяпшаить заячьею лапкою сл5ды, 
такъ какъ на пропв оные есшь. Се должно 
дълать съ осшорожноспию и не туго надав- 
ливашь лапкою свЪгь, чшобы капканъ ошъ 
давлешя не спусшналел, или не захлопнулся. 


В м - 0. 


Бълка, звфрокъ очень извёсшный многимъ 
охошникамъ, а пошому нЫышъь вадобноспаи 
распросшраняшься въ онисаши оной. Она во- 
дится у нась въ большомъ количеств въ еле- 
выхь и сосновыхъ лвсахъ. Пишаештся орзха- 
ми, шишками сосвовыми и елевыми и дре- 
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весною корою. Чрезвычайно проворна въ б- 
ганшн по деревьямъ. 

Гньзда двлаешь на высокихъ еляхь и с0с- 
нахъ, вышиною ош земли въ половину дере- 
ва ; гнЪзды бывающь сдвланы изъ прутьевъ 
разныхъ и моха чрезвычайно искусно , какъ 
бы руками человфка. | 

Теяка бълокъ бываешь въ Маршв мёсяцз, 
онё приносяптъь по 5 и по 4 дьтей. 

Не смошря-на по, чшо бьлка проводишь 
время въ рЪзвосши, она шогда же занимается 
загошовлевнемъ запасовъ для своего пропи- 
пашя на будущее время: въ конць осени она 
собираепть для себя самые лучине и спфлые 
орзхи, кошорыхъ находяшт, у ней въ норахъ 
по многу, шакъ же жолудн и шишки сосно- 
выя и елевыя. 


Стртьльба белого. 


СарЪльба бълокъ, кромв шого, чшо достав- 
зяеиь много удовольспиыя, есть и полезная 
охота; ибо гдь много водится бълокь, шамъ 
можно насшрьлять опыхъ скоро большое 
количество, не трашя много пороха и дро- 
би, потому что для етрЪ%льбы оной заряжает- 
ся ружье меньшею пропорщей противъ обык= 
новеннаго. 
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Начинается с1ля сшрбльба съ Ноября, а 
иногда и съ Октября мБслца, смотря пошо» 
му, какъ успьюпть бьлки хорошенько выку- 
нёть ( когда будуть совершенно сЪрыя), н 
продолжается до итьхъ поръ, когда уже бу- 
депть очень много снёга въ лфсу. 

Когда бываепть тепло и шихо, шогда бвл- 
ка сидишь и бБгаеть больше на деревьяхъ, 
или лежинть въ гнфздв, почему, ходя по лБсу, 
должно оныхъ разсматривашь” по деревьямъ; 
примБита же ги$здо ея, должно сптучать въ 
по дерево, на кошоромъ оное находишся , 
палкою, ошъ чего бьлка шотпчасъь выскочиить 
и слденть, тогда и должно по ней стрёлять. 
Замвишть надобно, если бълка сидипть ва де- 
ревз и когда по оному будешь стучать, шо 
озлъ сего она будешь взбираться выше и вы- 
ше до самой вершины дерева, гдь и оспганется 
до швхъ поръ, пока не усльшпить викавого 
около себя шороха; а шогда опять она слб- 
заепть внизъ. 

Въ холодное и тихое время бъака безпресшав- 
но бьгаеть и перепрыгиваетъ съ дерева на 
дерево ‚ играя ( можешь быть для тпого , да- 
бы согрыться), и бываетъь тогда см8алёе , но- 
жели въ другое время; при семъ бганьи про- 
изводниь она крикт, подобный чокавью сквозь 
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зубы. Когда бываешь большой вьшеръ, то 
бълка бьгаепть по земля, потому что деревья 
шогда шумять и качаются. Если вь въитреное 
время случится ходить за нами, шо непре- 
‚ мвнно будупть он попадаться на землё; и 
какъ скоро замвиииить человька, по сшарает- 
ся поскорфе добрашься до ближайшаго дерсва, 
ин на оное вскоча, будепь взбираиться къ вер- 
шинБ. Какъ скоро замьтишь, что бБлка вско- 
чила съ земли на дерево, по тотчась надобно 
кашлянушь, или свиснушь, опть чего она, 
остановясь, сядетъ и будепть сидышть на од- 
номъ мьсшв; шогда можно, какъ угодно, кру- 
гомъ ес обходить и сшр®лять по ней, безъ 
сказанной же незначительной предосторож- 
носши бьлка навфрное уйдешь на верщину де- 
рева, и шогда или нескоро дождешся ея от- 
птуда возвращенгя, или вовсе она не явишся 
к» шебь, а перепрыгнеть на другое дерево и 
уйдепть далеко. 


В ыдра. 


Хошя сли зври не часто могуть. попадашь- 
ся; ибо ихъ не очень много у насъ водишся ; 
но для шфхъ, коимъ случится находить ихь, 
за нужное почишаешся сдЪлать объ овыхь. 
описанте,, 


ЧИТ. 5 
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Выдры держашся на озерахь и р5кахь, 
изобилующихь рыбою; живупть въ водв и на 
сушь въ берегахь подъ кореньями деревъ. Ве- 
личиною она съ барсука, шерсть имЪепть 
темную, гусшую и мягкую, подобную бобро- 
вой; ноги корошюя и толстой, къ концу 
остшроваитой, хвость. 

Они чрезвычайно скоро плаваюпть по водь 
и искусно ловяшь рыбу, кошорою и пиша- 
ются; сверхь шого Фдяшь раковъь и ловять 
также мБлкихь птичекъ. 

Течка выдрь бываепть въ конц зимы. Сам- 
ка ходишъ чревата слишкомь два месяца н 


р 


приносишь по 5 и под дьшей, 


О ож выгдрьт, 


‚ Сшрёльба выдрь не слишкомъ веселая охо- 
па; но она не покажешся скучною, моженть 
быть поиюму; что выдровыя шкуры сто- 
юпть значительной цфвы. 

Выдръ стрвляющь шогда, какъ уже рьки 
и озера покроюшся льдомъ; вь шо время они 
лазятъ въ полыни (продушины на льду) и 
ловяшь рыбу въ водБ. Въсе время охошникъ 
долженъ стояшь у полыни ‚ имзя въ готов 
носши ружье и дожидаться ‚ когда вылезет 
съ добычею изъ оной; ибо она, изловл рыбу 
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въ водё, выходипть на верхь и шамь оную 
пожираешть, 

Если случится не совсёмъ застрьлипи, выд- 
ру, но шолько дашь ей рану, шо она мош- 
часъ опять бросается въ воду, и иногда умпрая 
подольдомъ пропадаеть. | 
_ Ловятз выдрь капканами тарелочными , 
пасптьми и сфтями; он попадаюпть иногда въ 
верше, поставленныя для рыбы, ибо лазяпть 
въ нихь для похищеншя оной. 


Барсукз. 


Барсуки водяшся въ густыхъ елевыхъ л$- 
сахъ. Они живуть въ норахь, кошорыя вы- 
капываюнть очень глубоко въ земль, и боль- 
шую часшь жизни проводяшь вь щомь, что. 
лежапть въ оныхь; выходялть же шолько по но- 
чамъ; но днемъ, какъь бы они не были голод- 
ны, и самый голодъ не принудипть ихъ выдши, 
дабы сыскать пищу; къ шому же они не 
могуить шерпёшь свьша, можешь бышь опть 
ого, что привыкли бьшь въ шемношв, 

Величиною барсукъ съ средпюю собаку; 
шерсть имвенть длинную, смёшанную, блую, 
рыжую и черную; ноги корошкя; уши шоже 
корошикЁя; рыло острое какъ у собаки; глаза 
маленьке ; на ногахъ` по пяши пальцевь съ 
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давиными ногтями, которыми онъ весьма удоб- 
но и скоро роеитъ землю. 


Питаются они всякими кореньямн ‚, желу- 
дямн, а шакже ‹мясомъ нфкопорыхъ живош- 
НЫХЬ. 


'Течка ихъ бываепть въ начал зимы. Самка 
ходниь чревата 9 недьль и приносить по 5, 
по д и по 5 дъшей, 


Достойно замбчашя, что барсуки съ того 
времяни ‚, какъ. птолько замерзнепиь земля, ле- 
жаить безвыходно въ своихъ норахъ и пи- 
таются собсшвеннымъ жиромъ, высасывая 
оный изъ находящейсл у нихъ въ нижней час- 
ти шЪфла скважины, Шкуры ихъ весьма проч- 
ны, а особенно для укрывания чего-либо опть 
дождей; изъ шерсши ихъ двлаюшся кисши для 
живописцевт. . | 

Ловяпть барсуковъ съшями, пастьми и до- 
стаюпть изъ норъ собаками. 


Пес 4 66. 


Принадлежаптть къ роду лисиць , на иихъ 
похожи станомъ; песцозъ есть два рода: 05= 
лые и голубые; шерсть, ихъ пушислта, водят- 
ся они въ Сибири и въ Камчашкв. 
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птицы. 
Лебедь. 


Лебеди водяшся на большихь рЪкакь и озе- 
рахъ. Величиною онь гораздо боле гуся; 
перья на пемъ бълыя какъ снёгь и магюя ; 
шею имъешь весьма длинную ; нось красной, 
на кошбромь находится черная шишка; ноги 
черноватыя, пальцы на опыхъ съ перепонками, 
какъ и увсьхь водоплавающихь ; понимаюшщся 
он въ АпрБлБ м$сяцВ. Лебедка дфлаеить гн5з- 
до около водъ на островахъ по густымъ шросш- 
никамъ, кладепгь по 5иб АЕ и а 
чрезъ 6 недьль дъшей. 

Питаются они всякими распвзями ‚, нахо- 
дящимися въ водахь, иломь и лягушками. 


Прилетаютъ сюда весною, а осенью, не 
позже какъ въ началь Окшября ‚ опяшь ош- 
летаютъ къ шеплымъ мЪсшамъ, 

Молодые лебеди, пока еще не перегодующь , 
имьють перья сфрыя и носъ желтовашый. 

Лебедь сшоль силенъ, чшо можеить челов$- 
ка сшибишь съ ногь ударомъ крыла своего; а 
особливо если на лодкВ подъьзжашь къ не- 


му › шо надобно имвшь большую осшорож- 
НОСИТЬ, 
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Въ шо время, когда лебедка сидитъ ва 
янцахъ, лебедь бываешь ея охранишелемъ и 
находишся всегда близъ гнЪзда. 


Стрьл 60% „зебедех. 


„Лебедей стрьляютиь съ подъфзда на додкф. 
Охошникъ, примёшивъ лебедей, садится въ 
лодку, имя ружье заряженное пулею , или 
самой крупной дробью ‚ и подъёзжаеть къ 
лебедямь не прямо ‚ но наискось, дабы они 
не могли примЪшишь ‚, что подкрадывается 
онъ къ нимъ; подъфхавши на такое разстпоя- 
не, какф можепть ружье достать, стрёлять 
по онымъ, 


Если случится пе наповаль убить лебедя , 
а шолько ранишь, шо надобно оспорожно 
брать его; ибо онъ, имъя хошя одно крыло 
здоровое, можеть онымъ больно ушибить. 

ГдБ много находится лебедей, по стрфаять 
ихъ можно съ похода изъ за кустюовт. 


Гусь дикой, 
Дикой гусь весьма похожъ на двороваго какъ 


величиною, такъ и многимь по наружности, 
Перья вимфешъ сьрыл; ноги красноваиыя, не- 
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высокя. Изъ нихъ есшь нёкошорые ростомъ 
поменьше, а друше побольше, 

Водяшся они также какъ и лебеди на боль- 
шихъ рькакъ и озерахъ; понимаются весною. 
Гнёзда ихь бываютщь на земль, въ которыхъь 
гусыни кладупть по 140 и 12 лиць и высижи- 
ваюпть чрезъь чешьыре недъли дъышей. 

Питаются они всякою зеленью и хафбны- 
ми зернами, для чего днемъ садяшся цёлыми 
стадами на лугахъ и пашняхъ. Они чрезвы- 
чайно осторожны и никогда не садятся въ мБс- 
шахъ глухихъ, но на ошкрытыхь болотахъ 
и нивахъ, ва кошорыя спускаюшся не вдругъ, 
но по обозрьши м$®еша. | 

Весною прилетаюшь они сюда большими 
стадами, а осенью таковыми же ошлешають 
къ пеплымъ м8стамъ, въ чрезвычайномъ усш- 
ройсивв, имвя одного гуся впереди путеуказа- 
телемъ. 


Стртьльба диких гусей. 


С5 подаьзда сдълавь на тельгь сошку, на 
которую должно класть ружье, такъ что- 
бы ова мовершывалась въ разныя стороны, 
н загородивь шелёгу густо ехевыми ‘или 
другимн вышками, дабы сквозь оныхъ гуси 
не могли увндЪит, охотника, должно запрячь 
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въ сю тшельгу лошадь, которая не боится 
стр®льбы и сБсшь шуда, имья ружье за- 
ряженное пулею вли самой крупной дробью , 
и пеобыкновенвымъ зарядомъ, но побольше она- 
го, поиюму что гуси не всегда близко къ себв 
подпускаюнть. Изготовясь шакимъ образомъ, 
надлежипть ®хашь къ шому месту, гдЪ будуть 
сидъть гуси; коль скоро замыпишъ оныхъ, 
то издалека еще надобно прозхапь мимо ихъ 
взадъ и впередь нЪсколько разъ, косвенно при- 
ближаясь къ нимъ ближе и ближе, и когда 
на близкое разсшоян!е подуфдешь къ онымь, 
шо должно по нихъ сшрБалять, те 


На лету. Такъ какъ гуси чризвычайно ос= 
торожны, ино еще стрвлять ихъ на лету въ 
то премя, когда прилешаюшь они на поля 
кормишься, чо бываепгь къ вечеру. Для сего 
охошникъ долженъ засвсть въ скрыпюмъ мьс- 
тв и дожидаться ихъ. Когда гуси будуть де- 
таниь неё высоко, шо и должно стрьляшь. 

На кликоваго гуся. Еще употребляется 
способъ стрЪляшь гусей осенью, когда онн 
прилетаюшь отсюда, на кликоваго гуся. 
_Дал сего должно имъшь првученаго взъ дикихъ, 
кошорые бывающь подсшрваевы въ крыло. На 
рькБ вколачивается Въ вод колъ и на ономъ 
ушверждаешся деревявный кругь, на кошорый 
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сажають вышесказаннаго гуся, привязавь за но- 
гу на жельзную цвпочку съ нагавкою, дабы ве 
птерло ему ногу. Охошникъ же должень сн- 
деть въ лодкВ ‚ огороженной со всвхь стшо- 
ронъ ельникомъ или другимь чемь нибудь, раз- 
сшояшемъ опт кликвоваго гуся на выстрЪлЪ, н. 
низшь нагошовв ружье, зарлженное крупной 
дробью большимъ зарядомъ. | 

Когда кликовой гусь будеиь кричать, то 
лешяиие гуси къ нему садятся; въ шо время, 
какъ гуси лишь слдушъ , охотшникъ долженъ 
какъ можно шанпться и не двлапть ни какого дви» 
жешя и шума. Гуси, какъ скоро осмотшряш- 
ся и не примвтяйть ни чего опаснаго, ию нач- 
нушь вокругъ кликоваго плавапть и купаться; 
шогда уже охошникъ можеть, съ осторожно- 
спию, прикладываться и сшрзлять по онымз. 
Случаешся, если дробь будепь очень крупная, 
однимь высшрфломъ уб№ашь по 6 и боле 
гусей. 

„Утки дипал. 

Дикихъ ушокъ имфешся весьма много раз- 
личныхь породъ; но мномя изъ оныхъ быва- 
юшь очень редко у насъ видимы, и потому 
опишемъ здёсь шолько иьхъ, кои больше у 
насъ пребывающь и копорыхъ можно почестиь 
лучшими, 
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1, Ирлкуша. 


Ихъ шоже дв породы: обыкновенныя и 
болышя крякуши. Обыкновенныя величиною 
съ дворовую ушку, а большя вдвое почши 
оныхъ больше; впрочемъь перья на нихь оди- 
ваковы. Ушка имвепь перья пестшрыя, ко- 
ричневыя съ черными крапинкамн, на крыль- 
яхъ шемновашыя, а пяшна сизыя свт1036- 
леныя ‚ ноги красноватыя; селезень именть 
перья на спинё шемно-сврыя ‚, на хлупв (на 
грудв) съровашыя съ черными крапвнами, по- 
выше груди и на ше шемнокрасновашыя , на 
голов зеленосизыя, а подъ горломъ бълыя, въ 
крыльяхь правильныя перья шемныя и на- 
оныхъ зеркальцы ( пятна) зелено-сизыя, хвосшъ 
черный сизовашый съ косицами, какъ у дворова- 
го селезня , нось зеленовашый, ноги красныя. 


Гньзда двлаюшь онЪ по озерамъ вь шрост- 
 никахъь, по болошамь и островамъ; кла- 
душь по 8, 40 и по 12 яиць, кои цвЪшомь 
блъднозеленыя и выводяпть чрезь шри недвли 
дъшей. : 


Прилешающь. сюда вь Марш мфсяцф, а въ 
Сеншябрв отлетаюшь къ шеплымъ мьсшамь. 
Н»ькопюрыя изъ оныхь зимуюпть здфсь. 


\ +07 
9. Полувряква. 


Полукряквы нзсколько поменьше крякупгь, 
перо имъюпть шакже сврое; на крыльяхъ зе- 
леныя зеркальцы съ черными обводками, надъ 


глазами бълыя полоски, ноги черныя , носъ 


шакже черноватый . 
ГнБзда ихъ бываюить бавею часпию по 


болошамъ, въ коихъ самка кладепть опть 19 


до 15 яицъ бвлыхъ, и выводитъ дьшей чрезъ 
птри недфли. 


5, Чиренокв или чернеть. 


Величиною онъ гораздо меньше полукряквы, 
Селезень перья имфепть на спинЪ пшемносврыя, 
брюхо бълое, хлупь бълой съ черными крапи- 
нами, крылья птемно-сфрыя съ полосками чер- 
ною, зеленою и красновапою поперегь’ пра- 
- вильныхъ перьевъь, на головв перья красно- 
желитьыя ‚ щечки зелено-сизыя , носъ и ноги 
св®тло-черныя; ушка почти вся свровашо- 
тшемнаго цвътпа. Е 

Гяззда ихъ бываюпть на осптровахъ въ ‹шра- 
въ. Льшей выводяпть по 8 и боле. 


в. Свёлзь или свистуиь, 


Селезень имЪепть перья на спинб свъшлосврыя 
съчерными поперегь полосками, голова кашипа- 


—"АеА. 
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новаго цвЪта, шея птакая же съ черными пяш- 
нушками, брюхо бзлое, на крыльяхъ зелено- 
сизыя пяшна , около ковхт черныя полоски; 
утка имзетъ перья буро-сврыя съ красно- 


ватыми окрайками, голова и шея ржавлго 
цвфта. 


Держатся они большею часнию на воз- 
морьё. 


5. Краспоголовка пли красиошеля. 


Ся ушка перья имъфепъ на спинЪ дикаго 
или пепельнаго из$та, на голов$ капвипано- 
ваго, на шеБ красноваитаго ‚ на хвост чер- 
ныя съ бьлыма, ноги черноватыя. 

Сихь ушокъ водншся вездь довольно. 


6. Широконоска пли коскуие, 


(я ушка назваше широконоса получила по 
необыкновенному носу своему, которой у ней 
чрезвычайно широкъ, плоской и походин!Б на 
ложку. Селезень сей породы есшь красивзй- 
шИй изъ всвхь селезней, Перо у него на спи- 
нё шемновашое, ва вкрыльяхъ голубое съ с5- 
рымъ и зеленоваптымъ , съ сизымъ ошливомъ, 
на хлуп$ красновалюе, голова и шея зелено- 
сизые. $ ° 
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Ушка иметь перья сёрыя, какъ крлкуша, 
н величиною поменьше селезня; с1и ушки так- 
же имьюшся во множеств® вездь. 


1. Наырокд. 


Перо’ на немъ сверху черновапюе ‚ крылья 
черныя съ бълыми зеркальцами; брюхо, грудь 
и половина’ имени черная, на головь имЪепть 
хохолокь; величиною она съ полукрякву, 
Сы ушки необыкновенно ныряють, чЪмь 
спасаются ошъ сшрфлковъ, а потому и наз- 
ване нырковъ получили опть шого. 


Стръльба утопь диких. 


Утки, которыя прилетаюнть рано, ш, е. 
котда рьки не совсемъь еще очистяшся оить 
льда, держашся болзе по лужамь; добывая 
себь пишу; въ сте время можно стрвлять ихъ, 
подходя къ нимь изъ за кустовь. Они въ се 
время плаваюпть попарно. 

Также можно сшрёляшь на кликовую ушку, 
шакт какъ гусей, посадя таковую на кругъ, 
такимъ же образомь, какъ гуся. Для сей 
_стр5льбы можно двлашь ‘шалашь на берегу, 
если не широка будепть рЪка; а когда широкая, 
по лучше обгораживашь шалашь на додк$. 
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Сею стшрЪльбою можно увеселяться по ущ-о 
рамъ рано и подъ вечеръ. 

Осенью сшрваяють утокъ также на кли“ 
ковую ‚ но сажающь сихъ посльднихъ не од- 
ну, а много; потому чито въ се время ушки 
болышими стадами собираются къ ошлету и 
большими стадами садяшся къ кликовымъ 
уткамъ, если послвднихь посажено бываеть 
много, на довольно большомь пространств. 
Вывспо живыхъ ушокъь сажаюшь даже чу- 
челъ ‚ сдвланныхъ изъ ‘дерева и вычерненыхтъ, 
жотшорыхъ. привязываюнть на веревки, а къ. 
концамъ веревочекъ привфшиваюпть камушки, 
кошорые опускаюшся въ воду, шакъ чшобы 
были они на вБсу, ошъ чего чучелы будуть 
покачиваться па водЪ, какъ живыя, 

_ Ся сатрьльба начинается съ половины Сен- 
шября мвсяца и производится только по но- 
чамъ, ибо ушки летяпть только ночью. Охош- 
НИКЪ- передъ вечеромъ садится въ шалашь, 
и просиживаешъ до пяшаго часа утра. Каи- 
ковыхь ушокъ разсаживаюшь полукружтемъ, 
шакъ чтобы летяния ушки садились къ нимъ 
въ средину, ни чшобъ не близко были къ кли- 
Бовымъ ‚ дабы не пересптрвляшь и ОоНыхЪ. 
Мноме охошники имфюнть кликовыхъь упокъ 
изь дворовых; ибо <е сдьлашь не трудно: 
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должно ошсадить ушку особенно, и на день 
закрывашь, дабы она не видала свъта, шакже 
не видала бы утокъ. Когда ушка будешь такъ 
выдержана недвли дв, тогда, если вынесшь и 
посадишь ее на воду, она будеть безпресиван- 
но кричать. 

Если гдь можно досташь яицъ опть ких 
ушокъ, кон подложить подъ дворовую утку, 
то изь нихь выводяшся опличныя утяша для 
кликовыхъ; ибо будучи воспитаны на рукахъ, 
бывающь чрезвычайно смБлы. 

Должно замвшипть: когда лешяния ушки ся- 
дупть къ клнковымъ, по должно сшрълять 
немедленно; ибо ушки, проплывя мимо клико- 
выхъ и замтя обмань, скоро подвимаютися 
и улептають, 

О ловлю утоке олодьккь сотлми, Для ссей 
ловли утокъ двлаешся свть ‘особепнаго рода, 
но похожая на колковую. Она вывязывается 
изъ крыикихь нишокъ съ рьжами съ обьихъ 
споронъ; у рыжей ечеи вяжутся величиною 
опть узла до узла въ 9 вершковъ, въ д ечев 
выииною, Внуптренней съши ечеи дфлаюшся 
вышиною опть узла до узла въ 15 вершка, вы- 
шиною въ 48 ечей; длина съти дфлаешся по 
пространству мвста, саженьъ, 50 40 и 50, свшь 
ся посаживаешся на веревку и ввизу привз- 
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шивающся грузы изъ свинцовыхь кусочковт, 
‘или глиняныхь шмариковъ. Разставляешся она 
на озерБ, или прудЪ, гдз много утокъ, попе- 
регь шакихъ мЪсить, гдБ проплывать должно 
уткамъ вт шросшникъ, на двухъ вошкнутыхь 
по коннамь съши кольяхъ, и шакъ, чпюбы 
низъ сфши погруженъь быль довольно въ воду. 
Ся ловля производится пюгда, когда ушяша 
подроситуать, но еще не въ сосшолня бываюшь 
летать. Охошвики Фздяшъ въ лодкв по водъ, 
и хлопая веслами; загоняюшть въ свиь утокт,, 
Бываешь, что и сшарыя ушки шушь же съ 
молодыми нопадаюшь, 


Ловал уток па приваду. 


На берегу рЪки, или озера, ва которыхъ 
бываетъ мвого ушокъ, должио сдьлашь пю- 
чокъ; разчисшя оный, бросашь на немъ моче- 
ныя зерна гречихи, нли ячменя и овса. Когда 
ушки усмошряшъ зерна, шо будушь садиться 
шушъ и $сть опыя. Должно при семъ набаю- 
дашь: если ушки съ$данть зерва, шо шогда же 
насыпашь вновь оныхъ, и такимь образомъ 
двлашь се до шьхъ поръ, пока ушки. прива- 
дятся лешапть во множеств$® на с1ю приманку. 
Между шьмъ, приваживая ихъ, долженъ охош- 
никъ сдфлать для сидЪнья себв шалаить изъ 
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ельника или хвороста, разстояшемь оптъ точ- 
ка зпаговъь на 50 или 60. Когда ушки хорошо 
привадятся, по охошникъ долженъ раскинуть 
на п1очкв 7онцее (*) проитянувъ веревки опть 
оныхъ въ шалашъ, и Ссфешь въ оный заблаго- 
временно. Если ушки не вдругь прилешяп?ь 
большею стаею, п1о должно подождашь, пока 
ихъ соберется больше, и тогда покрывать 
ихъ; ибо въ другой разъ ихъ надобно опяшь 
долго прикармливашь, и пришомъ он будупть 
осторожнье птогда, когда хошя одва изъ нихъ 
улешишъ въ первый разъ испуганная. 

Еще ловяшъ ушокъ шашромъ (**) шакже 
прикормя гречихою на шьхь м5есшахь, гдв 
была оная свяна. С!я ловля производишся 
также, какъ ловля’ полевыхъ шешеревей. 


Драхва. 

Дражва есть огромная, по виличинв своей, 
птица. Она держишся въ степныхъ мёстахъ 
и около луговъ. Величиною онф бываюпть ар- 
птина въ полиора и вьсомъ опть 20 до 25 Фун- 
повъ. Перья у самца на спивв красно-ржаваго 
цвьта съ гусмыми черноволниситыми полоска- 
ми, верхняя половина груди сБрая, а брюхо н 





(*) Смотри описан!е орудй, употиребляемыхъь 
при ловлф нькоторыхъ ишицъ ни звЪрей. 
(**) Тамъ же. 
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нижняя часть груди бълыя, въ крыльяхъ пра- 
вильныя перья бьлыя съ черными и сзрыми ; 
хвоспть длиною около 5 вершковъ, цвзта крас- 
поваптаго съ черною поперегъ полосою; голова 
и шел свётло-сврыя, ушныя ошверспия боль- 
ция; опть обвихъь щекъ имфепть бвлыя перья, 
какъ бороду, длиною около трехъ вершковт,, 
которыя разширяетьъ наподобе вера; на голо- 
в по 0бфимъ сторонамъ хохлы свыпло-свра- 
го цвфша; носъ длинный вершка въ полтора, 
шемновашаго цвьша; подъ горломъ имЪепь 
мвшокъ длины вершковъь 6, въ коемъ носить 
она воды Фунтовъ по пяти и болфе. 

Самка перомъ свышплёе самца и бороды не 
имъешь, къ шому же на шев у нее перья 


шемные.. . 

'Токовашь начинаюпть они весною очень ра- 
но, Гньзда ДЪлаюпть ва земль по нивамъ; ко- 
шорое состоит изт, ямки; въ которую на- 
стилаютъ не много сухой травы. Самка када- 
дешъ по два лица, величиною крупнзе гуси- 
выхь ‚ цвёиюмъь дикихь съ красновашо-жел- 
шымн большими крапннами, н выводвить д%= 
тей чрезъ четыре недълн. | 

Пвшающся он всякими зернами, также 
птравами, червячками, лягушками и проч, н бы- 
ваюпуь весьма жирны и вкусны. 
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Весвою очень рано прнлетающь сюда, а 
осенью ошдлешаюпть къ шеплымъ м5сшамъ. 


Стртъльба дразгв». 


Драхвъ стрваяюгь подъфздомъ къ пимъ на- 
шельгь, въ кошпорую запрягаештся одва лошадь, 
не боящаяся стрфльбы. Тельга обгораживается 
кругомь мвлкимь ельникомъ или березникомь, 
дабы не видно было сидящаго въ оной охош- 
ника ‚ драхвы близко подпускають къ себь 
чошадь; но должно непрямо на инхъ пафзжашь ; 
а какь будшо Ъдешь мимо, 

Можно спрляшь оныхъь подъ ходомъ изь 
за щиша, сдфланнаго на подобе пасущейся 
лошади (*). 

Стръляюшь ихъ также съ подхода съ по- 
средсшвомъ савдующей хитрости; охошиикъ 
обвязываеть себя всего мелкимъ березникомь 
пли елевыми сучьями, пакъ чшо походиить ва 
какой ныбудь кусшъ распшя; должно при 
шомъ, чтобы и ноги не были видны, Въ ша» 
комъ видБ очень тихо и какъ будшо мимоходомъ 
должент, онъ подходить къ драхвамъ, когда 
он сндять на поль и кормяшся. Ирин семъ 








-—- 





(=) Описане сего щиша смошрн въ сиашь$ о. 
стръльбь куропашокъ. 
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наблюдашь слвдуеть: когда драхвы будупть 
присматриваться и подвимать головы въ шо 
время, когда онъ подходишь, шо должно ос- 
шановиться и ждать , когда онз или ОПяшШь 
начнуить клевать, или будио спокойно ходить 
и сидвить. Симъь способомь можно подойши 
близко къ нимь и сшрЪляшь. 


Для сихъ птиць употребляется дробь са- 
мая крупная. 

Журавль. 

Журавль величиною шла не много помень- 
те гуся. Перья на немъ зеленаго цвфта, въ 
крыльяхъ же и хвост черныя, шея длинная, 
тонкая, носъ длинный, болье двухъ вершковъ, 
прямой и острой, ноги длинные, около аршина, 
голова маленькая, хвосить гусшой изъ загну- 
пыхьъ перьевъ. 

Самка въсколько поменьше самца и перья 
имъепть посвьитлфе. 

‚ Держашся они большею часпию по б6ол0-= 
тамъ, а шакже и на поляхъ, а особливо гдЪ 
съюить горохъ, ибо они-его чрезвычайно лю- 
бяпть. -24 

Гнъзда двлаюшь на болотахъ въ гусшыхъ 
простникахъ; кладушь по два лица, кошо- 
рыя видомъ дикая съ шемными крапинами, и 
выводяшь чрезь три недьли дшей. 
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Крикъ журавлей весьма сшранный: онъ’упо- 
добляется скрышу несмазаннаго колеса. 

Прилетаюшь они весною, а осенью къ ше- 
плымьъ м5сшамь отлетаюйть. 

Питаются всякими гадама, также хльбны- 
ми зернами, ягодами н горохомь. 


О стрельб этуравлей : 


Стрзляютъ журавлей съ подъзда ва те- 
льжкв шакимъ же шочно образомъ, какъ 
драхвъ. 

Другой способъ стрфлять опыхъ слвдующий: 
они всегда сбираются ночевапи, на болото; 
но прежде, нежели соберутся на ночлегь, при- 
летатюпть туда за нЪсколько времени и 0обо- 
зрёваюить сверху мЬспто своего почлега, Если 
находять, иио имъ безопасно можно будет 
ночбвать тупть, по къ почи прилетаючть и 
садятся шамъ, Охотникъ, прискавъь такое 
мфспто, долженъ засвсть близь онаго еще сь 
вечера посль солнечнаго захождевшя, спрятав- 
шись хорошенько въ итроствикт. Когда журав- 
ли прилешяпиь для обозрьшя места, ито на- 
ипачёе въ о время долженъ онъ танпи.ся какъ 
возможно. Если журавли не увидяшь его, пою 
къ ночи и прилешаюлть на то мёсшо ноче- 
вашь, и тогда должно оныхь сшрълять. 
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Мвсшо, на коемъ журавли ночуюпьв, можно 
скорфе узнать по тому, чию оно бываепиь 
очень утопшано ими и пришомь видны ихь 
бываюпть саЪды и калъ. 


О ловлть эсуравлей. 


Ловять ихъ поножалниа копорые стано- 
вяшьъ на вивахь ‚ засьянныхь горохомъ, шо- 
гда, какъ они повадятся на оныя садиться и 
клевашь горохъ. 

Также ловяшъ еще силками, которые при- 
вязываются за колушки, вколоченные въ зем- 
лю. Подъ каждымь силкомъ выканываештся 
ямочка довольно глубокая и по оной заправ- 
ляется Ссилокъ лежащимъ, а въ ямочку насы- 
паешся горохъ. Журавль, доставая его опипу- 
да, зашягиваенть на гиеЪ силокъ и попадаещся. 


о Гетеревв елужой 


'Тетеревъ сей величиною съ индейку и в 
сомь бываешь Фуншовъ 15. Перо иметь на 
_ спив% черновато-бурое, на брюхь иерное, съ 
бьлымъь перемфшанное, на шев свровашое. съ 
черными полосками, а на затылк у него очень 
длинныя перья, также. и подъ бородою, хвоспть 
длинный и широк, черный, съ бълою попе- 
регь полоскою, копорын онь вовремя шоко- 
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вашл разширяепуь, подобно индейскому пъшу- 
ху, поги шолстыя, оброспия густыми черны- 
ми перьями, носъ большой желтоваптый, за- 
гнушый къ низу какъ у попугая; ноздри. об- 
роспия черными перышками и красноватыя 
брови, 

'"Тептеря поменьше шешерева: перья на ней 
ржаваго цввта съ поперечными чернымн по- 
лосками; нось черной небольшой ; брови блЕ- 
дно-красноваптыя. 

Держашся они на борахъь по буграмъ, при 
болотахъ и большею часпию ближе къ поля- 
намъ, Они всегда постоянно диву ва од- 
номъ мёсшЪ, 

Токоваве ихъ начинаешся въ Маршв мъся- 
цв и продолжается до шьхь поръ, когда лВсъ 
начнется распускаться, 

Токуюлть они, сидя на дерев НИЗКО} начи- 
наюшь пЪзсню свою еще до разсвз па часа за 
два или за шри и продолжаюнть до шхь поръ, 
когда уже взойдеть солнце. Сперва щезкаепть 
он, какъ человзкъ, языкомь, пошомъ чири- 
каетъ, подобно какъ шочашь ножикъ на бру- 
св. Въ эпю время онъ защуриваешуь глаза, 
вытягиваеть впередь шею и нагиблеть ее 
очень низко, разширяенть крылья н хвосшь, и 
зичего не видишь и не слыпийиъ шогда, По 
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окончаши пюковашя онъ слешаеть съ дерева 
на землю, и шупть находя шешерекъ, съ ними 
понимаешся. 

Токоваше глухаря гораздо шише, нежели 
полеваго тетерева, и котораго на дальномъ 
разстоятми усльинашь нельзя. 

'Тетерки дЪлаюпть гнфзда на сухихь мша- 
ринахъ; кладушъ опть 6 до 40 лицъ величи- 
ною съ индейкино, цввта ржаваго съ шемны- 
ми крапинами, и выводять дьшей эзрезь 4 
недЪли. Дыши ихъ, какъ только вылупляются 
изъ яиць, шо пачинаюнть бъгатть, | 

Питаются они льшомъ всякими ягодами н 
зеленью, также и муравьиными яицамн, а зи- 
мою шишками древесными. 

Онн живушь здфсь во всю зиму, а не ош- 
лешаюпть. 


Стрьльба тетеревей глухиль во времл иль 
окованёя. 


Въ описави сего шешерева сказано уже, что 
они начинають шоковашь еще ночью, а пото- 
му охотникъ должень бышь къ означенному . 
времени на шомъ исшЪ, гдз шетеревы ночу* 
юшь, и шщашельно^ прислушиваться, когда 
онъ начнепть птоковашь. Усльшпавъ 10, до0и- 
жно въ продолжеши иъсней прыгать къ нему 


— 
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болышими шагами; и коль скоро очнь прерветъ 
пеню, шо шотчась осшановииться и сшоять, 
ни мало не шевелясь, хошя бы случилось и въ 
водь сиояить ;$ шетеревъь по окончании пПфсни 
оглядывается кругомъ, и если не примвтийть 
ничего опаснаго для себя, шо начинаепть опяйть 
свою пвсвю. Вь се время падлежнить под- 
прыгиватшь къ нему ближе, и шакимиъ обра- 
зомъ можно всегда близко подбъжашь къ не- 
му. Если же опь замьшашь хоша мальйшее 
движев1е охопшика, шо улетаеть прочь, 

Спрзлять по немъ также надобно въ по вре 
мя, когда онь поепгь; понюму чо если сдё- 
лаешь промахъ, шо онь не услышипть тогда 
высшрфла, аншь бы не коспулась до перьевъ 
его дробь. 

Ружье также должно заряжашь во время 
пня его. 

Для сей стрьльбы упошребляешся самая 
крупная дробь, 

Стрюльба глухих тетеревей молодььхь. 

Въ Поль мвсяць, когда уже молодые сша-. 
нушь орон летать, должно взяшь легавую 
собаку, которая бы лаяла на молодыхъ пицЪ, 
взгоняемыхь ею, идши на таюя м5сша, гдЬ 
родятся ягоды въ лфсу, ибо молодые съ маш- | 
кою находятся шогда на оныхъ, и пустивъ 


Ч. 111. :6- 
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собаку искать, самому идти за нею. Какъ ско- 
ро собака найдень шешеревей и вспугнепть ихъ, 
шо они садятся на деревья и глядяшь на со- 
баку; вь се время можно подходить къ НИМЪ 
и сшрёляшщь. 


„Довля тетеревей глухих. 


Ловяшьъ сихъ шетеревей поножами, разстав- 
ляя оныя на швхъ мёстахъ, куда шетеревы 
слътаюпть съ деревьевь понимашься съ сам- 
ками. Мьсша сш узнать можно попюму, чшо 
они бывающь очень вышпоптаны и пришомь 
на оныхъ паходиптся много кала сихъ пшицъ, 

Для ловли глухвхь тешеревей силки въ 
поножахь дьлаюшся шолсшые, дабы не обор- 
вались. 


Тетерев 720.лево&. 


$ 


Полевые шешеревы держашся по мелкимъ 
березникамъ, гдЪ живушь и зимою, зарываясь 
нногда ошъ стужи въ снфгь. Лъшомь же ле- 
паюпть они по полямъ и кормятся хльбными 
зернамн на пашняхъ, ошть чего, получили вА- 
зваше полевыхъ, 

Величиною сей шешеревь съ домашнюю ку- 
рицу ; перья имъешъ на спинё, на головЪ, ва 
груди н па брюхв черныл съ сизиною; крылья 
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тоже черныя съ бБлыми пяшнами; хвосить 
черный сизовашый съ косицами, загнутыми’ и 
раздвляющимися на об сшороны, а подъ 
онымъ перья бёлыя какъ сньгъ; брови доволь- 
но болгиия алаго цвша; ноги черныя, чешуй- 
ками покрьшпыя, и носъ черный. Молодые ше-_ 
шеревы н5сколько бываюшь ошличны отпъ ста= 
рыхь, шьмъ ‚ что перья черныя бываютъ у 
нихь перемьшаны съ бурыми и сБрыми, а бро- 
ви гораздо побльдизе и меньше. 

Телерька полевая перьями, шакже какъ и 
глухая, сврая, а на брюхв у ней перья бь- 
лыя, брови баъдно-алыя; величиною нзсколько 
поменьше тшешерева. 

Токовашь начинаюпть с1и шетеревы въ Мар- 
1 мсяць, для чего каждый шетеревь изби» 
раеть себ мьсшечко на полв, и уже во все 
время шокованя прилешаепть всегда на оное, 
а не перемвняепть его. Токовавше ихъ проис- 
ходиить такъ: одинь шешеревь, называемый 
по ОХОТНИЧЬИ 7720х08ий5 прилетаешь до’ раз- 
свъша еще на избранное имъ мъешо въ поль 
ин подаешь Голось, произносяний 4); про- 
ше шетшеревы, находящиеся еще въ лЬсу на 
ночлегахъ, ошвёчаюшь ему игёмъ же нЪсколь- 
ко разъ; а пошомь одинь за другимь выле- 
шаюшь на поле н садашся вокругь шоковика 


6* 
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каждый на свое м5спго; посл чего начинаюнть 
они бормотать, чо бываепть подобно глухо- 
му барабанному бою. Вовремя сего бормошта- 
шя они, выитягивая шею, наклоняются КЪ 
земуЬ низко, и поднявъ хвосты къ верху раз- 
ширяютъ ихъ какъ индейской пфиухт; пре- 
рывая же бормоташе опяшь чухыкающь 
и припрыгивая и подвигаясь одинъ къ друго- 
му, произносяпть голосомь шу-шу-шу-шу, 00- 
добно ржанию. 'Тешерьки въ с1е время не бы- 
ваюпть съ ними, но сидят по деревьямъ, на 
пол стоящамъ, или перелетываюнть изъ од- 
ного мфсша въ другое; и пошому, если ше- 
шеревы увидятъ лешящую шешерьку, пто бо- 
аъе воспламеняюшся, и тогда, сходясь одинъ съ 
другимъ, производять бой, шакъ какъ пъитухи; 
бываетъ, чшо по шри и по четыре шешере- 
ва схватываются вмъсшё и дерушея. 'Токо- 
ванте се продолжается до ливхь поръ, когда 
уже солнце взойдепть довольно высоко; и тог- 
да шешерьки садяшся къ нимь и, избирая себЪ 
самцовъ, съ вими понимаются и ошлетаюплть 
въ лБСа, 


Гнфзда дБлающь они въ березникахъ ‘на зем- 
х5, кладушь опть 6 до 15 яицъ; се бываепгь 
ошъ того, чшо молодая пешерька несепть яица 

‘меньше, а старая больше. Яица ихь величи- 
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ною съ куриныя, цвфша птакого же, какь у 
глухарей. Дъшей высиживаюнть чрезъ 4 не- 
дЪан. 

Пнииаются они, кромВ хл2Ъбныхь зеренъ, 
всакими ягодами и березовыми иикамия, 

Осенью, начиная съ’Сеншября мзсаца, по 
утрамь и вечерам они леизаюить большимн 
сыадами ‚, подъ иредводимельствомь смара- 
го на поля хлвбныя кормииться, шакже и во всю 
зиму, они лешаюшь съ нимь по березникамъ. 


`Стртьльба полевыхь тетеревей во время 
ить товован весиою.. 


Найдя по место, гдБ полевые шетеревы 
тшокутюпть (с1е мёсто ошыскаить можно скоро, 
пошому чию ихь бормотанье весьма далеко 
сльшшно); замьтишть надлежийть хорошенько 
мБсша, на кошорыхъ садятся шогда тешеревы, 
ибо вьиие сказано, что каждый шешеревъ за- 
нимаепть свое мвсию,—и не пугая тешеревей, 
удалиться оть туда. Около полдия надлежиить 
придти птуда и сдЪлашь изъ ельника нли дру- 
гаго мелкаго лвса шалашь, шакъ, чобы онъ 
быль въ срединв инюкующихъь шмешеревей; на 
другой день поутру, часа за два до разсвьша, 
должно идши съ ружьемъ, и засъьъ въ шалаюь, 


дожидаться прилеша шетеревей, Какъ скоро 
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токовикт, прилетит, по за нимъ на голось 
его будуть слетаться и друме. Токовика 
стрьлять пе должно, ибо онъ вужень для 
склика птетперевей на будущее время; и по- 
пюому надобно ждапи , когда слетяшся дру- 
ге, кромБ его, и тогда уже стшрлять, 


Изь шалаша вылзать не должно ни зачемъ 
до того времени, когда шетеревы переста- 
нуть поковашть; ибо они, если не видяшь че- 
ловЪка, шо иопь выстръла, а особливо перва- 
го, не слетаюнть съ мёсшъ, но только замол-= 
кнупгь на нЪсколько мннупть, а помомъ опять 
начнупть бормотатьь ; если же и слетяшъ съ 
оковища, ито садятся близко па деревахъ, 
а чрезъ ньсколько минушь опять прилетають 
на свои м5еша, 


Когда копчитися токовач{е, тогда должно 
выходить изъ шалаша, и собравъ застр®лен- 
ныхъ шешеревей, удалишься опипуда скоро; 
а на другое утро опяшь можно приходишь и 
сшр®ляшь; но чтобы шетеревей не отвадить 
скоро ошь ихь шоковищь, ито не должно каж- 
дое утро ходить на одно токовище, а пр- 
нскавъ другое, ходишь на оныя поперемзнно. 
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Стръльба тетерсвей пдлевыть молоды. 


С!я стрЪльба производится въ Тюль мБсяць. 
Взявъ легавую собаку, идти надлежишь съ нею 
въ шакя мёста, гдЪ кустарник и мелкой 
соснякъ съ березникомъь и ельникомъ около 
полянЪ; ибо молодыя съ машкою всегда по 
такимъ мёстамъ держатся. Когда собака най- 
дешъ шешеревей, по надобно немного поудер» 
жалль ее; въ шо время машка взлетаеть 
одна на дерево, а молодые прячутся въ тра- 
вф, а ипогда и молодые взлетаюптъь и садящся 
по деревьямъ. Прежде всего должно засшр$- 
лишь, или отдалить машку, и тогда ‚ если 
молодые находиться будуть въ прав , по 
пустить собаку, которая ВСВ их по одно- 
му переловишь; ибо они какъ въ травЪ, шакъ 
и на деревь сидя, крфпко тшаятся ; ежели же 
молодые будуть сидьышь на деревъяхъ, то 
должно ихъ стрвлять. Ся охоша продол- 
жаешся полько съ мБсяць ; ибо въ Авгус- 
шь машка перестаешь водить съ собою мо-. 
лодыхъ. - :: 


Стрьльба 7етеревей 7207665406 П@ туселёт, 


Когда молодые теотеревы начнуптьъ лептайь 
въ поле стадами, шогда стрЪляюийть ихЪ на чу- 
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челы. Ся стрЪльба начинается въ Сентябрь. 
мЪсяць и продолжается до глубокой зимы. 
Должно замьшишь по мЪъсшо ,‚ куда шете- 
ревы вылетаюпть изъ льса корминться, и шамъ 
по близости избрать бугрисшое мьсшо, на 
конюромъ были бы деревья повьипе другихъ ; 
на выспр$ль разстояня оштъ сихъ деревьевъ 
должно сдфлашь изъ ельника или березника 
шалашь столь проситранный, дабы можно бы- 
ло въ немъ свободно поварачиваться съ ружь- 
емъ, и укрыть оный, а особенно сверху, хо- 
рошенько ‚ дабы шетеревы не могли увидьть 
охотника. Въ ведальчемъ разстояни ошъ ша- 
лаша поставипть 4 или болБе чучелъь (*) на 
жердяхь вышиною аршинъ 7 или 8. @н жер- 





гс 


(*) Чу чельт си дълазюшся . изъ чернаго сукна, ко- 
торое выкраиваегся_ такъ, аипобы, когда будет 
сшиито и набнию хлопками или другимъ чёмъ, имЪ- 
ло Фигуру шешерева; па головЪ съ объихъ стшоронъ 
иришиваются полоскя изъ краснаго сукна, кошо- 
рыя предситавляютиь видъ бровей, 

Дълающся шакже чучельы изъ шкурокъ, сняитыхъ 
съ шешеревей и шетерекъ, кошторыя  здираюшщся 
съ нихь пакт: поперегь брюха между ногь до ко- 
лънъ кожа разрЪзывается, н на колбияхь подръзы- 
взешся кругомъ; пошомъ подлупливается пальцами 
н ошднраешся. Когда дойдеть до хвосша, по око- 
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ди называюнтся подхужельницали; он должны 
быть заоситрены съ обвихъ концовъ; нижий 
впимкаешся въ землю, а на верхнйй надъваешсл 


чучела. 





ло ръпипы подлупя, косптрець прорфзаить ножемъ, 
дабы онъ ошдфлился ошъ шла н остался со всфмн 
находящимися вт, немъ хвосшевыми перьями цфлъ. 
ДалЪе сдирать кожу, тожъ подлуплиавая пальцомъ. 
Когда дойдешь до крыльевъ, то, содравшии до па- 
порошковъ, оныя по сосшаву ошрЪ5зашь ‚ шакъ 
чтобы крылья остались съ костями и перьями на 
кож; сь головы сдирайь надобно осшорожно , по- 
тому чио тамь кожа весьма тонка; когда голову 
облупнить до носа, ито носъ слЪдуепь также под- 
РЪзать, дабы онъ остался прн кожь. Спюо швуру дод- 
жно натягивашь сырую на сдфланную изь тряпки 
н набитую чучелу, намоча оную преждБ водою, 
Нашянувши шакимъ образомъ шкуру, должно за- 
шнить ниищками по мото, гдЪ разрЪзано, а помомь 
завернуть всю чучелу въ мокрую тиряпку, для 
итого, дабы перья гладко прилегли положить, на го- 
рячую. печь и сушить. т 


Си послфдите чучель тораздо лучше первыхъ; нбо 
тетеревы почитая вхъ за живыхъ, болЬе садятся 
къ нимъ. Ворочемь можно упошребшиь даже и 
деревянныя чучелы, обозженныя огнемъ, кошорыя 
Аълаюшея изъ осколка; имъющаго сучокъ, предстлав- 
ляюний шею шештерева, 
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Чучель должно становишь въ выпреную 
погоду головою противъ въшра, а въ шихую 
противъ всхода солнечнаго, 


Охошникъ должень приходишь къ шалашу 
рано поутру до прилеша шешеревей, по есть 
не менье какъ за полчаса до свъыша,, и пос- 
пьшно разставишь чучель и приготовиться 
исправво къ сшрёльбв; полюомъ засьсль въ 
шалаишь , и, дождавшись шешеревей, стрё- 
ЛЯПТЬ. 


Если посл выстръла шешеревы оптлетянть 
и усядушся далеко опть охошника, въ шакомъ 
случаь должно посылать людей, дабы ихъ го- 
няпть къ шалашу. Для сего должны загон- 
цики бьышь искусны: обходишь подальше 
вокругъ вь проиивную сторону опть шалаша, 
н ошлешьвшихь зтешеревей подгонять, не на- 
пирая на нихъ, но исподоволь. 


Сею стр5льбою можно увеселяться и по вече- 
рамъ; ибо часа за два до сумерекъ шетеревы 
вылешаюпть шакже на сли мёсша. 


Чучель не должно оставлять на жердяхъ 
стоящими ‚ но снимать ихъ, и всякой разъ, 
когда прийдещь стрФляить, становииь. 


*% 
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Стръльба тетеревей полевые с5 подэтьзда. 


Когда выпадешть снёгь и шешеревы вач- 
пушь кормиться шишками на березахъ, въ та- 
кое время но ушру, лишь только станет 
разсвЪпашть ‚ надлежишь, запрягши въ сани 
одну лошадь, Ъхашь около березниковъ и прн- 
мыьшя на березахь сидящихь шешеревей, подъ- 
ъзжашь къ онымъ какь будто мимоЪздомъ. 
Не смотря на то, чито сперва они не будуйть 
близко подпускашь къ себ, должно Фздишь 
за ними туда, куда онь будушъ перелеташь, 
Когда они проголодаюшся и будушь клевать 
швшки на березахъ, шо шогда подъёхать къ 
нимъ будешь можно. 


Ловля тетеревей полевых ииипролаз (*). 


Для сей ловли прежде должно шетеревен 
‘прикармливашь на полляхъ, которыя находяш- 
ся близко къ березовымъ рощамъ и мимо ко- 
нхь шетеревы пролетающть на березники: для 
сего должно взять немолоченой гречихи м 
навязашь изъ оной снопковъ ‚ не больше какъ 
въ горсшь шолщины, Сш снопки; когда земля 


ь 





(*) Олисанте шаптра смошри: Описане орумй для 


Ъкошорыхь пшицъ в звБрен. 
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покроешся сизгомъ, разставить на озвачен- 
номъ мБсшф неподалеку одинъ оишть другаго, 
и шакъ, чтобы шешеревы могли ихъ увндЪиь, 
сидя на деревьяхъ. Если ови найдуть ихъ и 
поклююшъ одинь разъ, шо и повадяшся уже 
лешашь шуда; почему должно смотруипь , ес- 
ли гречиха будешъ ощипана , шо перемзняшь 
н ставишь вовые сноики. | 


Вь шоже время, какъ приваживаются 
тшакимъ образомь шешеревы, должно приготов- 
лять основанше шатра; также и шалануь для 
сядьн!я сдълашь доажно неболыной. 


Какъ скоро шешеревы привадяшся, то 
поутру рано, до разсвыша, охошникъ дол- 
женъ приходишь къ шалашу, устроить какъ 
должно шашеръ, подобрать свопки гречихи 
всв подь оный и размвтя слёды свои на снЪ- 
гу, дабы не было видно оныхъ, свешь въ ша- 
лашь. Теперевы по привычкв прямо приае- 
паюшь на «е мвешо ин садлшся; но видя, 
что гречиха находится уже подъ шатромъ, 
подходяить `всь подъ оный. Въ се время 
охошникъ должень сидьть какъ можно тише, 
и какъ скоро шешеревы подойдуиь подъ ша- 
шеръ, шо шошчась ‚ дернувь за веревку ‚ ва- 
крывашь ихх, 
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КУРОПАТКИ. 
1. Куропатка бьлая. ` 


Бвлыя луропатни. держатся ‘мо льсамъ еле- 
вымъ и по кусшарникамь на болошисииыхъ м- 
сшахъ. 


Она величиною гораздо поболе рябца ; 
перья имзешь зимою бвлыя, алфиюмъ сфрыя- 
съ кофейно-красвовашыми перемфшанныя. Въ 
шо время, когда линяенть бывает она пест- 
рая: сБрая съ бьлыми большими пяшнами ; 
брови у нихъ красныя. 


Токуюнь онв вь Марш и Апрвль мБся- 
цахъ. Гнёзда двлаюйть на землв; кладушь ойть 
12 до 13 лиць, коаорыя цввшомъ блвдно-зе- 
леныя, ни выводяшь чрезъь 5 ведьли детей, 
Во время шокованая куропашки с1а кричашь , 


почво какъ челов къ хохочешщь. 


Молодыя долго ходять и лешающь съ ма- 
шерью, и держашся въ шо время по кусшар- 
никамь на мшарахь. Осенью онБ збираюшся 
сшадами и обитают по лЬсамъ, гдв кормяи!- 
ся всякими модами. Зим ю он ложатся вь 
снвгу ночевашь, разрывая его очень глубоко. 
Питаются они итюгда березовыми шишечкама 
н проч. 
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2. Куроватка сврал или полевая. 


Сврая куропашка гораздо менфе бълой; перья 
имЪепть на спинЪ ‘свроватыя съ черною несш- 
рошою, на брюхв бьлыя, на груди съроватыя 
изпещренныя ‚ на головв шемно-красноватыя 
съ черными смЪшанныя, брови красноблвдныя, 
а шемно-сфрой, носъ у молодыхъь черно- 
вашой, а у старыхь зеленоваптюой. 


Самець имвешь перья посвёталфе, но брови 
и около глазъ пятна краснфе, нежели у сам- 
ки, и на груди пяшно краснованюе. 

ОяБ держашся въ поляхъ хлЪбныхъ, а 0соб- 
ливо на пт6хъ, кои прилегаюнтъь къ мелкольсью, 
нли имьюшь кустарники; также на озимахъ, 
гдБ и зимою разрывая снфеь ‚ сидяпть и но- 
чують. 

Куропашки могуишь служить ипримбромъ 
супружеской вврности и чадолюб!я; ибо вес- 
ною каждый самецъь избираепть себЪ самку, 
съ кошорою уже разлучаетъ его пюлько одна 
смерть; шакже и дъшей воспимывающть обще 
съ самкою, и сполько бывающь къ нимъ при- 
вержены ‚ чшо для сбережен!я ихь не щадятт 
собственной жизни, 


ГнЪзда двлають онЪ очень просито на землф въ 
1Ъхъ иногда ямкахъ, кошорыл бываюпть вдав- 


- 
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лены ногою лошади или коровы, кладупть опъ 
12`до 20 яицъ и болве, и кошорыя видомъ 
свъшложелтыя, величиною съ голубиныя. Сша- 
рыя куропашки кладушь яиць больше, а мо- 
лодыя меныше. Дъшей высиживаюинть въ 5 не- 
дБли, копорыя лишь шолько вылупяшся изъ 
янцъ, шошчась начинаюпь проворно бъЪгазль, 
Возрасшая онз имъють нЪкошорый родъ бо- 
л$%зни, шогда какъ начнушъ выросплапть у нихъ 
красныя брови, что бываешь чрезь шри м$- 
сяца ошь рождения. 

Куропашки любяшъ бышь въ обществЪ и 
попюому всегда летаюить стадами и держашся 
тЪ$хъ мБсить, гдЪ родяшся. 

Пипаютщся онЪ всякими хльбными зернама 


и агодами. 


Стртъьльба вуропатокь па лету. 


Первый способъ стрЪфляшь куропапокъ сь 
легавою собакою, копорая какъ скоро найделть 
ихъ ‚ должна надъ нимн остановипься, охош- 
никъ должень приказать поднять (взогнать,) 
ихъ, и стрвлять на лету. 

На лешу стрфляя куропатюокъ, должно ва- 
блюдать слфдующее: если она лешиить попе- 
регь на разстояни небольше какъ шаговь на 
49, шо должно мыииь ружьемь въ голову 
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ся, если же шаговъ на 60, по мЬшиить впере- 
ди головы по крайней мёрв вершка на три 
по глазом$ру; пришомъ должно чтобы руки 
дъйсшвовали въ шо время безъь задержашя; 
ружье должно нести также за пиацею въ 
шо время, когда целишься, и незадерживая спу- 
скашь курокъ, опть чего и будешь дробь при- 
ходиться въ самую средину куропашки, сли 
же куропашка лешипть опть охотника вдаль 
по прямой лини, июгда большой ошибки сдф- 
лапть нельзя, разв о шолько, если случишся да- 
леко отпустшипть птицу ; въ шакомъ случаб 
надобно цваншься немножко повыше пшицы, 
в дробь прйдешь въ настоящую мЪфру къ 
оной, 

Се правило охотникъ долженъ паблюданть, 
сшрфлял и по прочимъ пшицамь на дешу, 


Стртьльба куропатопь с8 подььзда. 
Зимою сшр®ляюнть куропатокъ съ подъёзда 
на саняхъ, вь одну лошадь запряженныхъ, Сл 
стрвльба бываешь очевь удачна тогда 0с0- 
бенно, когда выпадеть первый снфгь; ибо 
тогда куропашки свдянть крБоко и близко къ 
себ подпускающъ. Дал сего должно Зздить 


около опушки лВса по озимнымь полямъ, Если 
куропашки, ве допусшя охошника кь себ, 
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взлетяттъ, 10 должно замбтить, куда онв 
полентБла, и опять Фхатшь туда КЪ нимь, и 
шакимъ образомъ не оставлять подъфзжать , 
не смотря на по, что онь будуть перелелты- 
вать, Наконец он подпусшяптъ  навЪрное 
близко, если раза два перелемтяить ; притомъ 
же онБ далеко не перелетаюйть , но ‘садяшся 

близко опяить на землю. ха 


Бълыхь куропатокъ осенью, когда ов, 
перелинявъ, будупть бвлы , сшрляшь можно , 
подходя къ нимъ пъшкомъ безъ собаки; ихь 
бываепь. въ шо время далеко видно. 


«Довля вуропатокз. 


‚Ловля шатромь. Для сей ловли надобно 
куропашокъ прежде прикормишь также какъ 
шетшеревей. На озимахъ ‚ гдь осенью всегда 
онБ держашся, должно посыпать пшевниз- 
выхь и конопляныхь зеренъ, ни повторять 
сте нъсколько времени, дабы куропатки пова- 
днлись клевашь оныя; ношоюмъ, прикормя ихъ 
хорошенько, поставить на поюмъ м8сшЪ ша- 
теръ такой же, какъ для тешеревей и. та- 


кимъ же образомтъ производится ловая. 


Ловля в5 силки. Для куропатокъ силки на- 


добно свигашь не шолще какъ въ 6 волосовъ. 
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На шакихъ мстахъ, куда прилешающть ку- 
ропашки кормиться по началу зимы ‚ должно 
разсыпаить зеренъ гречихи, съ мякиною смё- 
шанныхь , проведя оными дорожку ошь той 
сшороны, изъ копорой онв прилетаюь , 
на довольное разсшояше ; а на конць дорожки 
насыпать оныхъ же зеренъ съ мякипою по- 
больше кучкою; въ средину кучки надлежиить 
посшавишь свалки, прнкрвилениые на веревоч- 
кахъ или на другомъ чемъ, и укр5 пить оные 
въ землю, дабы попавиияся куропашки не мог- 
ан съ силками улешЪть; въ самые силкн над- 
лежипть посыпать также зеренъ, и распра- 
вишь свлки хорошенько. Куропашки ‚ приле- 
шя и будучи голодны, коль скоро попадутъь 
ва дорожку мякинную, то по ней добираются 
до силковъ, гдз разгребая, клююшь зерна и 
попадаюшъ въ силки, 

Такимъь образомь можно сптавишь силки 
во многихъ мфстахъ и ловить много куропа- 
токЪ, 


Кромв сего ловяпть ихь въ колковыя сфтн, 
разставляя н$ёсколько оныхъ по опушкв на 
кустарникахъ, и загоняя шуда куропашокъ 
сть собаками. 
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Стрьльба куропатовь сё -подхода изз за щита. 


Сей щишь двлаешся на подобе пасущейся 
лошади шакъ: выкраивается изъ холсша Фи- 
гура, имьющая видъ лошади съ вагнутою 
внизъ головою , будто щиплеть птраву. Ся 
холстина нашивается на жерди сл5дующимъь 
образомъ: должно взять не толстую штеени- 
цу, дливою аршива 5, и продолбишь на ней 
по концамъ. дирочки, а въ оныя вставить 
лоненькия жердочки шакъ, чтобы онё имв- 
ли наклонене одна за другую и были на по- 
доле лишеры х; посрединв онБ доажны быть 
связаны веревкою: на си жердочки и нашяги- 
васшся означенная холситина; сверхъ сего тф 
м5сша, которыя останутся ненашянуптьт, раз- 
шягиваются драничками, 


Симъ щитомъ заслонясь, охотникъ долженъ 
подходишь къ куропашкамъ тихо, а нодо- 
шедь близко посшавишь щипть и струбляйть 
изъ онаго. 


Рлябецх или рябчик. 


—- 


Рябцы держашся въ глухихъ льсахъ и на мф- 
жахъ, а особливо гдв есть мочежины, ЗВели- 
чиною они немного побольше полевой курэ= 
пашки, Самець имзенть перья на спинё крас- 
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новатаго цвфита съ черными пятнышками, на 
брюхв бвлыя съ черными же крапинами, голо- 
ва сЪрая и на оной хохолокъ черный ‚, кото- 
рый онъ поднимаенть и спускасить, подъ гор- 
ломъ черное пяшно какъ миндальное ядро, 
брови красныя какъ у куропашки ‚ хвосить 
сврой и па конць онаго поперегь полоса чер- 
пая. о 

Самка опть самца отличаетася июлько итьмъ, 
что не нмъепть подь горломъ чернаго ‘пяшна 
и брови у нее гораздо посвытлфе. 

'Гоковаше ихь бываепь въ Марш мЪсяць. 
Гивзда дълаюшь ов на земль въ гусшыхь 
мвлочахь и папорошникахъ; кладуйпьъ ош 15 
до 20 лиць, кои величиною съ голубиныя , 
цвьтомь ржаво-красноватыя съ маленькими 
крапинками и съ двумя большами пяшнущками. 
Хошя рябцы вмЪыюинь по-многу яиць, но дёптей 
выводяшуь только по Ти по $ не болве, можеть 
бьипь потому, что самка, будучи ис велика, 


не можеить согрЪвашть яицъ болБе. 


Молодые подроспиии, и будучи въ состоя- 
ни хорошо лешать, бываюшь прогоняемы 
старыми прочь, почему ови ‚ соединяясь па- 
рами, пт. е. самець и самка, лешаюниь ВУБоитВ 
особенно отьъ сшэрыхь, а кь другой веснЪ 
нмБюингь уже свовхъ дьшей, 


` 
#“ 
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Пниигаюгся они всякими ягодами, а зымою 
шишечками березовыми и ольховыми. 


Стрьльба рябиовз. 


Старые рябцы весною ‚ когда птокують , 
ошзываюнкя и прилешаюттъ на свисить 72- 
чита или свистка, который при стр8льбь 
нхь употребляется. Свисшокъ сей дьлаешся 
шакже какъ шопть , на кошорый аовяшъ со- 
човьевъ; но свистя въ оный, должно подра- 
жашь рябцовой самк®, а спе зависишь ошъ ис- 
кусшва управляшь свисшкомъ. И штакъ, имя 
таковый свисшокъ, должно до разсвъша еще 
приходить на то меню , гдв держашся ряб- 
цы и ходя шамъ, посвистывашь въ оный из- 
рёдка, Рябець какъь скоро услышишь, о 
шошчась откликнется и слушаепть. Въ с1е 
время должно, не свисшя боле, осмапривашь- 
ся и слушать; ибо рябець отозвавшись , или 
прибъсаеть иии приленаелть на шо мБсио, гдЪ 
слышить свистокъ. Если же онь не прнае- 
итиоть и замолчиять, по надобно опяшь свисо!- 
нушь; шогда онъ непремфнно прилетаешь и 
садишся на дерево близко охопшика, почему 
и можно сшрфляить по немъ. 
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Осенью въ Окшябрв и Ноябрь мъсяцахъ 
также стшрёляютъ рабцовь на пищикъ; но 
погда они не прилетаюнть сами къ охошшику, 
_а должно усльшша голосъ ихъ, ходить и раз- 
сматривашть на деревьяхъ, гдЪ они сидя приша- 
иваюшся. Молодые рябцы и въ Авгусшв МЬ» 
сяц8 ошкликаюшея на писчикъ, 

Когда рябець взлешишь съ земли: по с1е 
можно усльишиать издали, ибо онъ произво- 
дить крыльями своими шумъ, что называешся 
по охошничьи грежмить. Если случится н$- 
сколько разъ слышашь взлешавле рябца, шо 
МОЖНО скоро привыкнуть ошыскиваиий их 
по оному, а сле очень пужно для охошниква, 
`лошому что онъ долженъ узнавать, въ ко- 
порую стшоропу рябець полени6лъ, и потому 
надобно вь шу сшорону и искашь идши. Ря- 
бецъ, взлетая съ земли, далеко не лешиигь, но 
садится на ближнемъ деревв; почему ходя дол- 
жно пицашельно разсмашривашь на оныхъ. 
Сввши на дерево, ови сшараюшся укрывашь- 
ся подъ вфшвями. 

Осенью можно сшрфлять рябцовъ и подъ 
вечеръ, за иЪсколько времяни до захожденя 
солица, ходя по озваченнымъ мьсшамъ, 
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О аловль рябиовв. 


На шакихъ мВсшахъ, гдь рябцы болфе хо- 
_дяпть по землё, становятся поножи, и на при- 
ману кладется ягода рябина, до которой ряб- 
цы больше охошники. Они ходя и подбирая 
ягоды, понадаюшся въ поножи, — 


Кулик и. 


Куликовъь имъешся весьма много различныхь 
породь; но изъ нихъ много есшь шакихъ, ко- 
шорые не принадлежашъ къ охошёв’ егерской; 
и попому опишемъ здфсь шолько шБхъь, кои 
почитаются лучшими. 


1. Бепась или барашекь. 


Бекасъ величиною съ дрозда; перья имзепть 
на сиинё пестрыя шемныя, на брюхв бЪлыя 
съ черновашою рябью, шея съровашо-пестрая, 
голова тожъ песшрая съ маленькими поло- 
сками, нодъ длинный око ло двухъ вершковъ, 
черновашый, хвоспть короткий, ноги длинвыя 
шоненьк1я, глаза больше черные. — 

Держашся они большею часшйо при боло- 
шахь, перелетывая однвакожь по временамъ 
въ разныя мЪсша; съ начала весны держашся 
они на пахашныхь поляхь; когда же расша- 
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ить болота, по перелеываюнть на оныя и 
осшающея шамъ до осени, 

Гыъзды дБлаюшь по болотамъ, находящим- 
ся въ льсахъ, кладупть по 4 и 5 лиць, коио- 
рыя видомь зеленовашыя съ шемными крапи- 
нами, и выводят чрезъ 5 недёли дьтей, 

Пьшаюшся ови всякими червяками, мошка- 
ми и грязцою. 

Прилетаюшъ къ намъ весною рано шт. е. 
въ Маршв мЪсяцВ, а осевью отаьшаюинть къ 
шеплымъ мЪсшамъ. Когда они лешяйгь, по 
эхо ошь крыльевь ихъ уподобляешся крику 
молодаго барашка, ошь чего и назваше имЗ- 
юить с1и кулики,. 


2. „Дуппельшиеп» пли стучииз. 


Величнною дуппельшнепт, гораздо побольше 
бекаса, на кошораго одвакожь, онъ ПОходвить о 
перьями, носъ 'и ноги пыВейть также длинный. 
Держашся они сначала весны по кусшамь при 
мокрединахь, а помомь перелешаюнть на б9- 
лота, около коихъ раступъ кусшарвики. 

Гнёзда двлаюнть они на земли по кочкамь; 
кладутъ по + и 5 яиць шемнозеленыхь съ 
черноватымн крапвнами и выводяшъь дъшей 
чрезъ 5 недвли, 

Патаюшщся разными насёкомыми ни г грязью, 
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Прилетаюить въ Апр8лв мёсяць, а въ Сен- 
шябрЪ къ мёстамъ шеплымъ ошлетаюшь. 


По тучносши шла названъ сей куликк сту- 
ЧИКОМЪ. 


5, Гаршиепз или лежанка. 


Гаршнепъ величиною гораздо меньше бекаса; 
перья имвепть на спин длинныя, шемныя съ 
сфрыми сизымъ отливомъ, на груди блова- 
шыя песшрыя, носъ и ноги длинныя. 

Прилешаютиъ въ конц АпрЪля и вь Ма 
мвсяцв и держашся на открышыхь болошахъ, 
гдь и шокуюшь. Въ Сеншябрь мЪсяцв они 


держашся на лугахъ по мокрединамъ до сама- 
го ошлета своего. : 


Пишаюшся шёмъ же, чёмъ и бекасы. 

Какъ сш кулики лежашь столь кр®ёпко, 
что можешь его“ живаго изловишь собака, 
шо посему и называютьъь ихъ лежанками, 
Осенью бываютть они весьма жирны. 


_в. Слука или льсной пуликз. 


Сей куликъ больше гораздо прежде описан- 
ныхь и немного меньше куропашки, носъ 
имфепть длинный и у корня толстый, голову 
маленькую, ноги длинныя, перъя на спинЪ ттем- 
но-красноватыя съ рябью, на груди и брюхь 


Ч. 7 
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бълъсоваптыя съ черными крапинкама ‚ шею 
длинную, хвосить коронкой, 

Держашся они по лёсамъ и кустарникамъ 
при болотахъ, и безпрестанно перелетывая 
плавно изъ л%са въ болота, изъ болотъ въ 
лвсъ, ловялть себь вт, пищу насзкомыхъ, „Де- 
тать пачинаюпть съ вечера и продолжаюпть 
во всю ночь до зари; особенно же много и плав- 
но летаюпть въ то время, когда перепаденть 
ДОЖЖИиКЪ. ) 

Гнфзда двлаюпть они въ лсахъ по болотамъ 
въ травЪ; кладупть по 4 и 5 яиць, копорыя 
видомъ блБдно-желтоватыя съ темными кра- 
пинами, величиною съ голубиныя; выводят 
двтей чрезъ шри нед®ли. 

Токоваше ихъ бываешь въ АпрёлЬ и Мав 
мЪсяцахь, 

Прилетаютть въ Марш мвсяцв, а въ Сея- 
тябр отлетають къ шеплымъ мьсшамъ и 


всегда ночью. 
5. Травникб. 


Сей ‘куликъ величиною съ бекаса; перья 
нмвенть на спинь бфловашыя съ червыми кра- 
пинами, на брюхЪ и на груди бБлыя, въ хво- 
ств тпемпно-сърыя съ черными, носъ краснова- 
той, ноги посредствевно длинвыя шемнаго 
цвзта. 
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Самка нЪсколько поменьше самца и перьями 


посв$ итлфе. 

Держатся они на болошахъ, тдЪ дьлаютть и 
гнфзда; кладупть по 4 и 5 яицъ, которыя ви- 
домь зеленовашы съ пемными крапинами, 

Питаются. червячками, мошкою и грязью. 

Прилетаюнть въ АпрЬлв м5сяць, а въ Сен- 
пябрв отлетаютеь. 


6. Свистуно к $. 


Величиною онъ гораздо мевьше бекаса; перья 
имрепйть на сиинь пемно-сёрыя съ крапинка- 
ми черными, на брюхБ бълыя. 

Держашся они около рвкъ по лугамъь и по 
болотамъ. Дъьшей здёсь не выводянть, но при- 
летаютуьъ въ конц весны большими стадами; 
осенью бываюпть жирны и мясо ихъ вкусно. 


Стртьльба вулико6в5, 


Стртъльба бекасовз (барашковь). 


То мьсшою найши не трудно, тдь держатся 
бекасы; ибо они весьма часто взлетаюйть въ 
верхъ и производятшь крыльями эхо, подобное 
крику молодаго барашка, Въ СентябрЪ мв- 
сяць должно взяшь легавую собаку, идти съ 
вею на так!я мьста, и когда собака найденть 
бекаса и вспудиить (взгозипть), по должно его 
скрфляь на лету. 

7* 
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Се время для старфльбы бекасовъ есть 
лучшее, потому что они бываюшь тогда 
чрезвычайно жирны. 


Стрьльба дувпельииетовх (стужиковь). 


Дупельшнепы перелетаюнть по временам» изъ. 
мфстта въ мьсшо. Когда еще есть нескошен- 
ные луга при болошахъ, шо они держашся на 
окыхтъ; но нослЪ того прилетають /въ боло- 
та, заросшия кустарникомъ (что бываепть въ 
Август. мЪсяцз) и шушъ бывающь. до отые- 
ша своего. И шакъ, ходя по шакимъ мъстамь 
съ легавою собакою, должно ихъ ситръляить на 
лету. Они шакъ кр5пко лежашь, что когда 


перешагнеигь чрезъ него, шогда только вы- 
депти ить, 


Кромв сег® времени можно спирлять оныхъ 
на поковищь. Въ. исходь Апрьля или въ Мать 
мвсяцз, они сходятся во множеств® на одно, 
чисптое, не имьющее кочекъ, место, избираемое 
ими въ болот, и шупь поннмаются съ сам- 
ками, (се мёсто найти не шрудно, потому 
чо оно бываешь очень притоптано), Въ 
недальнемъ разсптоянши опть означепнаго м5сша 
должно здЪлашь изъ хворосша шалаш, и при- 
ходя въ оный по утрамъ и вечерамъ, можно 
сшрфляшь: ихъ. Для приманки ихъ дьлаешся 
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м 
писчикъ подъ голось самки, въ копюрый дол- 


`жно сидя въ шалашв, пищашь и погда дупель- 
шнепы будушь прибЪгашь къ шалашу, 

Ловить бупельшистовь можно поножами, раз- 
ставляя оныя на болошв во время ихъ токо- 
вашя, или въ колковыя сыши, шакже разсша- - 
вляя ихъ поперегь на ономъ же болошЪ; шак- 
же и наволочною сышью покрываить; когда 
собака ошыщеь дуппелышнепа ин надъ нимъ 
остановишся, шо наволакивашь на него въ то 
время сьшь. 


Стрьльба. гарииповь (лезканок5). 


Ихь ситрзляюшь шакже какъ бекасовъ, на- 
ходя съ легавою собакою. Сшрвльба ся про- 
изводишся въ СеншябрБ и Окшябрь мёсяцахъ, 


Стртьльба слукз (люьсньх куликовь ). 


Ся сптрьльба бываешь сначала Апр$ая в 
продолжаешся до половины Тюня м5сяца, На. 
таня мфота ‚, тдв перелешываютщь  слуки, 
(чито бываеить по опушкамъ и просвкамъ ме- 
жду рьдкихь деревьевт), приходишь должно 
охошнику предь захождешемъ солнца, и стоя 
на мБсшЪ, стрБляшь оныхъ на лету. Такъ 
какъ они во всю ночь лешаюшь, шо можно 
сшрёляшь ихъ до утренней зари. 
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Осенью сшрфлять ихъ надлежить съ лега» 
вою собакою. Они держашся шогда но ку- 
сшарникамь около озимыхь полей. 

Ловля слукъ производиш:ся въ коловыя с$- 
ши: н8сколько сихъ сыией разсииавляешся по- 
перегь льса, гдЪ держушся слуки, и нБсколь- 
ко человъкъ охошиивовт, ходя, похлопывають 
по кусшамъ н вгоняюъ слукъ въ съши, 


Стпръль ба травииковь. 


Куликовь сихъ сшрвляють съ подхода, по- 
тому чио ови вссьма близко подпускаюшь 
иногда въ себь. 

Стртльба свистуновь. 


Свисшунки въ Август мьсяць бываюшщь 
по берегамъь и на лужахь, и пошому , ходя 
по шаковымъ мЬсшамъ, можно сшрЪъляиь ихъ. 
съ подхода; они подиускаюить къ себЪ близко. 


Перевея ки. 

Хошя перепелки почишаютися пвваими пан- 
цами, но какъ они употребляются въ пищу 
и имвюпть вкусное мясо, о болье ирннадае- 
жашъь къ дичинь. 

Перепелки гораздо поменьше сьрыхъ вуро- 
пашокъ; перьями похожи ва оныхъ, но раз- 
вяася оь вихъ шёмъ, чию на ногахъ высокв 


и почша ве имфюпть совсЪмь хвосша. 
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Самсць ошьъ самки ошличается пмъ, чтю 
нвсколько поменыше оной; ва груди имьешь 
перья красноватыя и носъ черный. 

Держагпися они всегда вл, поляхъ, засъенныхь 
хлбомь. Когда’ съ ноля убираешся хлфбь 
ржаной, имо перельышаюшь они въ яровыя 
поля. 

Гньзда дБлаюнть они на земилв, вырывая ям- 
ку; кладуоть ошь 15 до 20 яиць, кошорыя  ве- 
личиною меньше голубинаго, а видомъ зелено- 
вашыя съ крапинками, и выводяить въ 5 недЪ- 
ли дышпен, кошорыя лишь шолько вылупаюзлися, 
шошчась вачинаюшуь бвъгашь, 

Пиматоноя они всякими хльбвыми’ и другн- 
ми зернами, особенно же любяшь просо. 
’Прилешаюнть въ `АирвлЪ мьсяць, а въ Сев- 
шябрь отлемаюшь въ шенлыя мёоша; пере - 


лены ихь бываюишть больше ночью. 


Ловля перете.лот 


Такъ какь перепелки не держашся сшадами 
въ одномъ меш, но бываюшь порозиь, шо 
ихъ сшрвляшь не выгодно; а вошому есшь мно- 
0 способовъ для ловли оныхъ. 

Ловлл обыпиовениото сыпью та дудотку: (*) въ 





(*) Опасане иерепельной съши и дудочкы смошири 
въ описаны оруд для дшниць и зьБрей. 
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Матв мвсяцф по утрамъ до разсввша и по вече- 
рамъь въ сумерки должно, взать съ собою свитьн 
дудочки, идши въ поле, гдв росшешъ ржаной 
хльбъ, и шамъ слушать, гдЪ будепть кричаиь 
перепелъ (если не слышио будетъ крика пере- 
пела, по должно изрфдка ударять въ дудочку). 
Когда услышишь его, ито должно ближе подой- 
ши къ нему, разослашь сышь поверху хл5ба, 
и присъвыши съ одного конца оной, дождаться, 
когда еще онъ закричитъ; а шогда, ие давши 
ему кончишь, должно ударить въ дудку раза 
три небольше. Мерепель, усльшша дудку, не- 
премёино ттолть же часъ или прилептаепть, или 
прибБ`аешъ къ сыпи. (когда бываешь мокро 
_ опть росы или оть дождя, то перепелы шог- 
да не бьгаюшъь, но летаюлть). Если перенель 
прилетнить, по онъ всегда опускаешся све- 
рху сыпи и запутываешся въ оной самъ; 
если же онь прибъьжишь низомъь и подойдетъ 
подДЪ средину спи, то должно вдругь вскочитшь 
и пугнуть его, отпъ чего онъ взлешагиь вверхъ 
и запумываешся въ сыши. Буде случишся, чо 
перепель подойдешь не подъ средину сьши, и 
будепть стоять у края оной, шо охошникъ дол- 
женъ шихонько переползтши на другую сторо- 
ну сыпи и весьма шихо ударнть не больше двухъ 
разь, въ дудку, почему перепель  шогда же и 
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подбьжишь прямо подъ сьшь, Должно замБ- 
шиюзь, 9110 въ дудку часшо и помногу бить 
не должно; ибо можно птвмь перепела сбить 
шакъ, чо онъ ошлешинть далеко, и невозмож- 
но будешь посл шого его поймать, пошому 
что онъ замъшилть какъ разъ, что шо подлож- 
ный голось перепелки. 

Такимь же образомъ ловять ихь вмёсшо 
дудочки на живую самку, которую посадя въ 
кльшку, сшавяить подъ свшь; причемъь охот- 
викъ шакже долженъ сидфить у конца сБшч, 
и когда подойдешь подъ сымь перепель, шо 
пугнушь его. Клынку съ самкою должно въ 
шо время покрывашь чмь нибудь. 


Ловля порептелокъ в5 волповьгл спи. 
На саму. 


Для сего надобно поставишь клЪШку сь сам- 
кою на колушки, вошкнушые въ землю, и кру- 
гомъ оной съ четырехъь сторонь разсшавиить 
сыпи колковыя, опусшя ихъ до самой земли, 
дабы нельзя было перепеламь подльзать подъ 
оныя. Перепель. когда усльшшатшъ голосъ самки, 
по прибвгаюшь, и сшараясь добраться до нее, 
попадаются въ сыши, 

Ловля в са.моловв па саику эс. 

Самоловъь сей дБлаешся шакъ: изъ шонень- 
кихь ивовыхь прушьевь спафшается кругл 
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большая кльшка, и па оной кругомъ, м5стахъ 
въ пяши или въ шесшии, дБлаюшиея дверцы 
опадныя, пою есшь, кошорыя закрываюшся 
сверху внизъ; дверцы си должны ошворяшься 
внушрь кашки, и утверждены на шоненькой 
проволок, чшо бы могли ходишь весьма слабо 
на оной. КлЬшка с1ля должна бьшшь окрашена 
зеленою краскою Шосреди, внуири сей клъш- 
ки, сшановиимея другая маленькая клика, 
вь кошорую сажаешся самка, и аа калыика 
должна бышь закрыта зеленымь холешомъ какъ 
сверху, шакъ и сь боковъ, дабы самку не вид- 
но было. Она, сидя шамъ, будешь безпре- 
сшанно кричашиь, а самцы, ва крикъ ея прибз- 
жавь и желая подойши къ ней, пе находяить 
инаго входа, кромв дверцовь, и пошому п1ю.1- 
каюшся въ оныя и входяшьъ въ клыпку, а 
дверцы закрываюшся шошчась опяшь сами, и 
не пускаюшь уже перепеловъ обрашно выдтши. 
Симъ самоловомь можно очень много наловить 
ИХЪ. 36 

Ловля паволобною ститью, или. 'Гирасоль (*). 


Ловля с1ла бываепть весною, когда ржаные 
хльбы выросшуить около чешвериш аршина ошъ 





(*) Описанте сей съши смошри въ описан оруд 
дтя дован нЪкошорыхь шинць в звЪрей, 


=> 
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земли. Вь шакое время, взявъ съ собою въ 
поле легавую собаку, завести прошивъ ввшра 
н вельшь ей искаить; когда оца найдень пере- 
целку инадь нею остановится, шо охошвикъ 
долженъ шошчасъ наволакивашь сЪмь и поБ- 


рывашь ею перепелку. 


„Довля зигонолеь в5 полков сти. 


| | 
Симъ способомъ можно наловишщь весьма мно- 


го перепелокъ вдругъ. На нивахъ, гдь расшеть 
хаБбъ, а особливо просо, раставляешся по 
краяиъь онаго нБсколько колковыхь съшей, н 
двое ` охошниковъ, имзя длинную веревочку, 
на вошорой навышано много бубенчиковъ, долж- 
ны зайши съ задняго конца нивы, и расшянувь 
веревочку поперегь, шашиаь за концы, идя 
цо обвимь сшоронамъ нивы прямо къ свшямь, 
н пошряхивагаь, дабы бубеньчики брянчали. 
Перепелки, ваходяциеся на сей нивв пугаясь 


сего брачашя, побьгушь впередь и попадушся 
вь сыши. 


Жарастель. | 


Карасшель величиною гораздо побольше пе- 
рецелки, перьями много ва оную походищь, 
но имБешь сверхъ шюго далинныя черныя по- 


Аосы ва шеБи головЪ, ноги даинныя в носъ 
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длиноватпый, нзсколько загнутый къ низу, од- 
накожъ похожай на перепелиный. 

Держашся они по болошамъ, а болье на по- 
ляхъ въ хльбахъ; бъгаюшь весьма скоро икри- 
чатъ странно. 

Гньзда двлаютьъ на землв въ пгравъ; кладуть 
по 40 и боле яиць величиною сь куропантюч- 
выя, цвъиюмъ бфлыя съ шемными крапинками. 

Питаются они всякими насъкомыми и хлЪб- 
ными зернами. 


Мясо ихъ бываепть довольно вкусно. 


Ловля варастелей. 


Сихь птацъ ловяшь большею часпию въ 
колковыя сыпи, загоняя ихъ шуда легавыми 
собаками, отъ кошорыхь они бъгающьъ. Ся 
ловля бываепть къ осени; въ шо время карас- 
щели бываюшь весьма жирны. 


ГОЛУБИ ДИЕЦЕ. 
4. Бетитень или Влхирь. 
Вешитень гораздо побольше обыкновеннаго 
голубя. Перья имъепть на спин, на головь, въ 
крыльяхъ и на хвост голубыя, на конц хво- 


ста поперегъ полоса шемно-синля, на хлуп 
перья красно-лнловыя, на шеф имъещь оже- 
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релье изъ сизыхь перьевъ; ноги и носъ крас- 
ные, 

Держагся они по лсамъ, а иногда на пашпяхъ, 
гнёзда двлаюшь на деревьяхъ, кладуть по 8 
и 5 яица, и выводяйть двшен чрезъ дв недв- 
ли, по два раза въ лЬшо, 

Натаются снв всякими хлфбными зервами, 
ягодами, шишечьками древесными и глиною. 

Прильшаюнть въ АпрлЪ мвсяць, авь Окшяб- 
рв ошлешаюпть. 


2. ИЙлипдухь. 


Клиндухъ величиною съ обыкновениаго сиза- 
го голубя; перья имвепть шочно таке же, какъ 
и шошъ. ! 

Держашся они по большимъ лВсамъ; гнёзда 
двлаюпть въ дуплахъ; кладупь по 2 яица, и 
чрезь двЪ недзли выводяшъь дъшей. Си голуби 
имьюпть въ лъШшо по нЪскольку выводковъ. 

Питаюшся они хл»бными и другими зерна- 
ми. 

Прилетают въ Марш мвсяць, а въ Окия- 
бр ошлетаюнть, 

Молодые клиндухи имвютьъ очень вкусное 
мясо въ ию время, когда еще они не совсбыъ 
оперяшся, и пошому, сыскивая гнфзда ихъ, 
достаюлть оныхъ; старые же имвютщъ голубое 
мясо, потому ихъ не спрьляющь изъ ружей, 
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5. Гослица. 


Горлица гораздо меньше клиндуха; перья 
имБепть на спниБ коричневаго цвьша съ чер- 
ными Памнами, на хлупБ крсвовашыя, на 
брюхь бьлыя, на головЪ голубыя, въ хвосшв 
правильныя черновашыя, и прочая сврыя в 
6б5лыя, на шев ожерелокь изъ бвлыхь перьевъ 
смьшано съ черно-сизыми, ноги красный, 

Держашся они по шакимъ же мБешамъ, гдь 
ветишни, но прилетаюшь сюда попозже, а 
улепаюить раньше оныхъ. 

Гнъзда двлаютщуъ они на высокихъ дерезьяхь, 
въ гусшой шбии сшоящихь, кладушь цо А ян- 
ца и выводань дьыпей вь двБ н5ёдели. 

Пвашпаюшщся всякыми съмечками, хльбными зер- 
вами и гаиною. 


Стрльльба ветитией и горлииь. 


Для сшрьляшя вешишней ин горлиць должно 
ходишь иБсколькимъ охошникамь  совокупно 
и они будушъ перелешаить ошь одного кь дру- 
гому. Лучшая сшрвльба сихъ пииць бываешь 
въ Аврусшв и Сеншябрь мвсяцахь, они шогда 
собирающшся къ ошлешу и держашся въ бере- 
зовыхъ и дубовыхъь рощахъ, гдь ходя врознь 
охошникн сшр5дяюшь ихъ сь подхода. 
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Ловяшь ихъ понцами (*). Для сей ловли 
надлежипгь сдвлать шочокь на шакомь мЬсиЕБ, 
гдё прилешаюшиь оци кормиться, на очкЬ до 
жно насыцашь разниыхь хлЬбныхь зеренъ, н 
приваживашь ихь заблаговременно; прикормя- 
же, сшавишь на ономь повцы и ловишь ихъ, 

Вешишви в горлиць любяшь держаться 
на шакихъь м.сшахъ, гдЪ бываюшь развалины 
старыхъ строевши, осозенно, гдь есшь много 
ганны и старыхъ кириичей, лежащихь кучами, 


на щаковыхь мибсшахь хоро пиринкарманващь 
НУЬ. 


Чибесь или Пиголица. 


Чибесь величиною съ голубя; перья НмБСтшЪ 
на спинв шемно-бурыя сь ошинвомъ, на гру- 
дн ибрюхБ бьлыя, ава прочихь мстахъ чер- 
выя и бълыя, на ногахл, высокъ, носъ иметь 
полсшый черцый, копораго нижнял половина 
верхней короче, ‘нога красио-шемцыя. 

Держашся онн по болошамь и на лугахь; гнь- 
зда двлаюить на земль; кладушь поди 5 яиць 
величиною съ голубиныя, цвЪшомь зеленыя сь 
шемными крапинами, и выводяшь дыней вь 2 
недБли. 





(*) Смошри описаше орумй дая лован пиащь, 
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Питаются они всякими наськомыми, а шак- 
же и зернами. | 

Прилешаюлть весною рано, а осенью опять 
ошлышаюшъ. 

Яица чибесовъ, когда еще не насажены, со- 
ставляюпть лакомую пищу; а шакже н млсо 
ихь осенью, когда они разжаръюь, бываепть 
очень вкусно. 


`„Лослл зибесовь. 


Такъ вакъ сшръляшь чибесовь весьма шру- 
дно, пошому чию они не допускаюпть къ се- 
бь близко, шо ловяпть ихъ въ сьши; кошо- 
рыя нарочно для сего дБьлаюшся. Сыпь с1я 
дълаешся въ 200 ячей, каждая лчея ошъ узла 
до узла величиною 1х вершка‘ шаковыхь вы- 
вязывается рядомъ #0. Изь нее дБлаешся шай- 
викъ и окрашивается съть въ сврую краску, 
дабы не примьшва была на земин. 

Передь оштлешомь свонмь чибесы сбира- 
юшся на поля или выгоны. близь пашенъ, не- 
давно вспаханныхъ, дая прискавя корма; по- 
чему должно замбтишь мЬсшо, гдБ они са- 
дяшся, и па ономь, сравнявь немного землю, 
поставить означениый шайникъ. Сьышпь? должно 
подпирашь въ кучу, дабы она не могла бышь 


примышна (ибо чибесы весьма осторожны ); 
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для сего выкапываешся ямка, въ кошорую 
н помвщаейтся СШ, 

Опть тайника не въ дальнемъь разсшоян!я 
должно сдВлашь шалашъ самый низинькй, вь 
коемъ бы можно было только лежать; куда 
н провесши ошь шайника веревочку. Охош- 
никъ должень бышь въ шалаш и дожидаться 
чибесовъ, а два человька другихь должны хо- 
дить по пашнв и искусно подгоняшь оныхъ 
къ шайнику. | 

На почкь нужно посыпать зеренъ и сша- 
вишь чучелъ, сдъланныхь на подобле чибесовъ. 





ПРАВИЛА КАКЪ ЛОВИТЬ И СОДЕРЖАТЬ 
вфкоторРЫыЫХъЪ ПЪВЧИХЪ ПТИЦЪ. 


Соловей. 


Превосходная по своему пЪъвю пшица, не- 
столько имвеить наружной красошы, сколько 
голось ея праяшень и ньженъ. Соловей вели» 
‘чиною съ овслнку, перья имфепгь на спинБ 
золопо-красновашаго цвьша, на брюхв и гру- 
ди смугло-бЪловашыя, ХхВОСИТЬ даниный зелено- 
краснаго цвьша, а надъ онымь перья ржаво- 
красновашыя, ноги довольно высок, шоленто- 
вашыя, носъ прямой тонкой, глаза большие 
черные; у молодыхь бываюшть перья на спи- 
нЪ пестровашыя съ примБбсью ржаваго цвша. 
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Самка отличаешея оить самца шБмъ, чию 
нЪсколько пониже онаго на ногахъ и шею имь- 
ешь покороче. 

Соловьи держашся по мълкимъ льБсамъ и Бу, 
сшарникаяъ, расшущимь на долинахь при ру- 
чейкахь пли рЬчкахъ, шакже ивь садахъ боль- 
шихь. Они любяшь шБнь, а пошому шакихъ 
мБешь и держашся. 

Гаъзда дълаюишть на земль подъ кустами наи 
нодь хворосшомь, сплешая оныя искусно вну- 
шри нзъ волосьевъ; кладупь по 4 и 5 янць 
видомь зеленовашыхъ съ шемнымь отпливомъ, 
а чрезь двь недьаи высиживаюшуъ дъшей. 

Пипаюшеся они муравьшными лицами и раз- 
ными насфкомыми. у 

Прилешаюшь въ половинф АпрБля мБсяца; 
но прежде показываются одни самцы ‚ ань- 
сколько дней спусшя и самки ирвлетаюшть. 
Ошлетаюшь же отасюда в, Сеншябрь мБСяцБ. 

Соловьи раздьляюшся на ошри рода: днев- 
петь, попов 4 реветариьехь или боеважь. 
}1ервые ноошь днемь, съ ушра до вечера, вто- 
рые же вочью сь вечера и до утра, а по- 
сяфдне поюитБ днемь, а ночью ‘иэрьдка тшоль- 
ко пропьваюигь по одному колену разныхь 
орывисшо. Можно дневнаго соловья пр!юбу- 
чишь въ ночнаго, если его становинить на день 
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вь шемное мьсшо и покрывашь кальшку , а 
ночью разкрывашь и сшавишь близь клфшки 
свфчу или двБ зажженныхъ; ош чего соловей 
будешь кричашь ночью видя сьБить, а даемъ 
бывши въ шемношв, сшанешь молчать. Ше- 
ремьпу сю въ немъ можно произвесши въ 5о- 


рошкое время и не боле какъ въ недБлю. 


Ловля с0л066евъ. 


„ 


Должно замылить мЬсию, на которомь сн- 
да соловей поешь ; внизу близь 1пого дерева 
или кусша размеши шочокъ или посшавь на 
ономь лучки (*), оправя оные какъ должно, 
посыпашь въ нихъ муравьиныхъ яиць и чер- 
ныхь шаракановь, оборвавши имъ ноги. Ве- 
ревочку ОШ лучковъ провесши БКЪ гуспому 
кусшу, и засъвши въ ономь, посввешывашь 
въ дудочку, саБланную подь голост, самки. Со- 
зовей, какъ скоро усльшишъ оную, шо сау- 
скаешся прямо вь низь, и бьгая ваходииуь 
кормъ, васышанный вь лучкахь, и начинаенгь 
оный клевашь; въ се время должно покры- 
вашь его. Для сей ловли должно приходишь 
рано ушромъ, на зарЪ, когда соловей голоденъ. 


——_—_——— ад ——А—————————————ы—=—=—— 


(*) Смошри оинсаше орудШ для нЪкыпорыхь 
пшаць н звьрей. 
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Другое средсшво ловишь ихь Въ самоловъ. 

На паковомъ же мЪсп1ь становится самоловъ 
съ-вечера и оставивъ на сто ночь. Соловей"на- 
ходя подъ онымъ кормъ, будешь клевашь и по- 
падешся; шакихъ самолововь можно разсша- 
вишь по разнымь м$сшамъ много, и поутру 
должно ходишь по онымъ и вынимашь попав- 
шихся соловьевь, Ся ловля не сосптавляешь 
большаго труда. 

Молодыхь соловьевь достшавашь изъ н$фзда 
должно посл полозины Мая мёсяца. Сыски- 
вапть ихь можно такт: засъвши въ кустахъ 
по близости итого мёсша, гдБ найдешъ переле- 
пыватощихть старыхъ самца и самку, должно 
пущательно замфчать, когда они приносяить 
молодымъ кормъ и куда они опускаюшся, а по- 
шому можно скоро найти и гиздо ихъ. Сверх 
сего можно сыскивашь ихъ съ легавою соба- 
кою: когда собака. найденть старыхъ и вспу- 
дишъ ихъ оттъ гнфзда, пою они будушть леташь 
около собаки и кричашь; шогда должно под- 
кликавъ собаку держашь и пришаясь за ку- 
сшомъ, высматривать куда опусшяшея стша- 
рые самцы и самки, когда они находятся близь 
гньзда, шо опускаются шогда уже безъь кри- 
ка, и если они пересшануиь кричашь опуска- 
ясь, шо се значиить, чшо они близь гнёзда, 
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Если летаептъ тшюлько одниъ самецъ, то 
значи, что самка сидишь на анцахъ, и пО- 
тому безпоконть оную не должно. 

Соловьи, кошорыхъ держапть въ кльшкахь, 
чЪмь болбе сидялть въ оныхъ, шёмьъ лучше 
становишся ихъ пёнтге, а при шомъ ови годъ 
отлъ года позднфе запъваюпть и дольше поютъ. 

Вновь пойманнаго соловья посадя въ клётшку, 
должно оную закрышь, дабы онъ не пугался 
людей; крылья должно связапь и не развявы- 
вапь до шьхъ поръ, когда онъ перестшанептъ 
пъь. Впрочемъ есиь шаке смлые соловьи, 
кошорыхъ крылья связывашь не нужно; сш 
бываюшь изъ ттвхъ, кои помоложе и поравь- 
ше пойманы. ох 

Клъчнку съ соловъемъь вЪ шо время, когда 
начнешь онъ пъть, никакъ не должно перестта- 
вляпть илй перевьшиваить съ мЬсша на мЪспто, 
но всегда должно сшавипь или въиташь на одно, 
ибо ошъ перемъны мЪьелта соловей переста- 
нешъь пЪть, 

Въ кормъ для соловьевь употребляются 
муравьиныя яйца. Если вновь пойманъ соловей, 
шо кормить яицами свфжими до и’Бхь поръ, 
пока можно досштавашь ихъ; а потомъ суше- 
выя обваривашь и давать ему, примьшивая 
въ нихь шакже и самыхь муравьевъ, Когда 


р”. 
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соловей псрегодуештъ, тто должно давашь ему 
только обваренныя лица съ муравьями; свБ- 
жихъ же даваить не должно, потому что онъ 
рано вачнепть линяить и пересптанелть иъть, 


Малиновка садовая. 


Малиновка величиною въ половину меньше 
соловья; перья имъетт на спинБ сро-оливко- 
ваго цвфта, на груди и брюхв свытило-сврыя 
и часпию желиюваптыя, носъ шоненькой, ост= 
рой и черной. 

Держашся они по кустарникамь и въ са- 
дахъ, въ коихъ росшепть крапива большая и 
малина, гдБ и тибзда двлаюпть, или на земль ь 
обвивая конскими волосами около нысколь- 
кихъ прушьевь крапивы или малины, или вт 
половину куста гышины ; на ономъ кладупть 
по 4 и 10 5 яиць голубоватыхь и высижи- 
ваюл, дьшей въ двь недвли. 

Питаются он$ моциками и червячками. 

Пвеве малиновки презвычайно въжно и пом» 
но. Онв не могупть долго жить въ клЬшкахъ, 
и потому ихъ выпускаюпть тогда, какъ онб 
перестаюплть пЪть. 

Прилетаюпть он не раньше Тюня м$еяца, 
а въ Августь ошлешаютть къ шеплымъ мЪ- 
сптамъ, 
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Ловишь ихъ должно шакже кавъ соловьевъ, 
разставляя лучки близъ того мвста, гдё он 
держатся и посыпая муравьиныя янца, 

Въ кльшкахъ кормить ихь должно муравь- 


иными яицамн. 


Пьнозка. 


Пъяочка еще меньше малиновки ; перья 
нмБепть на спинф оливковаго цвьта, на брюхь 
бёло-желтоватыя, въ крыльяхь и хвосм 
шемио-оливковыя, надъ глазами желтоватыя 
брови, ноги по величин ея довольно длинныя, 
носъ тонкой и острой. | 

Держатся онн въ садахь и рощахь ‚ гдь н 
гн®зда двлаюлть въ кустахъ; кладупть по д и 
5 янцъ бвлыхъ и выводить дыпей чрезъ дв® 
недЪли, 5 

Питаются разными насвкомыми и мошками. 

Прильптаюпть въ Ма! мвсяцв, а въ конц® 
Августа оттлетаюпть, 

Голосъ имёюить громкой н поюпть й®жно. 

Ловяпть ихъ также какъ соловьевь на шфхъ 
мвстахъь, тдв он держатся, лучками и само- 
ловомъ на муравьиныя яйца. 

Въ кльшкахъ кормять ихъ муравьиными 
япцами и держаить до тёхъ поръ пюлько , пока 
еситьсввяая муравъиныя яица, апотюмъ выпуска- 
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юшт, потому что онз рБдко могушь пере 
зимовать. -Желудокъ ихъ весьма малъ и пошо- 
му он клююпгь понемногу корму, но часшо; 
а какъ зимшя ночи слишкомъ долги, шо онв 
могушъ умереть опть голода. 


Жаворонокз люсной. 


Лфсной жаворонокъ гбраздо меньше полева- 
го; перьями похожъ на онаго ‚ изключая что 
брюхо у него не бълое, но желшоваиюе съ 
черными крапинками и на голов чешыре по- 
лоски червыхъ. 


Самка перьями шемнфе самца и крапинки 
на ней почернье, ь 


Держашся они на пашияхь и лугахъ близъ 
лЪса; гнфзда дълаюипть на землв въ шравё око- 
ло пней и кочекъ; кладупть по 4 и 5 яицъ, 
кошорыя видомъ бъло-смугловапты съ «олешо- 
выми крапинками и высиживаюнть чрезъ двв 
недбли дъшен. 


Питаются всякими наськомыми и муравьи- 
ными яипами. 


Прилетаюпть въ Апрьль м$сяцв, а въ Сен- 
шябрЪ. оплептаютть. 


И ввте ихь походишъ нёсколько на кана- 
ресчье, 
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Ловяшь ихъ лучками на муравьиныя яица, 
сажая на вспарь перегодовалаго ‘въ кАБшк® 
паковаго же жаворонка. 


Въ кльшкахь кормять ихъ муравьиными 
янцами и ободраннымъ коноплявымъ сЪме- 
немъ. 


Юла, инале называемая фёлла. 


Ся превосходная пъшемь своимь птичка 
держится боле по шакимъ мфешамъ, гдв вы- 
рублень бываешь лЪсъ, и кошорыя называ- 
юнть свчами ‚, особливо же при кошорыхь бы- 
ваепть вода. р 


Величиною юла н$®сколько поменыие по- 
леваго жаворонка, перьями же весьма на него 
похожа, съ пюю шолько разницею, чшо имзепть 


корошкой хвосить и надъ глазами бфлыя по- 
доски, 


Гнвзда двлаюшь на землВ въ трав на бе- 
регахъ рвчныхъ; кладушь по 5 и #4 яйца св» 
рыхъ и выводяпть дьшей въ дв недвли, ь 

Питающся шёмъ же чьмь и прощя жаво- 
ронки Я 


Прилетающть вь Марш мзсяцв вмёсш» 


съ полевыми жаворонками, а вь Авгусшв от- 
лешають. : 


1]. 111. 3 
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Ловяить ихъ шакже какъ и полевыхь жаво- 
ронковъ, на шакехь же шочкахь лучками или 
птайникомъ па шорицу. Нужно только изло- 
вишь одну юлу, кошорая можеть вскорв 
првманиваиь другихъ, если, посадя ее въ 
кльшку, поставить на пточкв. Первую юлу 
можно скорзе поймать шьмъ, когда подогнать 
ее къ шайнику; ибо не всегда онв бросаются 
на шочокъ скоро, разз$ когда уже бываюпть 
голодны и кромв шочка не найдутъ проша- 
динъ. . 

Какъ юлъ, шакъ и жаворонковъ полевыхъ 
и подсусьдокъ въ клБикахь кормяшь торицею 
и м) равьиными яицами. 


Овсянка обивновенная. 


Овслика стя весьма извфстиая ишица; вели» 
чиною спа изсколько поменыше полеваго жа- 
воронка; перья имзеть на спинв зелено-жел- 
пыя перемфшанныя Съ темными; на грудн и 
брюхв золоо-жеятыя, ва крыльяхь и хвос- 
ть ишемноватыя; у старыхъ самцовъ быва- 
юштъ ва голов$ и на ше золотшс-желттья 
перья. 

Самка ве имБелть нина шеь`, ни на головв 


жеииаго цвыша, н немного поменгите самца 
величиного, 


—- 
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Держашся они въ мвлкихь соснякахъ и бе- 
резникахъ, гдВ и гнфзда дБлаюшть на земль въ 
трав и кусшахъ; кладушь по 5 н 6 явцъ 
свровашыхъ съ шемными крапинками, и вые 
водлить дьшей въ двь недЪли. У нихъ бываепь. 
по Зи 4 выводка въ лъию, | 

Ннтающеся вслкими насЪкомымн, также 
зернами, а особливо любяшь овесъ. 

Ловятъь ихь шайникомь или лучками на 
точкахъ, прикармливая овсомь и конопая- 


ным сьмемъ, чемъ и въ клЪшкахъ кормяпть 
НУЪ, 


Злблиюкбв. 


Величиною онъ съ овсянку, но покороче; 
перья имЪфепть на спииЪ канипановыя съ олив- 
ковымЪъ отливомъ , на груди и брюхБ шемно- 
Фолешовыя, на лбу черныя; па заптылкЪ сине- 
вашыя СЪ. сфрымъ , ВЪ крыльях черными СЪ 
бвлыми, въ хвоств-черныя, а надъ онымт на 
креспихв зеленовапыя. 

Самка ошличаешся олтъ ‘самца тёмъ, чито у 
нее перья на спинь, на шев и на головз шемно- 
сърыя, на брюхЪ бьло-смуглыя. 

Держатся онЪ по мЬлкимъ лБсамь и рощамь, 
также и вь садахъ; гнёзда дБлаюшь на де- 


резьяхъ, весьма искусно сплетая ихЪъ изь пру- 


3“ 
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шиковъ и моха; кладушъ по Ди 5 яиць, ко- 
морыя видомъ сБровашы съ шемными крапи- 
нами, и высиживаюшь въ двБ недфли дьшей, 
Въ льшо бываеить у нихъ по два выводка. 


Питаются онБ всякими смечками и мощ- 
кою; въ клёищахъ же должно -ихъ кормишь 
размоченымъь рфпнымъ и льнянымъ сёменемъ. 
Коноплянымъ же кормишь ихь не должно, 
потому что опть него онЪ слвпнуть, 


Прилетають въ Марш мьсяць, а въ Сен- 
пябрв отлешающеь, 


Ловяпть ихъ вмёсшЪ съ другими птицами 
на шочкахь шайникомъ и лучками , прикар- 
мливая сфмечками; однихъ же ихъ ловишь ма» 
ло удаешся ‚ пошому чшо онв чрезвычавно 
‚ осторожны. 


Шегочв. 


Величиною онъ сь зябдика; перья имфешь 
на спин шемно-коричневыя ‚, брюхо бьлое, 
грудь въ срединв бвлая, а по сторонамъ оной 
пяшна свъшло-коричневыя, въ крыльяхъ пра- 
вильныя и покрывочныя перья черныя, а на но- 
гахь пяшнушки бБлыя и золомто-желшыя, по- 
перегь полоска, напереди головы вкругъ но- 
са алое пяшно. 
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Самка нёсколько поменьше самца, отали- 
чаешся еще ошъ онаго швиъ, что у нее алое 
пяшно гораздо свьшлфе , ана крыльяхъ перья 
_покрывочныя, а не черныя: 


Держаштся они по мълколфсьямъ, ни рощамь, 
а особливо около шакихь мБешь, гдь рос- 
птепть много репейника, ибо они его чрезвы- 
чайно любялть. 


Гньзда двлаюшь очень искусно изъ моха 
древеснаго и шерсти на вершинахъ деревьевъ; 
кладуть по 4 и 5 яицъ свБшло-зеленыхь съ 
тштемноваптыми крапинами и выводяшь дЪшей 
въ двЪ недфли. 


Питаются всякими сфмечками ин особенно 
репейниковымъ и коноплянымъ ‚, для чего ча- 
сшо прилетаюшь на огороды. 


Къ шеплымъ мёстамъ не ошлетаюшь, но 
зимуюпть здфсь. 


Ловяпть ихъ шайникомъ и лучками, прикар- 
мливая на почкЪ, для чего должно сажашь 
на вспаръ шоже щегла ; также ловятъ ихъ 
силками на конопляные и репейнйковые сноп- 
ки обвитыми и обыкновенными западнями. 


Въ кльшкахь кормяшь ихъ конопляннымь 
свменемъ. 
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Рьполовь, 


Величиною опь немного поменьше щегла; 
перья иметь ва спин желиованто-шемныя 
съ ржавото пестриною, па груди алыя, на брю- 
х5 бълыя, на затылкЪ пяиптушко алое, так- 
же и на косшрецф бльдно-алое пятно, подъ 
горломъ черное, вь крыльяхъ правильныя 
перья пемныя, 

Самка имъешь перья посвыилфе, нежели у 
самца, а сверхь шого у нее нфить алаго на 
груди. 

Держашся они по мВлкимъ лБсамъ и садамъ, 
гдв и гыфзда дБлаюнть въ кустахъ; кладушь 
по 5 и 4 лйца бъленькихъ съ красноватыми 
крапинамни и выводяить дъшей въ дв не». 
дви, ь 
Ннатаюшщшся они всякими травными с$меч- 
ками. \ ть ти \ жа > 

Прилелтаютть оп въ Марш мЪсяцв, а въ 
Окшябрв ошлешаюшь. 

Пьяе ихь очень хорошо, но пе всегда они 
громко поюшъ, 

Ловля ихъ на шочкахъ шайникомъ и лучка- 
ми, особенно же можно ихъ на шочокъ при- 
вадить, бросая на оный соли; они ее чрезвы- 
чайно любяшъ, 
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Въ кльшкахь кормяить ихъ рпнымъ и ко- 
ноплянымЪ с5менемт. 


Ч и ж 5. 


Величиною онъ съ чечешку ; перья имвепть 
на спинв и шеф зеленыя, на брюхв свЪтло- 
желитыя ‚ на груди зелено-желшыя, подъ гор- 
ломъ черное пятнушко, такоежъ и на головь, 
въ крыльяхъ правильныя перья черныя и по- 
перегь оныхъ полоска желтая; въ хвост перья 
къ корню желтыя, а къ концамъ черныя. 

Самка имвешъ перья сфровашыя съ черны- 
ми крапинками, на брюхь сввтло-сфрыя съ 
крапинами и подъ горломъ бьловашыя. 

Держашся они въ сосновыхъ и елевыхъь лв- 
сахъ ; гнззда двлаюч на вершинахъ высо- 
кихъ деревъ; кладуить по 4 и 5 яиць бБло- 
зеленовашыхь съ шемными крапинами; и вы- 
сиживаютьъ дьшей въ двБ недвли. 

Питаются всякими свмечками и березовы- 
ми шишечками, 

Прнлепзаюпть въ Марш мвсяць, а въ Сен- 
тябрв оптлешаюь, | 

Ловяпть. ихъ понцами весною ‚ разчищая 
снЪгъ и дфлая точокъ на шакомъ мЪешфЬ, гдЪ 
ихь пролень бываепь $ шакже ловяшьъ въ 
обыкнозенныя западни, 
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Въ кльшкахъ кормяпь ихъ коноплянымъ 
сзмемъ. 


синицы ИЛИ ЗИНЬКИ. 


Сипииа болыцал обыкновенная, 


Большая синица величиною съ зяблика ; 
перья имЪзешь на спинбБ зелено-оливковыя , 
на брюхз и груди зеленовато-желтыя, птако- 
выаже и на заиылкф, на голов черныя глян- 
цовитыя, подь горломъ черное пятно, ошъ 
кошораго проходишь чрезъ всю грудь и брю- 
хо посрединв черная же полоска, правильныя 
перья въ крыльяхъ и хвосшв черныя съ свёш 
ло-сипими окрайками, щеки бзлыя, носъ тон- 
кой прямой и чрезвычаййно острой, котшо- 
рымъ они долбяшь дерево, какъ будшо желф- 
зомъ. 


Самка нфсколько поменыше самца, и перья 
у нее на брюхБ и груди посввшлве, шакже и 
на голов не сптолько черны. 


Держашся они въ чернолфсьВ ; гнЪзда дла“ 
юшь въ дуплахъ; кладушь по 1, по 10 ибо- 
лъе лицъ, кошорыя видомъ бъловаты съ крас- 
новатыми крапинами, а выводяпть дЪшей въ 
дв недёли. 
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Питаются они всякими с$мечками и насъ- 
комыми, | 

Пьне сихь пшицъ довольно известно; а 
сверхъ шого онё очень способны и поняшны 
къ ученю, а пошому достаюь ихъ малень- 
кими изъ гн$зда, выкармливають и обучають 
съ органцовъ разнымь минуетамъ, полукурав» 
шамъ и проч, | 

Ловяпть ихъ на шочкв лучками на конопля- 
ное съмя ‚, шакже и силками на конопляные 
снопы обвишыми и обыкновенными западнями 
на посаженную птуда шакую же синнцу. 

Въ кльшкахъ кормяпть ихъ ободранымъ ко* 
ноплянымъ сёмемъ и муравьиными яицами. 


Сипица малая, называемая тосковка. 


Синица. сля въ половину меньше обыкновен- 
ной; перья имЪешь она спин шемно-зольнаго 
цвБша, на брюхв бБлыя съ красноватымъ 
ошливомъ, на груди бълыл, правнльныя перья 
въ крыльяхь и хвосшв шемно-сврыя, подь 
горломь черныя, ва шеь и головв черны- 
яжь ‚, щеки бълыя , носъ шюненькой ‚ острой 
черной. 

Самка отличается ошьъ самца тфмъ ‚ чпю 
у нее на голов8 м на ше перья по свёш- 
дзе. 
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Держашся они шакже какъ и болышя си- 
ницы въ чернол$сьЪ; гнЪзда двлаюшъ въ дуп- 
лахъ; кладупть по 6 и Т яиц, кошорыя ви- 
домь бълы съ красновашыми крапинами, и 
выводяпть дьшей въ двБ недьли. 

Питаюшся онБ всякими сфмечками и мош» 
кою. 

Пъше имъ шакже хоропю ‚ какъ и боль- 
шихъ синиць, и он шакже очень способны и 
перевмчивы къ обучению, 

Ловяшь ихьъ большею часпию въ западни 
обыкновенныя, становя ихъ вт, лёсу, ГДВ сш 
синицы водяшся; въ западни сажающь шакихъь 
же синицъ и’насыпаюшщь въ оныя ободранаго 
коноплянаго сфмя. 

Въ кльшкахъ кормятъь ихъ муравьиными 
лицами н ободранымъ сфмемъ. 

дрозды. 
Дроздь птвиа.. 

Сей дроздъ величиною гораздо побольше 
жаворонка полеваго; перья нимзепь на спинь 
ппемно-оливковыя, над брюхьБ бълыя съ шем- 
ИНЫМИ или) игками , крылья его испещре- 
НЫ красвоваию жкелшьтми крапинами Е пра- 
вильныя перья въ хвосшв и крыльяхь пием- 


„ 
ны. = 
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Самка ошъ самца ошличаешся шмъ, что 
на груди у нее перья гораздо посвзитлЗе, 

Держашся они по лБсамъ на луговыхъ м!- 
стахъ; гнёзда двлающь на деревьяхъ; кладупть 
по д и 5 яиць зеленоватыхь съ шемвы» 
ми крапинами, и выводяшь дёшей въ дв не- 
дБли. 

Ловяшьъ ихь на шочкахь и шайникомъ, при- 
важивая на рябину и мозжевеловыя ягоды. 


Питаются они всякими ягодами, а боле 
любять рябину, шакже ловяптъ разныхъ на- 
съкомыхъ, 


„Дроздь черный. 


Черный дроздъ побольше нВсколько пъвчаго; 
перья имфепть вс черныл съ разными ошли- 
© 


вами, носъ у него большой золото-желиаго 


цвЪша, нЪсколько нагнушый къ визу. 


Самка имфеть перья бурыя, или свЪтало- 
черныя ._ 


Держашся опи вт; ооллыхь мвакихь лсахъ; 
гиззда двлаюпть въ куслахъ, кладуть по 5 ч 
6 яиць сфро-зеленыхъь съ шемными крапина- 
МИ, Н ВЫ ВОДЯПТЬ эрез'ь дв$ недьли дъгпей. 

ПНишаютса тьмъ же яъмь и пввше дрозды. 
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Пъв!е сихъ дроздовъ презвычайно хорошо. 
Ихь можно обучать съ оргавчиковъ, и для 
ого достаюипть молодыхъ изъ гнЪздъ, 

Ловяшъь ихъ на точкахъь шайникомъ или 
лучками, прикармливая рябиною и мозжеве- 
ловыми ягодами, шакъ же и силками на шЪхЪ 
мьсшахъ, гдЪ болье дроздовъ держишся. 


Дрозд рябанникз. 


Сей дроздъ величиною съ чернаго дрозда, а 
перьями очены похожъ на пЪвчаго дрозда ; 
самка перья имвешъ посвъшлфе, а на груди 
желшовапт6е. 

Держатся они въ частомъ мБако-лВсь8 у; 
гнЪзда двлаюшь на деревьяхъ, кладушьъ по 4 
и 5 лиць свЪтло-зеленыхъ ст, шемными кра- 
пигами, и выводяшьъ чрезъ двз недвли двшей. 

Пишаюлся шьмъ же, чёмъ и проче дрозды, 

Иъыте сихъ дроздовъ не хорошо и коротко; 
но они имвюшь вкусное мясо, и пошому ло- 
вяить вхъ и упошребляюнть въ пищу. 

Ловяшь ихъ на шочкахъ шакъ же какъ и по- 
мянушыхь дроздовъ, прикармливая мозжеве- 
ховыми ягодами и рябиною. 

ВБсв означенные дрозды двлаюпть гнфзда весь 
ма крёпко и искусно изъ прушьевь и моха, 
н гладко подмазываюнть глиною н грязью, 
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Въ клыпкахь кормятъ дроздовь ржанымъ 
хлЪбомъ, искрошеннымъ мвако н смышаннымь 
съ шворогомъ и ягодами мозжевеловыми и ря- 
биновыми. | 


Съьворецо. 


Скворецъ величиною съ чериаго дрозда, перья 
имвешь черныя. съ сизымъ и красновашымь 
отпливами, на концахъ перьевъ пяшна бЪлыя, 
ошъ чего онь и кажется весь въ бБлыхъ кра- 
пинахъ; носъ у него свытло-желтой; у самки 
нось синеватый и на перьяхъ крапины бБлыя 
крупнЪе и -маще. 

Держашея они по мълкимь асамъ. Когда 
выводяшся у нихь молодые, тогда они садят- 
ся большими сшадами на лугахъ, гдБ пасется 
скОшШь. ` 

Гиъзда двлаюить въ дуплахъ, кладуить по 5 
иб яицъ зеленоватыхЪ съ крапинами шемны* 
ми, дьшей высиживаютть въ 5 недБли. 

Питаются всякими наськомыми и хлёбвыми 
зернами. > 

Пъне скворцовъ извьсшно многимъ; сверхъ 
сего они способны къ обучению, и пбшому нхъ 
достаюйть изъ гизздъ молодыхъ, 

На зиму они опмешаюшь ошсюда, а вео- 
ною рано прилетаютьъ. 
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Ловлтъ ихъ шогда, какъ скоро они приле- 
таюнть, майннкомъ, кошорый ставяигь на 
лугахъ, а на шочкв сажающтьъь ва вспаръ так- 
же скворца, и посыпаюшь зеренъ разныхъ. 


Въ кльикахь кормяшь ихъ шёмЪъ же, чёмъ 
дроздовъ. | * 


Иволга. 


Величиною съ дрозда рябинника; перья на 
ней прекрасньйшия золошю-желиыя, въ крыль- 
яхъ черныя, въ хвостф черныя жъ съ золото- 
` желтыми ‚ носъ у нее довольно длинный и 
шолсшый, цвЪфита алаго. 


Самка нмзеить перья позеленье, а на груди 
сфрованис-зеленыя, въ крыльяхъ же и хвосшв 
шемныя. 


Держашся они въ сосновыхъ и прочихъ лб- 
сахъ; гибзда дЪълазопгь на деревьяхъ въ вВИиДЬ 
кошелька, прикр®пляя опыя въ развилинЪ сучь- 
евъ; кладутъ по 4 и 5 янцъ бъловашыхъ съ 
черными крапинами, и выводятъ дьшей чрезъ 


двЪ недБли. 


Натаютсл они всякими ягодамн и насъко- 
мымн. 

Иволги не имъютть никакой пзсни, но перья 
нх» прекрасны, 
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Ловить ихъ весьма трудно; а при шомът, 
сндя въ кльшкахь, онё лишающся прекрас- 
наго золотаго цвьша перьевъ. 


Въ кльшкахъь кормить ихъь должно ШмМЪ 
же, чмъ скворцовъ. 


Синеворомва. 


Сля весьма красивая птлица величиною съ го- 
лубку; перья иметь на спин шемныя, на 
головё, шев, груди и брюхБ, голубовато-зе- 
леныя, правильныя ВЪ крыльяхь шемныя съ 
синими, въ хвосшв сишя съ черными, восъ 
прямой, довомьно длинный черный. 


Самка ошличаешся отъ самца шЪьмъ, что 
у нее перья красновашо-сёрыя на тхъ мБ- 
стахъ, гдВ у самца голубовато-зеленыя , и на 
спивЪ перья бурыя. 

Держашся они также какъ исои въ черно- 
дЪсь; гнЪзда дЪлаюпть въ дуплахъ, кладушь 
по 5 ид лица голубовантыхь съ черными пят- 
нушками. 

Питаются васфкомыми, ягодами и хльбны- 
ми зернами. 

Нрилешаюпть въ АпрфлВ мфсяцв, въ Авгу- 
сп опылетаютаъ. 
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Ловяпть ихъ въ гнфздахъ, когда он сядупть 
на ночлегь; а иначе весьма шрудчо изловишь 
иИХЪ, | 


Въ кльшкахъь кормяшь шёмъ же, чёмъ сою. 
Кукушка. 


Кукушка величиною съ синеворонку; перья 
нмфепть сверху на всёхъ м8ёстахъ голубоваито- 
сфрыя, ва брюхв свфшло-сврыя, на груди бЪ- 
двсыя съ шемными крапинами, хвость чер- 
вой, длинной. 

Самка перья имЪепь на спвнз шемнозеле- 
ныя съ пяшнами, на брюхБ бБлыл съ тем- 
ными крапинами и ростомъ поменьше самца, 


Держаштся онф по лфсамъ и садамъ. Гивздъ 
собсшвенныхьъ они не имвюшть, а кладупъ янца 
свои въ гн$ёздахъ другихь пшицъ, кои и вы- 
сиживають ихъ; также и выкармливають мо- 
лодыхъ шв пшицы, кои ихъ высиживали. 


Пъсня кукушки очень извфства. Въ кли 
кахъ ихь не держашь, но стрБляюить для 
употреблешя въ пвщу; они бываюшь осенью 
весьма жирны и вкусны, 
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ЛЮБОПЫТНЫЕ СЕКРЕТЫ, ОТНОСЯЩТЕСЯ 
ДО ЕГЕРЕЙ И ОХОТНИКОВЪ.^ 


Средство выбрать из5 щенков лузиваго. 


Лучпиий щенокъ есть птошь, который п0648 
извьстной слвпоты первой проглянепть, н ко- 
шораго мать перваго понесеть въ другое 
гНВздо, | 


Като прёухить кз себть собаву. 


Взявъ кусокъ хлЪба, положа его къ себъ 
подъ мышку, дабы онъ напиталсея потомъ. 
давай собакв каждое ре има и плюй 
ей въ рошъ. = 


Средство предохранлть собаку оз бъыщен- 


{ 


С7786(%. 


Смотри о болфзняхъ собакъ: сшечка или 
бьшенсттво, 


Средство дабье собака за тобою бъжала, 
уда пожелаеиш» 


Дай собакв съёсть кошечье сердце или за- 
вяжи въ плашокъ пузырь, въ которомъ ле- 
жаши, въ брюхБ щенки и давай собакв ню- 
хать; вопть два вЪрныя средства, читобъ со- 
бака за шобою бЬжала. 
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Мазь длл смазываишл замка у ружья. 


Возьми квашенаго сала, росшопи его, изго- 
повь шри воронки изъ бумаги, первую изъ 
почтовой, вторую изъ просшой бвлой, трешью 
изъ сфрой пропускной бумаги; вложи одну въ 
другую и влей расшопленное сало, держи въ 
шеплв; и чрезь сушки увидишь, чию сало 
будешь шакъ чисто, какъ вода или самое чн- 
ствишее прованское масло. 


Средство узнать вредна ли рапа, когда 
бечаная собака укусить. 


Возьма кусочикъ хльба, обмочи его въ рану 
и дай курицв склевать, если курица склевав- 
ши околфеить, ию рава вредна и опасна; ша- 
кую рану не должно залечиваиь сорокъ дней. 
То же должно примвчать, еслн укусиить волкъ 
или другое живошное. 


Средство бытаь безопасиу отф пападенёя 
— дипиже эвврей. 


< КВымажъ себя, особенно сапоги львинымъ са- 
_ломъ, а къ подошвамъь привяжи его кусками 
крвико, дабы не потерялось, тогда не только 
по слЪду швоему не пойдепть викакой хищный 
звфрь, но будешь еще убЪгашь шебя; если 
набредеть случайно и услышилть запахъ. 
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Окорлитх лисииь. 


Возми вт, аптекв правы иГази ат, истпол- 
ки ее съ ветчиннымьъ саломъ, надБлай шари- 
ковь и разбросай, гдв водяшся лисицы. 

Волки шоже окольвають ошл» сего состава 
если съБдяить довольно. 


Какъ приманипь лисицу. 


г’ 

Жги‘ на огнь свиную щетину ила кожу сви- 
наго окорока; на сей запахъ волки, и лисицы 
сбъгающся, 


Какз собрать зийцовь в5 одно ильсто. - 


Возми шравъ Вегто4ас\Моп гео]еагв, см$- 
шай ихь на крови молодова зайца, и зашей 
въ заячью шкуру, ию всф зайцы, сколько ихь 
есть около шьхъ мЬешь, соберутся къ сей 
шкурь. 


Какъ собрать шиоэжество птице в5 одно 
летьсто. 


Возьми дубоваго‘шлепеля и шравы Св. Тоан- 
ва (тог4ций или $Шеииа), повзсь ихь вмстВ 
съ ласшочкинымъ крыломъ на дерев; по вс 
пшицы, каюмя находятся недалье © версиь, 
соберущея къ сему дереву. 
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Как двлать спурки, *резь которые звтрь 
не перейдет». 


Это простой не итюлсшой снурокъ, на 5о- 
поромъ привязаны перья, а за недостатком» 
ихъ дБлаешся шакъ: навяжи изъ овсяной со- 
ломы маленькте пучечки, намажь ими перья 
горючею сёрою, куринымъ каломъ и человз- 
ческою уриною, и навяжи ихъ на снуръ, на 
которой шакже изрздка навяжи старыхъ ба- 
шмаковь и лоскушовь кожи; шакъ чиобы 
перья, или пучки соломы и лоскушье кожи 
были на 10 аршинь разсшоявля, расшяни сей 
снуръ, гд$ пожелаешь, шо ни заяцъ, ни лисица 
н даже никакой другой звёрь не пройдуть че- 
резь него, особенно если будепть въшерокъ н 
при шомь ва звфря. 


Как5 приманить волковх в5 0дио „итосто. 
Смотри © ловлВ и сарзльбВ волковъ, 


Как» прогоплть волкоеь изъ ть лизсть гдъ 
\ 
водится дить. 


Жги раза при въ годъ, въ томъ лВсу, въ 
разныхъ мвстахъЪ воли хвост и лапы, 


Что дьлать, дабы волкф на зашель на 


двор». 
Закопай на скошномъ двор въ землю, но 
не глубоко, волчай хвосшь, ошрубя его какъ 


% 


” 
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естть у застр®леннаго, но еще живаго, и ни 
одинь волкъ не зайдепть на дворъ сей. | 


Втъритйшее средство убивать волко6б. 


Если гдв водятся волки и шы пойдешь на 
нихъ съ ружьемъ, шо избери для сего время 
такое, когда дуешь ввшеръ на лёсъ; войдя въ 
опушку лёса и отыскавъ небольшую прогали- 
ну или чистое м$ёситечко, вымажъ сажени поле 
шоры жиромъ рыбы карпа на шакое разсшо- 
яве, какъ берепь ружье швое; нБсколько въ 
сторонв разложи огонь и жги на немъ щеши- 
ну, или еще лучше кожу со свинаго окорока: 
Волки заслыша сей запахъ шошчасъь прибв- 
гупть,и на шомъ мьстф, ТДБ вымазаль шы 
жиромъ рыбы карпа, начнупть валяться, июг- 
да стрёляй. Опытомъ дознано, чшо волки въ 
шавомъ случав выстаиваюпть до шрехъ выс- 
трловъ; ибо не перестаютуъ валяться по жи- 


ру рыбы. 


Сбережеше` дичи ие долгое врелел.. 


Повари немного въ водь ее, пошомъ вывь 
вонъ и ошожми хорошенько воду; пов5сь ее по- 
шомъ начасъ на ввшру, дабы провяла не много, 
положи пошомь въ чисшый сосудъ, осыпь 
толчеными можжевеловыми ягодами, а сверху 
полей хорошимъ уксусомъ, ежедневно перево- 
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рачивай н не держи въ шепломъ мситБ, такъ 
сохраниигь дичь на долгое время, вь пасшюя- 
щемь ея вкусь. 


Наставлеше дълать птиай клей, 


Возьми въ апшекв миспелевыхъ ягодъ н 
пришомъ зеленыхъ, высуши ихъ; исиолки, и 
мой въ вод дотьхь поръ, пока вся шелуха 
съ нихь сойдеть, оставшееся будеш клей, ко- 
торый нуженъ при ловлв всякихъь отицъ, Оль 


размачиваешся и распускается шерпениномъ, 


Средсиаво стрьллть паверное. 


Должно пули и дробь лишь когда солнце 
въ знакъ стрвльца вспуивиь, что случается 
въ Ноябрь мъсяць; и когда луна пакъ же зна. 
ка сирвльца коснешся; съ такими пулями ! 
дробью никогда не сдЪлаешть промаха, 


Средство дабьё пивко не могь заколдовать 
НЙ 502 
Кремень должно завернупть въ корень ^бь- 


лаго звробол пли крестоваго корня (ве Иапа 
сгиа[а,) и вверни курокъ. 


Способь ловить рупаьии воропь и другихь подоб 
жажь птиць. 


Взять одинъ или два. ор!лика цилибухи 
(похуописа), - искроши мелко, и смьшай © 
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рубленымъ мясомъ или внутпревностями жи- 
вошныхъ, подержи нёсколько въ шепломъ 
мъств, дабы поразопрьло. Брось се мясо 
тамъ, гдЪ вороны и подобчыя пиицы могупь 
до него добрашься. Склевавиия, опть сего мяса 


пошчась вн и можно будешь ихъ 
брать руками, 


Вьрный способь стрълять ‘уток. 


Избравь къ сему шемную ночь, должно свепль 
въ малую лодку, спущенную на шу р5ку нан 
болышое озеро, гдв ушки во миожесшвв дер- 
жатися, и съ большою осшорожноспию, недь- 
лая весломь шума, должно плышь далье ошь 
берега. На восу лодки должно поставить гор-* 
шокъ, до половины обишой, налитой саломъ, 
съ шремя вошкнутыми и зажжеными евЪтиль- 
нями, шолщиною въ палецъ; опть сего на водь 
будешь шусклое освящеше. Ушки, увидя свфить 
шакой, плывушъ къ _нему и приближаюшся 
КЪ лОДКЪ, : | 

алии стособь влутить собаку, даб 


оне  упраденшяя веци, и вазиаго вора узна- 
вала, 


Вь Англии есить родъ шаковыхь собакъ до 


лакой стелени выученыхть , ЧО они узнаюить 


вора; гдЬ бы шо ныбыло, даже еслибъь онь 
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сБлъ на корабль; если близко отъ берега шонть 
корабль находится, изо собака бросаешся въ 
плавь, и па корабль сыскиваеиь вора. 
Должно сему учить собакъ сльдующимь об- 
разомъ: возьми щенка хорошей породы и преи» 
мущественно англинской, выбирая пришомъ, 
чтобь щенокъ быль великъ и силенъ; въ шой 
горниц, гдв будешь обучать, положи кошелекъ 
съ деньгами, намазавьъ его прежд пахучими 
матер1ями, именно мясомъ, сыромъ, вешчиною 
и проч. и шёмъь же вымажъ подошвы какому 
нибудь человвку; вели пошомъ ему отойши 
нёсколько и пусши собаку на слЪдъ. Если со- 
бака добъжииь до него, шо человвкъ долженъ 
возврашипться, а хозяинъ приласкашь собаку, 
и дать кусокъ чего нибудь съВспть; приучая 
такъ мало по малу, заставляй человька опт 
ходить далфе и далЪе, и всегда награждай 
собаку, но отнюдь не бей, если она когда 
по р6звосши забудется. Пошомъ прлучай, . 
чтобъ оптыскивала слвдь ушедшаго человЪка 
и ве намазывая подошвъ его саломь наи шому 
подобнымъ, но давая только ей понюхашь ко- 
шелекъ или украденную вещь, заставляя пра» 
итомъ всегда, чшобъ ушедиий человзкъ держаль 
украденное сначала въ рукахъ, пошомъ прос- 
пю въ карман и наконець завернушую воч- 


РУССШИ ПРАКТИЧЕСКИЙ 
ПОРАРТ. 


ПРОСТОЙ И ДЕЛИКАТНЫЙ. 


ОТДЬЛЕН1Е ВТОРОЕ, 


— СТОЛЬ СКОРОМНЫЙ. 
щи. 


ТИ сбориял изъ свъжей вапусть. 


Изрубивъ кусками пять хунтовъ (или сколь- 
ко потребно) говядины грудины и перемывъ 
въ шеплой водв, положи въ кострулю, сораз- 
мврную сь количесшвомъ говядины и всей при- 
правы, налей холодною водою и поставь на 
плиту. Когда будешь кипбить, счищай пену и 
варн полчаса. Процфдивь бульонъ въ другую 
кострулю и перемывъ говядину вЪ холодной 
вод, уровняй ножемт куски; клади ихЪ опяшь 
вь шуже кострулю , наливай сквозь ситку 
итёмъ же бульономъ, и присоединивъь кочанъ 


Ч. 111. 9 





РУССКИ ПРАКТИЧЕСКИ 
ПОВАР. 


ПРОСТОЙ И ДЕЛИКАТНЫЙ. 





ОТДЬЛЕНТЕ ВТОРОЕ. 


СТОЛЬ СКОРОМНЫЙ. 


щи. 
< “ 
ТИ сбориыл изь свижей капусты.. 


Изрубивъ кусками пять хунтовъ (или сколь- 
ко потребно) говядины грудины и перемывъ 
въ шеплой водз, положи вь кострулю, сораз- 
мьрную сь количесшвомъ говядины и всей при- 
правы, налей холодною водою и поставь на 
плиту. Когда будепть капьшь, счищай пену и 
вари полчаса. Процфдивъь бульонъ въ другую 
кострулю и перемывъ говядину въ холодной 
водв, уровняй ножемъ куски; клади ихъ- опять 
въ шуже кострулю , наливай сквозь ситку 
`шмъ же бульономъ, и присоединивъ кочанъ 
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свъжей капусты, изрубленной въ кусочки, на- 
крой крышкою, положивь моркови, изрЪзан- 
ной на часши, накрой впюрично. СдБлай при- 
праву: присыпавъ къ чайной ложкБ шопленаго 
масла количество муки, досшатюочное для сгу- 
щеня, размвшай , положи хуншъ смешаны и 
размёшай вторично; прилей двь бутылки ки- 
слыхъ щей и опять размьшай, вылей слю при- 
праву въ щи и дай кипвшь часъ или болФе. 
Положивъ куска четыре жаренаго поросенка, 
гуся и индфики, кипяти до пхъ поръ, нока 
‘поверхъ будешь плавать жиръ и щи хорошо 
упръюшъ. Посоливъ , поставь на нькошорое 
время въ горячую печь для зацвЪшки. 


Ща из5 пислой рубленой вкапустиь. 


Изрубивъ въ куски 6 хуншозвъ говядины гру- 
динки, перемой ее въ шеплой водв и положи въ 
горшокъ, конорой вмфщалъ бы говядиву до по- 
ловины; налей водою и посшавь въ печь, ко- 
гда дрова хорошо разгорятся: ибо если но- 
ставипть ранве, пю легко можешь случится, 
что щи будуть пахнушь дымомъ, При кип5- 
вн счищай пзну и давай кипъшь боле двухъ 
разъ. Процьди бульонъ въ косшрулю, перемой 
говядину, и вымывъ горшокъ, опять клади го- 
влдину въ него. Присоедини кислой рубленой 
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капусты, ошжашой въ рукахъ; наливай п1Ъмъ 
же бульономъ, помьшай ложкою, и если до- 
сшашочно капусшы, ставь кипфить часа на два, 

Между тьмъ сдЪлай приправу шакимъ обра- 
зомъ: смышавъ чайную чашку масла, разогр%- 
шаго въ косшрюолв до задымки, съ двумя сто- 
ловыми ложками муки, прилей полъфунта 
смешаны. Клади приправу сю во щи; дополнн 
горшокъ торячею водо, накрой крышкою и 
ставь въ печь, когда она замешена. 

Зарумянившись, щи будушьъ спфлы и праят- 
вы для вкуса, 


ТПа льцивые лузиаго ввуса. 


Изрубивъь кусками 6 фунтозь говядины, пе- 
ремой ее въ шеплой водъ и клади въ горшокъ 
до половины. НаливЪ двё трети воды и шрешь 
кислаго цвзитистаго (и. е. гусшаго цввша, 
хльбнаго) квасу, сшавь въ печь при хорощей 
шопкВ. При кипьти счищай изну, чисто опт 
кипьвший бульонъ процфди сквозь сашо, _Пе- 
ремывъ говядину и вымывъ горшокъ, вторнч- 
но клади въ него говядину и наливай шёмь же 
бульономъ. | 

Накрошивъ хоропий кочань капусты, по- 
хожи въ горшокъ и накрывъ капустными ли» 
сшами;, вскипяти раза чептыре, влей приправу 


9* 
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составленную изъ чайной чашки масла, до за- 
дымки разгоряченнаго въ косирюль н смВщан- 
наго сь чайною чашкою муки и хунтомъ сме- 
штаны. Приправу посоли, счищай пригорЪв- 
пгую сверхъ капусту; размвшавъь положи дв 
столовыя ложки овсяныхъ крупъ въ горшокъ, 
полио налиптый, поврой и ставь въ печь при 
хорошей топкз, Это сообщить щамъ ру- 


% 


мяный цвъшъ, 


г Па и3% молодой прапиви; 


_Разрубивъ кусками сколько нужно говяднны 
ни перемывъ ее въ шеплой вод, клади въ ко- 
стрюлю, въ которой хочешь пригошовляять 
щи; налей ее холодною водою и посптавь на 
плииту, счищай пфну, выходящую при заки- 
пани, | 

Очистивъ крапиву ошь волосковъ, сору и 
проч. всвить въ рышето до половины и вари 
часъ въ водБ. Сливь воду, налей кислыми щша- 
мии вари вторично полчаса. Ошкинь на рф- 
шешо, окаши холодною водою, отожми, изру- 
би, процфдивь бульонъ, переложи въ одну ко- 
стрюлю, перемой говядину въ другой и выао- 
жи на блюдо. 

Замывь кострюлю, распусти чайную чаш- 
ку масла, клади крапиву и поджарввай. Три- 


199 


сыпавт двБ чайныя чашки муки, размвшай; 
вливь одинь Фуншь смешаны, разведи буль- 
ономъ, клади говядину иставь кипьшть. Чрезъ 
полчаса вливь бутылку кислыхь щей, кипяши 
до шёхъ поръ, пока заваришся, Пробуй: если 
почувствуешь пряшный вкусъ, шо подавая 
положи вареныхъ яицъ, разрфзанныхъ попо- 
ламъ и со смешаною. | 


Борвщи. 


Бор Малороссёйсьай. 


Разрубивъ на часзи говядины сколько шре- 
буешся, положи въ косшрулю, налей холод- 
ною водою и кипяши; присыпавь ложку со- 
ли, накрой, кипяши часъ. 

Между шёмъ положи въ суповую кобтру- 
лю 5 шшукъ свеклы, по два корня: петрушки, 
сельдерея, пусшорнака, порея, луку, мелко шив- 
кованныхь сь чешвезлью ‹хунша чухонскаго 
масла (или собственно по Малороссйски, сви- 
наго сала), поджаривай на плит, мвшая ло- 
‘пашкою, чтобы смьсь не пригорьла ко дну 
косшрюли. Присыпавь горсшь муки, разведи 
бульонъ, въ которомъ варишся говядина. 

Перемывъ говядину, клади въ борщь, на- 
крой и кипяши часъ. ШПодливт бутылку кис- 
лыхь щей, за полчаса до сшола положи въ 
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борщь полфунта развареннаго въ булбонв и 
протершаго сквозь сито рису, и выпустивъ 
съ ложки готовый Фаршъ, положи разр$зан- 
ную жареную утку, накрой и шихо кипяши. 
Выжавъ сквозь салфетку стаканъ соку изъ 
тертой красной свекльт, смёшай его сь пол- 
Фхунпомтъ сметаны, клади въ борщь и вскипя- 
шивъ одинъ разъ, подавай съ петрушкою. 


Борщ» “Брапцузскёи. 


Разрубивъ кускамв 8 хунта говядины гру- 
динки и омывъ курнцу, ошпаренную и выпо- 
трозненную, положв ихъ въ суповую косшрю- 
лю; налей холодною водою и поставь кипвшь. 
Когда закипит, снявъ П$ну, положи ложку 
соли; накрой и дай кипЪшь. 

Между измъ мвлко сшинковавь пешрушки, 
пустшорнаку, дв луковицы, соедини съ горситью 
свъжей шинкованной капусты и съ чайною 
чашкою чухонскаго масла, всё сле положи въ 
суповую кострюлю и поджаривай на плиш}, 
мъшая лопашкою, въ предосшорожность ошъ 
пригара ко дву кострюли, присыпавь хоро- 
шую горсшь муки, размфшай, разведи буль- 
ономъ, въ кошоромъ варишся говядина съ ку- 
рицею, и ставь кипьшь. Омывъ говядину х0* 
лодною водою, разрубивъ курицу на части, 
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клади въ борщь; накрывъ, дай кипвить полча- 
са. Влей бутылку кислыхь щей, полхунта 
смешаны, присоливъ, кипяши, попомь положи 
Фунта два вареной ветчины, рфзаной кусками, 
кипяши часъ. За чешвершь часа до стола, 
положи Фаршу изъ шеляшнны чайной ложеч- 
кой съ Фхуншомь перемьитаго щавелю ‚ на- 
крой и чрезь четверть часа засыпь рублен- 
нымъ укропомъ, 


супы. 


Супь изъ потроховь. 


Ошпаривъ гусивые потшроха, ножкн и голо- 
вку, вымывъ почечки, печенки, шейки и от- 
дЪливъ все сте негодное, кладушь въ кострюлю 
съ двумя Фхунтами телятины, однимъ Фхунпюмь 
говядины и кипяшяшь. Когда будетъ заки- 
пать, счисшивъ изну, накрываюпть крышкою 
и варяпть до савлости. Пропфдивъ бульон, 
даюшъ ему отстшоящься полчаса, чтобы на- 
кипь ошпаль, Перебравъ пошроха и перемывъь 
`ихъ, распускають въ суповой кострюлф двф 
ложки чухонскаго масла съ двумя ложками му- 
ки и поджариваюинть до румяности, мьшая ло- 
паткою; разведя бульономъ, кладунть шпико- 
канныхь кореньевъ, половину рубленой луко- 
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вицы и пошроха, и кнпятяшь, счищая пЪву. 
Накрывъ и прокипяшивъ полчаса, выпуска- 
юшъ въ супь харшъ и варяшь минупть пяшь’ 
При ошпускЪ приливаюшь дв$ ложки лимон- 
наго сока и присыпающь рубленой петрушки. 


Суть изь пурицье сё рисоли. 


Ошпаренную, вычищенную и заправленную 
курнцу кладуить съ двумя хунтами шеляшины 
въ косшрюлю, наливаюнть водою и сшавяпть 
кипьшь. Счищая пзну, варяпь до полусп$- 
лосши, пошомъ,‚ процфдивь булмонъ сквозь 
сишку въ другую кострюлю, разбивающь ку- 
рицу по пипукамъ и кладупть въ супь съ ч<- 
шверитью Фунша развареннаго рису; присо- 
ливЪъ, кладутъ швроковашый корень петруш- 
ки, кипяшяшь чешвершь часа. и засыпаюпть 
укропомъ. 


Ро 


Суп& протертый изз молодылхь иыпллть, 


„. 


Ошть двухъ паръ обобранныхъ и вычищен- 
ныхъ цыпляшь, сваривъ ихъ въ вод, должно 
‚ошдфлнить. мякоть, изрубивъ , исшолочь въ 
сшупк5 съ гусшыми желшками паши яицъ, 
прибавить горсшь шолчёнаго сладкаго минда- 
лю, продолжая шолочь; прошерешь сквозь си- 
то и въ косшрюлБ, приливъ стаканъ сливокъ 
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и разведя бьлымъ бульономь, поставить съ 
супомь въ киплщую воду, пе допуская супъ 
до кипёшя, Подавашь должно горячимъ. 


соусы. 


Соус из5 дизи, 


Мякоть пары жареныхь рябчиковъ мелко 
изрубишь ножемъ, и въ сшуп5 истолочь, про- 
шерешь с5взь сишо съ мякишемъ булки, раз- 
моченной въ сливкахъ , смьшиваешсл въ ко- 
струлф съ шремя ложками сливочнаго масла, 
4 желшками, 4 бБлками взбитыми съ мускаш- 
нымъ орзхомъ, ложкою померанцовой воды и 
двумл ложками мВлкаго сахару, и въ ормв, 
наслоенной масломъ и обсыпанной мБлкимь са- 
харомъ, варишся какъ сказано въ слЪдующемъ 
параграх5. Гошовый обливаешся  Голланд- 
скимъ соусомъ. 


Соусх из5 бълой и зеленой виелей, сз ра» 
повьмь „маслолиь во огурчипалии» 


 Раздвливь кнель изъ судака на дв части, 
на одну половину положи чешвершь хунша 
шпинашу, и размышавъ, дълай на большихь 
столовыхь ложкахъ бвлую и зеленую кнедль, 
по равной части; оставшуюся кнель, передф- 
злавъ на чайныхь ложкахъ съ иервою, на мас- 
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ляномъ плазонВ; съ подлитымъ бульономь, 
прокипяши разъ пять на плиш. Накрывь 
бумагою, продержи минушь пяшь на краю 
плиты, чтобы кнель дошла до готовности 
и перепонка выдохлась. Готовую кнель, ош- 
кинувь на р®ёшепо ‚, клади въ блюдь, бёлую 
въ перекладку ст зеленою, помщая между 
нимй крушоны изъ бълаго хлфба, сдвланвые 
гребешками и обжарснные въ масль; въ сре- 
дину выложи легирный соусь съ огурчиками, 
раковьмиъ масломъ; другую кнель н раковыя 
шейки облей шфмъ же соусомъ. 

Гриигланас. Зеленая кнель’ дьлаешся изъ шиинату, 


свареннаго въ соленой вод и ипротершаго, кото- 
рый_съь нею смЬшиваептся. 


«Баршированные рябтики. 


Вынувь изъ двухъ паръ рябчиковъ ‹иле, не 
отнимая ни шпоръ, ни ножекъ, варяшь ихъ въ 
брезЪ: харширують кнелью, сдЪланною изъ 
ихь филе, столченаго съ хАаЪбомъ , размо- 
ченномъ въ молокв и ошжашымъ, рублевымъ 
шарлотпомъ, кускомъ чухонскаго масла, двумя 
лицами, солью, перцомъ и небольшамъ коли- 
чесшвомъ сливокъ, и харшируюигь тиёмъ итб- 
стомъ, изъ кошораго вынимали Филе; загла- 
Живаюниь ножичкомъ и на плаФхон® покры- 


\. 
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помь шпигомъ, ставяоть въ печь. Гошовыхъ 
рябчиковъ обливають на блюдь краспымъ со- 
усомъ, пригошовленнымъ изъ краснаго кули, 
- прокиняченнаго разъ пять съ каперсами и 
оливками, приквасивъ ихъ ренскимь уксусомъ, 


Голлаидскай соусь. 


Дълаешся изъ двухь ложекъ сливочнаго ма- 
сла, двухь ложекъ муки, двухъ сырыхъ жел- 
шковъ, сока изъ лимона, мылкаго сахара, не- 
большаго количества соли, стакана благо 
бульона и стакана бьлаго вина, чо все смф- 
шиваешся и кипяшигшся на плит ‚, безпре- 
станно перепьшиваемо. 


Котлеты Русстя. 


Мягкое шёсто шеляшины, очищенное ош 
жилокъ и перепонки, рубяпть ножемь какъ мо- 
жно мягче, прибавляя понемногу сливокъ и 
дълающь кошзешы съ реберными косточкамн. 
Завалявъ кошлены въ янцахъ и въ х45бЪ, об- 
жариваютъ ва плафон въ маслв, 

Заранве приготовляюнть соусъ изъ чешвер- 
пи хувша сушеныхь бвлыхъ грибовъ, мягко- 
разваренныхъ, перемытыхь и мелко изрублен- 
ныхъ, кошорые съ двумя ложками чухонскаго 
масла и рубленою. луковицею поджариваюшся 
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въ кострюлв на плишв, будучи помфшиваемы 
лопашкою, и кипяшяшся чешверть часа съ 
пгремя ложками краснаго кули, кускомъ крп- 
каго бульона, сшаканомъ алонскаго вина, со- 
комь изъ лимона, солью для вкуса и мускаш- 
нымъ орёхомъ. Кошлешы кладутся по краямъ 
блюда, въ средину же выливаешся соусъ. 


Соусё из5 теллюихь ножевь сё свъжими 

огурхивалми. 

Ошпаривъ дв пары шелячьихь ножекъ, 
разд®ли ихъ на половины и вари въ брезз. Го- 
товыя положи на лисшь, пригнети другимъ 
и дай выстынуть. Завалявъ ихь въ хлЬбЪ и 
яицахъ, обжарь въ масл, 

Между шфмъ пригошовь-соусъ изъ свфжихъ 
огурцовъ. Очисшивъ ихъ, разпласшай, на че- 
шверо, вырьжъ средину съ сфмечками, шинкуй 
неочень мелко; изшинковавъ, посыпъ солью и 
перемьшай, чрез полчаса клади въ горячую 
воду, вскийяти раза два; ошикивь на рьшето, 
положи въ кострюлю съ ложкою, чухонскаго 
масла; немного поджаривъ, прибавь дв ложки 
бълаго кули, кусочикъ крфпкаго бульона, р)= 
бленаго укропа, ложку м5лкаго сахару и дай 
кийфть наплнить минупть десяиь. Разложивъ 
приготовленныя шелячьи ножки покраямъ. блю- 
дл, въ средину выложи соусъ. 
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Ветлина сх холодивьлья соусов : 


Въ кошлв съ сухими правами: чабромъ, ба- 
зиликомъ, маораномь и двумя горсшьми сёаной 
трухи, прокипяшивъ окорокъ вешчивы , до 
всплыва его поверхъ воды (чшо будешь при- 
знакомъ его спБлосши), прибавь 10 штукъ ва 
ренаго картофеля, прошертаго сквозь сито, 
смьшай въ косшрюлв съ чешвершью ‹унша 
праванскаго масла, 10-ю вареными прошерты- 
ми сквозь сию личными желшками, мБшая до 
смягчения и забьла; присоедани горчицы, ка- 
персовъ, рубленныхь, пешрушки и укропу, со- 
ку изъ лимона, изошри мускашный ор$хь; при- 
соливъ разжиди хорошимъ уксусомъ, и засыпь 
ветчину (опть кошорой должно ошдёлить все 
неудобное къ варению, обрьзашь кожу и жиръ), 
шериыми сухариками, подавай рЪзанную на 
кругломъ блюд, въ средину коего выложень. 
соусъ. 


Божапина из свтъоей сванате 665 ®реа- 
зоб виРо. ль 


Очистивъ окорокъ свъжей свинины, начини 
его лукомъ, нарёзаннымъ кружками, въ оп- 
версппя, сдъланныйя на немъ ножичкомъ; нашри 
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солью и шрои сутокъ продержи въ квасу, по- 
ложивъ въ него луку, пучокъ мяты, горсть 
соли, лавровыхь лиспювъ, перцу и гвоздики. 
По прошестви срока изжарь въ горячей печи, 
на прошивн съ лукомъ, духами и солью, по- 
ворачивай, чтобы онъ весь зарумянился. Ие- 
ребравъ и очисшивь два Фхунша крыжовнику, 
вскипяти, ошкинь на рышето, поджарь въ 
костшрюлё съ двумя ложками чухонскаго ма- 
сла, и прокипящивъ раза при съ пятью лож- 
ками бълаго кули, крёпкимъ буз1ономъ, двумя 
ложками мелкаго сахару, стакавомъ бЪлаго 
вина ни лимономъ, изрззавнымь кружками, ве 
допуская перелонашься. Облей имъ божанину 
ва блюдф. 


Филе говяжье со свюжими грибами в5 
сметану. 


Изр5завъ ломтями говяжье иле, отбива- 
ют скалкою, засыпающь солью и перцомъ 
и завалявъ въ яицахъ и шершомъ хльбъ, об- 
жариваюпть въ холодномь маслф. Изрубнвь 
корешки свъжихъ грибовъ, очищенныхъ и пе- 
ремышыхъ, кладупть съ цфльными шляпкамя 
въ кострюлю съ хунтомъ сметаны и рубле- 
ною луковицею, посыпающь солью и ставяпть 
кинфть. Прибавывъ дв ложкн чухонскаго ма- 
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сла и стаканъ сливокъ, кнпяшяшь до сиБло- 
сти: присыпавъ укропа съ крёпкимъ бульовемъ, 
кладуштъ говядину на Фаяпсовое блюдо, обли- 
ваюшьъ приготовленнымми грибами, и ставяить 


для зарумянки въ горячую печь. 


Бифиитексь обакновениьй. 


Ломши говяжьяго Филе, отибивь скалкою, 
должно засолить, посыпавъь перцомъ и жа- 
ришь на рашпель, на горячихъь угольяхъ, по- 
ворачивая обфими сшоровами. На блюдв об- 
аоживъ говядину скобленымъ хрфномъ и жа- 
ренымъ картлофхелемъ, обливаюшь шонкимъ со- 
усомъ. | * - 
Прилевзате. Здфсь тонкй соусъ можно дБлать изу 

чапверти фунта крЪикаго бульона, разведеннаго 


стаканомъ краснато и прокнпаченато 10 минушъ; 
с двумя ложками лимоннаго соку и стаканомт, 


махлаги. 


Говядина душеная. 


Нашпиготавъ огузокъ говядины крупнымъ 
шпагомъ, кладупть въ костшрулю съ разными 
крошенными кореньями, двумя луковицамн, 
перцомъ, лавровымъ лисштомъ, сухими пзравами: 
маюраномъ, чабромъ и базиликомъ, бутылкою 
краснаго випа, крёпкамъ бульономъ и ч) мачкою 
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посыпающь солью, кипяшяшь раза два, м%- 
шая; поворачиваюить говядину другою сторо- 
вою, накрываюшьф, замазываюпть шЪфсшомъ и 
соляшъ. Гоповую вынвмаюшь изъ косшрюли, 
рёжушъ ломшями и кзадутъ въ каменную ча- 
шку; сокомъ же говядины, процфдивь его въ 
косшрюлю и укипятивъ, обливаюпть говядину 
и держать горячую до опитуска. 


Р осбивь. 


Сваривъ въ брезв огузокъ говядины, должно 
смвшашь съ чешвертью хунша прованскаго 
масла, ложкою м$лкаго сахару, рублеными и 
прошершыми анчоусами и хунтомъ варенаго н 
прошертаго на сишо шпинашу; развести ук- 
сусомъ, выжатаь два лимона, присолить и ©б- 
лишь эшимъ соусомъ говядину, предваришель- 
но разр$завъ ее на части. 

Товлдина битал, 


у 


Отбивь котлепы изъ говядины и завалявъь 
въ мукё, жарать на прошивнё въ чухонскомъ 
маслВ, кладуить въ кострюлю съ присоедиие- 
шемъ крошенныхъ кореньевь, луку, лавровыхъ 
лисшовъ и перцу; приливаюпть бушымку кра- 
снаго внна, двё ложки ренскаго уксусу и крвп- 
каго бульону, присоливь, накрывающь и сша- 
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вяпть въ горячую печь, предохраняя ошьъ при- 
тара. 

Между шбмъ, изрубивъ чищенныхь шамт- 
онНОВЪ, обваренпыхъь въ соленой водё, поджа- 
риваюпть въ косшрулф съ чухонскимъ масломъ; 
прибавивъ ложки шри краснаго кули, сшавялть 
кипвшь, Говядину выкладываюать на блюдо, а 
сокъ говядины, процфдивъ въ шампив1оны, ки- 
плтярть и обливаюйть говядину съ соусомъ. 


Судакь сь аптоусаи. 


Сваривъ судака цфльнымъ въ длинномъ кот- 
лъ въ соленой вод сь кореньями, перцемъ, 
лавровымъ лисшомъ, укропомъ, петрушкой в 
сшаканомъ реёенскаго уксуса, должно убрать 
его на блюдь оливками, шрухелемь, разными 
пикулями и различною зеленью, и облить с0- 
усомъ, пригоповленнымъ изъ анчоусовъ съ про- 
ванскимъ масломъ и лимономъ. 


Развариой лень | 


Вычисшивь леща и разрЪзавь по частямъ, 
должно варишь въ соленой водБ съ разными 
крошенными кореньями, лукомъ, лавровымъ 
лисшомь, перцемь и сшаканомъ бълаго вина. 
Подается на блюд, при особенномъ судочкв 
соуса изъ горчицы, сшершой съ прованскимь’ 
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масломъ, сахаромъ, лимономъ и ренскимъ ук- 
сусомъ, въ который соусъ положены каперсы, 
оливки и рубленный укропъ. 


Осстрина бифитеквсо.ие, 


Осешрина, р®занная ломшями и отбитая 
скалкою ‚ засыпаешся солью и мускашнымь 
орёшкомъ, смазываешся праванскимъ масломъ 
н жаришся на рашаерв, застланномъ листомъ 
масляной бумаги, на плит до готовности, ва 
блюдф, облишая шюопкимь соусомъ, обжлады- 
ваешся жаренымъ картохелемъь и скобленымъ 
хрЪномь. 


КУШАНЬЕ ЖАРЕНОЕ. 
Индьйива. 


Онгпаривъ, очистивь и выпотрошивь нн- 
дЪйку, должно заправить се шпильками и за 
часъ до стола зажаришь ва вершель, предъ 
жаромъ, чаще поливая саяомъ, кошорое дол- 
жно сшекашь на плахонъ илн противень. За 
невмва1емъ вертела, жаряшь въ печкь на ско» 
вородв. 

Приипиаае. Салатъ` къ жареной индфйкЪ приго- 
птовляелася изъ 40 яблоковь, копторыя очиситивъ 


ни раздфливъ на половины, безъ сердечекъ варяшь 
въ в0дф до СИФЛОСШи, ОШКиДываюнть на сито, для 
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стока воды, а на блюдЪ ‚ обливъ сиропомъ, сва- 
реннымъ изъ сахара съ бфлымъ виномъ и лимон- 


ною цедрою, укладываюнпть варенымн въ сахарь 
вишнями. 


Гусь. 


Ощипавъ, вычистивъ и заправивъ гуся, дол- 
жно начинишь его чищенными яблоками и шин- 
кованною апельсинною коркою, и обливъ на 
сковородВ масломъ, обжарить въ печкЪв до го- 
повносши. Подавать должно тгорячимъ. 


Прииткане. ВмЪсито салапту, подаюшъь кь гусю 
шинковапную саФой или красную капусту, ‘облн- 
шую горчицею, съ уксусомъ , праванскимъ мас- 
ломьъ; сахаромъ и солью ; или шинкованную сва- 


ренную въ водф и облиптую упомянушою горчицею 
«т, уксусомъ, 


Капалумн в. 


Очисшивъ, выпоптрошивъ и заправивь каплу- 
новъ, кладупть на сковороду, смазавъ масломъ и 
посыпавъ солью, обжариваюшъь въ печи, предо- 
храняя опть пригара, но не подливая ни воды 
ни бульопу въ предохранеше ошъ прЪфлостши. 


Приитлатае. Къ каплунамъ вмЪстпо` салаша пода- 


юпть сливы, приготовленныя въ уксусь съ са- 
харомъ. 
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Ципалта. 


Цыпляшь, вынувъ изъ холодной воды, ош- 
париваюшь въ горячей, остерегаясь заварищь, 
вымывЪъ въ холодной водё, пошрошашь ошрф- 
завъ носикъ и бородку, вынувь ножичкомъ 
зобъ и глаза; не повреждйя мозга; пупочикъ съ 
печенкою ошдфляюпть ошь кишокъ и съ. пер- 
ваго (пупочка) поколошивъь ножичкомъ и раз- 
р$ёзавь, снимаюшьъ перепонку и половинами 
вкладываюить въ оба крылушка ( при чёмъ нож- 
ки заправляют шаильками) послёднюю, от- 
НЯВЪ осшорожно желчь, вкладываюнть въ нож- 
ки, обрубивт когти ножемь, За симъ жаряпть 
на вершелв или заливт» масломъ и посыпавъ 
солью, обжариваюнть въ печи и подаютть го- 
рячими. 


Примтяате. Къ цыпляшамъ подаюить крессъ-са- 
лаитъ, перебранный, перемьипый и облииизй гор- 
чицею, пригоповленною съ прованскимъ масломъ, 


вареным желшкомтъ, сахаромъ, солью и уксусомъ, 


У т ви. 


Ожщипавъ, опаливъ, выпошротшивъ, вымывь 
ушокъ и заправивь ножки, обжариваюшщь до 
зарумлнки на сковородв, ‚посышавъь солью и 
 заливъ масломь или сахаромъ и обмазываюнть, | 
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посредсшвомь крылышка, саломь 60 сково- 
роды. 
Прижтлаае. Къ ушкамъ подаюпть салашъ кочан- 


ный, перебранный и перемыитый, обливъ укеусомъ 
съ прованскимъ масломъ, солью и сахаромтъ, 


Тетерева # рябзики. 


Ощипавъ и заправивь шешеревей или ряб- 
чиковъ, должно немного позаваришь въ горя- 
рячей водЪ и осшудишь ва погребъ. Нашпиго- 
вавъ мелкимъ шпигомъ, должно за полчаса до 
стола, жарить рябчиковъ на вершелв или на 
сковородв въ печи, заливъ масломъ и засыпавъ 
солью; шетеревей же за часъ подают горя- 
чими, обливъ вхъ соботленнымь сокомъ. 


Прилхаие. Къ внмъ подаюпть вишни, преготов- 
денныя въ уксусь съ сахаромъ. 


Тежлтина. 


Начинивъ четвершь хорошей шеляшины и 
подпочку ваФлями, хорошо смышанными съ 
рубленнымь свёжимтъ птелячьимъ или барамьнмъ 
саломъ, четырмя сырыми яицами и чайною 
чашкою сливокъ, должно жарить на прошив* 
НФ, заливъ масломъ и посыпавъ солью, посма- 
привая и обмазывая ея собствепнымъ саломт,. 
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Признакомъ гошовносши служишъ. исшечене 
сока, но не крови, при извлечеви ножа, воит- 
кнушаго въ мякошь шеляшины. 


Примткие. Къ шеляшинф можно подавать са- 
дашь качанной и латукъ, шакже малосольные 
свъяме огурцы, которые, очисшивъ и нарЪзавъ 
кружками, обливаюлть уксусомъ, смьшаннымь съ 
прованскимь масломъ, солью ни сахаромъ. 


1 


Баранина. 


Къ баравинь, обжаренной на сковородз въ 
печи, подается руская мБалко шинкованвая 
капусипа, облишая горчицею, смьшавною сть 
прованскимь масломъ, сахаромь, солью м 
уксусомъ, 


Дроздье, бекасье, дупели. 


Ощипавъ, опаливъь зазженною бумагою, вы- 
потрошнвь (можно даже съ кишщами), вымывъ 
въ ВОД и заправивъ_ голландскими витками 
жаряшь на плафонф; посыпавь солью и по- ` 
крывъ пюонко р$ёзанпымъь шпигомъ. При жа- 
рев1и, которое начинают за полчаса до сшо- 
ла, должно мазашь саломъ. Подающь горячи- 
ми, обливъ ИхЪ сокомъ. 

Прииплаше. Къ нимъ подают крыжовивкъ ван 


трушн, лнбо дулн, пригошовленныя въ уксусь съ 
сахаромъ, 
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САЛАТЫ, 
Салать изь лблоковд. 


Испекши яблоки въ горшк$, накрытомъ кры- 
шкою, выкладываютъ два сшока жидкости, ко- 
шорую должно вылить въ другую кострюлю и 
дать отиспояться, прошеревь сквозь сито, на 
которомъ он$ лежали. На пяшь сшакановъ про- 
шерптыхъ лблоковъ кладушь сшаканъ мелкаго 
сахара, два золошвника птолченой корицы, сша» 
канъ ренскаго уксусу ошкипяченаго, стаканъ 
яблхочнаго соку, соли для вкуса и пяшь хоро- 
шихъ яблоковъ очищенныхь , безъ сердечекъ 
н разрёзанныхъ на 6 или на $ частей, смот- 
ря по величинЪ яблоковъ. Недълю нли болЪе 
держашь ихъ въ банкф, 


Салат изь брусники. 


Оптюобравь лучшую бруснику, осшальную 
протеревъ сквозь сито, варяпть четверть ча- 
са и шу и другую въ кострюлв съ сахаромъ, 
небольшимъ количесшвомъ соли и мёлко шинко- 
ванною апельсинною коркою, и выкладыва- 
юшь въ банку. 
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КУШАНЬЕ ПЕЧЕНОЕ. 
КУЛЕБАКИ. 


Кулебака обыкновенная. 


Замвсивъ некрушо шесша изъ крупичатой 
муки на водБ съ 9 лицами, кускомъ чухон- 
скаго масла и солью, и давъ ему отлежаться, 
съ четверть часа, размёшай виюрично. По- 
ложивъ на хуншъ шесша полтора Фунта зу- 
хонскаго масла, омышаго, разбишаго скалкою, 
раскатай шеслю въ длипу шрехъ четвершей 
и двухъ въ ширину. Положивъ на одну полови- 
ну раскатаннаго шесша чухонское масло и 
заврывъ другою, уколоши края скалкою, по- 
раскашай и на жельзномь лисшв застуди на 
погребь, раскатавъ въ длину, сложи втрое ; 
заспуди виорично, повторяя се раза четы- 
ре. Раскатавъ пяптый разъ, двлай кулебаку съ 
Фаршемъ изъ шеляшины, мягкое тесшо кошюо- 
рой изрубивъ ножемъ, поджаривъ въ кострю- 
1$ съ масломь и лукомъ, изрубивь вторично 
съ солью, перцемъ и масломь ‚ должно вшо- 
рично поджарить въ косшрюлё и высптудиь. 
Пошомъ, разваривь фуншъ сарачинскаго пше- 
на, ошкинь на рьшето. Засимь свари 8 янцъ 
и, изрубивъ, клади Фхарштъ. Уровнявъ, загибай 


. 
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фето со всёхъ сторонъ, урфзывая лишнее, 
Опрокинувъ кулебаку на лисшъ и омазавъ ян- 


цами, пекин, накрывъ бумагой, если печь очень 
жарка, ин подавай горячую. 


Прижтлатне. Чарить кладется на шесшо’ рядомъ 
ст двумя рядами рязвареннаго сарачинскаго пшена 


рубленыхъ яиць», а на харшъ р$занная ломшями 
семга, Бвошорая опять закладывоешся хФаршемт, 
ишеномъ и янцами. 


Кулебака другилиь образоли. 


Крупно замфсивъь на одной смышань тестю 
сь двумя лицами и солью, и раскатавъ его’ 
въ круглую лепешку, положи на лиситъ бъ- 
лой бумаги. Выложивъ на средину его десянть 
рубленыхь янць, присоленыхъ, на яица пол- 
Ф)нта масла, а на масло двухъ разбитыхъ , 
шакже присоленыхъ сырыхъь ципляшь, и уров“ 
нявь циоляить, загибай шзсто кругомъ, уръ- 
зывая лишнее ;$ вложивъ въ средину `кружо- 
чикъ изъ итьбша, смазывай яицами, для ©00б-. 
щентя ему липкосши; защипавъ сверху паль» 
°цами, клади пирогь на согрыпую сковороду съ 
масломъ , кошорымъ должно обмазать н верхъ 
пирога, и печь въ печкь въ вольномъ жару. 


Ч. 11, 10 
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ПИРОЖЕН. 
ПЕТИ-ПАТЕ. 


(Парожви къ супу и иль). 


С’-аривъ бешамели изъ четверти хунша чу- 
хонскаго масла, распущенпаго въ кострюль, 
которое, сыфшавъ съ горстью муки, должно 
развести буптылкою сливокъ и вскипятить 
па жару, безнрестанио мъшая лопашкою, для 
уничтожешя комковъ. Потюомъ кладуть въ 
бешамель жареной телятины , мвлко искро» 
зтенной ‚ присоленной , съ мускатнымъ орфш- 
комъ, сокомъ изъ лимона и рублепымъ укро- 
помъ; что все смышавъ ‚ остудить на льду. 
Уложивъ слоенымъ шбешомъ, пюнко раска- 
ппаннымт, внутренность хормочекъ, наслоен- 
выхъ масломъ, кладупть въ нихъ упомянутую 
бетамель съ шелятиной, закрывъ, верхт, ифмъ 
же тбстомъ ‚ чиюбы бешамель не выитскла. 


бмазавь верхи лезономъ, пекуйь и подаюпть 
горячими. 


Баинхатьыес вироэсте с ак” 


"Мелко изрубивь жареной шелятины, долж- 
но поджарить въ кострюлв съ маслом®, руб- 


ленными яицами, солью и перцемт, и выспту- 


2.2.4. я 


дивъ, памазыватюнпть этимъ Фаршемъ блины, 
тонко напеченные на молокв съ яицами, сма- 
завь краешки (лезономъ) должно свернуть 
рулешками (валиками), обрЪзашь концы, раз- 
дФлитть надвое, заваляить въ лицахъ и шерпюмъ 
бъломь хльбь, и обжаривь въ кострюль въ 
горячемь масль подавать горячими. 


Я17риитьчие. Можио обсышашь ихъ жареною зе- 
ленью пешрушки, 


Паражвни растворхатьые. 


Когда вскиснеить шфсиюо (опара) на молокЪ 
©<ъ дрождями, должно ‘положиить въ нее пяшь 
ляицъ, ложки дв коровьяго ‘масла и соли , 
жидко замфсивъ и, давъ хорошо выкиспушщь , 
двлапть пирожки съ Фаршемъ (какъ сказано 
въ блинчатыхъь пирожкахь), Когда хорошо 
устпоятся , должно поджарить въ косшрюль 
въ масл5 или и на сковородв, и подаваиь го- 
рячими, 


ЯГриитиие. Можно. дъазшь ихъ съ морковью и 
яинцами, 


БИСКВИТЫ И ВАФЛИ. 


Бисквит пругльей, 


Бзявь бзлки 50 яицъ въ каменномъ тазикЪ, 


г 


желтки же въ другомь, положи въ желшки 
х 
10 
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Фунить мелкаго сахару и мыиай лопашкою до 
бьлой смьси, Пошомъ взбёй бълки ивною , в 
соединивь съ желшками, тихо размьшай. 
Свернувъ конвертъ, просёй въ смьсь Фуншъ 
крупичатой муки и тихо размфшай. Заклю- 
чивъ растворъ въ конверить, выпускай на бу- 
магу круглыми пипучками; засъий мЪлкимъ са- 
харомъ, положи на железный лисить и, по- 
става въ печку, наблюдай: когда будешь оте 
ставать опть бумаги, вынь изъ печки и дай 
осшьить , затгласируй ни засуши въ вольномъ 


духу, 
Вафли сливотине. 


Взбивъ веничкомъ въ кострюлё шипофъ хо- 
рошихъ сливокь и перемьшавъ съ двумя горсш: 
ми конФектной муки, двумя бЪлками и неболь- 
цпимъ количесттвомъ соли, пекупть вафли и съ 
доски подаюшь къ столу со сливками и Са? 
харомъ. 


хлЛЪББЫ. 
Хльб5 Испанекаи. 


Расшворъ для сего двлаештся , какъ нп для 
бисквиить съ шмъ только различемъ, что 
сверхь шой пропорши муки кладется еще 
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10 ложекъ. Выкладываешся въ коробку изъ 
лисша бумаги. Засвявъ сквозь сишо мукою, 
сажай на жельзномъ лисшв въ печь, Когда 
будешь ошсшавашь ошь бумаги, вынь и дай 
оспьить. Чище смешая муку крылышкомь, 
сними съ бумаги н рьжъ ломшями, какой угод- 
но величины; наконець загласируй и просуши 
въ вольномъ духу. 


— о 4. 
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столъ постный, 


РЫБНЫЙ СТОЛЪ. 


КУШАНЬЕБ ГОРЯЧЕЕ. 
Па русская изз кислой капусты. 


Отжавъ въ рукахъ рубленой кислой Бапу- 
стьт (ежели она очень кисла ‚) кладуть вв 
косшрюлю съ шремя ложками орЪъховаго мас- 
ла и двумя рублеными луковицами , поджари- 
ваюлть па плишв, мЪфшая лопашкою; присы- 
паюпть порядочную горсшь муки и, разведя 
хорошимъ свБжимъ рыбнымъ бульономъ, при: 
бавляюнть горсшь сухихь сняшковъ и ставяше 
кипьть, Кладушьъ во щи куски судака , об- 
жареннаго въ масл; и вскипяшивъ на плишь, 
спавяпть въ печь, ие покрывая крышкою. Хо-* 


оо утшопившись. ови получаить прляшный 
у ) у 
вкусъ. 

Б ураки, 


Изшинковавъь помзльче штукъ пяшь хоро» 
шей заквашенной свеклы, два корня пусшор- 
нака, двБ луковицы ‘и немного свьжей капу- 
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соты, заключивь въ косшрюлю съ шремя лож» 
ками орфховаго масла и поджаривай на плит; 
положи горсшь муки, размёшай лопайжкою , 
накаши рыбнымъ бульономъ до, половины кос- 
шрюли и на плишв дай вскипьть раза» че- 
шыре. Нриливь бушылку кислыхьъ щей и 
положнвь судака ( котораго прежде должно 
вычисшиить, изрёзашь на часши и обжаришь въ 
масль), накрывь кипяти до готовносши. Вы- 
пусшивъ ложку кнели, прибавь въ неболь- 
шомъ количесшвв матюрану, эсшрагону, керве- 
аю и укропу, и прокиплшивъ минупть пять 

эаправь чайною чашкотшо миндальнаго молека, 


супы 


Супз из5 потроховв. 


Взягъ белужьн или осешровые пошроха, 
разрёзавь кишки, вычисшивъ, выскобливъ 'но- 
жемъ, перемой раза шри въ шеплой водЪ и съ 
молоками клади въ кострюкаю; наливай водою; 
присоли и вари до готовности. Съь гошовыхь 
процфди бульонъ въ другую косшрюлю; пере- 
мой опять кошки; изрыжъ ихъ помельче, 
равно и молоки въ небольния пипуки. Под- 
жаривъ дв ложки орьховаго масла съ двумя 
ложками муки въ суцовой кострюлз, ва паи- 
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ив, до красна, налей упомянупымъ бульономъу 
положи шинкованныхъ кореньевь и сшавь ки- 
пъшь. Когда вскипишту , счистивь пьну, сло- 
ви жиръ и клади пошроха съ кнелью изъ су-+ 
дака, которую должно выпусшиить съ иожки, 
Давь прокипьшь минуить десять, при опипус- 
кв положи изрЪзанный кружками авмонь, 
рубленаго укропа и влей сшакань благо вина 
или двЪ ложки ренскаго уксусу, 


Су пальл. 


Положи въ рыбный бульонъ осмушку паие- 
ной икры, иситолченной въ сшупкв и разве- 
денной пфмь же бульономъ ‚ крошенаго луку, 
коревьевъ, лавроваго лисшу, перцу, гвоздики, 
корицы и хорошую горсть сухихъ сняшковъ, 
и разбивъ веничкомъь комки , кипяшяйть ми- 


‚вушъ десяпи, и пропускаюшь сквозь салфепт- 


ку. Приливъ двБ ложки орЪховаго масла въ 
суповую косшрюлю, съ двумя ложками муки, 
поджариваюшь до красна, помъшивая лопаш-= 
кою. Разведя рыбнымъ бульономъ и прибавивъ 
зеленаго луку, шивкованныхь кореньевь, очи- 
щенныхъ и искрошенныхъ сухариками, малосоль- 
ныхъ огурцовъ, полхунта паисной икры, изрЪза- 
ной шакже въ сухарикн и свъжаго судака, наръ- 
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заннаго нипуками и обжареннаго въ масл, да- 
ють шихо кишыпь четверть часа. При от- 
пускВ кладушъ огуречнаго разсола, рьзанный 
лимочъ и рубленнаго укропу. 


Супе раковьш. 


Пригошовивъ бульонъ, поджарь въ суповой 
косшрюлв дв ложки орьховаго масла съ дву- 
мя ложками крупичатой муки на плишв до 
красна, и накашивъ упомлнуитымь бульономъ, 
положи въ него разныхъ шинкованныхъь ко- 
‘реньевь и зеленаго луку, и поставь кипёшь. 
Сваривъ въ соленой водь раковъ и снявБ съ 
нихъ верхнюю кожу, нафаршируй кнелью и 
съ очищенными раковыми хвосшиками клади 
въ супъ; вымложивт осшальную кнель съ чай- 
ной ложечки ‚ дай покипшь мивуть десять. 
Вливъ сптаканъ бьлаго вина, выжми лимонъ и 


посыпь рубленнымъ укропомъ. 


Ё® а шк а. НЕ 


Сваривъ осептровую головизну и мягко ува- 
ривъ $рящи, выбери и разрьжь кусочкамн; 
бульонъ же, ва коморомъ варилась головизна, 
опипянувь или очиспивт икрою, вылей въ 
суповую костшрюлю и вскипяши. Перемывь 
смоленскихт крупь въ водь раза шри, засы- 
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пай ими упомянутый булвонъ; вскиояти ра- 
за шри; клади головизну и прокипяши вию- 
рично. При ошпускв влей стакань бълаго ви- 
на или стаканъ огуречнаго разсола и присыпв 
рубленаго укропу. 

УКА. 


Руссвая уха. 


Попребное количество живой рыбы пере- 
чистивЪъ, разрфзавь по часшямъь и перемывь 
раза два въ чистой водБ, кладуиь на р$ше- 
по. Нашинковавь разныхъ кореньевь и при- 
соливъ, съ двумя луковицами кипяшишь шри 
раза въ косшрюлв съ количествомъ воды, 
соразмёрнымь съ количесшвомь рыбы ; кла-= 
дупть въ ннхь приготовленную рыбу и ста- 
вяшъь кнызшь» счищая пьну и присоединивь, 
ежели есть ‚ икры и молоки изъ оной рыбы. 
Капяшишь должао шихо : ибо оииь сильнаго 
кипъи!я всяк! супъ посшный (по не скором- 
НЫЙ) мерлепть и ЦВЪПЕБ И вкусъ. Когда уха хо- 
роню прокипипгь, кладушьъ въ нее ломошь 
(безь корки) русскаго чернаго хльба и, на- 
крывъ, удаляюшь на край плитьт; чрезъь чешт- 
верить часа хльбъ изъ ухи вынимаюшщъ, и она, 
прокипяченная вторично, подаепся ©ь димо- 


номь и рубленымъ укрономъ. 
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соусы. 
Частый соус, 


Растерши въ кострюлф ложку зернисшой 
икры, разведя чашкою бульону и положивь 
въ нее р®ёзаный корень пешрушки ‚ лавроваго 
ансшу и двБ ложки ренскаго уксусу, дай про- 
книБть; пропусшивь сквозь салфетку ‚ влей 
ртомку рому и сшаканъь мадеры ; положи лн- 
монъ, изрЪъзанный кружками; вскипяши и 


Соус5 изв зеленаго горошву. 


Размочивъ чешвершь фунша сухаго зеленаго 
горошку въ шенлой вод, ошкинь на рвшето; 
вари вь косшрюл8 на плишб въ горячей водь 
и вторично ошкинь на рышето; разваривъ 
въ косшрюлё съ двумя ложками орБховаго 
‚ масла, двумя ложками муки и луковицею, раз- 
веди свьжимь рыбнымь бульономь, положи 
двь аожки мьлкаго сахару, пробапяши и 
просоли, | : | 


Филе изз судаковь 70д5 бъльиз Соусолиз. 


Распласшавъ судака, вывь спинную  косшю, 
подрзжъ кожу и обдвлай въ видЬ Филе, Шо- 
сыпавь солью и мускашнымь оръшкомь, за 
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валяй въ мукЪ, и обжаривъ въ маковомь мас- 
лъ, облей на блюд бьлымъ соусомъ. 


Бъльа с0у’с5. 


Паджаривъ въ кострюлв ложки дв орвхо- 
ваго масла и ложки двБ муки на плишб, м6- 
шай во время жарешя лонашкою и разведя ^ 
рыбным бульономъ, положи въ него изр%взан- 
наго луку, лавроваго листу, перцу и два кор- 
ня искрошенвой пешрушки; прокипяшивъ про- 
цвди въ другую косшрюлю; подлей благо ви- 
на, положи изр5занной лимоиъ , каперсовт и 
оливокъ, ошварныхъ рыжиковъ › очищеннаго 
и свареннаго въ вод шарлоту, прокипяпивъ, 
заправь ложкою миндалинаго молока, 


Ирасный соусз. 


Положи въ кострюлю двз ложки орьхова- 
го масла и двБ ложки муки, поджарь ва пан- 
шв, мышая лопашкою; разведя рыбнымьъ буль- 
ОНОмЪ , прибавь луку, нокроши пешврушки в 
пусторнака (скрошенныхъ), перцу и лаврова- 
го листу, подрумянь сженымь сахаромъ ‚ по- 
томъ присыпь ложку мБалкаго сахару, подаей 
ложки три ренскаго уксусу и дай прокипыть. 
Наконець процьдя въ другую кострюзю , по- 
ложи въ него шрюФелю, иимонъ, шампиню- 
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лешы изъ воды, осшуди, макай въ клеръ; за- 
валявъ въ хлЪбБ, обжаривъ въ масл, клади на 
блюдо по краямъ, замьщая середину соусомъ 
изъ зеленаго горошку. | 


Филе изь судака подз бьлышмз соусоиь. 


Распластавъ судака, вынувъ спинную косшь, 
подрззавь кожу, рыжъ въ видВ Филе; ипосы- 
павъ солью, мускашнымъ орьшкомъ, заваляй 
въ мукБ, и обжаривь въ маковомь масл, об- 
дей на блюдвь бълымь соусомъ, 


(Со ус5 изъ карасей. 


Вычисшивь карасей, перемой, обжарь. въ ма- 
ковомъ маслБ набаюдь, облей бвлымъ соу- 
сомъ. 


у - ` 
Соус прастьи изо окуиец. 


Вычиспивъ, выпошрошивь ‚ вымывъ окуней, 
обжарь въ маслв и въ соусвикв краспымъ со- 
усомъ. 

Иартофельный пасте. 

Вычистивъь шиукъ десяшь сыра'о каршо- 
феля, свари его въ водф, протри сквозь си- 


шо и поджарь въ кострюль съ чайною чаш- 
кою оръхозато масла. ИПрисоливь, выложи 
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на ппрожную доску и ваширай мукою,; до 
сообщения смвси свойства тивсша; раскашавъ, 
уложи имь внутренность каситрюли, въ ко- 
шоромъ намвренъ дБлать пастешъ. Подливь 
въ косшрюлю масла, клади въ средину ея съ 
Финизиромь поджаренаго судака, въ переклад- 
ку съ кнелью, рядами, перекладывая каждый 
радъ свьжимв лавровымь ансшомь , поставь 
въ печь въ умБренный жаръ. Гошовый. пас- 
тштепть на блюдё облей шонкимь соусомь и по- 
давай горячнмъ. | 


КУШАНЬЕ ХОЛОДНОЕ. 
Малосольная осетрина с ботвипвей. 


Сваривъ осешрину въ водБ до спБлосши, долж- 
но къ ней пригошовить бошвинью. Свекольный 
аислгь , уваривъ въ водБ, налипиь квасомъ ;} 
варить въ ономъ, до умягчения, откинуть на 
р5шешо, ошжаить, прошперешь сквозь рьшешо 
н въ чашв развести кислыми ами. Покро- 
шавъ въ него свёжихь огурцолъ (можно еще 
и зеленаго луку), должно дашь устояться; 
чрезъ полчаса прибавишь рубленаго укропу н 
подавашь, 


Примплалас. Таковую бошвииью можно подавать 
ко всякой малосольной рыбъ. 
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Разварт 
зварпая осетрииа. 


Въ косшрюлю положнвъ звЪшю свфжей осе- 
прины, налей водою и дай кипьшь на пли- 
‚5. Вынувъ изъ воды и очистивъ ножичкомъ 
чешую, клади въ ту же воду и вари до го- 
повности. Очистивь штуки по двв разныхъ 
кореньевь и восми огурцовъ, положи съ ко- 
реньями, искрошенными въ шовке ломтики, 
огурцами нзрфзанными въ кружки и съ тремя 
также въ кружки изр$занными луковицами въ 
кострюлю ; подлей стакана два осепринна- 
го бульона, спакана два кислыхъь, щей, 
лавроваго листу, перцу, гвоздики и корицы. 
всБхъ понемногу; посшавь на плиту ин вари 
до спБлосши. Нодливь сшаканъ бьлаго вина и 
положивъ р5Бзанный лимонь и рубленаго укро- 
пу, осетрину на блюдь облей разваромь и 
посыпь мускашнымь орьшкомт. 

Сеъжая бьлужина подь холодиьлиь соусо. из, 


Сваривъ звзно свъжей бълужины въ соленой 
вод до гошовиосши, приготовляюшь къ ней 
соусъ изъ двухъ ложекъ сухой английской гор- 
чицы, которую заваривъ ложкою горячей во- 
ды; должно размёшатшь, положить дв ложки 
мълкаго сахару, чайную чашку прованскаго 
масла, не вадругь но посшененио, расшврая 
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горчину ложкою. Ежели, смёсь будешь гусша, 
прибавляюпть немного ренскаго уксусу. Когда 
масло все вотрешся въ горчицу, выжма ли- 
монъ, и присоливъ, разведи стаканомъ ренска+ 
го уксуса. Для уничшожентя излишней горечи 
прибавляюнть холодной воды йли ренскаго ук< 


сусу. На блюдь эшимъь соусомь обливаюнть 
бълужнву: 


Прилихане. Можно класть въ соусь каперсовъ, 
олявокъ, рубленаго зеленаго луку, укропу или п6- 


Разварпая стерлядь. 


Вычистшивъ стерлядь или дв и вынувЪ ви- 
зигу, кладутъ стерлядь въ разваръ, какой 
быль пригошовлень для осетрины ‚ накрывъ 
крышкою варянть до гошовносши. На баюдъ, 
обльвъ разваромъ, съ кореньями и огурцами, и 
уложивъь вокругь изъ бьлаго и пеклевапнаго 
халЪба крушонами, кнелью (па большую ложку 
передъланную) и разной зеленью, засынаюлв, 
мускашнымъ орьшкомъ. — — 


Разварной лещ сз враспгли випол. 


Вычисшивь леща и выпошронивъ, должно’ 


разр$зать его по частямъ, и положивъ въ 


кострюлю, съ кореньями, разными спешаями и 


№ 


В 
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бушымкою краснаго вина, покрышьмьъ посша- 
вишь въ печь, Гошоваго на блюдь должно об- 
лить сокомь съ кореньями, прокипяченымь и 
процёженнымъ, 


Судакё с5 фаршированиььми ракалив под 
горязилиз соусолиь, 


Живаго судака, вычисшивъ, перемывающь 
и напитиговавъ мфакимь шиигомь и кореньями 
петрушки, варяшь завернупымь въ салфешкЪ, 
въ соленой водь, съ кореньями и разными спе- 
цими. На’обливку судака пригошовляють со= 
усь изь шрехь ложекъ орьховаго масла, ко» 
шорое сперва ©ъ тремя ложками муки под- 
жариваешся въ кострюлв, будучи помьшива- 
емо лопашкою, разводится судачьимъ буль- 
ономь съ небольшимьъ количесшвомъ уксуса и 
ложкою мелкаго сахару, и киплишшея на пли- 
шф. Пошомъ сваривь десяпь раковъ ВЪ соле= 
вой вОДВ и СНЯВЪ верхнюю кожу, Фарширу- 
юшь кнелью и вторично варяпть съ соленой 
вод, хвосшики же очищаютщь. Осшавтштееся 
опть раковъ и несшоль годное, исшолокии въ 
сшуив съ чайною чашкою орьховаго масла, 
поджариваюшь въ косшрюлв на плиптв до 
красва. Выложивъвь — салФешку, прожми и 
тогда въ холодную воду изъ салфешки поше- 
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четь раковое масло пунцоваго цвыпа. Про“ 
нвдивь вышеупомянутый соусъ, кладупть въ 
него раковое масло, хвосттики, каперсовъ, оли“ 
вокъ, ошварныхь рыжиковъ, ошварныхь шам- 
пиноновь и сокь изъ лимона. Давъь проки- 
пвшь, обливаюнть ихъ на блюдВ судака и Фар- 
шированныхь раковъ и убирающь зеленью... 


Судак подз лапдшлиголиз. 


Вычисшивь и вымывь живаго, варяшь въ 
соленой водв съ кореньями, лукомь и разными 
спещями. Гоптюваго, остудивь на блюдВ, шии- 
гуюшь шрухелемь и оливками, убвраюпть ланд- 
пипигомь, муренесомь, лимонами, вареною въ 
водв спаржею и молодымъ салашомъ, и обли- 
ваюшь холоднымь соусомъ. 


Прилосанзе. Муренесъ дБлаютъ‘такимъ образомъ: 
распустивт ВЪ кострюлЪ дандшиигу, кладу нить ВЪ 
него праванскаго масла, выжимаюнть лимонь и 
мыцатбшь лопашкою до спущеня `и забвла. Об- 
ливъ имъ судака, убираюшщь дандщигомъ. 


Ссьжая бьлал рабица. 


Очисшивъ зввно бълой рыбицы и сваривъ 


вь соленой вод, подающь съ бошвиньею (см, 
осетрина). 
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Грилизеаае. Бълая рыбнца подаешся бокьшею ча- 
спню съ бошвиньей и пришомъ всегда ипочши 
провесная. 


ШПука разварная. 


Лучшаго вкуса щука есшь съ бвлозелено- 
вашою чешуею. Вьиюшрошивъ, вымывь ша- 
кую щуку, обливъ ренскимь уксусомъ, вски- 
пяченнымъ съ солью, варяшт, её въ соленой 
водВ до гошовносши; выложивъ на блюдо, на- 
крываюпь салхешкою и подаюить горячею. 
Приитлате. Къ вей подають шершьый хрьнъ, смф= 


нанный сч солью и съ сахаромъ. 
Рлпушка а порюшка. 


Вычисшивъ ряпушекъ и корюшекъ, свари въ 
созеной водЪ, и подавай горячими съ ренскимъ 
уксусомь, сбитымъь прованскимъ масломь и 
солью, 


„Лососина па раштерт. 


Наръзавь лососины ломшями, посыпавъ со+ 
лью, мускашнымъ орфхомъ и рубленымъ укро- 
помъ, и смазавь прованскимь масломъ, кла- 
душъ на рашперъ, засшлавный лисшомъ б5- 
лой бумаги, сшавянть на горячую плиту, по- 
ворачивая обфими сторонами, готовую на 
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бзюдф обливаюпть птонкимь соусомъ съ мала= 
гой, лимономь и прухелемъ. ШПодають горя» 
чую. 


Разварныл сиги. 


Очистивъ пару сиговъ, выпотроши, вымой, 
свари въ соленой водв, съ кореньями, лукомъ 
и разными спещями. Готшовыхь на блюдь об- 
лей холоднымь соусомъ. 


КУШАНЬЕ ЖАРЕНОЕ. 
„Лечи, караси, лзи и другая подобиал резба. 


Вычисшивъ леща, карасей или другую рыбу 
такого рода, перемой, посынчь солью, заваляй 
въ мукЪ, и вложивъ въ него икры сь обфихъ 
сторонъ, поджарь на сковородв на разгоря“ 
ченномъ масль. Продержавъ ифсколько времени 
въ печи, подавай горячими, засыцавъ сверху 
шершымь бвлымь хлЬбомь иль рубленой зе 
ленью, 


Кулебака изз кислаго здобиаго тоста. 


Расшворивь изъ двухь хушповъ муки опару, 
положи дрождей и дай вскиснушть. Прильвъ 
въ нее четверть хунша оръховаго масла, и 


некрущо замъсивЪъ опару, поставь въ шеп- 
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лое место; давъ выкиснушь, перетирай ше- 
сто и опять ставь киснушь, продолжая шакъ 
переширашь раза три, 


Между пБмъ сдБлай фарить изъ судака, от- 
дъливъ мякошь судака ошъ косшей и изру- 
бивъ присоли, свалай вмёсшф, свари ВЪ со- 
леной водв; изруби ножемъ мельче, поджарь 
въ косшрюлЪ съ рубленымъ лукомъ, укропомъ 
и масломъ, выложи на блюдо, посоли, напри 
мускашнымт орвшкомъь и дай выстынушь. 
Разваривъ вязигу и изрубивт, ее помфльче, раз- 
вари полфунита сарачинскаго пшена въ вод$ и 
ошкинь на рёшешю; посыпь солью и полей 
орЪховымъ масломъ пшено и вязигу. 


Пошомъ раскатавъ шфсшо и сдфлавъ куле- 
баку, клади въ нее харшь, пшено и вязигу 
рядами, перекладывая семгою; дай ей разето- 
япься до расшреску, прошкии на средин5 ош> 
верспе, смажь масломь и сажай въ печку. 


Л7рилелане. Изь токоваго шбсша, какъ въ сей 
стать объяснено, можно готовить какте угодно 
пирогн и пнрожки и съ какою угодно начинкою, 


Парожви сё фаршеглв. 


Притотовивъь шёспю и Фаршь изъ судака 
(см. кулебака) дълаюшь пирожки; давь имь 
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разстояться, смазывають медомъ, разведен-. 
‘ным водою, и засыпавь мБлко истертымъ 
бълымъ хлЬбомъ, пекушь въ умфреяномъ жа- 


ру въ печкз; смазавъ масломъ и покрывъ, да- 
юлтъ ошмякнушщь. 


ПИРОЖНОЕ, 


Мапдальный  парципань. 


Ошпарзвь и перемывъь въ холодной вод 
два фунта сладкаго иодну осмую хунта горь 
каго миндалю, пюлочь въ сшупкЪ, подливая 
бълымъ виномъ, чтобы миндаль пе смаслился; 
смЪынавъ его съ двумя Фувшами м$лкаго саха- 
ру, растирают; выжиматплть два лимона. 
Если смфсь очень гусша, приливаюнть немно- 
го мадеры и двлаюпть морципавы ‚, какимв 
угодно Фигурами. Испенши въ печкЪ, въ водь> 
номь жару, подаюлть съ вареньемт, 


Желе. 


Вскипяишивъ воды и накрошивъ втъ нее су» 
лиенаго ржанаго хлёба, дай ’постояшь часъ, 
Процфдияъ воду сквозь сальешку, положи въ 
нее хунттъ сахару и свари сыропъ. Пропу- 
стивъ его въ чашку, положи четверть Фун- 
па разваренаго рыбнаго клею, выжми димонт, 
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подаей стаканъ бълаго вина и бей на льду в» 
ничкомъ. Когда будешь бьлъ и густъ, выло- 


жи въ Форму и застуди на льду. Подающьъ, 
выложивъ на блюдо. 


СТОЛЪПОСТНЫЙ. 


Па я нивёе. 


Разваривъ четверлть хунта сухихъ бълыхь 
грибовъ, процьди бульонь въ чашку. Изр5- 
завъ кочень русской капусшы чешвертинками, 
положи ВЪ кострюлю, налей рыбнымьъ буль- 
ономъ, присоли, накрой и поставь на плиту 
кипвть часъ, Изшинковавъь двЪ луковицы и 
поджаривъ съ чавною чашкою орвховаго ма- 
сла, положи горсишь муки, и разведя двумя бу- 
-шыдлками кислыхъ щей, вылей во щи, при- 
бавивъ изрёзанной пипуками моркови и тол- 
ченаго круглаго кариюхелю; накрой крышкою 
и вари до готовности. Неремывъь вареные 
грибы, заваляй въ клерь и хлёбЪ, обжарь въ 
масль и положи во щи; заправивь щи чайною 
чашкою миндальнаго молока, подавай съ руб: 
ленною петрушког. 
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Бори с5 влецкалии. 


Положивъ въ кострюлю хорошей красной | 
свеклы штукъ пяшь, очищенной, мёлко сшив- 
кованной и шинкованныхъ кореньевъ, луку, 
рфзаннаго чешвертинками, сыраго коршоФхелю, 
моркови и немного русской капусть, съ чай- 
ною чашкою ор®&ховаго масла, поджаривай на 
плит, помфшивая лопаткою; попюмъ поло- 
жи горсть муки, накаши грибнымъ бульономъ 
и ставь кипфить; подлей Яв$ бутылки кислыхъ 
щей, прибавь зеленаго свъжаго гороху ла- 
почками; покрой и вари до готовносши. Сва- 
рнвъ каршохелю, пропри скозь рьшето, при- 
бавь въ него рубленыхь грибовъ, рубленаго 
луку, мускашнаго орЪъшку и соли; поджарь въ 
косшрюлв съ масломъ на плишв и перекатай 
ВЪ шарики, которые, обмокнувь въ клеръ, 
заваливай въ шершомъ хлвбЪ, обжарь въ ма- 
слё; шо же сдвлай съ грибами и клади грибы 
съ коршохелемь въ борщь, копюрый запра- 
вивъ миндальнымь молокомъь и положивъ въ 
него ма!орану и укропу, должно вскипятить ` 
раза два» - 

Грибной супё. 

Сваривъ бульокъ изъ чешверши унша су- 
хихъ бБлыхъ грибовь, процёди его въ супо- 
вую миску и дай ему ошстшояшщьсл. 


Ч. Ш. 11 


244 


Между шмъ вашинкуй кореньевъ: сельдерея, 
пусторнака, петрушки и зелеваго луку, кла- 
дн орвховаго масла, поджарь на плит, и по- 
ложи двЪ ложки муки; смшавъь лопашкою и 
разведя упомянушымъ грибнымь бульономъ, 
ставь на плишу; счистивъ пфну при вскип$, 
покрой и дай хорошо прокипвьшь, Обмокнувъ 
грибы въ клеръ и завалявъ въ тшершомъ хл$- 
бь, обжарь въ орвховомъ масаБ и клади Въ 
супъ съ хунтомь* обобраннато и перемытаго 
щавелю и двумя ложкамн ренскаго уксусу; 
прокниятивъ ‚ положи лимонъ, изрузанный 
кружками, сшакань благо вина и рубленаго 


уг репу. 


Приитлалие Клерь дБлаешся изъ муки; копюорая 
разводншся водой съ ложкою масла, солью и руб- 
денымь укропомъ, 


Г. оротовнВ .<ут%. 

ры а 
 Разваривъ п простаго сухаго гороху и проше- 
ревъ его сквозь рЪдкое сишо, поджарь въ ко- 
сшрюл$ сь масломъ; разведи кипяченою во- 
дою, положи чищеныхь искрошеныхъ гревка- 
мн малосольныхь огурчиковь, и прокипяшивъ, 

отпускай съ гренками. 

Приитлане. 1. Гренки нли сухарики изъ бЪлаго 

хльба обжаривающся въ маслЬ. 


5 


245 


Примтзатне 8. Суиъ можно подавать и безь огур- 


ЧЫБОВЬ СЪ ОДНИМИ гренками. 


соусы. 
# 
Грибы душистияе в%5 горшеть. 


Разваривъ сухихъ бвлыхъ грибовъ и сливъ 
бульонъ, влей холодной воды, перемой и шин- 
куй ножьчкомь. Изрубивъ луковицу, клади съ 
грибами въ кострюлю поджаривай съ масломъ, 
помыинвая лопашкою, положи муки, и раз- 
ведя унпомянушымъ бульономъ, вскипяши и 
вылей въ горшокъ. | 

Присоливъь поставь въ печь, чшобь они хо- 
рошо ушонились. Положивъ два искрошеныхь 
огурца, чайную чашку огуречнаго розсолу и 
ложку ренскаго уксусу, поставь опяшь ВЪ 
печь для укипу н подавай горячими. 


/® 
Котлета #35 саразинсваео тачена». 


Разваривь ‹хунпиь сарачинскаго пшена на 
мивдальномъ молок$; положивь въ него пои- 
фунта +равцузской коринки, ложки шри ор$- 
ховаго масла, ложки двЪ мвакаго сахару нне- 
много соли, и разывшавь, размажь на листь 
бьлой бумаги, шолщиною въ половинупальца ; 
дай высшывушь и дВлай котлеты. Макай ихь 
ьь коеръ, заваляй въ шершомъ хльбв, обжарь 

Я 
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въ маслв, клади по краямъ блюда, выложивъ 
въ средину соусъ изъ чернослива, 


Соуе% изь терпослива. 


Разваривъ фунить чернослива, прошри сквозь 
сипю, разведи въ косшрюлё бьлымъ виномъ, 
прибавь шолченой корицы и м®лкаго сахару 
и вскипяпти раза два, 


Соус5 кортофельньый с5 грибалии. 


Разваривь немного бфлыхъ сухихъ грибовъ, 
изшинкуй. Свари коршохелто; очиситивъ, искро- 
шивъ гренками или сухариками, клади высш 
‘сть грибами въ косшрюлю съ масломъ п руб- 
левымъ лукомъ; поджарь на плиш$, положи 
ложку муки, и разведя грибнымъ бульономъ, 
посшавь на плиту кипьшь, прибавь лимонъ, 
ложку уксусу, ин соли. Гошовый выложи ва 
блюдо, наложа сверху крушоны изъ благо 
хлъба. | 
Приловхаие. Крутонами называюится ломти .6$- 


лаго хлЪба, обрфзанные въ Фигуру котлеты ни об- 
жарениье вЪ МаслЪ, 


Соус из% свъжаго зеленаго горому. 


Нащелушивъ зеленаго свёжаго гороху, вынь 
патроноль молодой моркови, петрушкн, па- 


а 
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сторнаку, и вмёств съ горошкомъ сваривъ въ 
горячей водь, ошкинь на рьшешто. Заключивъ 
ВЪ кострюлю, съ двумя ложками масла, под- 
жарь на плип! 6; присыпь ложку муки, луко- 
вицу и пучекъ зелени пептрушки, смыпавъ л0> 
пашкою и разведя горячею водою не жидко, 
положи двз ложки мЪФлкаго сахару и поставь 
на плиту кипьть. | 
Между тёмъ сдфлай кошлеты изъ вареяаго 
коршохелю, кошорый должно прошерешь 
сквозь сишо, поджаришь въ косшрюль 6ъ лу- 
комъ и масломъ, истолочь въ ступкв съ бв- 
лымъ хльбомь, размоченнымв въ водь и от- 
жатыму, съ солью и мускаитьмъ орфшкомъ, 
обмакнуоъь ихъ въ клеръ, Завалай въ шершомъ 
Хл86Б, обжарь въ маслв , клади но кралмь 
круглаго блюда, выложивъь въ средину `горо- 
шекъ безъ луковицы и зелени, посыйпь рубле- 
НымЪ укропомъ и уложи по горощку аимономъ, 
изрззавнымъ кружками. 


Соусх из5 Русской красной капусты съ 
каракеталии. 


Мълко нашинкуй (нарубн) руской красвой 
капусшь, поджарь въ кострюлБ съ лукомъ и 
масломъ, положи ложки шри муки, размыиай 
лопашкою, и разведя грибнымъ бульопомъ, по- 
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ставь на плиту кипзить часъ. Приквасивт, рен 
скимъ уксусомъ и присыпавь ложки двь мел- 
каго сахару и лавроваго лисшу, накрой н 
опять кнпятти. 


Потомъ дЪлай каразелть шакимъ образомъ: 
протри варенаго каршохелю сквозь сито, 
поджарь немного въ масль съ мукою и солью, 
перекатай его въ шарики по голубиному яицу, 
обмакивай ихъ въ клеръ, заваляй въ шершомъ 
хлёбь два раза и обжарь вь маслв. На блюдь 
кругомъ уложн сими каракетами капуспиый 
соусь. 


КУШАНЬЕ ЖАРЕНОЕ. 


Грибы жареные. 


„Мягко разваривъ сухихъ бьлыхъ грибовъ, 
перемываюпть ихъ въ холодной водв, обтира- 
ютиъ салфешкою , обмакиваюшь въ клеръ, за- 
валлвЪ въ шершомъ хльб$, обжариваюить въ 
масл$ и подаюшт съ жареным: кариюхелемъ. 


Св же грибы. 


Обжаривай ныяпкн свъжихъ грибовь въ 
соленой водв, ошкннь на рёшешо, заваляй въ 


мукВ, изжарь на сковородв въ масав съ обф- 
ихъ сиюронъ. 
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ПРИВАВЛЕНЕЕ., 
Солить ветлищу. 


Распластавъ заде!я свиныя части, отдфли 
негодное, вымывь въ холодной вод. СвЪеь; 
при десяти пудахъ свинины отшвБсь соли по 
при хунита на пудъ, а селитры по три 30- 
лошника на пудь, смышай селитру съ солью, 
нашри окорок и положи въ кадку на шеспть 
дней. По прошесшви срока нашри вторично 
и оставь лежать шесть сушокъ. Положи на 
каждое ведро ошварной воды по три хунта 
соли, вскипятши воду, выстуди. и залей ею вет-— 
чину на 12 дней, въ продолжеити: сего времепи 
перекладывая верхнюю всшчину внизъ, авиж- 
ню на верхъ. По прошесшви срока перемой 
ее въ шомъ же разсолБ и положи на недфлю 
въ кучу, на морозъ. Провфиривъ, копитн двз- 
надцашть дней, 


Солить говяжьи языка. 


Перемывъ языки въ холодной вод®; на пудъ 
языковъ положи шри Фунига соли и шри 30- 
лотшника селитря и смЬшавъ селитру съ 
солью, наширай языки, клади въ кадочку. Пе- 
ретирая чрезъ трои сумокъ, дай имъ лежать 
въ соли 12 дней; перемывъ въ шомъ же раз- 
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солв, повВсь на морозь и провьшривъ, копши 
шесть сутшокъ. 


Заготовлять на годх солопину. 


На 8 пудъ говядьны положишь соли восу- 
мнадцать Фунтовъ и хунить селитры ситолче- 
ной и просвянной, смвшай селитру съ солью; 
разрубиеъ говядину по часшямь, перемой въ 
холодной ВОД и натирай ее солью съ сели» 
шрой; клади въ шайку, засмоленпую н вву- 
три пзакже нашершую солью, и говядвну пе- 
ресыпая каждый рядъ мозжевеловыми ягодами 
и кмвлемъ, поставь на тпрои сущокъ. МШо- 
шомъ свари 77)злукь шакимъ образомъ: взявъ 
ведра два воды и положивъ въ нее хунпитовъ 10 
соли, вскипяши, высшудя вылей въ солонину 
и наложи кружекъ съ гнешомъ. 


Солить диз. 


Всё, что `намьрены солить изъ двчи: гуся, 
утку, каплуна или индфику ‚ распластавъ по. 
спинё, нашираютъ солью, смьышанною съ се- 
литрою. Тряхнувь на лошокъ, чтобы лиш- 
няя соль ошпала, кдадушъ на три дня въ 
корышо, посыпавь мозжевеловыми ягодами и 
хмвлемъ. Переложивъ птри раза верхше пла- 
сщы на низъ, а нижше на верхь, по проше- 
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спиии трехъ сумокъ перемываюпть въ шомъ 
разсолф, въшаюпть провфшривашь ин копшяшь. . 


Солить па годь рыбе. 


Распластавъь и вывувъ вязигу, мой чище 
голичкомъ въ холодной водв; разрфжъ звенами, 
натшри солью въ кругъ звена и клади въ кад- 
ки, пересыпая каждый рядь мозжевеловыми 
ягодами и хмвлемъ, Для бълуги нужно кромв 
того посыпашь каждый рядъ небольшимъ 
количествомъ соли; пересыпавъ наложи круж- 
ки съ гнешомъ и посшавь въ ледъ. Сушокъь 
чреь шрое отвари воды съ солью, положивъ 
на ведро воды соли хунтовЪъ семь или восемь; 


высшудя, вылей на рыбу, покрой кадки и за- 
рой въ ледъ.. 


Провьсная реба. 


Осетрину, или шиповиву, выр%завъ хребеть, 
отр$фзавь прочь бока; вымой, выскобли нво- 
жемв булыги. Смьшавь шри Фунша соли съ. 
птремя зоз2отниками селитры, нашрни ею осе- 
привнныя спинки; положивь въ корышо, по- 
сшавь сутокъ на шрои, ежедневно поворачи- 
вая и наширая по немногу солью. Шо про- 
шеспими сего срока, вскипяшивъ пива, или су- 
сла, окуни (булыки) въ кипящее пиво раза 
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при. Пошомъ вывфси ихъ проввтришься на 
воздух при солнц; между шфмъ посредсшвомь 
крылышка смазывай рыбьимь жиромъ, чтобы 
лучше запеклась опть солнца. 


Солить па годз огурцы. 


Перебравь огурцы, ошдЪли, если есть, гни- 
лые и съ пятнами; первые выбрось, у послЪд- 
нихъ вырфжь ножичкомъ пяшнушки, перемой 
ихь въ холодной водБ и положи въ кадку, 
положивъ чрезъь рядъ въ небольшомъ .количе- 
сшв5 листьевъ смородины, укропу, рЪзаннаго 
хрену и вишневый лисшьъ. Наложивь полно 
кадочку, посшавь на ледь, налей разсоломъ , 
сдфланнымъ изъ рчной воды, смЪшанной съ 
солью, въ пропорщи: па ведро воды Фуншь о. 
съ чешвертью соли, 


Приитлаае. Можно также солишь огурцы въ бо- 
ченкв; наложивъ огурцовъ, усшели лиситьями, на- 
лей птбмъ же разсоломтъ, закупори, засмоли и опу- 


сши въ колодезь. 
Другим способомщь. 


(Особенио огурчики). 


Должно взять огурчиковъ, перебравъ ихъ, 
_ перемышь, положишь въ бълую простынку, 
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посыпапть солью, качать, чтобы они ею на- 
шерлись, и положить въ банку. Пошомь взявъ 
ренскаго уксусу и положивь въ него соли, 
шарлошу, луку, перцу и лавроваго листа, 
вскипятить, налить горяч уксусъ на огур- 
чики. На другой день, сливь уксусъ, должно 
вскипятить его випорично ; горячимъ опяшь 
залить огурчики. Ма шрепий день должно 
вскипяп:ить уксусъ вмБсшв съ огурчиками , 
ни выложивъь въ туже банку, завязать сверху 
бумагой и’ пузыремъ и держашь въ пескъ, въ 
въ холодномь МЪСтВ. 


Буьлые грибы в5 уксусть. 


Оштдзливъ шляпки бБлыхъ грибовъ, молодые 
корешки изрьжь кружками; перемой ив п 
друмя въ холодной вод и дай стечь водб. 
Вскипяии воды съ солью въ пропорции : на 
шиоФь воды двЪ горсти соли ‚ клади въ нее 
грибки. Вскипяптивъь грибки въ соленой водь 
раза четыре, ошкинь на рышешо. Возьми 
ренскаго уксусу, положивъ въ него соли, не-_ 
много сахару, перцу, лавроваго лисшу и 
гвоздики, вскиняти въ костшрюлё и клади въ 
него съ решета вареные грибкв; пошомъ еще 
кипяши въ уксусь минушь десяшь и пробуй, 
чтобь были солоны 0 вкусомь; выстуди; 
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выложи въ банку, залей сверху прованскимъ 
масломъ, завяжи пузыремъ и держи въ песк® 
ВЪ ХОЛОДНОМЬ МЬСШВ. 


Зеленый сахарньй горож5 стручкаьми, | 


Заключивъь сшручья зеленаго сахарчаго го- 
роха въ кошелъ , налей водою ‚ положи соли, 
вскипяши; заключивъ въ кадочку или банку, 
сверху наложи деревянный кружечинкъ и держи 
въ холодномъ мсшф. 


Зеленый сахариий горожз в5 уксусть. 


Перемывъь сшручья зеленаго сахарнаго го- 
роха, положи въ банку $ вскипяши ренскаго 
уксусу съ солью, перцомъ, гвоздикою и лав- 
ровымъ лисшомь , горячимъ залей горохъ въ 
банкБ, и наложивь сверху кружечекь, завяжи 
холстиною и держи въ холодномъ мыбть. 

9 | 


Варить повоторжстя кислая щи: 
(На сто бупыловь). 


Возьми муки ржаной 26 хуншовъ, ишенач- 
ной 10. хунтовъ и солоду жидкаго 4 Фунмь, 
положи всё. вывсшВ въ небольшую кадочку. 
Вскипятивъ 6 ведеръ” воды бълымъ ключемъ, 
запирай на кипяшкв кислыя щи, бей вес- 
ломъ, ‘нпобы не было комковь, Когда выльешъь 


^-- 
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всю киплченую воду ,› разбивъ Комки, накрой 
кадочку съ симъ заторомъ пошеплье и по- 
сшавь въ шеплой избь на 1% часовъ. Мосль се- 
го выложи изъ сей кадочки въ другую кадку ве- 
личиною въ 6 ушашовъ, разведи колодезною во- 
дою. Если вырабошка производится въ льшнее 
время, прибавь пуда полтора мелкоразбишаго 
льду; пропоршя‘воды со льдомъ 5, а безъ льда 
6 ушашовъ; и размьшавь поставь въ холод- 
ное место на двое сутокъ. По прошестви 
сего времеви сливай въ 12-ши ведерный 6бо- 
ченокт, одиннадцать ведеръ, дьБнчадцаиюе же 
ведро посшавь на опару. Иоложивъ $ фунта 
пшевичной и 1 Фунить гречневой муки въ двухь 
ведерный горшокъ или кадочку и, размъшавъ 
его съ мукою, положи два стакана хорошяхъ 
дрождей и поставь въ шеплое мьсто ‚, ‘дабы 
опара вскисла. Вливъ еще ведро пюго же су- 
сла на опару, положи хуншь или два Авгми- 
ской мяты, обваривь ее предварительно горя- 
чей водою и ошжавъ, размышавь, вакрой плош- 
нЪе и дай еще вскисвуть. Заливъ, клади опа- 
ру въ упомянутый боченокъ съ мятой, не по- 
мьщая надонвыхъ осташковъ; размьшавъ вес- 
ломъ, закупори, поставь въ шеплое мЪсто на 
{2 часовъ. Наблюдай: ежели па въ бочкв 
будупть закисаить, не медля сцёди изь ней де- 
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вять ведрь въ кадку сквозь салфетку , а де- 
сяшое оп:двльно и, давь ему усшояться, лей 
шудаже, Положивъ 10 фуншовь сахару (мож- 
но и 5.) въ кострюлю, подлей изъ кадки су- 
сла, вскипяши раза три и вылей сквозь сал- 
Фешку въ кислыя щи; размьшай съ саха- 
ромъ, разливай въ бутылки съ А изюминами 
въ каждую и, закупоривъ, поставь въ шеп- 
лой комнашё на войлокъ, Если чрезъь сушки въ 
бушылкахь будешь всходишь ина, сшавь въ 
лщикъ на ледъ; а зимою въ песокъ „въ холодное 
мБсито. 


Призитхате. Для затора пщеничная мука есть 
пшеница смЬшаная съ отрубями; а на опару кру- 
пичаитая. Цвфигь кислыхъь щей должень бьитпь 


бьлым и необыкновенная игра. 
Дулая, персики, абрикосы в упсуст. 
Перемой вхъ въ холодной водв, и дазь об- 
сохнушь, клади въ банку, прибавь инбирю 
и мускатнаго цвьиту. Вскипяшивъ съ солью 
и сахаромь и выситудя, залей имъ упомянуптые 


Фрукты, завяжи сверху бумагой и пузырсмъ , 
держи въ пескь въ холодномь мВсшь, 


Ирозжовникь. 


Обрьзавь съ обфихь концовь сшебелекъ и 
пушокъ, перемой въ холодной водь, дай об- 
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а 
сохнуть и клада въ банку. Вскипятивъ 
уксусъ съ солью и сахаромъ, и высшудя , за- 
лей крыжовникъ, завяжи пузыремь и держи 
ВЪ пескЪ въ холодномъ мфстЪ 


Вишии 65 уксуст. 


Перебери, перемой, выжми и положи виш- 
ни вь банку; возми ренскаго уксусу, положи. 
въ него соли, сахару, корицы, гвоздики_и лав- 
ровый лиспиь, векнпяши въ кострюлв и за- 
лей горячимъ уксусомь. На другой день слей 
уксусъ въ кострюлю, вскипяши вторично и 
вторично горячимъ уксубомь залей вишни. 
На трений день съ вишнями выложи въ ко- 
стрюлю, вскипяпш, выложи въ шуже бан- 
ку и дай остышь. Наконецъ положи ва 
нихь кружечикь и, завязавь сверху бумагой 
и нузыремъ, держи въ пескБ въ холодномъ 
мъсптБ. 

Прилате. Когда вишни всплывут. на верхъ, 


то сей же чась слей уксусъь съ вишенъ въ коситрю- 
лю, вскнияшя, залей горячнимъ. 
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СМЪСЬ И ПРИБАВЛЕГИЯ. 


Средство придать бъьълью хороиий запаз. 


Набери благовонныхь цвыЫповъ, какъ то: 
розъ, гвоздикъ, жасминовъ, ч1ллокъь и шому 
подобныхъ; высуши ихъ въ шьни ; посыпь 
сверху мускашнымъ и гвоздичнымъ порошкомъ; 
_зашей все въ шахтяные мышечки , и положи 
въ бълье. 


Состав для сохрапенёл 3убов». 


Всв кислошы, безъ ибключешя, поршяшь 
боле или менье зубную эмаль, и потому 
должны бышь исключаемы изъ зубныхь соста- 
вовъ, также какь креморшаршаръ, сахаръ и 
проч.—Напрошивь шого, Алкалическия соли, 
не вредя нисколько оной, имъюшъ ию пре- 
имущество, что съБдають винный камень , 
ежедневно скопляюцийся вокругъ зубовъ. Луч- 
пий изъ всъхь шаковыхъь сосшавовъ ‚ досель 
нзвёсшныхъ, еспть саъдующий: 

Возьма березоваго угля, самаго мВакаго 1 
увцию. 

Хаориновой известаи 5 грана, 


259 


Мимпной воды количество, достаточное къ 
сосшавлешю шесша. 


Хлоринъ кладупь въ сшеклянную игошь; 
подливають шуда ложку мятшной воды, и у 
растеревь хорошенько ‚ прибавляюпть поне- 
многу угля; Пошомъь мышаюшь все шщащель- 
но, подбавляя мящной воды въ шакомъ коли- 
чествВ, какое необходимо для составления изъ 
сей см5си птёспла, нВсколько жидкаго, котшо- 
рое сберегаюпть въ горшк$, плоцшно закры- 
ОМЕ, 


Ложась спащь числиь зубы щеткою, са- 
мою мягкою, намазанцою симъ составомъ. До- 
вольно осушишь и выплюнутшь слюву ; во не 
вадобно полоскапть рша, а должно осптавнить 
составъ на зубахъ двисшвовашь въ продолже- 
ви цвлой ночи, Поутру чисшять ихъ другою 
щешкою, со смЪсью изъ д унш водки, # же 
уншй машной воды и ложки хлориноваго ра- 
створа. Зубы нашираюить слегка, и О Ы 
ройть шзмъ же полосканьемт. 


Въ корошкое время зубы сдвлаются весьма 
бьлыми, и есшан кошорые изъ нихъ выкро- 
шились, то сосшавъ не допустить остальные 
гнишь, испребаяя шакже дурной запахъ въ ' 
деснахъ. 
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Не должно прибавлять къ мятной водь ня 
какихь благовон!й; напротивъ шого, должно 
употреблять ее самую крБикую; ибо она 
имфешъ свойство пронзводить во ршу 060- 
бенную сввжесшь, н ошвращаеить зубную 
боль, 


Самое надежное и проспюе средство къ со- 
храненю зубовь есть слздующее: мелко-ис- 
шершый угольный порошокъ, копорымъ долж- 
во чистить , посредсотвомь мягкой щешки, 
всякой день зубы, Кстли же сего будешь не- 
досптатгочно ‚ тпо употреблять вышеописан- 
ный соситавь, 


Простое средство. отв глухоть, 


Часто бываепт у дВшей глухоша, какъ по- 
лагають безь всякой причины, но се иро- 
исходиить большею часийю у тфхъ дьшей, ко» 
торые ‘мало имвюшь движения. Движеше и 
дЪяотельноспть двшямъ необходимы. 

Если случитися глухота, шо натирайше въ 
шечени 45 дней поясинцу Фланелью , по упт- 
рамъ и вечерамъ, и припадокъ глухоты кон- 
чится, . 


Еслиже сего недостапючио, шо отварише 
розовой цвфить въ красномъ вин и прибавьше 
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въ него лептучаго Алкали (асаП уо]а!1|). Эпю 
будешь немного щипать и ребенокъ моженть 
быть кричать станепть; но лекарсешво ни- 
сколько не опасно. И чрезъ 20 дней глухота 
навфрное кончишся. # 


Слособ узнать доброту густаго клел. 


Возмите извёстное количество клею, напр» 
2 унци; положише его въ сосудъ, вывщаюнщий 
свъжей колодезной воды около 4 хуншовъ; по- 
шомь посшавьше сей сосудъь въ холодной 
погребъ и оставьше его въ ономъ 12 часовъ. 
Если въ продолженн сего времени клей рас- 
пустиипся ‚ пю онъ низкой доброшы , еслиже 
останешся въ швердомь видв, содержа вЪъсу 
до й унщй, шо опь хорошь, если 8 унщй 
превосходенъь ‚ наконецъ, до 10 увцй — са- 
мой лучшей доброты. : 

Колодезная вода и погребъ, имъюцце сше- 
пень 10 градусной температуры, необходимы 
для такого испьимавя, 


А 


Приинье худохь хльбныхь урожаеве. 
„р 


и 


1.) Весенняя пахоша земли. Она останав- 
ливаеить ранн!е посёвы, опрокидываешь на 
низъ верхя!й слой земли, разрыхленный и у- 
добревный ошъ морозовь и сньговъ, и подни- 
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маепть наверхъ нижнюю ‚ холодную ‚ грубую 
землю, въ кошорую бросаюить зерно. 

2) Глубокая запашка посфяннаго зерна. Са- 
мое большое хлЬбное зерно не должно бышв 
покрываемо землею боле какъ на 2? дюйма. 

5) Густые посъвы хльбныхъ зеренъ-—вм сито 
1; четвертей, часто для посвва на десятину 
земли употребляемыхъ, достаточно высЪваь 
на оную по 6 чешвериковъ и даже по 4 чеве- 
рива, если земля очнщена ошъ сорныхъ шравъ, 

л) Небрежене о употребления катка пос- 
дъ посъва и забороневя зерна. Зерно, бывъ 
предавлеао кашкомъ въ земаль, скоръе пустиить 
росиокъ, ране покроешь выходом свонмъ 
землю, уменшилиь дъйсииие солнца и вътровъ 
на высушку земли и удержишъ въ оной сы- 
росшь, зимою полученную. 

5) Небрежеше‘о молочевн зерна предь по- 
сввомъ онаго, Зерно, пакимъ образомъ приго- 
шовленное , скор$е выпускает изъ себя ко- 
рен, и стебель, выходниь изъ земан ране и 
скор5е осъменяешь овую. 

6) Поздия. жашвы. Онё причиняющь пе- 
ресшой хлЪба, черноту зеренъ, высыпку оныхъ 
на землю, и умалеше въ нихъ муки. 

1) Излишесшво рабочихъ рукъ, при уборкв 
хлвба и потеря времени; отврашить с1е мож- 
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но употребленемъ, вмёсшо серпа, косы, съ 
придвланными къ ней пальцами, 


8) При озимыхь посёвахъь ‚ небрежеше раз- 
рыхляшь весною землю бороною, и попюмъ 
укатывашь оную кашкомъ; весною земля ча- 
сшо покрывается кръпкою коркою, особли- 
во глинистая. Морозы же обнажаюшъ корни 
У всякаго расшввя. 


9) Посфвы ржи ва глин › и пшеницы па 
пескъ, въ совершенную прошивность произ- 
ращению шой и другой. Пшеницв свойствен- 
нЪе глина, а ржи песокъ, =. 

10) 'Грехъ-польное раздьленте земли, два по- 
съва хльбныхь зерень, изнуряющихъ плодоро- 
де земли, и потомъ паренина, оставляющая 
птреть пахотной земли безъ плода и, са$до- 
вашельно, безъ дохода для хозяина оной, 

11) Худыя орудя, для пашни упоптребая- 
емыя ‚ и недосташокъ другихь, необходимо 
для плодоромя пужныхъ. Соха скребепть зем- 
лю и оставллеть часть навоза на поверх- 
ности опой; плугь, крестьявами употребля- 
емый, грубо сдвланный, штребуеть 5 или & 
паръ воловъ, когда для хорошо сдфланнаго 
достапточно одпой пары; распашвникъ ы ка- 
шокъ -не употребляюшщся. 
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12) Осп'авленле вывезенчаго въ поле навоза 
по недБаямъ, и заплхиваше онаго въ землю, 
тогда когда солнце высушило, ввшеръ вывБ- 


ялъ, дожди вымыли весь плодотворный его сокъ. 


15) Небрежеше о доставленши скошу изо- 
бильнаго корму на зиму. Се происходить 
опть поздняго кошеня сна, осшавлешя лу- 
говь безъ бороненая ихъ весною, укатывашя 
и по временамь удобревая золою, черноземомъ, 
извветью, гдБ она есть, шолчеными косшями, 
ин ш. п. 


14) Ошъ худаго корма скоша соломою , и 
ошь оставления его, безь подсшилки, въ гря- 
зи и всякой нечистот. 


15) Небрежеше объ удобрени нижняго слоя 
земли, который, оставаясь вфчно швердымъ и 
грубьымъ , не пропускает въ себя корней, ин 
не даешь никакой пищи расшению. | 


Правила дал полуленл 0отз земли изобиль- 
ных уро2жаевв. 


1) Для весевихъ посфвовъь, пахашь всегда 
землю осенью, дабы дожди, сифга и морозы 
проникли оную, ошьъ чего земля получить бо- 
лве удобренша, нежелн ошъ самаго. навоза и 
можно будешь рано весною начашь посьвъ 


265 


зерно, которое, рано вышедь изъ земли, по- 
кроешь ее лиспомъ своимъ ‚ не допустить 
солнце и вБтры высушиваит землю, и зерно 
посвяно будешь въ пзу глубину земли, кошо- 
рая въ нанлучшемь рыхломъ удобренномъ со- 
стаяви находится, чшо бываешь вершка на 
два ошъ поверхносши землн. Начинаешся же 
посввъ яроваго, когда земля ошмерзнешь на 
два вершка и борона можешъ заборанивать 
зерно. | 

2) Никакое изь хльбныхъ зеревъ не покры- 
вашь землю болфе какъ на два дюйма, или два 
пальца. Мълюья съмена не пребуюнть даже в 
покрыпия землею; для нихъ нужно лишъ ука- 
шыван1е кашикомъ. Природа произращаеть 
огромныя деревья и сьмена ихъ покрываепть 
однимь падающимь съ нихь лисшомъь, Ошь 
глубокой запашки зеренъ, они не ровно вы- 
ходяшь изъ земли, долго остаютися въ оной, 
въ расивия бываюшь слабы, худо колосяш- 
ся и даюшь 5 или много 4 зерна, при уро- 
жа, иногда же и семявь ве возвращають ; 
зерно опть нихъ бываешь пющее и даешь ма- 
мо муки. | | 

5) На десятин земли, высфвашь пшеницы 
и ржи не болБе Д-хь или б-ши чешвернковъ. 
При умзренномъь количесшвв посьяннаго зер- 


266 


на, стебель у онаго будепть плотнЪе и под- 
ще, и лучше будепть колосииаься; корни его 
будутъ получать’ отъ земли болфе пнщи; вы- 
росши, онъ будешъ валиться на землю, Колосъ 
его будешъ длиннБе, болве даспть зеренъ, и 
зерно будешь крупнзе, золошисшве и въ по- 
молБ прибыльнёе, 

4) По забороненши зерна въ землю , погтчасъь 
должно укаташь ее кашкомъ, дабы она облег- 
ла все зерно, скорзе оное уплодила, дабы 
-скорфе началось его рощене, вс® зерна въ од- 
но время получили росить свой, и всБ вмёсш® 
вышлибы на поверхность. Оть неукатыва- 
в1я земли кашкомъ, посфянныя зерна выхо- 
дяшть разновременно, и нёкошорыя изъ нихъ 
лежать въ земль недвлю , двё и шри, Такя 
зерна даюпть всегда колосья шопцие , малозер- 
вые и маломучные. Земля же, между твмъ , 
не будучи углажена, перяешъ влажносить свою, 
полученную ею зимою, и высохши, худо упло-» 
жаеть зерна, вышедиия прежде. 

5) Какъ пшеница, рожь и друшя хлЬбныя 
зерна бывающь всегда сухи и требуюпть воды, 
для превращешя птвердаго своего сосшава въ 
млечное соспояне, шо весьма полезно мочить 
пригошовленное для посЪва зерно; это уско- 
рить выходъ его изъ земли, | 
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6) Обыкновенно жашву начинають когда 
сшебель и колосъ пожелшфюить, иногда даже 
когда побъльюпть; но жашвы въ одинъ день не 
оканчиваюшь, а продолжающь недвлями; въ 
продолжени же сего времени зерно въ коло- 
св чернзенть, мучная часть его грубъень, и 
зерна высыпающсея на землю. Жашву должно 
начинать когда стебель у земли пожелилъ, 
когда ниже листья завяли, когда зерно окрз- 
пло , сдвлалось совершенно полнымъ, и между 
пальцами не иметь никакой сыросши, хо-= 
шя бы колосъ быль и зеленовашь. Въ снопахЪъ 
зерно получипть желтый, золотистый цвъить 
и при умолв даеть болве муки, опть чего пта- 
кое зерно всегда дороже продаешся. 

7.) Жашва серпомъ есшь шягчайшая дая 
крестьянина работа. Она птребуечть не менве 
10 рабошниковъ для уборки хлвба съ 1 деся- 
шины, когда для кошевя онаго потребно 5 
челов$ка, и 8 для связки сноповъ; сафдова- 
тельно пюже число рабошниковъ вдвое скоръе 
оканчиваюшь жашву, или обрабошывають 
двойное число десятинъ. 

8.) Весною поверхность земли, особливо 
тлиниситой, швердфепть и соситавляепть корку, 
которая сжимаень, какъ сшебель, шакъ и 
корни у самаго мёсша порожден1я ихь; мо- 
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розъ шакже обнажаетшь корни опть земли и пре- 
плятситвуепть сшеблю пускашь новыя отросли. 
Для разрыхаевия сей корки весною, слвдуешъ о- 
зимь боронипть, и дабы шакъ разрыхленная земля 
лучше облегла, какъ корни ‚таку и самой стебель 
полЪзно пошомъ укаптывапть всбороненную землю 

9.) Въ Росси вообще сьютьъ мало ишени- 
цы и вмьсто оной безь различя качествъ 
земли свютть боле ржи, шогда, какъ на гли- 
нистыхъ почвахь пшеница лучше ураждаешся, 
нежели рожъ, которой свойсшвеннзе песча- 
ный земли; а какъ пшеница всегда продаешся 
дороже ржи, шо хозяинь перяешь напрасно 
часть своего дохода. | 

10. Трехъ-польное раздвлеве пахашной зе- 
ман не дозволяешь ни травосвянтя, ни корне- 
плодныхь расшеши, птолико нужныхъ для про- 
кормления скоша, дла пищи человзка и для 
снабжешя хабрикъ, принуждаепь двлать еди- 
ные посфвы хлёбныхъ зеренъ, изнуряющихь 
плодороде земли, безъь размьщеня между ни- 
ми удобряощихь землю расшешй. Для сохра- 
нешя плодородма въ зема, и очищеня оной 
опть сорныхь птравъ, необходимо нужно, пос- 
аъ изнуряющаго расшёвя, помфщапть удобр^ 
ющее; почему земля должна бьшь раздвляема, 
по крайней мфрв на А поля. Мо чемь болье 
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раздвлене сте умножается, шёмъ урожаи бы- 
ваюшь изобильнзйшити ; ибо замфчено › что 
чемъ больше проходишь годовъ между посввомъ 
того же рода зерна, итмъ болфе дасить оно 
плода. > 

11. Сохи, бороны, плуги, цвпы для молодь 
бы хлёба и вилы для уборки сноповъ н сна, 
‘употребляемые креситьянами, суть орудия гру- 
быя, воздвлываюция землю худо, требуюция 
излишнихь рукъ для полевыхъ рабопть; нЪъко- 
шорыхь же орудш, необходимо нужныхьъ, кре- 
сшьянинъ и не употребляеть, какъ то, каш- 
ка, распашника и запашника. 

12. Навозь, вывозимый ва поле, долженъ 
бышь запахиваемъ въ самый день вывозки она- 
го, дабы онъ не шеряль свонхъ удобритель- 
ныхъ соковъ, Чёмъ долве онъ лежишь на воз- 
дух5, шёмъ болве солнцемъ высушиваешся, 
въышромъь выдуваешся, дождемь вымываешся, 
и часшо изъ него остается одна солома, ко- 
торую запахиваюйть въ землю. 

15. Доколь сущесшвуеть  трехъ-польное 
раздвлевте земли и паренина, необходимо, для 
скоша нёшь другаго корма, какъ солома и 
мшисяюе, шощее, кислое, колючее, часито ядо- 
вишое сфно. „Лучиие роды скоша изчезнуть, 

лошадь сдфлаешся клячею, корова дает, мало 
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молока, барань покроешся грубою шерспилю , 
свинья сдьлаешся косшисшою, обжорливою, 
маломясною и маложирною. Недосшаитюкъ же 
въ с5нв происходишь опт поздилго кошешя 
травы. Крестьянинъ обыкновенно говоришь: 
‚тправа еще подростеить“‘, когда у нея ниж- 
шя листья начнушь ошпадать, стебель 
высохнепть, сЪмя извлечепть всё питательныя 
вещества изь шравы, и она обратится въ 
шощую солому. _Когда бы начинали косить, 
можно вообще сказанть, недвли двЪ, иногда и 
нтри ране обыкновеннаго, пзогда бы вездь 
имБли много сзна. 

14. Доколь не будеть разлыхляемь и удо- 
бряемъ пижь!й слой земли, почва пишающая 
носзянное зерно, остается въ 4 вершка тол- 
зцины, тогда какъ для хорошаго росша вся- 
ваго посвяннаго зерна, глубина земли плодо- 
шворной ноптребна, покрайцей мёрЪ, въ 8 вер- 
щковь. Для сего нужно, чтобы за плугомъ 
шла соха въ шой же бороздв, безъ отвала; 
въ первый разъ она изломала бы крёпктй слой 
нижней земли, а при будущихъь пахошахъ 
удобрила бы ее на 8 вершковь глубины. 

Средства вращать зеленая и желтьзя розве. 

Нодль розоваго кусша посади растеше, на-_ 

‚ зываемое водолистви или остропроволиь (аби 
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[оПаш, Йех асшецща 1ассИега). Когда расште- 
нге сте примешся и даспть побзги, пю раско- 
ли одинЪ изъ оныхъ, и продень въ ращепъ сей 
прушикъ розоваго кусша, по самое очко, и 
загни ; ращепь сшисни и обвяжи пенькою 
пакъ, чтобъ воздухъ не могь проходишь въ 
него. Потомъ, когда очко на другой сшоронв 
дасшъ побъгь, пю высвободи прушикъ изъ ра- 
щепа, и тогда оный принесешь зелевыя розы. 
Къ произращеню желтыхьъ розъ должно прн- 
ступать шакимъ же образомъ, но вмЪсшо ос- 
строкрова употреблять расшеве дрокф или 
иильная трава {сепл\а 1еорама). 


Составление чернь ть разпыхь ивьтову. 


Краснил чернила. Ошвари въ мБдномъ со- 
судв д унща (5 хунша) порошку хернамбуко- 
ваго дерева вь шшофв воды, шакъ, чшобъ во- 
да укипьла до половины, и прибавь золош- 
пикъ аравйской камеди, Нфсколько же щепо- 
токъ квасцоваго порошку далушъ еще лучний 
цвфить симъ черниламъ. 

Чернила фолетоваая. Отвари 5 унцы хер- 
намбуковаго дерева съ 1 унцею Бразильстаго, 
(или синяго сандала), вь шшохВ воды, и при+ 
бавь золотникъ аравйской камеди и ньсколь- 
ко щепошокъ квасцовъ, 
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Чернила желтыл. Кипяти, въ продолжении 
часа времени, въ иипофь воды, 4 унши Авинь- 
онскихъ зеренъ, и прибавь золошвикъ квас- 
ЦовЪ. 

Чернила, розовыл. Распусти 2 унщи арав. 
камеди въ 5 унтяхь розовой воды, н подкрась 
сей растворъ досташочнымъ количесшвомъь 
кнновари или кармнна. 

„Зеленыл чернила. Возми яри медянки, соку 
изъ рушы н шафрана, поровну; соедини все 
вмвств, и разведи водою, въ коей распущенъ 
золопт. арав. комеди. 

Сил териила. Разотри въ игоши уншю 
креморштартару (виннаго камня) съ увшею яри_ 
медянки. Оставь все на при дни въ пюмъ со- 
судв; потомъ налей $ унщи воды, и подогр$- 
вай, въ шечени 6 часовъ; процёди жидкослть 
и прибавь золошникъ арав. камеди въ порош- 
_к®, Сш чернила будуть гусшаго синяго цвёта, 
Средство отё ПОПЕ 1025. 


Для сего должно пересыпать пальцы на но- 
гахъ порошкомъ сженыхъ квасцовъ и чаще 
мыть ихъ шеллою водою. 


Испьттаниое средство против» „мозолей, 


Возми золотникъ зеленаго купоросу; рас- 
толки его въ самый мелюи порошокъ, и дай 


2715 


оному, въ шечени сушокъ, настоящьсл въ не- 
большомъ сшаканБ р$зчной воды. 

Ложась спать, сръжъ мозоль сколь можно 
ближе къ корню, но не до крови, Распущен- 
ный въ водь купоросъ осядепть на дно стака- 
на, взявши немного сей осадки, на палець до4- 
жно положить оную на срёзанный мозоль, пе- 
ревязать его полошнянымъ бинтомъ, и оста- 
вишь спо мазь на мозолв на всю ночь, чшо 
нисколько небудетъ безпокоишь; поутру, при 
развязкф бинта, мозоли уже не будешь, и безъ 
новаго нашера обуви, онъ никогда не появит- 
ся. Для большей же уввренности, можно упо- 
птреблять мазь два вечера сряду. Впрочемъ 
сте рБдко бываешь нужно. 


Средство 075 моли. 


Для удалешя моли отшь ненадъваемыхъь и 
пеупотребляемыхъ вещей, весьма полезно де- 
ржать близь оныхь скипидаръ, запахь коего 
нёстерпимъ для пея. 


Средство мыть витайку таву, ®тобз она 
не линлла. 


Брось щепошку солн въ большой котель, 
наполненный рфчною водою и мочи въ ней кн- 
шайку цьлыл сушки; пошомъ вымой её въ 


214 


пепломъ щелокв, не переширая и безъ мыла, 
и китайка не полиняепть. 


Средство чтобы мужи нетортили мебели 
# другижь вещей. 


Вымажъ стфны и деревянныя вещи лавро- 
вымь масломъ. Запахъ опаго опионяешь мухъ, 


Простой а удобной длл построенёл в5 де- 


ревиях5 90615-, 


Устроеше мосша”` часто бываепь весьма 
затруднительно, и почти всегда дорого сто- 
ипть. Мосить же, здфсь описанный, залвчате- 
ленъ чрезвычайною своею просшошою, и за- 
служиваетъ вниман1я владфльцевь. При всей 
дешевизн®  посшроеше онаго тшфмъ удобнъе , 
что самые простые работники легко могупть 
устроить его надлежащимь образомъ,—Вы- 
годносшь же мосша сего многокраишно_ была 
испыптана Французами во время войны нхъ съ 
Испашею и Поршугамею. 


На каждомъ берегу рва или ручья выры- 
ваютть землю въ длину, опть краевъ на 4 нли 
на 5 саженъ для помфщеня на семъ просшран- 
сшвз бревенъ , плошно одно подаЪ другаго 
(какъ показано въ чершежь), накладывая ихъ 
въ ширину сшолько, чшобы широша накладки 
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равна была широш самаго моста. На наклад- 
ку сю наваливаютть обрубки деревь или ка- 
меньевь, и пошомъ засыпаюшь ихъ прежде 
вырьою изь упомянутаго рва землею. Но 
самыя бревна (а) при укладкЪ выдвигают н$- 
сколько впередъ, н укрзвпляютьъ, смошря го 
мьсптности, желанию или имьвющимся маше- 
р!аламъ; какъ но: каменною или кирпичною 
рабоштою, или зарубинами самихъ бревенъ, или 
же наконець какою нибудь шягоспию. 


Бревна (вв.) помвщаютися ‘въ тпомъ же на- 
правленшн, какъ и предъидуция. —Ови скрёп- 
ляютсл другими поперечными переводннами. 
(с.) въ нихъ врубленными, коихъ концы укрЪп- 
ляюшся плошно убитою землею.—За шёмЪъ, 
для большей удобносши, можно настлашть поль 
на шакомъ мосту, и посшавишь перииа. 


О скоролиь разведеши плодовьехь деревьев. 


СдБлай надрфзъ вокругъ. дерева, повыше 
двухъ нли птрехъ почекъ, которыя могутъ 
пустить ввтви. Надр®зать должно старать- ` 
ся шакъ, чтобы прорззашь пюлько кору, ош- 
нюдь не задъвая шла дерева. Пошомъ сдвлай 
вшорой надрззъ въ корЪ, паралельно’ первому 
и съ шьми же предосшорожиосшями. — Сними 

кору, заключающуюся въ промежушкв двухь 
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падр®зовъ, и покрой обваженное мёсшо жир- 
ною глиною, привязавъ оную къ дереву шол- 
стымъ холсшомъ, 


Въ шечени нзкошораго времени, на эпюмъ 
мвстшв образуешся родъ наростта или шишки. 
Когда сокь прюбрьшеть нвкошорую  швер- 
дость, шо сщволь дерева пнляшь немного 
ниже наросша; и потомъ пересаживаюпть, съ 
надлежащею осшорожноспию, верхнюю часть 
дерева въ другое мьспю. Садоводцы увфряющъ, 
что изъ наростта выходяттъ новые отпрыски, 
и сл6довательно, по сему способу получаюнть 
въ корошкое время два дерева, почити одина- 
кой величины. —Прежюй сшволъ, оставаясь 
на сптаромъ мёсшф, даспть новыя вфшви, чрезъ 
оставленныя ему 2 или $ почки. 


Опыпть сей столь важенъ, что непремзнно 
дозжень бышь испьипань надь различными 
родами деревь, что при шомъ весьма удобно: 
ибо онъ весьма легокъ и не дорого сшоишь. 


Средство вылехивать у лошадей царапинь 
и другёя ранга. 


Берут полфунта’ квасцовъ, столько же 
желъзнаго купоросу, шри унщи яри медянки, 
три унщи аммаковой соли, столько же сфр- 
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нокислаго цинка; пятнадцать грановъ шафра- 
ну и сорокъ грановъ камфары. Все это тол- 
кушь какъ можно мельче, попомъ высыпавъ 
сей составъ въ чисптый глиняный сосудъ, стпа- 
вяшъ его на горяния уголья, и держашь ва 
огиБ до шЪ№хъ ‘ поръ ‚ покуда расплавленная 
смБсь сдвлаешся гусшою и плошн ю. Должно 
притомъ замфиить, что во все время нахо- 
жден!я состтива на огнф, нужно м8Вшапть оный 
деревянною лопапточкою, которую вынима- 
юпть шогда шолько, когда она будешь сама 
собою держашься въ составё. Шафранъ и 
камеору прабавляющь уже тогда, какъ масса 
начинаеть гуситьшь. Когда же сосшавъ про- 
стынепть, пто дБлаелся твердъ какъ камень. 

Упошреблензе сего лекарсшва слёдуощимъ 
образомъ: опть сего камня отбивающь кусочки, 
величиною съ обыкновенный орёхъ; кладупть 
оный въ бутылку или въ другой сосудъ, на- 
ливъ шуда до двухь стакановъ р»ьчной воды, 
и оставляюнть шамъ камевь, пока онь распу- 
стишся въ водЪ; пошомъ наливь эшопть рас- 
тшворъ на кусокъ сукна, сильно шрупть имъ 
царапины, раны или распухпия мвсша. Наши- 
раше с1е повторяется каждую чешверть часа. 
Нехудо шакже, посль натираня, держашь 
на больномъ мёсшв влажный компресъ. 
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О новолз аш скоромз средствь тушить 
поэжарь бсзь воды. 


Вь ньсколькихь иноситранныхь журналахь 
объявлено о новомъ, весьма простомъ, лег- 
комъ, удобномъ, вездВ `вмыющемся и ничего не 
споющемъ средствв , копюрое совбитуюпть 
исключительно употребляшь пропивъ разру- 
шиительнаго дъйсшия пожаровъ, замфняя онымъ 
пожарныя шрубы и воду. Пока многократный 
опыпть не убьдишъ меня въ чрезвычайной по- 
лезносши и удобсшвв, приинсываемыхъ сред- 
сшву сему, я не совьтюваль бы въ шаковыхъ 
несчастныхь случаяхь пренебречь трубы и 
воду; но полагаю чшо предлагаемое средсшво, 
если не во всёхъ исключительно, ию во мно- 
гихь случаяхъ можепть быть употреблено съ 
пользою, вь особенносии же у насъ въ Рос- 
сш (исключая знмвяго времени), по малому 
еще заведенйо. шрубъ, а особливо въ мвошахъ, 
нЪсколько отдаленныхъ оить воды. — Предпо- 
лагаемое средсшво во многихь случаяхь ко- 
нечно могло бы бьишь употреблено съ поль- 
зою. Се сшоль много рекомендуемое ино- 
странцами средсшво, сосшонить въ 36.46лть, 
Кагъ бы маль или великъ пожаръ ни былъ, с16- 
дуепть принявшись немедленно за заспупы и ло- 
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папты, копать у самаго дома землю, и набравши 
въ какую нибудь посудину, засыпать оною заго- 
равишеся м6ста. Куда нельзя подсптупиить запла- 
менемъ близко, то бросать лопашюю, и подви- 
гашься посшепенно Копать же и носишь зем“ 
лю всякой можешь, и даже для высокихъь до- 
мовъ нужна по.лько одна присптавная лъешница, 
буде пламя обнимепть окна и лБстаницы въ до- 
мВ находаяшляся; дъйствительно, все чито пре- 
кращаешъ прикосновене воздуха съ горящимъ 
шфломъ, прекращаепь и самый пожаръ. Ры- 
тая земля весьма хорошо можепть исполнить 
сте вездь, гдь птолько будешь хошя неболь- 
шимъ слоемь насыпана, но въ нёкопорыхъ и 
можелть бьшиь въ немногихъь случаяхъ, какъ 
вапримёръ, при потушен потоковъ и дру- 
гихъ находящихся въ верху горящихъь итЬлъ, 
полЪзно прибъгань къ вод, не успраняя въ 
прочемъ упошребленя и описаннаго средства 
землею, птьмъ болзе, чито земля вездф подъ ру- 
кою и не шребуень никакихъ издержекъ, при- 
нося пришомъ всегда болье или мензе ощу- 
шительную пользу. 


«Декарство отз головной боли. 


Распусши въ рюмкё воды шри или четыре 
кусочка лимонной кислошы, каждый величиною 
въ горошипу и пей эшошь расшворъ. Пиние 
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се довольно пряшно и имфепь вкусь лимо=. 
нада. 

Менье нежели въ полчаса, кактъ бы ни быль 
силень припадокъ мигреня, онъ непремъино 
прекрашится ошъ сего дъйсшвишельнато сред- 
ства, 


Средство истребляющее крысё и тьшей, 


Когда вынешь хлвбъь изъ печи положи въ 
оную на доскЪ большую пригорсшь цикуты 
(дурхань, болиголовь) и осшавь на сутки, 
шщательно закрывъ печь заслономъ. Когда 
права высохнешь ‚, то испюлки ее въ поро- 
шокъ; на шесть полныхъ ложекь этого по- 
рошка положи около 4 золошн. рвошнаго ор5- 
ха и шесть полныхъ же ложекъ шолченаго 
буптылочнаго сшекла. ЗамЪси всв с вещесш- 
ва въ шёсто на парномъ молокъ, и сего ито- 
пта кусочками накидай по рав, кд водяш- 
ся крысы. ОнБ съ жадноспИю будуть веть 
ихъ и шошчась окольюшьъ, 


Способз очищать воздужь в5 жилых покояхб. 


На мьль; истолчевный въ порошокъ, нали- 
вай обыкновеннаго уксуса до шьхъ поръ, пока 
не будешь болфе происходишь кипёя, дай 
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устоятщься и сцвди жидкость. Осташокт вы- 
суши, положи его въ глиняный или стеклян- 
вой сосудъ и подливай понемногу сёрной кис- 
лоты (купороснаго масла), пока будушь ош-= 
дъллиться бвловатые пары. Пары сш, сгущен- 
пые до жидкости ‚ составляюшь продажный 
аромашный уксусъ. Они проникаюпть очень 
быстро вездв, и весьма полезны для очищения 
воздуха въ гошпишаляхь, шюрьмахь, и дру- 
гихъ тому подобныхь мВсшахъ, Шо дешевой 
цвнё употребляемыхъь для сего вещестшвъь и 
удобоисполнишельности, способь сей долженъ 
быть предночшень всвмъ другимъ. 


Способь очищать столзую воду, совершенио ис- 
портивикуюся оть согнитая вё оной животных 
 растетшй. 


Для очищевая шаковой воды, употреблеше 
коей можешъ причинишь злокачественныя и 
опасныя болёзни, стоишь только налить ее 
въ бочки, въ кои положивъ ведро или два 
древеснаго угля, мьшать опть времени до вре- 
мени оную.Это отинимаепть у воды гнилой за- 
пахъ, равномврно уголь, брошенный въ коли- 
честв$, соразмврномъ объему воды, въ колод- 
цы, ошнимепть ошь оной дурной запахъ, какъ 
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бы она впрочемь ни была испорчена согнив- 
шими расшиительными илн живошными ве- 
ществами, и двлаешь се безвредною для 


питья. 
Лекарство отз$ кроваваго истетенгл у скотииьз. 


Возьми горсшь искрошенныхь молодыхъ опт- 
прысковъ буковаго дерева ( Астраханской паль- 
мы); горснть сверлильной (регсер!егге) травы; 
горсть травы гребника, настой все въ пипо- 
ФЪ парнаго молока; прибавивь горсиь соли и 
процвдивъ, дай проглотить скошинв , непод- 
пуская оную къ корму посль сего около двухъ 
часовъ, ошъ чего и выздороветь, 


„Лексрство отх рези в5 эжсивотиь у скотииы. 


Расшопи двё сальныя свёчи (шестерикъ 
илн осмернкъ) въ штофь парнаго молока и 
шеплое дай проглошить сколвьнё» Тоже дьй- 
стиые можеть произвесть шолченое конопля- 
ное семя, смЬшаниое съ парнымъ молокомъ» 
Присемъ должно держать больную скошину 
на д1ешё около двухъ часовъ. 


«Да.лмпада безь огня. 


Устройство ея весьма просшое:. платин-. 
ную проволоку, около ти, дюйма въ дамешре, 
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надобно скрутить въ винпюобразный цилинд- 
рикъ вокругь свЪтильни изъ хлопчанюй бума- 
ги (как1я употребляются обыкновенно для 
спириювыхь лампадъ), стараясь чтобы н%ко- 
порая часшь проволоки возвьишалась вадь 
свъшильнею, и вь этомъ-пю и сосшоипть все 
ошкрыпие. Обвернутую шакимъ образомъ 
свъшильню зажигають какъ и въ обыкновен- 
ной лампадв, и когда проволока раскалитшся 
до-красна, на чию потребно несколько ми- 
вупть —1то лампаду шушаить; конецъ же винио- 
образно закрученной проволоки удерживаешь 
температуру красно-калильнаго жара, пока 
находится въ лампадь хошя одна капля вин- 
наго спирта. Одной унща (или 2 сшоловыхъ 
ложекъ) сей жидкости достапточно для под- 
держашя шакой шемпературы въ продолже- 
ни 46 часовъ. Кром дешевизны лампады сн 
имвюпть еще шфь важныя удобсшва, что при 
упопреблеши ихь ныпь никакой опасности 
опть огня И ни малфантаго запаха, совершенно 
неизбъжнаго въ другихъ лампадахъ, гдв гориить 
масло. Когда ошь долгаго упопреблевя пла- 
пинная проволока окислишся, шо ее нужно 
выпрямить, вычистить писчею бумагою, по- 
крыпюю мБльчайшимь порошкомъ сшекла и 
п0сл5 снова закрушишь вокругь свБшильни 
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причемъ она будешь дъйсшвошвать по преж- 
нему. 


Замазка длл склейка фарфора. 


Кипшайцы склеиваюпть Фарфоръ замаскою , 
приготовляя оную слБдующимт образомъ: ки“ 
‚ пяшщяить 5 или 6 минушьъ въ чистой вод ку- 
сокъ бьлаго сшекла, потомъ толкуть оное 
и просёваюпть сквозь частое сито. Даля боль- 
шаго же измвльчешя стекла, они смЬшива- 
_юпть его съ яичнымъ бвлкомъ, и перетира- 
юпть на каменной плишв. КрЪпосшь шакого 
состава сиюль велика, что сшекляныя части 
не распадаюшщся даже и` тогда, если вновь 
склеенный такимъ образомъ сосудъ разобъешся. 


Слособз придавать олову видз серебра. 


Распопи х хунта хорошей листовой меди, и 
прибавь сптолько же чистаго, мягкаго олова, 
Какъ скоро сосшавъ сей хорошо смьшаешся, 
шо прибавь въ оный еще ; хунша висмуту 
и Е хунша Анпимонши ; сплавь все вмвошв 
шакъ ‚ чиюбы составилась смЪсь, подобная` 
гусшому шесту; разошри пошомъ составъ съ 
смолою, неболыпимъ количествомь нашанты- 
ря и шерпентина, накашай изъ сего шари- 
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ковъ и высушя ихъ иа ошкрышомъ воздух. 
При употреблении должно растереть эши ша- 
рики въ мелк!й порошокъ, и посыпать онымъ 
распюпленное олово, перемьшивая почаще , и 
продолжая насыпашь порошокъ дошфхь поръ, 
пока замвтишь, что олово сдълалось бьлымъ 
и довольно швердымъ. Заитёмъ , изъ сего по- 
саЪдняго можно двлашь проволоку для рукоя- 
шокъ, шпагь, шакже пуговицы и ш. п. опн- 
санный составъ сохранить навсегда видъ се- 
ребра. 

Способх иавлтьивать обои и истреблять 

| ®.л0повё. 

Если сшёны комнашы не ровны, шо ихъ 
сперва или сострагивающь инструмениюмъ , 
или шрупть песчаникомъ. Пошомъ берупть на 
комнаиу въ 10 хушь высошы и 15 ширины 
и длины, фуншъ фландрскаго клея, который 
немного размачиваюпть. Спусшя часъ, сша- 
вапть его на огонь, наливъь на него 5 малыхъ 
ведра воды у къ сему прибавляюпть еще 8 унщй 
терпеншину, и варять въ продолжеви полу- 
часа, безпрерывно перемъшивая. Когда шер- 
пентинъ совершенно разойдется, шо покры- 
ваюпть сшвны два или тари раза симъ горя- 
чимъ клеемъ. Для наклейки обоевъ, двлаюнть 
клесшеръ изъ муки, въ коемъ распускаюшь 
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на огнБ шерпеншинъ, полагая его 5 или 6 
унц!й на Фунть (ш.’е, почти г на Фунить), 
сшараясь всегда хорошо перемьшиваиь его ; 
въ прошивномъ случаь, т. е. если шерпен- 
шинъ худо смышань съ клестеромъ ‚ онъ-мо- 
жешь сдБлать пяшна на обояхъ, 

Сей способъ весьма удобенъ дая истребления 
клоповъ, находящихся въ покояхъ: ибо они 
вс$ почти покрывающся первымъ слоемъ клея, 
кошорымъ напередъ намазываются сиуБны, 


Способ лить дробь» 


Для сего расплавливаюшь свинець въ же- 
лезномъ сосудё или ложкЪ, и выливатопть сквозь 
рьшето, подъ коимъ сшавяшь лахань съ во- 
дою. Расшопленный свинецъ, проходя сквозь 
скважины р шета, падаешь въ воду малыми 
каплями, кои будучи обхвачены вдругБ водою, 
принимаюпть шарообразный видъ, и обраща- 
юшся въ дробь различной величины, которую 
можно раздвляшь по сортамъ, упошребляя 
для сего различныя рфшеша. 


Способъ предохраплть металье оть 
| расавеиньль 
Раскали желфзо или сталь до слабаго крас- 
наго цвыпа, и вышри воскомъ, или обмакни 
въ масло, : 
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Средство предохранять сти отз сырости. 


Часто случается, что комнашы , наиболве 
перваго этажа, бываюпть весьма ‘сыры. Из- 
въешно сколь вредно жишь въ шакихъь поко- 
яхь. Если по необходимости должно осшаватть- 
ся въ столь вредномь жилищё, шо по крайней 
мьрв должно упошреблять нижеозначенное 
средство, много помогающее въ семъ случаЪ, 
Оно сосшонтьъ въ шомъ, чиобы сшёны сы- 
рыхъ комнапшь обивать этонкими свинцовыми 
листами, наподобе листовъ, коими обиваютть 
чайные ящики, прибивая овые къ стЪнВ м®д- 
ными гвоздями, а зашвмъь сшёны оклзивапть 
обоями. 


Слособ5 дълать пижсал жилья сухими. 


Насыпая подъ поломъ довольно полсптый слой 
птолченаго угля или железныхъь опилокКЪ, мМНО> 
го споспшесшвуюнть, содфа анцо нижилго жилья 
сухныъ. 


Воздьльваше табака,. изз котораго приготов- 
ияются сицгарег. 


Любители курительнаго табака знаюпть всю 
разность между гаванскими и приготовленными 
въ другихъ сшранахъ, гдв произрасшаешь эла-. 
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бакъ. Вкусъ послвднихъ шерики!й и $дк, вкусъ 
первых ‚ напрошивъ пюго, особенно нёженъ 
и прияшенъ. Одинъ изъ жителей Ньюорка, 
воздвлываюций шабакъ, для собсшвеннаго упо- 
лреблетя, убьдясь что разность между сими 
гаванскими и другими, можешь происходить 
ошьъ упошребленя различнаго рода табака, по- 
ручиль Капишану Корабля, ошпилывшаго къ 
‚острову Куб, привести опть птуда семянъ 
сигарнаго табака. Получивъ оныя въ доволь- 
но значительномь количествв, онъ рышился 
сдвлать сравнишельное испытаве этихь с®е 
мянъ съ сБменамн обыкновеннаго табака. Со - 
единенныхъ Шташовь. Въ Апр$злБ м5сяц® сБ- 
млна каждаго рода посвяны были въ различ- 
ныхь городахъ; гряды покрылись молодыми 
расшвиями, кошорыя были пересажены въ 
приличное время, въ отдвльныя куришь. Воз- 

сшане. было одинаково. въ объихь курши- 
нахъ; Когда ‘растения достигли зрвлосши, то 





есть; когда головки ихъ начали покрываться 
желтоватыми почками, онъ собраль лиспты; 
положиль ихъ въ шёнь и, по просушкЪ, совер- 
шенно одинаковымъ образомъ пригошовияь изъ 
нихъ сигары. Мо испыптанти сигаръ хозяиномь 
н знатокамн, нашлось, чию изъ обоихъ ро- 
вовъ семянъ вышаи сигары совершенно одина- 
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ковыя и Нодобныя качествомв, крёпоспию 
и вкусомъ , обыкновеннымъь туземнымъ сига- 
рамъ. 

Такъ какь опышть сей не удалсл, по онъ по- 
лагаль, что превосходство гаванскихъ сигаръ 
можепть происходить оить июго, что листья, 
пазначенныя для пригошовлев!я ихъ, должио 
сниманть, пока они еще не достигли совершен- 
ной зрвлосши и рёшился на слёдуюний годъ еще 
попытаться; между пмъ онъ шщашельво 
испыптываль лисшья многихъ гаванскихь си- 
гаръ; и еще боле убвдился, что для уборки 
того пабака не должно дожвдать совершен- 
ной его зрвлосши, 

Табакъ двухъ родовь посажень быль, слф- 
дующею весною, какъ и въ прошедшемъ году; 
не давъ ему достигнуть совершенной полнопты,, 
испытатель собраль листья, когда они были 
между шрептью и ПОлЛОвВИНОюЮ ИХЪ зрълосши. 

Стебли, осшавицеся въ земль, произвели но- 
выя листья, кошорые онь собраль, также, 
по досшижеши ими шреши своей величины, 
всв эши листья, высушенные въ надлежащее 
врамя и приготовленные обыкновеннымъ об- 
разомъ ‚ произвели сигары чрезвычайно н®ж- 
ныя и совершенно подобныя Гаванскимъ, шакъ, 
чшо нельзя было ошличить, кошорыя изъ 
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нихЪ были сдъланы изъ листьевъ , получен- 
ныхъ изъ семенъ съ осптрова Кубы ‚, и кошо- 
рыя изъ обыкновеннаго туземиаго шабака. 


Приготовлеше вкусной французской горзицьг. 


Взявъь семенъ желтой и сврой горчицы , 
по фунту каждыхъ, нужно перемолошь ихъ 
или сшереть, и всыпавъ въ чашку, прибавить 
Фунпть сахару, нашершаго лимонною коркою, 
или накапазль на сахаръ двадцашь капель лимон- 
ной цедры $; пошомъ влить бутылку благо 
вина, смёшать все вмз ош и всыпаить въ уско-= 
горлый сосудъ, кошораго ошверсние должно 
обвязаить пузыремъ, проколошымъ иглою, и 
осшавииь въ покоф, дабы все хорошо соеди- 
нилось. По прошесиийи н$сколько сутокъ, 
нужно въ эту горчицу прилишь кр$икаго ук- 
сусу, такъ чтобь не слишкомъ ее разжнаиизь; 
наконець_ азложиль въ обыкновенныя горчич- 
ныя банки, закупорить ихь и засмолить. 






Втрное средство от мопротнаго кашля. 


Лькарсшво не хитрое, но чрезвычайно вфр- 
ное; въ 40 капель воды сырой влишь 40 ка- 
пель рому, шуда же нашопить 40 капель 
жженаго на свфчкЪ сахару и шошчасъ все 
это выпишь.—Можно повторишь эшо вслучав 
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надобности, и нфшъ примра, чтобы посл 
одного према продолжался кашель. 


Средство унитожить затхлость бочекь и 
64705 68 НИХ испортавшихся. 


Чтобъ уничшожить заптхлоспть бочки, долж- 
но ев пицашельно вымьшь, пошомъ, когда она 
высохнешь, налить въ вее 4 или 5 унцевь де- 
ревяннаго масла; масло уничтожить дурной за- 
пахъ, и въ бочку снова можно наливашь вино, 

Наливъ нЬсколько унцевь эшого масла въ 
испортившееся вино, равнымъ  образомъ 
уничтожается столь же’ поспьшно дурной 
вкусъ его; подобные опыты, при каждомъ 
повиюренши ‚ были увфичаны полнымъ успф- 
хомъ. 


Симлатилеская зериила, 


к + 
. _ Между различными симп: 
-«ь 2 `-. - "*- 


лами, сльдуюция, кажешся 





ими черни- 


к 


‚ весьма мало из- 
ввсшны. Расшворяюшь небольшое количество 


крахмала въ ложкЪ воды, и упошребляюшь 
эшу жидкосшь’ какъ чернила. Нанисанное рас- 
шворомъ письмо, совершенно незамвшио, когда 
высохнепь; но смочивь бумагу слабымъ рас- 
пворомъ 1ода—въ винномъ спирнав, буквы шоп- 


Ч, 111. 15 
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часъ показывающся опипвненными прекрас- 
нымъ синимь цвьшомъ. Написанное крахма- 
ломъ не можешь сшерешься даже и резиною. 


Слособ5 очищать гравюрьг и странииь впигё 
от» чернильныхь пятень а вообще от не 
67110758. 


_ Весьма часшо хоропия и дорого сшоюпия 
гравированныя каришины бываюшь запачканы 
руками, или по неосторожности измараны 
чернильными пяшнами. Предлагаю способъ 
‘очищать ихъ. Для эшого достаточно погру- 
зить каршину въ расшворъь хлора, осшавя ее 
такъ, болье или менфе времени ‚ судя по сше- 
пени нечисшопты бумаги, 


Если же понадобится очисшагть листочки 
переплешенной книги, шо должно сколь воз». 
можно лучине-развернуть книгу’, ‘чтобы вс® 
страницы (если это нужно), была увлажены 





расшворомъ, и сшарашься, чиюбы только бу- 
мага была омочена имъ,—но отнюдь не погру- 
жашь въ расшворъ корень переплета ; долж- 
но шщашельно ошдвляшь сшраннды одну опъ 
другой, для пюго, чшобы онв были омочевы 
съ объихь сшоронъ. Вынувъ по исшечеши нз- 
кошораго времени бумагу изъ расшвора, ее 
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выполаскиваюшь н5сколько разъ въ самой 
чистой водв, и наконець сушашь. 

Червильныя пяшна весьма удобно выводяпт- 
ся симь же средсшвомъ. 


Илье белых лайковыжь перчаток. 


Наливъь въ стаканъ молока пополамь съ 
теплою водою, положивъ въ него немного мы- 
ла, яншарнаго или миндальнаго ‚ и когда оно 
распустится ‚ взять чистое полошенцо, и, 
обмакивая его въ эту жидкосшь шакъ, чтобы 
оно было едва-едва. влажно, сширашь имъ грязь 
сь перчашки, надьшой на руку. Эшимь спо- 
собомъ можно мышь об перчашки разъ до 
шесши и болье; он немного чрезь эшо ше- 
ряюшь въ наружной ФормБ, а вечеромь едвали 
можно замьшишь, чшо он были мыты, 


Средство от „моли. 


— 


и сь. > о ррииркиинечцывакь ива елок ото... ая 

Должно имфшь крьпкой сундукъ, дабы нигдф 
небыло дыръ (хорошо если можете железной) 
положише въ него всё, чшо хошише сберечь 
олть моли; накапайше на каждый слой мьха 
или шерсшяной матер! эФирнаго масла хо- 
лосистой лавандьз (0]. а Ъ. Гауеп4а]ае бриесё.) 
Закрывъ сундукъь поплошнъе, замажыше края 


45° 
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крьшики стекольною замазкою, а если сун- 
дукъ деревянной, ию всв щели и диры, и будь- 
ше узфрены, что ‘снаружи моль не залетить, 
& если въ м5хахъ осшавались еще гусеницы , 
п1о и он5 подохнупть ошъ непртязненнаго имъ, 
впрочемъ пртятнаго, запаха масла лаванды, ко- 
пторое, какъ эфирное, не двлаеть пяшенъ ни на 
шелк$ ни на сукнЪ. Сушипть же льшомъ на солн- 
ц$ плаптья не должно, ибо чрезъ по дадише удоб- 
ный случай лешающей моли класить въ плаитье 
свои яица, изъ которыхь потомъ выходят 
гусеницы и пожирають безпрепягтственно вы- 
сушенный дая нихъ мЬхЪ, 


Лекарство от обжоги и ноетотды. 


Ол ногтотвды: жжечь до обращен я въ золу 
пукь ИВ лозы, ни, ай 





окунашь вт, нее чаще  ОЛЕНОЙ палец. 


Ох об.жоги: растопить на новой гланяной 
сковородк® , и безпрестанно мёшаль чешыре_ 
унции сала свфчнаго ‚ дв деревяннаго масла, 
двв ложки Французской водки _и дв ръчной 
воды. Намазывашь на мягкую бумагу и пере- 
мвняипь два раза въ день. 
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Бирньшй способь истреблять влотовь. 


Сваришь обыкновеннаго столярнаго клею 
(карюку) довольно жидко, и перьшикомъ остю- 
рожно помазать имъ щели кроваши › дивана, 
или даже сптБны ‚, гдф находятся пристанища 
клоповъ. Напурально, что эта клейкая жид- 
-кость, осшудившаесь , пригвоздить навсегда 
Блоповъ къ шёмь мЬсшамъ, на которыхъ за- 
станешь ихъ, а пошомъ, спусшя день-два, 
другими ‚ какими угодно средствами, можно 
очистить и самый клей если оспавилъь онъ 
видимые слёды. При этой операщи должно 
набаюдащь, дабы клопы ие разбьгались. 


Средство истреблять полевихь льишей. 


Одинъ мызникъ изобрьль способъ простой 
и осторожной, для прекращентя вреда, при- 
о полевыми мышами мучнымь амба- 

ть раз зяешь вокругь ихъ нько- 
шорое количесшво глиняныхъь горшковъ, му- 
равленныхъ внушри, до половины наполнен- 
ныхъ водою, и зарьпыхъ въ землю до самыхъ 





верхвихъ краевъ; мыши, пытаясь напишься, 
скользяпть по краямъ сосуда и тонуть въ 
водв. Въ шечеши двухъ мёсяцевъ, онъ успфль 


ихь истребишь до 145000 штукъ, 
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“Штекарство от опухоли горла. 


Весьма больышя и опасныя опухоли горла бы- 
ли вылечены посредсшвомъ полосканя сокомъ, 
выжашымъ изъ шершой сырой моркови. 


Простое и втрное средство сгонять бородавки. 


Должно шереть бородавки, сколь можно 
чаще, сухимт, кусочкомъ мыла, которое имвить 
нагоповё въ карманЪ, ФБородавка начнепть 
лупиться и недъли чрезъ дв, мало по малу , 
сойдепть до чиста, и никогда уже не появипт- 

Это особенно полезно для сввдешл круп 
ныхь бородавокъ; для истребления же мелкихьъ, 
хорошо обмывашь руки водою, наспюянною 
шампиньонами. 


мал. + киа, 3 
Как% тушить. паж выкипутое изь трубе. 


Смошря по устройству и ширин трубы, 
надобно пожертвовать: гусемъ, ушкою, наи 
курвцею, кошорую съ верхняго оштверспия 
шрубы бросаюшь въ нее. Штица, падая внизъ, 
спараешсл удерживаться и крыльями будепть 
‘оббивашь горящую сажу; эшимь ушушаешся 
пожаръ, 


395 
Средство против ревматизлиа. 


Простуженую часть нашираюшьъ въ шеп- 
лъ рукой или фланелью; берутъ нагрьшаго 
хльбнаго вина, ившираюшъ побольше, досуха. 
Закутавъ хорошенько нашершую часть, оспа- 
юшся вь шеплв, осшерегаясь просшуды. 


Употреблеше вмёсшо вина, нагрёшаго де- 
ревяннаго или оливковаго масла, оказывается 
еще дъйствишельнфе. Часть, кошорую х0- 
шяшь Натирашь имъ ‚ держашь передъ шо- 
плщейся печью, наширая рукой; пошомъ вши- 
рающшь рукой же горячее, но не жгущее мас- 
ло досуха, передъ огнемъ же; за лтБмъ сши- 
раюшьъ его дочиста  нагоряченнымъ  поло- 
°тенцемъ, не отходя ошь огня. Полотенце 
должно быть горячо ‚ шакъ ‚ чтобы шюлько 
сшерп ть; Есшли боль не пройдепиь съ одно- 
го шакого вширантя, его повшоряюшть, осшез 
регаясь новой простуды. —Дьшей, нмьющихь 
ревмашизмъ летуч! , можно выширашь , па» 
кимъ образомъ, опгь головки до ногь, предо- 
храняя ошь просшуды во время паширанья. 
Это сберегаепть ихъ ошь просшудъ впредь.. 
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Чищенл картин, пасаниыхё маслеными 


праси аи. 


Чтобы вычистить картину какт, слвдуеть, 
надобно имЪить чрезвычайную опышность. 
Мноме художники посвятили себя едииствен- 
но оу ДЕАмЕИТу- Между шфмъ, охош- 
ники ДО каршинъ, живупие въ ошдалени 
опть городовъ, лишены возможносши приве- 
сти каршины свои въ надлежаций видъ, и по- 
итому вынуждены сами ихъ мыть и лакиро- 
вать, какъ умыошъ. Здфсь предлагаешся весь- 
ма легки способъ очищать картины. Въ чи- 
стую склянку валил пяшь часшей воды, % 
скапидару и 1 праванскаго масла; все взбол- 
ташь сильно, покуда преврашишся въ бфлова- 
мую жидкость. Нимало не медля, надобно наз 
лишь ее на чистую, сырулоа губку и ею легко 
тереть картину, пока слёды мух и плшна 
сойдуштъ. Тогда обмывъ пицательно одною во- 
дою, вышерешь чисшымъ и мякимъ полошен- 
цемъ. Въ этой жидкости вода смываетгь лег- 
ко грязь и клееватыя пятна; скапндаръ уни-` 
чожаетъ жиръ и сало, амасло, умягчая не- 
сколько поверхность каршины, сообщаенть ей 
небольшой лоскъ ‚ чрезъ что вс краски по- 
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лучають прежнюю яркость: Во всъхъ слу» 
чаяхъ шреше не должно бьипь доле 5 мивуптъ, 

Когда каршина высохла, чшо бываепть ие 
ранъе какъ на другой день, ее покрываюить -ла- 
комъ, изввсшнымь подъ названемъ карптиннаго. 
Впрочемъ дороше, оригинальные, извёстныхь 
мастшеровъ картины лучше оставлять не чи- 
щенными, изъ опасешя иногда по неосто“ 
рожности ношеряшь безвозвратно дорогую 
вещь, 


Простве и върное средство опелцеа!теь гри- 
бег дева 017% бредни, 
4 


Возмише простую бьлую луковииу, и очи- 
стивт, се ошь наружной шелухи, положиите 
варить съ грибами. Если ЦВЪИтЬ луковиц 
начнелть измёняшься, переходить въ син!й, сЪ- 
рый или шемновапый, шо между трибами не- 
премвнно находятся, если не соверщенно ядо- 
вишые, по крайней мёрь вредные; если же по- 
слъ вадлеж: го вскипячен:я л ковица, „будейль 
бъла, какъ прежде, шо грибы. ваши могуйть. 
бьнпь безъ опасности упоптреблевы въ пишу. 






Средсьво унизтожать комнатнымь „ту 
равьевь. 


Есть родъ мелкыхъ муравьев, заводящихся 
въ помьщешяхь, гдБ наиболье сохраняются 
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съёсшные припасы. Для истребленя ихъ испы» 
шано вЪрное средство. Шхкахь, сундукъ и во- 
обще мёсшо, гдВ лежашь припасы, пицашель- 
но вымываюпть горячею водою, ньсколъко про- 
сушиваюить в пошомъ окуривающь сёрою; на- 
полнивъ дымомъ запираюшь дверцы, завфсивъ 
первоначально холсшиною или сукномъ всь 
щели, куда бы дымъ могь выйши. Эшо сред- 
сшво, повшоренное сряду шри или четыре 
раза, совершенно уничшожаепть муравъевъ. По- 
няшно, чшо подобное окуриваше должно про- 
изводиться въ особой комнашё, и чшо при- 
пасы не ранЪе должно ставишь на мфсшо, какъ 
по совершенномъ вывфиренни сфрнаго запаха. 


Простое люкарство от пасторка. 


Должно взяшь черный глиняный горшокъ, 
‚положишь въ него хмБлю, сколько моженть 
въ немъ вмёспииться, налить кислыми ами, 
и замазавъ крышку, поставить ‘въ печь часа на 
четыре, чшобы все хорошенько укипбло. „До- 
жась спашь, вынимающь изъ печи горшокъ, 
раскупоря ставяшь предъ собой, и накрывъ 
голову, чшобы паръ не расходился во всё сто- 
роны, сбираюшьъ его, и окуриваюшся имъ по 
крайней мърь съ полчаса. За кочь можешь прой- 
ша самый сильный насморкъ. 
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О паваркь стали, 


Обмазавь глиною спаиваемыя вещи, и раска- 
ливъ до шьхъ поръ, пока ямка начнепть сшекля- 
виться , должно вынушь съ осшорожноспию 
металлы изъ горна, дабы не сдвинуть сложен- 
ный части и успьть ударишь два или три ра- 
за молотомъ по наложенной сшали; птмъ окан- 
чиваешся работа. 

Другой способъ: положить въ большой пла- 
вильный птигель #0 золотт. буры, поставить 
въ огонь, тпакъ, чтобы прокалить ее съ визу 
до верху; — послв перваго  накалешя нужно 
сколько возможно осадишь буру на дво пшиг-_ 
ля, стеклянною или каменною палочкою, и 
раскалить въ другой разъ. Тушь бура вздует- 
ся до мого, что станенть выходишь изъ шиг- 
ля. Тогда надобно попробовать проколонть 
палочкою вздувшуюся поверхность, гдё это 
удобнъе, и снова осадишь понемногу всю мас- 
су ва Дно ти 


к =. “- . 
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Когда жидкость сдфлаешся прозрачною, по- 
ложишь въ нее два золошника нашатыря въ 
крупномъ порошкЪ, пютшчасъ перемышать н 
вылить всё въ жельзную плитку.—СмЪсь по 
охлажденши своемъь, образуешь сшекловатое 
вещество, болёе или менЪе прозрачное, в5- 
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сомъ вполовиву противъ упошребленной бу- 
ры. Это вещество шолкушъ въ металли- 
ческой ступк® и прибавляюнть такое же колн- 
чесшво обыкновенной буры, При степени ше- 
плошы, потребной для ковки желвза, можно 
будешь наварнить этимъ порошкомъ не только 
сшаль на жельзо, по сшаль на сталь, и же- 
4530 на желф30; что полфзно во многихъ слу- 
чалхъ, когда малыя вещи не могушл» бызпь рас- 
калены до бла. 
_ Дабы навариить сталь на жельзо, должно 
напередъ обковашь объ спанваемыя вещи, такъ 
читобы онё плошно приходились одна къ дру- 
той, Пошомъ ‚ раскаливь одву изъ нихъ , и 
пщашельно очистивъ подпилкомъ окисель или 
кору, образовавшуюся на жельзЪ при ковкъ, 
посыпать означеннымь морошкомь и разров- 
нять его молошкомъ по поверхносши жельза. 
Когда порошокъь хорошо разровненьу “йю 
железо будешъ предохранено овивь вян!л воз- 
духа, слдовательно н опть окислевшя. ЗатЪмъ 
должно сшаль холодную, но вычищенную на- 
передъ шщашельно напилкомъ, наложить на 
раскаленное желвзо ин ударить ньсколько разъ_ 
молошкомъ, попомъ положишь въ горнъ, рас- 
калишь до красна, и обЪ части, Какъ слфду- 
ейтъ, ошкованть. Спайка будешь совершенно 
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надежна, ежели па желБзЪ не осталось пле- 
нокЪ. 

Чшобъ наваришь жельзо на желфзо, долж- 
но посшупашь шочно также и оканчивать 
ковкою раскаленныхъ часшей, до охлаждентя 
ИХЬ. 

Работа должна производиться поспьшно. 
Мастеръ спаиваешь одинъ. Онъ можепть, ва- 
гр®вая въ меньшей степени, наваривашь ли- 
шую сталь безь поврежденя оной. 

'Такимъ образомъ можно спаивашь чугунь— 
средситво доселв не извфошное. 

Накопець можно спаивашь однимъ нажимомъ 
въ клещахь дв проволоки или два шонкге ме- 
таллическле лисша, которые не въ сосшояви 
выдержашь раскаленга до бла. 


Хозлиственных сальныая сви, не оплы- 
ваюийя ч изюийля вид5 восковых, 


Должно'растонитив-В-Фунтовъ бълаго воска 
въ посудинь высокой и узкой и прибавить 2 
Фунша самаго чистаго сала. Когда масса сдБ- 
лаешся совершенно однообразною, въ нее ма- 
каютщьъ гошовыя тонкая, лучшаго разбора саль- 
ныя свЪчи (5, 6 или 1 на Фунпть), и подержавъ 
немного, вынимаюнуь, Свёча покроется слоемъ 
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воска; толщиною около одной лини. Если 
этого недовольно ‚ обмакиваюлть еще разъ. 
Послв чего вБшающь свЪчи за свъышильню, 
чшобъ высохли. 

Какъ эша см8сь горишь нЪсколько медлен- 
нъе, нежели свъчное сало, по оболочка свфчей 
при горьти образуешь родъ окраины, препят- 
сшвующей свфчВ плавишься; прибавка сала 
къ воску обдегчаеить соединеше иаружнаго во- 
счанаго слоя со свБчею, которая ошъ шого 
дЪдаешся совершенно похожею на восковую» 


Простое средство излетиться 015 ци» 
готной и тому подобной болтьзни. 


Докшора Брильянь и Диваль вь Антверпе- 
н®.и Бресш убъдились, чшо шолченый бере- 
зовый уголь, по замёченному въ немъ свойсптву, 
предохраняющи ошъ гшешя и порчи, можепть 
бышь упошреблевь въ декарсшвахь и мазяхъ 
для лечемя закожныхь бользней. Употреб- 
леше порошка изъ шолченыхт, угольевъ, въ 
разныхъь внупреннихь и наружныхь больз- 
няхъ вовсе не ново; слишкомъ 50 льшъ шому 
назадь многимь врачамь извёсшно было, по 
сдвланному химикомъ Ловицемь ошкрьйию, 
что толченый уголь исправляешь всякую 
гнидость и порчу. Этонть способъ лечевая 
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собранъ и описань  извъешнымъ врачемъ Г. 
Леффлеромъ. Но онъ долго оставался безъ 
употреблевшя. Опыты, произведенные врачами, 
оказали всю цфлебносшь его; употреблешемъ 
разн_хъ древесвыхь угольевъ, исшолченныхь 
въ порошокъ, съ примьсью и безъь примЪсн 
другихъ лекарсшвевныхь вещесшвъ, съ боль- 
шимъ успьхомъ были излечены одержимые цин- 
готною болёзнию и даже антоновымъ огнемъ, 
шакже удобно какь опть опасныхь чирьевъ, 
косшовды, лишаевь и чесошки; уголь обращень 
быль въ мелк1й порошокъ и съ смьсью сада 
сосшавлялъ мазь. Имъ пользовали даже въ 
гнилыхъ горячкахъ, чахош"”хъ, кровошечени 
и въ гниломъ засорыши желудка. Нъсколько 
аъшь шому назадъ быль примръ, что въ 
Гашчинскомь Воспвшашельномъ Домь, удачно 
вылвчивали дфшей отшь чахошки порошками 
изъ сосновыхь угольезь, съ примфсью для 
вкуса, малаго количестаа сахару; шочно съ 
шакимь же‘усивхомъ-употребляема была мазь 
съ шолченымъ сосновымъ угольемъ; исцвлене 
было сшоль успЪшно и скоро, какъ ПольКо 
можно желать пого ошъ самыхъ спасишель- 
выхь врачебвыхь пособий. 
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